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LACTICS

El mon de l'elaboracio de lactics a nivell
casola permet poder fer d'una manera
senzilla i practica iogurts, matons,
formatges tendres i curats, quallades,
flams, etcetera.

Es donara la informacio teorica basica
de com funciona el procés d’elaboracio,
fermentacio i maduracio de formatges.
Es veuran també diferents tipus de
formatge segons el tipus de fermentacio
| es treballara en |'elaboracio practica
d’'algun formatge.

L'alumnat aprendra fent els seus propis
elaborats, tant a I'espai de practiques
del curs com a casa seva, tastant-los

| enduent-se a casa algun dels productes.

Escola Agraria de Manresa
Av. Universitaria 4-6 (FUB 1), Manresa

Professorat
Franka Mittendorf, pastora i formatgera.



http://goo.gl/maps/i5cDE
http://goo.gl/maps/i5cDE

Gracies!

Els ingressos per inscripcions

permeten dignificar i sostenir la feina
del professorat i la de |'area de formacio
de les entitats organitzadores.

A través dels nostres descomptes
intentem facilitar I'accés a la formacio

a aquelles persones que tenen dificultats
economiques. També sén una deferencia
a les persones socies de L'Era que, amb
la seva quota, sostenen el nostre projecte
de difusio i promocio de I'agroecologia.

Alguns dels nostres projectes

L'Era, Espai de Recursos Agroecologics
www.associaciolera.org
info@associaciolera.org

@associaciolera
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