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RESUM

La biodiversitat cultivada és e patrimoni genétic i cultural de les plantes
conreades. Aquesta, de la qual depén la seguretat de |’ alimentaci6, esta desapareixent a
un ritme alarmant.

Les varietats tradicionals o locals suposen un material de partida idoni per al
desenvolupament de I’ agricultura ecol0gica, donada la seva adaptacié a les condicions
agroclimatiques locals i les seves excel-lents caracteristiques organoléptiques que
gueden potenciades amb aguest sistema de cultiu.

En e present treball s han caracteritzat dotze varietats locals de tomaquet, una
de mel6 i una de sindria. La importancia d’ aguesta caracteritzacio és el coneixement
agronomic i qualitatiu d’ aquestes varietats.

La caracteritzacié s ha redlitzat fonamentalment amb descriptors emprats en
bancs de germoplasma, centres de millorai normes de qualitat per productes horticoles.
Els controls realitzats han estat: control de la germinacio, el trasplant i I’ estat vegetatiu,
precocitat de floracio i maduraci6; caracteritzacié de la part vegetativa de la planta, del
fruit i delesllavors (en meld i sindria); produccié de la planta; produccié de llavors (en
tomaguet) i qualitat dels fruits despres de la recol -leccié (en tomaguet).

Dels resultats obtinguts cal destacar que la produccio de fruits comercialitzables
de les varietats estudiades en general ha estat molt baixa (30-40%). La varietat amb
major numero de fruits per planta ha estat BomeiLLA/SurPosiToRl, tot | No ser lade
majors produccions a causa de la petita mida dels seus fruits. Rosa OLesa, amb
unes produccions intermedies, és la que ha obtingut € major pes de fruits sans. Dels
resultats del tast es pot dir que els consumidors tenen preferencia pels tomagquets

rodons, de mida mitjanai de color vermell intens.
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1. INTRODUCCIO

1. INTRODUCCIO
1.1 PRODUCCIO AGRARIA ECOLOGICA

L’ agricultura ecologica pot definir-se com un sistema agrari que té com a
objectiu fonamental obtenir aliments de maxima qualitat, sense perjudicar el medi
ambient i conservant la fertilitat del sol, mitjancant I’4s adequat dels recursos i sense
emprar productes quimics de sintesi. Aquest tipus d’agricultura, que ajuda a mantenir
els ecosistemes i redueix la contaminacid, rep noms diferents segons el lloc: ecologica,
organica, biologica, natural, sostenible, regenerativa, etc.

L’agricultura ecologica ha de fer compatible la produccié viable economicament
amb el menor impacte ambiental possible i amb el maxim aprofitament dels recursos
locals (Eramo, 2001).

D’acord amb el Consell Catala de la Produccié Agraria Ecologica (CCPAE) (i
I’IFOAM, International Federation of Organic Agriculture Movements), els objectius de
I’agricultura ecologica son els seguents:

1. Produir aliments d’elevada qualitat nutritiva, sanitaria i organoléptica en
suficient quantitat.

2. Actuar de forma integrada amb tots els sistemes i cicles naturals, que intervenen
en les activitat agraries.

3. Fomentar i estimular els cicles biologics dels sistemes agraris, els quals
comprenen els microorganismes, la flora i la fauna del sol, les plantes i els
animals.

4. Mantenir o incrementar la fertilitat del sol a llarg termini.

5. Utilitzar el maxim de recursos renovables en sistemes agraris organitzats
localment.

6. Treballar, en la mesura del possible, en sistemes tancats quant a la matéria
organica i els nutrients.

7. Utilitzar la maxima quantitat possible de materials i substancies que puguin
ésser reciclades o reutilitzades, ja sigui dins o fora de la mateixa explotacio
agraria.

8. Proporcionar al bestiar unes condicions de vida que els hi permeti desenvolupar

els aspectes basics del seu comportament innat.
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9. Minimitzar totes les formes de contaminacié que puguin derivar de les
practiques agraries.

10. Mantenir la diversitat genetica dels sistemes agraris i el seu entorn, incloent la
proteccié dels habitats de la flora i la fauna silvestre.

11. Proporcionar als pagesos un nivell de vida satisfactori dins d’un entorn laboral
saludable.

12. Considerar els sistemes agraris des del punt de vista del seu impacte social i
ecologic.

Aquests objectius promouen certes tecniques com el compostatge, I’Us de
llargues rotacions de cultius, I’eliminacié d’adobs solubles, la prohibicio de la
ramaderia intensiva, I’eliminacié d’antibiotics i estimulants hormonals, I’Us de sistemes
mecanics i termics per al control de les adventicies, la transformacié de productes en la

mateixa finca i la venda directa al consumidor.

1.1.1 Punts debils del sistema de produccio6 ecologica a Espanya

El sistema de producci6 agraria ecologica permet obtenir aliments amb major
qualitat organoléptica, amb un elevat contingut nutritiu (vitamines i minerals) i amb
majors garanties sanitaries (per abséncia de residus quimics). A més a més, el procés
d’obtencio es basa en estratéegies no perjudicials per al medi ambient i existeix una
seguretat i garantia en el procés, ja que hi ha una normativa que el regula, obtenint aixi
productes controlats i certificats. Tot i els avantatges dels productes ecologics existeixen
diversos punts debils tant en la produccio, com en la comercialitzacio i el consum que
limita I’expansié de I’agricultura ecologica (MAPA, 2005).

A nivell productiu i de distribucié alguns dels problemes existents son:

e Baix nivell de produccio (produccions baixes comparades amb altres paisos
d’Europa).

e Dificultats en el procés productiu: control de plagues i malalties i sobretot
maneig d’adventicies.

e La producci6 que s’obté per unitat de superficie és menor que amb una
produccio no ecologica.

e Dificultat en el subministrament d’insums: poca oferta de llavors o planters
ecologics i de productes fitosanitaris autoritzats en produccio ecologica.

e En algunes explotacions falta mecanitzacid, els equips son obsolets 0 no

adaptats al sistema de produccié ecologic.
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Dificultat per a evitar la contaminacié de productors veins, amb un sistema
convencional, i sense que existeixi a més un registre clar de I’4s dels
organismes modificats geneticament.

Falta de formacio, coneixement o experiencia professional dels agricultors.

Falta d’assessorament técnic generalitzat.

Falta d’organitzacions especifiques per al sector de la producci6 ecologica.
Burocracia administrativa complexa i cara per al agricultor.

Problemes de la distribuci6 que influeixen en el sistema de comercialitzacio.
Estacionalitat dels productes ecologics.

Problemes en el subministrament: poca variabilitat en I’oferta de productes.
Falta de transparéncia en els preus.

Pocs majoristes de productes ecologics.

El sistema de venda de productes ecologics no permet la concentracié de I’oferta
ni la creacié d’estructures comercials conjuntes, és a dir, I’associacionisme dels
productors per a les ventes. A més a més, hi ha una forta dependéncia del

comerg exterior.

Alguns punts débils en el sector del consum sén:

El consum és molt baix comparat amb el d’altres paisos europeus.

A causa dels canals de distribucid existents, el producte fresc no és facil de
trobar.

Pel sistema de produccio, I’aspecte extern dels productes ecologics (mida,
color, defectes de la pell, etc.) generalment és menys atractiu que el de productes
obtinguts de forma convencional.

Confusio per part del consumidor per identificar els productes ecologics.

Desconfianca cap als productes ecologics, per el mal Us que s’ha fet dels termes
“biologic”, “natural” en productes produits de forma convencional.
Desconeixement del consumidor de I’implicacié mediambiental dels sistemes de
producci6 agricoles.

Hi ha la percepcio generalitzada de que el producte ecologic és car.

Forta dependéncia del comerg exterior, ja que a causa del baix consum part de la
producci6 s’exporta.

A la vegada, I’exportacié afavoreix I’augment dels preus ja que va a mercats

amb un poder adquisitiu en general més elevat que el nostre.
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1.2 LA BIODIVERSITAT AGRICOLA | ELS RECURSOS
FITOGENETICS

El terme biodiversitat procedeix del grec BIO, que significa vida i de
DIVERSTAT, que significa varietat. Per tant es tracta de varietat de formes de la vida
(organismes, morfologies, colors, textures), diferéncia, abundancia de coses diferents
(Soriano et al., 2000 a).

Comunament, s’entén per biodiversitat la fusié dels termes diversitat biologica,
que és molt utilitzat en els estudis d’ecologia i que de manera simplificada es refereix a
totes les espécies de plantes, animals i microorganismes que interactuen en un
ecosistema (Krebs, 1996; Altieri i Nicholls, 1999).

Altres autors com Ledec i Goodland (1998) es refereixen al terme biodiversitat
com la varietat genética, on inclouen les espécies, subspecies i poblacions biologiques
diferents de plantes i animals, aixi com la varietat d’ecosistemes en els que aquests
viuen. McNeely et al. (1990) consideren que totes les plantes, animals i
microorganismes i els ecosistemes inclouen els processos ecologics dels quals formen
part.

La biodiversitat inclou un component sociocultural producte de
I’artificialitzacié que I’ésser huma ha provocat en els ecosistemes, dotant a aquests
d’una naturalesa social molt singular que és la identitat (Guzman et al., 2001). La
biodiversitat agricola no pot ser separada de la silvestre, ja que, com els autors senyalen,
I’imput de gens silvestres ha constituit historicament un continu dins de I’agricultura
tradicional.

Els recursos fitogenétics formen part de la diversitat biologica. Es en aquesta en
la que es basa el sosteniment que conforma la vida d’aquest planeta (Alvarez, 2000;
Souza et al., 2001). Sén els aliments que mengem: cultius, fruites, animals, peixos,
arrels i escorces; les plantes medicinals que ens curen; els arbres i altres plantes que ens
aporten materials per a vestir-nos, cobrir-nos i nombrosos serveis i els incomptables
microorganismes en la base de totes les cadenes de vida. Pero la biodiversitat és també
cultura, sistemes productius, relacions humanes i economiques (Via Campesina, 2001).

Els recursos fitogenetics constitueixen la fracci6 de la biodiversitat
potencialment util per al desenvolupament agricola. L’agrodiversitat esta formada per
les plantes cultivades per I’home, bé siguin cultius moderns, varietats tradicionals o

varietats locals (Nuez i Ruiz, 1999a).
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No s’ha de considerar la biodiversitat como la simple abundancia de taxons; és a
dir, un sistema no posseeix major diversitat a major nimero d’organismes, especies o
varietats. Aixo és completament erroni ja que la biodiversitat es basa no només en el
concepte de diferéncia sind tambe en el de complexitat i per tant si ignorem la interaccio
entre els grups, dificilment tindrem una idea real de la biodiversitat del sistema (Soriano
et al., 2000 a).

Aixi, la biodiversitat es pot definir des de una perspectiva com “el resultat de
les formes en que estan organitzats i interactuant els diferents components vius i inerts
del sistema” (Simmons, 1982; Diaz, 1998; Souza et al., 2001). | des d’una altra
perspectiva, “la biodiversitat és el que fa possible I'organitzacié i interaccié del
sistema mateix” (Gliessmann, 2001).

També es pot definir com “el resultat evolutiu que es manifesta en |’ existencia
de diferents modes de ser per a la vida” (Halffter i Ezcurra, 1992). La biodiversitat
permet tant I’evolucié dels ecosistemes naturals com les modificacions intencionades
dels sistemes de produccio (Gonzalez, 1999).

La FAO utilitza en I’actualitat la denominacié “Recursos Fitogeneétics per a
I’Alimentacio i I’Agricultura (RFGAA), ressaltant d’aquesta manera la importancia que
tenen aquests recursos per al manteniment de la produccié agricola i per a la seguretat
alimentaria mundial. Es defineix com la diversitat del material genetic contingut en les
varietats tradicionals i en els cultivars moderns emprats pels agricultors, aixi com les
espécies silvestres relacionades amb els cultius i altres plantes silvestres que puguin ser
d’utilitat per alimentacié humana o per als animals domeéstics, per a I’obtencié de fibres

i teixits, fusta, energia, etc. (Nuez i Ruiz, 1999 a).

1.2.1 La biodiversitat agricola i 'agroecologia

L’estudi de la biodiversitat, tant en ecosistemes naturals com en artificials,
representa un tema d’investigacio de molta rellevancia, sobretot per als estudis
agroecologics. Aix0 obeeix a que una de les propostes centrals en Agroecologia
consisteix en promoure la biodiversitat, amb [’objectiu de crear i/o conservar
agroecosistemes mes complexos on es potenciin les interaccions benéfiques
(Gliessmann, 2001).

Per a que aix0 sigui possible resulta determinant el maneig adequat de la
biodiversitat present en I’agroecositema, a través de la identificacio dels atributs i

funcions que aquesta realitza sobre els processos productius (Altieri i Nicholls, 1999).
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La biodiversitat, per tant, constitueix un element fonamental en I’estudi i analisi
dels sistemes agraris per definir, a partir del seu potencial, esquemes de
desenvolupament rural amb bases agroecologiques (Sevilla, 1997).

Els agroecosistemes tradicionals son genéticament diversos, doncs contenen
poblacions variables i adaptades, i també especies silvestres emparentades amb els
cultius (Harlan,1976). Les poblacions de varietats nadiues consisteixen en combinacions
de linies genetiques, que totes estan raonablement adaptades a la regié en la que es
desenvoluparen, pero que difereixen en la reaccio davant malalties i plagues. La
diversitat genetica resultant atorga, com a minim, una resistencia parcial a les malalties
que son inherents a determinades linies de cultiu, i permet que els agricultors explotin
diferents microclimes, obtenint usos mdltiples a partir de la variacio genética d’una

especie determinada (Altieri,1997).

1.2.2 L’evolucio de la biodiversitat: passat i futur

La caracteristica fonamental de I’evolucié de la vida en el nostre planeta és
I’enorme diversitat d’espécies que ha generat. El procés mitjancant el qual s’originen
noves especies es denomina “especiacio”. Comprendre aquest procés implica entendre
com els processos de seleccio natural i sexual que actuen de forma continua donant lloc
a canvis graduals poden generar, al llarg de [I’evolucid, grups genética i
morfologicament discrets, convivint en un mateix habitat. Les espécies sén grups de
poblacions que s’entrecreuen, perd0 que estan aillades d’altres grups. Per aixo, el
problema de I’especiacio equival al d’identificar com s’origina I’aillament reproductiu.

En el passat, els processos evolutius de generacio gradual d’espécies s’han vist
interromputs per episodis d’extincié massiva, provocats per canvis ambientals bruscs o
agents externs. S’han descrit cinc episodis de pérdua massiva d’espécies, que han
suposat la desaparicio de la majoria de les especies que han existit. Pero, despres de
cada episodi de devastacid, s’ha iniciat de nou el procés de generacio de noves especies.

En el present, la taxa d’extincio d’espécies és comparable en magnitud a les cinc
grans extincions que han succeit al llarg de I’historia evolutiva. Pero, la causa d’aquesta
pérdua massiva d’especies és molt diferent a les anteriors. En aquesta ocasié I’onada
d’extincions es deguda al enorme creixement demografic de la nostra especie, i a I’Us
intensiu de recursos naturals que aixo comporta. L’accié humana sobre el medi ambient
esta conduint a la perdua i fragmentacié de I’habitat, la sobre explotacid de recursos, la

contaminacio i la introduccio d’espécies invasores. Aquests factors condueixen al
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decreixement de les poblacions naturals, el que provoca a la vegada problemes inherents
a la petita mida poblacional com la perdua de variabilitat genetica i la consanguinitat.

La crisi de la biodiversitat és particularment preocupant en aquelles zones del
planeta riques en biodiversitat. Aquest és el cas d’Espanya, un pais privilegiat en quant
al numero d’espécies i en endemismes, perd amb una proporcid alarmant en perill
d’extincid. Elaborar estratégies eficaces per a frenar la perdua de biodiversitat demana
comprendre els processos que la generen, la natura precisa de les amenaces que avui dia
aguaiten, i les consequéncies d’episodis similars que van tenir lloc en el passat (RATRI,
2005).
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1.3 L’ EROSIO GENETICA

Fins I’any 2025, la produccié mundial d’aliments ha d’incrementar més d’un
75% per a poder abastir a la poblacio mundial, la qual esta previst que creixi des dels
actuals 5.700 milions d’habitants fins als 8.300 milions. Pero els recursos genétics
vegetals dels quals depén la seguretat de I’alimentacié estan desapareixent a un ritme
alarmant. Aquests recursos han de conservar-se, analitzar-se i compartir-se d’una forma
sostenible si volem desenvolupar noves varietats de cultius per a satisfer el desafiament
de la seguretat d’aliments a llarg termini (FAO, 1996 a).

El reconeixement d’aquest problema no és nou. A finals dels anys 60, tot i que la
presa de consciéncia sobre els problemes medi ambientals estava experimentant un fort
creixement, la preocupacié per I’erosié genética, per la pérdua de recursos geneétics, va
ser deguda principalment a agronoms (Pistorius, 1997):

“... 'erosio dels nostres recursos biologics pot afectar greument a les futures
generacions, les quals, molt acertadament, ens culpara de falta de responsabilitat i de
falta de previsio. Perd ja en aguest moment, nosaltres mateixos estem igualment molt
limitats, donat que molts, per no dir la majoria d aquests recursos genétics, no estan
disponibles per a I'utilitzacio general per als milloradors, agronoms, forestals i
horticultors de tot e mon” (Frankel i Soulé, 1981).

En I’actualitat ens enfrontem a enormes pressions que pretenen imposar la
uniformitat en comptes de la diversitat, uniformitat tant biologica com cultural (referida
aquesta al saber col-lectiu de la humanitat sobre la biodiversitat, la seva utilitzacio i la
seva gestio), produint-se un procés de perdua de biodiversitat en el cas de la perdua
d’especies (Alvarez, 2000).

Aquesta pérdua de biodiversitat és coneguda com erosio genetica i es pot definir
com el procés de pérdua de la variabilitat genética, i afecta tant a animals terrestres i
aquatics com a vegetals i a petits microorganismes (GRAIN, 1996 c), és a dir, no es
tracta nomeés de la perdua mes cridanera de balenes, delfins o tigres, sind també
d’aquests animals, plantes i arbres que tradicionalment han aportat el sosteniment de les
nostres comunitats (Alvarez, 2000).

Es molt dificil estimar la pérdua que hi ha pogut haver, perod se sap que ha estat
molt elevada. FAO (1996 a) cita alguns exemples a nivell mundial:

* A Corea, al 1993 s’havien substituit el 74% de les varietats de catorze conreus
que el 1985 es cultivaven en les finques agraries.

-10 -



1. INTRODUCCIO

Xina informa que en 1949 s’utilitzaven prop de deu mil varietats de blat. Als
anys setanta només en quedaven mil.

A Estats Units s’han perdut el 86% de les varietats de poma que estaven
documentades a principi del segle XX, juntament amb el 95% de les varietats de
col i el 91% del blat de moro i dels tomaquets.

Els informes de més de 150 paisos van servir de base per la preparacio del

Primer Informe sobre I’Estat dels Recursos Fitogenétics en el Mén, presentant en la

Quarta Conferéncia Tecnica Internacional sobre Recursos celebrada a Leipzig (veure

apartat 1.4.4). En aquests informes, la causa d’erosié geneética més citada va ser

I’expansio de I’agricultura comercial moderna. La consequiéncia, no intencionada, de la

introduccié de noves varietats millorades ha estat el desplagament, i per tant la perdua,

de varietats tradicionals amb un alt grau de variabilitat (Nuez i Ruiz, 1999 a). En els

paisos desenvolupats, un analisi més detallat suggereix els seglents factors com a

causants del desplacament de les varietats locals i, per tant, de la reduccio de la

biodiversitat en els sistemes agricoles (Nuez et al., 1997):

La demanda d’uniformitat dels mercats agraris. Els criteris d’uniformitat
prevalents en els mercats actuals, junt amb les estrictes normes d’uniformitat
establertes per varies organitzacions, com I’'UPOV (Union Internationale pour la
Protection des Obtentions Végétales), han portat a una menor utilitzacio de la
biodiversitat a nivell global, ja que han restringit la comercialitzacié a cultivars
amb una elevada uniformitat.

La degradacio, per la internacionalitzacié de I’agricultura, de les petites unitats
d’autoconsum, les quals mantenien un elevat grau de diversitat.

La situacié d’oligopoli dels mercats de llavors. Aixo fa que els productors
comercials decideixin d’acord amb els seus objectius econdomics quins productes
seran destinats a cada mercat. Per maximitzar el seu benefici economic, les cases
de llavors es centren en un numero reduit de cultius i tipus varietals que els
permeti un bon volum de negoci; en metodes de millora, com la obtencio
d’hibrids, que els hi proporcioni una patent fisica, i en el pas de programes de
millora d’ambit local o regional a altres de nivell nacional i inclis mundial.
Amplia preponderancia de la investigacio privada en la millora aplicada. En els
ultims temps, la investigacié publica s’ha centrat en la investigacio basica,

deixant-se la investigacio aplicada a I’empresa privada. Aix0 ha portat a
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desenvolupar cultius economicament interessants per les multinacionals que
controlen les cases de llavors i a una atenci6 més reduida a molts cultius

secundaris i a les varietats locals, el qual ha anat en perjudici de la biodiversitat.

El patrimoni genetic de les plantes conreades també forma part del nostre
patrimoni cultural i, de fet, va molt meés enlla: és el resultat de la nostra evolucié socio-
cultural al llarg dels darrers 10.000 anys. Ens déna informacié de com ha estat la nostra
economia i la nostra supervivencia al llarg d’aquests segles. Deixar que es perdi aquest
patrimoni és menysprear les nostres propies arrels i comprometre greument la nostra
supervivencia futura: pot molt bé ser que part d’aquest material, que actualment per

raons conjunturals no és (til, sigui necessari en el futur (Brustenga i Casas, 2004).
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1.4 LA CONSERVACIO DELS RECURSOS FITOGENETICS

Pero, qué hem de conservar? El que importa és mantenir un capital genétic el
més diversificat possible, suport basic de la millora de plantes. Els recursos fitogenétics
inclouen cultivars moderns i tradicionals, varietats primitives, espécies adventicies i
silvestres relacionades.

Tot i que representen una part d’aquests recursos fitogenetics, els cultivars
tradicionals contenen generalment una gran variabilitat genética que permeten una
rapida resposta als nous problemes que es presentin en els cultius principals (millor
qualitat, tolerancia o resisténcia a noves malalties, plagues i condicions ambientals

adverses, canvis en els gustos del mercat, etc.) (Nuez i Ruiz, 1999 a).

1.4.1 Sistemes de millora

Es poden diferenciar dos sistemes fonamentals de millora vegetal: el no formal i
el formal.

1.4.1.1 Sistemes no formals

Els sistemes no formals integren als camperols i a les comunitats,
fonamentalment de paisos del tercer mon que sempre han utilitzat i desenvolupat
varietats locals, integrant la conservacid i I’Gs en sistemes dinamics de millora de
cultius i produccié de llavors (Montecinos, 1995).

En aquest tipus de millora les dones han tingut un paper clau, ja que al ser elles
les responsables de les feines domestiques, coneixien al detall caracteristiques que
escapaven als homes, com el temps de coccio, el combustible emprat per preparar les
varietats locals o altres peculiaritats culinaries (Almekinders et al., 1994).

Els sistemes no formals recalquen com a objectiu fonamental incrementar la
biodiversitat de les finques i recuperar la capacitat de decisid sobre la produccid
mitjancant el control de les llavors, el que determina la gestio i tecnologia agraries i la
Ilibertat de I’agricultor (Soriano et al., 2000 a).

Tot i no disposar dels avencos tecnologics i la dedicacié que poden tenir les
empreses de millora de llavors, els agricultors han demostrat que, en moltes ocasions,
les varietats que segueixen seleccionant mantenen majors i més estables produccions
que les varietats comercials, inclds cultivant-les de forma industrial, per aixo segueixen

confiant en elles (Macua, 1991).
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1.4.1.2 Sistemes formals

Actualment hi ha hagut una dissociacié de funcions: I’agricultor o ramader es
limita a emprar allo que els milloradors els hi subministren. Aquesta dissociacio €s
conseqiiencia de I’especialitzacio necessaria per a fer més efica¢ cada una de les feines
gue abans eren una (Cubero, 1999). En el segle XX incrementa la poblaci6 dedicada a la
industria en decrement dels agricultors, aquests han hagut d’enfocar la seva activitat des
d’un punt de vista empresarial, doncs se’ls hi exigeix major competitivitat; es a dir,
majors rendiments i produccions uniformes i del gust dels consumidors urbans, que
desconeixent els cicles normals de cultiu, demanden qualsevol varietat en qualsevol mes
de I’any. Per altra banda, la reglamentacié governamental o els esquemes d’ajuda
economica els obliga en moltes ocasions a adoptar varietats especifiques o cultius
completament nous. L’agricultor va deixar de seleccionar per prestar més atencio a
altres tasques productives (Bernardo, 2005).

Aquest model formal s’ha dirigit majoritariament a un tipus d’agricultura de
condicions optimes, i generalment dependent en alt grau d’insums i tecnologies
externes. Es tracta d’una millora portada a terme en estacions d’investigacio i amb el
principal objectiu d’obtenir cultivars d’amplia adaptacié i amb beneficis economics
immediats (Almekinders et al., 1994).

Aqui esta una de les diferencies entre la conservacid de recursos genetics per a
les grans companyies de llavors i la realitzada pels agricultors. Mentre les primeres
intenten aillar, recuperar i conservar els gens responsables de determinades
caracteristiques (fonamentalment relacionades amb les resistencies a patdogens o
pesticides), els agricultors el que necessiten és el resultat de les combinacions d’aquests
gens (Garcia, 1999).

Sota aquesta perspectiva no sorpren que la majoria dels nous cultius tinguin una
base genética estreta i no hagin aconseguit desplacar a les varietats locals en arees
marginals i heterogeénies (Cecarelli i Grando, 2000).

Aquests sistemes formals integren als departaments d’universitats, institucions
publiques d’agricultura i empreses privades que treballen en millora vegetal o produccid
de llavors mitjancant la seva vinculacio als bancs de germoplasma ex situ (Montecinos,
1995).

1.4.1.3 Integracié d’ambdds sistemes de millora

Analitzats ambdos sistemes és comprén que les diferencies entre aquests dos

sistemes de millora no son només referents a les tecniques usades per a la obtenci6 de
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les noves varietats o al subministrament de llavors, sind que estan dissenyades per a
respondre a dos models agraris diferents (Trygve, 1992).

Tot i aixi, poden ser considerats com a complementaris en la seleccid, produccio
i subministrament de llavors (Almekinders et al., 1994), pel que s’han de combinar les
seves forces per a incrementar la disponibilitat d’una diversitat genetica de les plantes
més adequada i I’accés dels agricultors a elles (Almekinders i De Boef, 2000).

Per a la realitzacio d’aquests objectius, serien necessaris els segients
COmMpromisos:

e En primer lloc, s’haurien d’adaptar les técniques a les condicions locals (tant
socioeconomiques com agroecologiques) (Trygve, 1992). El problema que
aix0 suposaria seria la gran variabilitat que existeix, per la heterogeneitat
dels ambients i per les diferéncies entre els criteris dels agricultors, el que
comporta una gran complexitat en el sistema de millora, ja que per a
aprofitar les adaptacions especifiques de cada zona s’haurien d’emprar un
gran numero de varietats (no necessariament homogenies), amb el gran
inconvenient de la seva produccio de llavors.

e S’hauria de reconéixer la saviesa que tenen els agricultors de les varietats,
aixi com les seves preferencies en la seleccio del material (Almekinders et
al., 1994).

e« A més a més, no s’ha de considerar a un cultiu de forma aillada, sin6 dintre
d’una rotacio o alternativa, ja que I’objectiu dels petits agricultors és millorar
el nivell de vida, incrementant els rendiments globals, més que els
rendiments individuals.

e Per ultim, s’hauria d’enfortir les relacions entre els bancs de germoplasma i
els agricultors per assegurar la conservacio a llarg termini, facilitant tant la
donaci6 dels agricultors als bancs de material autocton, com el
subministrament de material als camperols per a que ells puguin adaptar-los
a les seves necessitats (Minga, 1996; Sthapit i Jarvis, 2000).

Es necessari tornar a integrar als agricultors en la millora. En els inicis de
I’agricultura la millora es feia de forma local, posteriorment va passar a realitzar-se de
forma nacional i Gltimament internacional. Aquest tipus de millora ha provocat un
desenvolupament de cultivars altament homeostatics, amb una capacitat d’adaptacio
general, el que ha conduit a una gran perdua de diversitat. S’ha de tornar a una millora
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més local, el que implica una integracié de I’agricultor i el millorador. Es necessari
integrar a I’agricultor en els programes de millora, treballar amb ells i per a ells (Nuez i
Ruiz, 1999 a).

1.4.2 Metodes de conservacio de recursos fitogeneétics

La conservacié dels recursos fitogenétics es una feina continua, de llarg termini,
que implica inversions importants en temps, personal, instal-lacions i operacions,
justificable en funcié de les necessitats, no del desig o conveniéncia de conservar un
material (IPGRI, 2000).

Les plantes es conserven depenent de la seva necessitat actual i futura. Els
recursos fitogenétics es poden conservar en el seu habitat natural (conservacié in situ),
en condiciones diferents a les del seu habitat natural (conservacié ex situ), o combinant
els meétodes in situ i ex situ , es a dir, de manera complementaria. A continuacio es

repassen aquestes estratégies de conservacié de material vegetal:

1.4.2.1 Conservacio ex situ

Per conservacio ex situ s’entén la conservacié de components de la diversitat
biologica fora dels seus habitats naturals, segons la Declaracié del Conveni sobre la
Diversitat Biologica (1992). Es a dir, es tracta de la conservacié de gens o genotips de
plantes fora del seu ambient de ocurréncia natural, per al seu Us actual o futur.

Aquesta modalitat de conservacio abraca un ampli espectre taxonomic, serveix
per a protegir des d’especies silvestres i formes regressives fins a especies cultivades.
Aplicada a les especies domestiques, la conservacio ex situ busca conservar fora del seu
centre d’origen o diversitat tant les espécies com la variabilitat produida durant el
procés evolutiu de domesticacié (Carmona, 1988; Martin, 2001).

També es considera conservacio ex situ la recol-leccioé de mostres representatives
de la variabilitat tipica d’una poblaci6é o d’un cultivar i el seu manteniment en bancs de
germoplasma o en jardins botanics, en forma de llavors, estaques, teixits in vitro,
plantes senceres, etc. La forma més frequent de conservacié ex situ son els bancs de
Ilavors, en els quals, en condicions de baixa humitat i temperatura, la llavor pot
mantenir-se durant molts anys (en alguns casos, més de 100 anys) (Esquinas-Alcazar,
2003).

El ndmero i la mida dels bancs de germoplasma va augmentar considerablement

en tot el mén durant els anys 70-80, com a resposta a un creixent convenciment de les
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amenaces sobre els recursos. En I’actualitat es calcula que hi ha al voltant de 6,1 milions
de mostres emmagatzemades en tot el mon segons aquest sistema. Un 90% sén
conservades en diposits en fred, mentre que 527.000 es conserven en el camp i
possiblement siguin unes 37.600 les que es conserven invitro (GRAIN, 1996 a).

Segons la FAO (1996 a) més del 40% de totes les mostres que hi ha en els bancs
de germoplasma son cereals, el grup segient és el de les lleguminoses de consum huma
(15%) i per ultim les hortalisses, les arrels i tubercles, les fruites i els farratges ocupen
cada un menys del 10% de les col-leccions mundials. Es rara la preséncia de plantes
medicinals, espécies, aromatiques i ornamentals en col:-leccions publiques de llarga
duracio.

A Espanya existeixen diferents bancs de llavors com el del Centre de Recursos
Fitogenétics de INIA, amb més de 4.000 entrades d’hortalisses (De la Cuadra et al.,
1994) i el Banc de Germoplasma de la Universitat Politécnica de Valéncia, amb més de
6.300 entrades (Nuez i Ruiz, 1999 a).

La conservacio ex situ de germoplasma compren una serie d’activitats que
inclouen (IPGRI, 2000):

» Adquisicio del germoplasma: I’adquisicio de mostres es pot obtenir mitjangant

la col-lecta, I’intercanvi o la donacié d’altres bancs. Per raons practiques, convé
intentar aconseguir el material desitjat sense recérrer als llocs d’origen, valent-se
de la donaci6 o I’intercanvi amb institucions que puguin tenir-lo. Si no és
possible i s’ha d’optar per la col-lecta, el material es buscara en llocs on
existeixen poblacions de la(s) espécie(s) d’interes.

Aquestes recol-leccions de germoplasma poden ser de tipus especific, quan es
busca un tipus de material determinat, o de tipus general, quan es realitza una
recol-leccié sistematica en una area, sense fer especial emfasi en espécies
particulars.

» Conservacio: aquesta conservacio no es limita a la consecucio i possessio
fisica dels materials (recol-leccié i emmagatzematge) sinG que requereix
assegurar I’existéncia d’aquests en condicions viables i amb les seves
caracteristiques genétiques originals. Aquesta conservacié es pot realitzar sobre
I’organisme complet (conservacio en el camp), sobre part de I’organisme, sobre
les Ilavors (actualment el mes utilitzat en els bancs de germoplasma per ser el
més eficient, economic i segur) i sobre altres organs amb capacitat de

regeneracio (conservacio de teixits in vitro).

-17 -



PROJECTE FINAL DE CARRERA (ETSEA) Marta Arce 2006

» Multiplicacio i regeneracio: la regeneracié ve marcada per la necessitat de

rejoveniment de les mostres emmagatzemades, les quals poden alterar les seves
caracteristiques genétiques a I’envellir. La multiplicacié és necessaria quan és
precis augmentar la mida de la mostra, per a assolir els minims de conservacié
recomanats o per a disposar de reserves suficients pel subministrament dels
usuaris.

» Maneig del germoplasma conservat: una vegada que el material s’acondiciona

i s’emmagatzema en el lloc de conservacid, en condicions optimes per assegurar
la seva supervivencia, es realitzen les activitats de maneig d’aquest. Aquestes
activitats comprenen en primer lloc la caracteritzacio i avaluacio, seguit de la
multiplicacié i regeneracio, i de la documentacio del material (dades de
passaport, de gesti6 i de caracteritzacio), i finalitzen amb la utilitzacio

(intercanvi) del germoplasma.

Encara que aquest sistema de conservacio s’ha utilitzat ampliament durant les
Ultimes déecades per a evitar la desaparicio de molts recursos fitogenétics sent
especialment atil en llocs que pateixen processos rapids de modernitzacid, ultima
manejar la conservacioé i I’Us dels recursos. Fins i tot, la FAO (1996 a) en el seu Informe
sobre I’Estat dels Recursos Fitogenetics en el Mon, va reconéixer que els bancs de
germoplasma presenten grans limitacions i que la diversitat s’esta perdent en ells.

La preocupacié esta basada en tres aspectes: aspectes metodologics, questions
tecniques i implicacions politiques (GRAIN, 1996 a):

o Aspectes metodologics
e Aquesta metodologia esta dirigida principalment als fitomilloradors oficials,
essent els agricultors els receptors del producte final (GRAIN,1996 a).
« Interessen caracteristiques molt concretes de les plantes (Cleveland et al.,
1994).
« No s’inclou el coneixement camperol (Hawtin et al., 1996)
o Questions técniques
* No tenen perqué representar I’ampli espectre de la diversitat (Hawtin et al.,
1996; GRAIN, 1996 a).
» Encara no estan del tot definides les relacions d’humitat i viabilitat (Hawtin et
al., 1996; Navares, 1997; Souza et al., 2001).
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e Poden modificar fortament el material conservat, aixi com I’estructura de la
poblacié (Cleveland et al., 1994).

e Dificultat i lentitud en la renovacio de les mostres conservades (FAO, 1996 a).

« Dificultat en la financiacio per alguns paisos (FAO, 1996 b).

o Implicacions politiques

e Fluxos de recursos des de el Sud als bancs del Nord (GRAIN, 1996 a).

 Falta de control dels paisos o comunitats que varen subministrar el material
original que ara esta conservat en un altre lloc (FAO, 1996 a).

L acces restringit a molta de la informacid sobre les mostres (GRAIN, 1996 a;
Demissie, 2000).

» Desconeixement per la gran majoria dels agricultors de la seva existencia
(Navares, 1997).

e Predomini de les especies de major importancia economica per als paisos
desenvolupats i detriment d’aquelles espécies per a la subsisténcia
d’economies locals (GRAIN, 1996 a).

1.4.2.2 Conservacio in situ

Segons el Conveni sobre la Diversitat Biologica (1992), per conservacié in situ
s’entén la conservacio dels ecosistemes i els habitats naturals i el manteniment i
recuperacio de poblacions viables d’especies en els seus entorns naturals i, en el cas
d’especies domesticades i cultivades, en els entorns en que s’han desenvolupat les seves
propietats especifiques.

També es pot entendre per conservacié in situ la proteccio de la zona i habitat en
el que creix I’especie, mitjancant lleis i mesures proteccionistes (Esquinas-Alcazar;
2003). En el cas de cultivars primitius, aquest s’haurien de mantenir fonamentalment
sota cultiu en camps d’agricultors, practicant una agricultura tradicional, mentre que les
especies silvestres s’haurien de preservar en el seu ambient natural (Nuez i Ruiz; 1999
a).

La forma ideal de conservar una entitat biologica és dintre de I’ecosistema del
gue naturalment forma part. Aixi, és en la conservacio in situ on, no només es preserven
cada un dels components de I’ecosistema, sind també, totes les seves relacions
reciproques i es permet la continuacio dels processos evolutius de les plantes (Martin,
2001).
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Tradicionalment els programes d’aquest model han estat importants sobre tot per
a preservar el patrimoni genetic de les plantes silvestres, com especies forestals o
partences i les afins a les espécies cultivades (Carmona, 1988). Pero, la majoria dels
recursos fitogenétics agricoles es troben fora d’aquestes zones protegides, pel que no
deuen ser només objecte de conservacid, sind també d’explotacid i millora (FAO, 1996
a).

Aquest tipus de conservacié produeix un ecosistema dinamic que idealment
s’autososte i afavoreix processos evolutius. Aixi, en els cultivars locals, existeix una
part del genotip que no s’expressa per0 que constitueix la “memoria genética” del
cultivar, que s’ha configurat, per una banda, en funcid dels canvis de I’ambient i del
sistema de cultiu i, per I’altra, en funcio dels interessos dels agricultors (i per extensio
dels gustos i costums dels consumidors). Aix0 ha provocat el que s’anomena
coevolucid (Soriano et al., 1999).

Aguesta coevolucié implica una barreja de seleccié humana superposada a la
seleccid natural sobre les poblacions vegetals (Soriano, 2001). D’aquesta forma, es pot
mantenir la complexa interaccio entre les varietats locals cultivades i les seves plagues i
patogens associats, permetent que aquesta coevolucié continui entre hostes i parasits, el
que probablement produeix material resistent a plagues i malalties (Demissie, 2000).

En un altre ordre, per al bon funcionament d’un programa de conservacio in situ
son necessaris diversos principis (FAO, 1996 a):

e Complementarietat amb els sistemes ex situ.

e Aconseguir un major recolzament regional, nacional e internacional pels

programes de desenvolupament.

e Crear programes de capacitacio dels agricultors per a millorar la capacitat
d’identificacio de les caracteristiques de seleccio i millora.

e Fomentar els programes d’investigacid cientifica de caracter multidisciplinar
que incloguin la investigacio etnobotanica i socioeconomica, la biologia de
poblacions i de la conservacid i la investigacié en la millora dels cultius,
incloent i donant un paper important als agricultors en aquells.

Resumint, la conservacio in situ esta associada naturalment a la vida de I’home

en la seva integritat socioeconomica, cultural i tecnica; es tracta d’una simbiosis en tot
sentit, és a dir, el maneig i conservacié de plantes, de cultius, esta intimament lligat a la

seva crianca perque és part de la seva familia (Rea, 1998).
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1.4.2.3 Integracié de ambdues modalitats de conservaci6

Seria interessant aconseguir una integracié entre conservacié in situ i ex situ, ja
que a vegades I’erosié genetica en els bancs de germoplasma és molt important degut
fonamentalment a la deriva genética. A mes a més, un altre inconvenient afegit és que
tal i com es congela la llavor en els bancs, també es “congela” I’evolucié (Esquinas-
Alcazar, 2003).

La diversitat es va originar a partir de la continua interaccio de plantes, animals,
condicions ambientals i seleccio humana. Aixi, I’emmagatzematge de les llavors lluny
dels camps i dels boscos acaba per trencar aquest crucial i delicat cercle, a més a més de
posar en questié el model ex situ com a prioritari en la conservacio de la diversitat
agricola.

Com s’ha comprovat, la conservacio ex situ no és suficient per a garantir la
conservacid i el maneig sostenible de la biodiversitat (Toledo, 1999), pero no hi ha
dubte de que és necessaria. Es precis aconseguir unes millores en les condicions de
seguretat, en I’eficiencia a nivell tecnic i en I’accés public a aquests recursos, en
especial tenint en compte que una gran part de la diversitat que contenen ja no existeix
en el camp (GRAIN, 1996 a).

Es necessari per tant que la conservacié ex situ es complementi amb una
conservacio in situ per a potenciar del cultiu d’aquestes varietats al camp (Cebolla et al.,
2002)

Partint de les limitacions d’ambdds sistemes, es dedueix que han de considerar-
se com a metodes complementaris i no excloents per a aconseguir I’objectiu comu de
preservar els recursos fitogenétics. Es necessaria la col-laboracié i coordinacié entre
els diversos sectors implicats per a aconseguir una integracié harmonica i equilibrada
d’ambdues estratéegies (Hobbelink, 1992; FAO, 1996 a; Martin, 2001). En aquesta
integracid, s’ha d’assegurar que el flux de material no només sigui des del camp als
centres de millora, sind que es produeixin reciprocament (dels bancs al camp i
viceversa). Per aix0 és fonamental que es vinculin tant als agricultors com que es

valorin els seus coneixements i es respectin les seves necessitats.

1.4.3 Varietats locals

Molt abans que es comencés a parlar de globalitzacio, les llavors ja viatjaven
forca. Sovint, quan hi havia migracions de poblacio, la gent s’emportava les llavors de

les plantes que coneixia i cultivava a casa seva. Al arribar al lloc de desti, aquestes
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Ilavors es barrejaven amb les que ja hi havia i s’adaptaven a les noves condicions, sota
la pressio de seleccio de les caracteristiques edafoclimatiques del nou ambient on es
conreaven i, tambe, sota la seleccié que feien els pagesos, triant les plantes que els
resultaven més interessants. Per tant, tot i que les llavors viatjaven, és clar que la
generacid i conservacio d’aquestes varietats s’ha produit en un context local (Brustenga
i Casas, 2004) i és aqui on apareixen les varietats locals.

La diversitat agricola és un entramat complex, que es manté gracies al
coneixement pageés en un context d’agrosistema tradicional (Toledo, 2002). No ens ha
d’estranyar doncs que la ruptura generacional en quant a les practiques i coneixements
dels pagesos i I’alteracié profunda dels ecosistemes agraris ens hagi abocat a un procés
irreversible d’erosié genetica.

Com que la seleccio pagesa no aplica una tecnica amb criteris cientifics, sovint
genera nova diversitat. Aixo fa que les varietats locals sovint siguin molt heterogenies,
especialment en plantes al-logames. En el cas de les plantes que s’autofecunden en més
0 menys grau, que anomenem autogames, hi ha poca diversitat dins els propis individus,
pero en canvi la diversitat es troba entre individus. En el moment que decidim aplicar
una seleccid estricta, triant uns pocs individus, o0 només un, perdem gran part de la
diversitat i guanyem molta homogeneitat: aquesta és la seleccié que van comencar a fer
les cases de llavors a partir de les varietats locals, obtenint éxits rapids i relativament
facils. A partir del moment en que s’ha perdut la diversitat i només hi ha varietats
seleccionades, és més dificil continuar fent millora i cal recorrer a fer creuaments per

generar nova diversitat (Brustenga i Casas, 2004).

1.4.3.1 Importancia de les varietats locals en agricultura ecologica

Les varietats tradicionals suposen un material de partida idoni per al
desenvolupament de I’agricultura ecologica, donada la seva adaptacié a les condicions
agroclimatiques locals i les seves excel-lents caracteristiques de qualitat que queden
potenciades amb aquest sistema de cultiu. Amb el desenvolupament de I’agricultura
ecologica en el nostre pais, ha sorgit el marc idoni per a la recuperacié del cultiu de
varietats tradicionals, ja que el sistema de cultiu utilitzat en aquesta agricultura és molt
similar al sistema tradicional de cultiu emprat pels nostres avantpassats durant la
seleccid d’aquestes varietats. S’ha d’afegir a més el fet de que les varietats tradicionals
estan adaptades a les condicions agroclimatiques de la zona d’on van ser obtingudes,

mostrant en aquestes condicions un comportament optim. Igualment, les excepcionals
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caracteristiques de qualitat d’aquests materials, base de la seva selecci6 durant segles,
sincronitza amb les exigéncies del consumidor dels productes ecologics, que desitja
recuperar el veritable sabor de les hortalisses, que s’ha anat perdent en els moderns
cultivars (Cebolla et al., 2002).

Les varietats locals posseeixen una altra caracteristica que les fan especialment
interessants en agricultura ecologica: son poblacions heterogenies, formades per
individus més o menys diferents entre si, que s’han desenvolupat a partir de seleccio
feta pels agricultors. La heterogeneitat de les varietats locals els hi confereix una major
estabilitat front a les pertorbacions. Se sap que existeix una certa correlacié entre
diversitat i estabilitat. En els sistemes agricoles homogenis tots els individus reaccionen
d’una manera semblant en front a les pertorbacions i, en el cas de que siguin
especialment vulnerables a una pertorbacio determinada, pot arribar a produir-se una
catastrofe alimentaria. Un altre factor d’estabilitat és que les poblacions heterogénies
solen recuperar-se també amb major rapidesa desprées de la pertorbacié (Roselld, 2003).

Recuperar les varietats locals en agricultura ecologica ens porta de nou a
referencies culturals de les varietats, qualitat d’aromes, sabor i textura. Es recupera amb
elles cultius adaptats a les condicions de cada zona i es torna a I’agricultor el control de
tot el procés del cultiu, des de la llavor fins al fruit, pel que el cultiu ecologic és el mitja

ideal per mantindre les varietats locals (Rosello, 2003).
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1.5 HISTORIA SOBRE LA CONSERVACIO DELS RECURSOS
FITOGENETICS

A continuacio es van explicant cronologicament els esdeveniments que ha anat

teixint la historia dels recursos fitogenétics.

1.5.1 Vavilov

Nikolaj Ivanovic Vavilov (1887-1943) va ser el primer gran col-leccionista i
estudios del patrimoni genetic agricola. Agronom de formacid, entre 1908 i 1940 va fer
200 expedicions a 70 paisos recollint germoplasma, amb tres centres d’interes: les
plantes conreades, les plantes genéticament properes a les conreades i els usos populars
d’aquestes. Tot el material i informacié que va recollir el van portar a desenvolupar la
seva teoria sobre els centres d’origen de les plantes conreades, que va publicar el 1926.
Una altra aportacio important a la ciencia ha estat la Llei de les series homologues,
publicada el 1917. EI 1940 va ser marginat pel govern de Stalin i va morir a la preso tres
anys més tard (Brustenga i Casas, 2004).

1.5.2 El Compromis Internacional sobre Recursos Fitogeneétics

Es va aprovar el 1983 i va representar el primer acord internacional en I’ambit
dels Recursos Fitogenétics per a I’Alimentacié i I’ Agricultura. Va ser una versio prévia
del posterior Tractat Internacional (Veure apartat 1.4.6). L objectiu era “assegurar la
prospeccio, conservacio, avaluacio i disponibilitat per al millorament de les plantes i
per a finalitats cientifiques, dels recursos fitogenétics d'interés economic i/o social,
particularment per a I’agricultura”. En aquest compromis es van reconeixer els “Drets
de I’agricultor”, on es reconeix I’enorme contribucié passada, present i futura dels
agricultors a la conservacio, millora i disponibilitat dels recursos fitogenétics,
particularment en els centres d’origen i diversitat, i es fixa com a objectiu el permetre
als agricultors, les seves comunitats i paisos, participar plenament dels beneficis que
se’n derivin, en el present i futur, de I’as millorat dels recursos fitogenétics. Aixi i tot el
Compromis no establia mecanismes obligatoris per portar a terme aquesta participacio
en els beneficis. Els recursos genétics quedaven emmarcats en el concepte de patrimoni
comu de la humanitat (Brustenga i Casas, 2004).

En larticle 2 del Compromis Internacional es defineixen els Recursos
Fitogenétics per a I’Alimentacié i I’Agricultura com:”els recursos fitogenétics que

inclouen el material de propagaci6 vegetativa o reproductiu de les seglients categories

=24 -



1. INTRODUCCIO

de plantes: (1) varietats cultivades (cultivares) actualment en Us i varietats recentment
desenvolupades, (2) cultivars obsolets, (3) cultivars primitius (varietats tradicionals);
(4) especies silvestres i assilvestrades, relacionades amb les varietats cultivades; (5)
materials genétics especials (incloent linies de millora d’éit i mutants) (Nuez i Ruiz,
1999).

1.5.3 El Conveni sobre la Diversitat Biologica

A la Cimera de la Terra de Rio de Janeiro el 1992 es van consensuar les linies
generals per a una estrategia de “desenvolupament sostenible” per tal d’atendre les
necessitats actuals sense comprometre la capacitat de les futures generacions per satisfer
les seves. Un dels acords fonamentals aprovats a Rio va ser el Conveni sobre la
Diversitat Biologica (CDB), amb tres objectius concrets:

- laconservacid de la diversitat biologica

- la utilitzacio sostenible dels seus components

- la distribucié justa i equitativa dels beneficis derivats de la utilitzacié dels
recursos genetics

La secretaria del conveni va ser a carrec de la UNEP (PNUMA, son les sigles en
catala que identifiqguen el Programa de les Nacions Unides per al Medi Ambient) i
I’autoritat suprema va ser la Conferéncia de les Parts, que incloia tots els governs que
van ratificar el Conveni. La Conferencia de les Parts va prendre també iniciatives
referents a la diversitat biologica agricola (decisio VI/5) (Brustenga i Casas, 2004).

El CDB va generar un nou escenari, en col-locar els recursos genétics dins la
jurisdiccio dels governs estatals i vincular d’una manera clara I’accés a aquests recursos
amb la distribucio justa i equitativa de beneficis. Aixi i tot, la problematica legal és
amplia, perque sovint hi ha contradiccions de la legislacidé internacional, amb
disposicions que poden ser sotmeses a interpretacions molt diferents. Per exemple en els
Drets de Propietat Intel-lectual, especialment en aquells aspectes relacionats amb el
comer¢ i la obligacio de distribuir justa i equitativament els beneficis derivats de la
utilitzacié dels recursos genetics, sobretot pel que fa referéncia a la transferéncia

tecnologica (Turnes, a http://www.prodiversitas.bioetica.org/nota54-3.htm).

1.5.4 La Declaraci6 de Leipzig

La Quarta Conferencia Técnica Internacional sobre els Recursos Fitogenetics

que es va realitzar del 17 al 23 de juny de 1996 a Leipzig, organitzada per la FAO, va
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aprovar la Declaracio de Leipzig, i el Primer Pla d'Accié Mundial per a la conservacio i
millor utilitzacidé dels recursos fitogenétics en I’agricultura i I’alimentacié. Hi van
participar 159 estats.

La Declaracio fa referéncia a la necessitat d'enfortir la seguretat alimentaria a
través de la conservacid i I’Us sostenible dels recursos fitogeneétics i a la necessitat de
plantejaments integrals que combinin el coneixement autocton amb les tecniques
modernes. També recalca que sén necessaris medis per identificar, incrementar i
compartir de manera equitativa els beneficis que es derivin de la conservacio i I'is

sostenible dels recursos fitogenétics (Brustenga i Casas, 2004).

1.5.5 Pla d’Acci6é Mundial per a la conservacio i Us sostenible dels

recursos fitogenétics per a I’'alimentacio i I'agricultura

Aprovat en la mateixa conferéncia on també es va aprovar la Declaracié de
Leipzig, el Pla d’Accié Mundial (PAM) conté les mesures prioritaries per actuar en els
ambits local, estatal i internacional. Proporciona per primera vegada un impuls i un
marc per establir una base solida amb vista a les activitats de conservaci6 i utilitzacio.
Es pretén aconseguir una cooperacié sistematica, racional, equilibrada i equitativa
(Brustenga i Casas, 2004).

S’hi preveuen mesures per financar I’aplicacié del Pla en els paisos amb pocs
recursos. També es reconeix la necessitat d’aplicar els “Drets de I’agricultor” .

La FAO va prendre el compromis de portar el Pla a la practica, amb I’orientacio
de la Comissid de Recursos Genétics, com a part del Sistema Mundial de la FAO per a
la conservacid dels recursos geneétics per a I’agricultura i I’alimentacio.

El Pla també representa una contribucié per a I’aplicacié del Conveni sobre la
Diversitat Biologica, pel qué fa a I’alimentacié i I’agricultura, i de fet, la Conferencia de
les Parts del CDB, va donar el seu suport a la creacio del Pla, en la seva segona reunid,
el 1995. L’existencia d’un pla especific per a I’alimentacio i I’agricultura es justifica per
la seva importancia per a la seguretat alimentaria i per varies caracteristiques d’aquesta
forma particular de biodiversitat:

» Molts dels recursos fitogenetics per a I’alimentacid i I’agricultura sén resultat de
la intervencié humana. Per tant, la seva conservacio també va lligada a I’activitat
humana i requereix estrategies particulars, diferents de les necessaries per a
conservar la biodiversitat natural.

e La diversitat in situ d’aquests recursos, especialment els alimentaris, es
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concentra sovint en zones concretes del mon diferents de les que son riques en altres
formes de biodiversitat (els centres de diversitat de Vavilov), tot i que sovint també
estan situades en paisos en desenvolupament.

e Des de temps antics, les llavors han anat associades a les migracions humanes i
aquest fet ha originat que hi ha germoplasma escampat per tot el mon, i que ha estat
sotmés a una seleccid i evolucidé constant, generant diversitat continuament.
Actualment hi ha milions de mostres recollides en centenars de bancs de
germoplasma arreu del mon.

e La interdependéncia dels paisos respecte als recursos genetics domestics €s
particularment elevada. Per tant, les maneres de “distribuir els beneficis” derivats
d’aquests recursos seran diferents de les aplicades en els recursos genétics silvestres.
e La conservacio i utilitzacié actual dels recursos fitogenétics per a I’alimentacio i
I’agricultura son clarament insuficients.

e Sovint, les activitats de conservacio in situ, ex situ i la utilitzacio dels Recursos
Fitogenetics per a I’Alimentacié i I’Agricultura (RFGAA) es fan paral-lelament,
sense cap coordinacio.

e Malgrat I’existéncia d’una varietat de fonts de finangcament per a la conservacio i
I’Gs sostenible dels RFGAA, hi ha llacunes, superposicions, redundancies i
ineficiencies varies en les activitats financades, que es podrien resoldre amb una
bona coordinacio.

El PAM té vint esferes d’activitat prioritaria, que per raons practiques

s’estructuren en quatre apartats: conservacié i millora in situ; conservacio ex situ;

utilitzacié dels RFGAA,; institucions i capacitacio.

Cada activitat s’estructura en diferents apartats, com és el Diagnostic, on es

justifica la necessitat d’aquesta activitat, els Objectius a mig i llarg termini,

Politica/estrategia, on es proposen les politiques estatals i internacionals per portar a

terme I’activitat, etc. A continuacié s’ofereix la llista de les activitats prioritaries

proposades en el PAM:

a) Conservacio i millora in situ

Es proposen quatre activitats prioritaries:

e Estudi i inventari dels RFGAA. No cal dir que aquesta activitat no es podra
donar mai per acabada i sempre és important donar-li prioritat. En el diagnostic es

destaca que aquesta feina es fa sovint de manera no sistematica a la majoria de
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paisos, quan no esta deixada totalment de banda.
e Suport a I’ordenacié i millora en finca dels RFGAA. En aquesta activitat cal
destacar que entre els objectius a llarg termini es parla “dimpulsar la creacié de
empreses publiques o privades de llavors i de cooperatives basades en I’ experiencia
de la millora en finques amb bons resultats” i “fomentar els sistemes d’intercanvi i
subministrament de llavors tradicionals”. La legislacio actual sobre llavors, pero,
és totalment contradictoria amb aquest objectiu. Entre els objectius a mig termini es
parla “d establir o enfortir programes i xarxes per a I’ordenacié en finques de
varietats, plantes silvestres afins a les cultivades...” i “ ampliar les funcions dels
bancs de germoplasma nacionals, regionals i internacionals perqué puguin donar
suport i subministrar material als programes de millora en finques’ .
e Assisténcia als pagesos en cas de catastrofe per restablir els sistemes agricoles.
e Promocid de la conservacio in situ de les espécies silvestres afins a les conreades
i les plantes silvestres per a la produccié d’aliments.

b) Conservacié ex situ

Es proposen quatre activitats mes:
e Manteniment de les col-leccions ex situ existents.
e Regeneracio de les mostres ex situ amenacades.
e Suport a la recol-leccié planificada i selectiva de RFGAA.
e Ampliacio de les activitats de conservacio ex situ.

¢) Us dels recursos fitogenétics

e Augment de la caracteritzacio, avaluacio i el nombre de col-leccions nucli per tal
de facilitar I’Gs.

e Augment de la potenciacid genetica i activitats d’ampliacié de la base. En el
diagnostic es reconeix la necessitat d’augmentar la base genetica dels conreus, com
a contribucio per augmentar I’estabilitat i rendiment d’aquests i també es fa resso de
la dificultat que aquesta tasca I’assumeixin les empreses milloradores perqué “els
costos poden ser superiors als beneficis que sen derivin. Tals beneficis
S aconsegueixen només a llarg termini i els rep la societat en general, aixi com
altresfitomilloradors’ .

e Promocié d’una agricultura sostenible mitjancant la diversificacio de la
producci6 agricola i una major diversitat dels conreus.

e Promocid del desenvolupament i comercialitzacio dels conreus i especies infra-
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utilitzades.
e Suport a la produccié i distribucio de llavors.

e Creacio de nous mercats per a les varietats locals i els productes “rics en
diversitat”.
d) Institucions i capacitacié

e Creacio de programes nacionals solids.

e Promocid de xarxes sobre els RFGAA.

e Creacio de sistemes amplis d’informacio sobre els RFGAA.

e Perfeccionament de sistemes de vigilancia i alerta per evitar la pérdua de
RFGAA.

e Augment i millora de I’ensenyament i capacitacio.

e Foment de la sensibilitzacié de la opinié publica sobre el valor de la conservacio
i la utilitzacio dels RFGAA.

1.5.6 El Tractat Internacional sobre els Recursos Fitogenetics per a

I’Agricultura i I’Alimentacio

Es va signar a Roma el 3 de novembre de 2001 i I’estat Espanyol I’ha ratificat el
17 de mar¢ de 2004 (BOE num. 109, de 05/05/04). Els objectius del Tractat son la
conservacid i utilitzacio sostenible dels recursos fitogenétics per a I’alimentacio i
I’agricultura i la distribucid justa i equitativa dels beneficis derivats de la seva utilitzacid
(Esquinas-Alcéazar, 2003).

Els intercanvis de recursos fitogenétics entre estats, que fins ara s’havien de
resoldre per acords bilaterals, queden regulats mitjancant el Tractat, per un Sistema
Multilateral transparent. S’aplica a 64 conreus i espécies farratgeres.

Teoricament, els majors beneficiats del Tractat seran els pagesos, especialment
els dels paisos en vies de desenvolupament.

Alguns dels aspectes més innovadors del Tractat son els seglents:
e Es preveu el pagament d’una part equitativa dels beneficis que generi un
producte comercial que s’hagi obtingut utilitzant recursos provinents del Sistema.
e La distribucio de beneficis es realitzara mitjancant I’intercanvi d’informacio, la
formacio d’especialistes, I’accés i la transferéncia de tecnologia i la distribucio de
beneficis monetaris.

e També es preveu una estrategia de finangament per a activitat, plans i programes
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d’ajuda destinats sobretot als petits agricultors de paisos en vies de
desenvolupament.

e S’atorga als governs la responsabilitat de vetllar pels drets dels agricultors,
protegint els coneixements tradicionals i el dret a participar equitativament en la
distribucio dels beneficis.

Aixi i tot, el Tractat també té detractors: “Molts dels temes centrals van quedar
sense resoldre i oberts a interpretacid” i “Les disposicions basiques sobre accés i
distribucié de beneficis s apliquen només a una petita llista de determinats conreus”
(GRAIN, 2002).

Una de les discussions més intenses a I’hora de negociar el Tractat era sobre si
les normes d’aquest havien de permetre el Drets de Propietat Intel-lectual (DPI) sobre
els productes generats amb material protegit pel Tractat, i fins a quin punt. El text
definitiu va resultar forca confus: es permet patentar material genétic regit pel Tractat,
sempre que hagi estat modificat d’alguna manera.

Una altra de les expectatives que havia generat la negociacié del Tractat era
I’establiment de mesures concretes per a la proteccio dels “Drets de I’agricultor”, pero
en el text definitiu la responsabilitat queda en mans dels governs dels estats, sense el
suport de cap marc internacional i per tant és possible que sovint quedi com a simple
declaraci6 d’intencions.

Un altre aspecte important és el del repartiment de beneficis: les empreses que
comercialitzen productes que han sorgit a partir de material protegit pel Tractat, hauran
de contribuir a un fons comd, perd no es van concretar quantitats, o la manera ni les

condicions en queé es fara aquest pagament (Brustenga i Casas, 2004).
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1.6 ASPECTES NORMATIUS D’APLICACIO AL PROJECTE

1.6.1 Normativa que regula I’Us dels recursos filogeneétics
1.6.1.1 Situacié en que es crea la normativa

Quan el mercat de llavors va comencar a tenir importancia, els governs van
haver de plantejar-se de regular-lo. A I’estat Espanyol es va crear I”Instituto Nacional
de Semillas y Plantas de Vivero” (INSPV), que era I’organisme encarregat de vetllar pel
correcte compliment de les normes que es van anar establint. Actualment es diu
“Oficina Espariola de Variedades Vegetales” (OEVV). Es van establir dues categories
de llavor comercial, la certificada, amb uns requeriments més estrictes, i I’estandard.
Qualsevol llavor comercial és obligatori que estigui sotmesa a determinats controls i ha
de complir uns minims de puresa varietal, absencia d’altres llavors, capacitat
germinativa, etc. En aquella epoca encara no s’havia establert el sistema de patents per a
les obtencions vegetals i forga varietats inscrites eren cultivars tradicionals que les
empreses de Ilavors havien sotmés a un procés de millora. Aixi i tot, la major part dels
cultivars locals no van arribar a estar mai inscrits en aquest registre i seguien existint per
I’autoconsum, intercanvi o venda a escala local, passant a un estat de clandestinitat.
Amb el temps, i amb les noves lleis de proteccio de la propietat intel-lectual aplicades a
la millora genetica, les varietats inscrites son protegides; teoricament un pages no se’n
pot guardar llavor ni es poden comercialitzar sense pagar els drets al propietari de la
patent. Les cases de llavors defensen, com és logic, els seus interessos comercials i
influeixen tan com poden en que la legislacio sigui favorable a aquests interessos.
Paradoxalment, per defensar el consumidor de llavors, o sigui el pageés, s’ha
desenvolupat tota una legislacio que ha acabat il-legalitzant tot el nostre patrimoni
genétic agricola no comercialitzat i, a més, impedeix I’autonomia historica que havia
tingut el pages tradicionalment de poder-se guardar la llavor (Brustenga i Cases, 2004).

La legislacié de llavors és un dels casos en els que s’ha donat proteccio a
interessos empresarials especifics per sobre d’altres estratégies controlades per
agricultors o iniciatives socioeconomiques locals que haguessin tingut una incidéncia
important en la conservacio i generacid de biodiversitat en el sector agricola.

L’administracid és co-responsable de I’empobriment de recursos genétics locals,
la falta de disponibilitat futura dels coneixements tradicionals lligats a la biodiversitat i
I’import no pagat pel germoplasma i informacio cedida per a un aprofitament comercial.

Té la obligacio de prendre partit per aquells agricultors que avui dia vulguin escollir una
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via alternativa d’abastament de Ilavors i plancons i la conservacié de la

agrobiodiversitat (Brustenga i Cases, 2004).

1.6.1.2 Marc legal
La legislacio estatal vigent que regula la proteccié de les varietats i la

comercialitzacié de material vegetal, com en la majoria dels paisos occidentals, es basa
en els acords adoptats per la Unio Internacional per la Proteccio de les Obtencions
Vegetals (UPOV) en el Conveni de Paris de 1961. Aquestes lleis estan conformades per
la Llei de Proteccié d’Obtencions Vegetals de 1975 i la Llei de Llavors i Plantes de
Viver de 1971 i els seus respectius reglaments (Guzman et al., 2000).

Aquestes lleis s’ha reformat posteriorment per I’adequacié a la normativa
europea; de fet la Llei de Proteccié d’Obtencions Vegetals s’ha modificat, essent la seva
ultima versio la Llei 3/2002 del 12 de mar¢ (BOE num. 62, de 13/03/02).

Donada la complexitat de la normativa a continuacid es discutira exclusivament
les incidéncies sobre el maneig de la biodiversitat per part dels agricultors.

En primer lloc cal destacar que fins la aprovacio del Real Decret 323/2000 de 3
de mar¢ (BOE num. 55, de 04/03/00), basat en la Directiva 98/95/CE del Consell de 14
de desembre de 1998, existia la prohibicié de comercialitzar material vegetal de
reproduccio de varietats que no estiguessin préviament registrades (com succeeix en la
majoria de varietats locals). S’observa clarament en fragments de I’Ordre de 10
d’octubre de 1994 (BOE num. 246, de 14/10/94), per la que es modifica I’Ordre de 23
de maig de 1986 (BOE num.135, de 06/06/86) per la que s’aprova el Reglament
General Tecnic de Control i Certificacio de Llavors i Plantes de Viver que: “nomeés
podran produir-se amb fins comercials llavors i plantes de viver de cultivars inscrits a
la corresponent llista de varietats comercials o en els Catalegs Comuns de Varietats de
Plantes Agricoles o de Plantes Horticoles de la Unié Europea...”

A més, una definici6 de “comercialitzaci6” prohibia qualsevol tipus de
transacci0 0 emmagatzemat: “ Comercialitzaci6 o posada al mercat: mantenir
disponible o al magatzem. Exposar o oferir per a la venda, vendre o entregar a una
altra persona, sigui quina sigui la forma en qué esrealitz, llavors o plantes de viver” .
Aix0 va suposar un gran efecte sobre la circulacio tradicional de llavors entre
agricultors i una consequiéncia negativa pel que fa al manteniment i generacio de la

diversitat biologica cultivada.
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Afortunadament, la definicié de comercialitzacié va ser modificada pel Real
Decret 323/2000", suposant una millora de la situacié a nivell comunitari, deixant fora
les transaccions que no tinguin finalitat comercial i permetent conseqtientment el Iliure
intercanvi de llavors entre agricultors (Soriano et al., 2000 b). “Es substitueix la
definicio de comercialitzacio per la segient: venda, la tinenga amb vistes a la venda,
I oferta de venda i tota cessio, entrega o transmissio amb fins d’ explotacié comercial de
llavor o de plantes de viver a tercers, a titol onerés o no” (definicio transcrita
literalment del Real Decret 323/2000)

Un altre inconvenient relacionat amb la inscripcid previa de las varietats ve
provocat per dues premisses. La primera procedent de la definicié que el Reglament
General Técnic de Control i Certificacio de Llavors i Plantes de Viver fa de varietat
comercial local (cultivar local) (Ordre de 23 de maig de 1986): “ Varietat comercial
local (cultivar local), és la que prové d’'una regié geograficament clarament definida,
gue en assaigs oficialment comprovats ha demostrat posseir suficient uniformitat,
estabilitat i caracters distintius per permetre la seva identificacio, pero que no ha estat
obtinguda com a resultat de treballs controlats de seleccid.” | la segona premissa que
recull la Directiva del Consell 70/457/CEE de 29 de setembre de 1970: “Els Estats
membres vetllaran per tal que només s'admeti una varietat s aquesta fos diferenciada,
estable i suficientment homogenia.” Per tant, una varietat nomes podra ser inscrita si
resulta ser diferent, uniforme i estable i a mes t¢ un valor de cultiu d’utilitzacid
satisfactoria.

No obstant, les poblacions manejades pels agricultors disten de ser homogénies,
son poblacions amb importants variacions genotipiques entre individus (heterogeneitat),
degudes als processos de seleccio als que han estat sotmesos i al continu intercanvi de
Ilavors entre els agricultors (Garcia, 2001). Per tant, aconseguir poblacions que siguin
estables i homogénies com exigeix el reglament europeu sobre inscripcié de varietats
s’escapa de la practica tradicional pagesa sobre la que s’ha basat historicament la
generacid i manteniment de la diversitat cultivada (Soriano et al., 2000 b).

Pero el Real Decret 323/2000, citat anteriorment, permet establir sota certes
restriccions, unes condicions especials per la produccié i comercialitzacio de llavors
d’ecotips i varietats autoctones tradicionalment cultivades en localitats i amenagades per

I’erosio genética (varietats de conservacid). Segons aquesta normativa: “ Sentén per

! Modificacions: Ordre de 26 desembre de 2001 (BOE nim. 10, de 11/01/02). Fa referéncia a les
condicions d’envasat de venda a granel de cereals i farratges només si és directa al consumidor final.
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varietat de conservacio aquella que, per la salvaguarda de la diversitat biologica i
genetica, constitueix un patrimoni irreemplacable de recursos fitogenetics, pel que fa
necessaria la seva conservacio “in situ” mitjancant e cultiu i comercialitzacio de
[lavors o plantes de viver d ecotips o varietats autoctones adaptades naturalment a les
condicionslocalsi regionals amenacades per |’ erosié genetica.”

Sembla que les varietats locals poden estar incloses en aquesta definicio, pero,
per la seva necessaria conservacid cal suport legal i institucional. No obstant a la
practica no existeix cap mecanisme concret que obligui a les autoritats estatals a actuar
d’ofici en la inscripci6 de les varietats de conservacio.

Relacionat amb facilitar o dificultar la obtencié de drets privats sobre les
varietats no millorades, existeix la Llei 3/2000 de Proteccié d’Obtencions Vegetals
(BOE ndm. 8, de 10/01/00 i BOE niim. 33, de 08/02/00)?, versié actualitzada de la Llei
de Proteccions Vegetals de 1975. Els aspectes més criticables son (Soriano et al., 2000
b):

e EIl no reconeixement dels drets dels agricultors pel germoplasma utilitzat en la
millora.

» Les fortes restriccions en les espécies beneficiades de I’excepcid de I’agricultor.
En concret, s’ha abolit el dret de I’agricultor a multiplicar-se les llavors, per a totes
les hortalisses (tomaquets, pebrots, carbasses, etc.) excepte mongetes, cigrons,
pesols i llenties. Aixi doncs, qualsevol agricultor que utilitzi aquestes varietats
d’aquestes espécies esta obligat legalment a adquirir i pagar drets per les noves
Ilavors tots els anys, tot i que tingui la possibilitat de reproduir-les a la seva propia
finca.

e L’ampliacié del periode de proteccié de las varietats.

e La indefensio de les varietats locals davant I’apropiaci6 per suposats obtentors.
La Llei obliga a demostrar que una varietat per la que es sol-licita la protecci6 és
diferent a les altres per tal de ser inscrita al registre de varietats protegides, pero no
obliga a demostrar que aquesta varietat és realment millorada i no derivada d’una

varietat en Us pels agricultors.

2 Hi ha una posterior modificacié d’aquesta, que és la Llei 3/2002, on es reconeixen les competéncies
administratives del registre a nivell autonomic només quan resultin separables de la resolucié i de la
inscripcid al registre. Les comunitats autonomes exerciran facultats relatives a la recepcié de les
sol-licituds i a I’apreciacié del compliment dels requisits formals de les mateixes. Les taxes per la
tramitacio i resolucio és de 300, 56 euros.
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El 26 de juliol ha estat aprovada la Llei espanyola 30/2006 de llavors i plantes de
viver i recursos fitogenétics. Aquesta nova Llei té per objecte establir el regim juridic
aplicable a la produccié destinada a la comercialitzacid i a la comercialitzacio de les
Ilavors i plantes de viver, regular les condicions de conservacio i utilitzacio dels
recursos fitogenétics i determinar el procediment d’inscripcio de les varietats comercials
en el corresponent registre.

Respecta a les varietats de conservacié en aquesta Llei es defineixen igual que
en el Real Decret 323/2000. En el proces d’inscripcié d’aquestes varietats es tindran en
compte caracteristiques i requisits de qualitat i s’incorporaran en la corresponent llista
de varietats comercials amb la mencié “varietats de conservacié”. La produccio i
comercialitzacié d’aquestes varietats es regira per una normativa especifica. Es creara
un programa nacional de conservacio i utilitzacié sostenible dels recursos fitogenétics
per a I’agricultura i I’alimentaci6. Respecte als drets dels agricultors es parla de facilitar
la conservacid, utilitzacié i comercialitzacié de llavors i plantes de viver conservades en
les seves finques, de varietats locals en perill de desaparicio, en quantitats limitades i

d’acord amb la legislacio sobre llavors i plantes de viver.

1.6.2 Normativa que regula la produccié agraria ecologica

La produccio agraria ecologica, anomenada tambeé biologica i organica, és un
sistema de produccio i elaboracié de productes agraris, I’objectiu de la qual és
I’obtenci6 d’aliments de maxima qualitat respectant el medi ambient i sense utilitzar
productes quimics de sintesi (hormones, medicaments, adobs quimics, plaguicides, etc.)

(http://www.ccpae.org/).

1.6.2.1 Normativa europea de la producci6 agraria ecologica

La produccid agraria ecologica esta regulada a nivell europeu pel Reglament
(CEE) 2092/91 del Consell, sobre la produccio agricola ecologica i la seva indicacio en
els productes agraris i alimentaris, que va ser aprovat el 24 de juny de 1991 i posteriors
modificacions. Aquesta normativa de la Unié Europea va ser aprovada com a
conseqliencia dels processos de reconeixement legal de la produccié agraria ecologica
que alguns Estats membres havien comencat a fer abans i amb la intencio d’aclarir, als
consumidors, productors i public en general, el concepte de la produccié agraria
ecologica, i evitar aixi que es produeixi frau en la utilitzacié de les indicacions relatives

a I’aplicacio d’aquest sistema de produccié en l'etiquetat dels productes agroalimentaris.
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En un inici I’objectiu d’aquest Reglament era fixar normes comuns per a la
produccié comunitaria de productes ecologics d'origen vegetal. A I'any 1999 el Consell
va aprovar el Reglament (CE) 1804/1999 del Consell, de 19 de juliol de 1999, en el que
es van fixar les normes comunitaries relatives a la produccio animal, completades per
les normes establertes en el Reglament (CE) 223/2003 de la Comissid, de 5 de febrer de
2003, relatiu a I'etiquetat i el control dels aliments pel bestiar.

Des de I'any 1991 s’han aprovat molts reglaments que han vingut a completar i
desenvolupar diferents aspectes de la normativa basica de produccié ecologica, i encara
ara estan pendents d'aprovar temes tant importants com la llista dels additius i auxiliars
tecnologics permesos per a I’elaboracié dels productes carnics i d’origen animal, entre
daltres.

Cal observar que les normes establertes per aquesta normativa europea son
d'obligada i directa aplicacié en tots els Estats membres, constituint la base minima
comd, a partir de la qual es poden trobar normes d’ambit més local que eventualment
regulin altres aspectes no contemplats per aquella, sempre i quan no la contradiguin.

Per a evitar confusions, donat I'elevat nombre de reglaments aprovats en relacio
a la producci6 agraria ecologica, es presenta la normativa vigent agrupada en cinc blocs,
el primer el constitueix el propi Reglament (CEE) 2092/91, en una versio consolidada
no oficial i actualitzada fins a la data de la versié corresponent, mentre que els quatre
restants fan referéncia a diferents temes que han quedat integrats en altres reglaments
diferents: importacié de paisos tercers, autoritzacié d’ingredients agraris no ecologics,
etiquetat i control d'aliments pel bestiar i utilitzacié de llavors.

A l'any 2001, i com a consequencia del creixement espectacular assolit per la
produccié ecologica en els anys anteriors i de les conclusions de les conferéncies sobre
alimentacio i agricultura ecologiques realitzades a Austria al 1999 i a Dinamarca al
2001, el Consell Europeu, sota presidencia sueca, va invitar a la Comissio a elaborar un
Pla d’Accidé Europeu en matéria d'alimentacio i d'agricultura ecologiques. L'objectiu
d'aquest Pla era definir la base politica a seguir en el sector de la produccid ecologica
pels propers anys, proporcionant una visié estrategica de conjunt sobre la contribuci6 de
la producci6 agroalimentaria ecologica a la politica agricola comuna.

Diverses accions incloses en aquest pla impliquen la modificaci6 del Reglament
(CEE) 2092/91, per aquest motiu la Comissid ha elaborat una proposta de nou

reglament per a la produccié ecologica, que actualment esta en fase de discussio.
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Referent al Us de llavors o material de reproduccié vegetativa en agricultura
ecologica el present Reglament (incloent la modificacio del Reglament (CE) 599/2003)
considera que s’han d’emprar Unicament els produits d’acord al metode de produccio
ecologica i no podran emprar-se organismes modificats geneticament. EI metode de
produccié ecologica implica que per a les llavors i el material de reproduccio6 vegetativa,
el parental femeni si es tracta de llavors i el parental si es tracta de material de
reproduccio vegetativa, no s’han d’emprar organismes modificats geneticament ni
productes derivats d’aquests i han d’haver estat produits d’acord al métode ecologic
com a minim una generacié o, si es tracta de cultius perennes, durant dues temporades
de cultiu. No obstant, durant un periode transitori vigent, de moment, fins a desembre
de 2006 i amb I’autoritzacié de I’autoritat competent de I’Estat membre, podran emprar-
se llavors i material de reproduccio vegetativa obtinguts de forma diferent del metode
de produccid ecologica en la mesura en que els usuaris del material de reproduccid
puguin demostrar, a I’autoritat o al organisme de control del Estat membre, que no els hi
era possible obtindre en el mercat comunitari un material de reproduccié per una

varietat determinada de I’espécie en questio.

1.6.2.2 Normativa catalana en relacié a la produccié agroalimentaria

ecologica

L’any 1994, mitjancant el Decret 28/1994, es va crear el Consell Catala de la
Producci6 Agraria Ecologica (CCPAE) com a organ desconcentrat del Departament
d’Agricultura, Ramaderia i Pesca. La Llei 15/2000, de 29 de desembre de 2000, de
mesures fiscals i administratives, va procedir a crear de nou el CCPAE com a
corporacio publica catalana. Dita Llei inclou un document amb la normativa basica, la
creacio, funcions, taxes i regim sancionador del CCPAE.

Posteriorment a la publicacié d'aquesta Llei va ser publicat el Decret 180/2001,
de 26 de juny, que va regular la composicio i les funcions del CCPAE, modificat
posteriorment pel Decret 269/2001. L'estructura i la base juridica del nou CCPAE es va
completar mitjangant I"Ordre d'11 d'octubre de 2001, que va aprovar el Reglament de
regim interior del CCPAE.

Una de les funcions del CCPAE és elaborar el Quadern de Normes Técniques
(QNT), el qual ha de completar la normativa europea de produccié agraria ecologica en
tots aquells aspectes tecnics que aquesta no contempli i es cregui oportd regular,
adaptant-la a les nostres condicions concretes.
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A més de la normativa especifica esmentada, també son d'aplicacio supletoria les
disposicions de la Llei 14/2003, de 13 de juny, de qualitat agroalimentaria, la qual té
I'objectiu de garantir la conformitat dels productes agroalimentaris en les fases de
produccid, transformacio i distribucio, tret dels aspectes sanitaris, veterinaris i de
proteccid de la salut que ja son regulats per altres normatives, i establir els mecanismes
de coordinacio entre els organismes corresponents que garanteixin als consumidors la
qualitat i la seguretat dels aliments i la lleialtat de les transaccions comercials.

Tota la informacid referent a la normativa en produccid agraria ecologica ha
estat extreta de la pagina web http://www.gencat.net/darp/c/agroalim/pae/pae064.
htm#01.
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1.7 EL CENTRE DE CONSERVACIO DE LA BIODIVERSITAT
CULTIVADA

Esporus, Centre de Conservacio de la Biodiversitat Cultivada de L’Era, espai de
recursos agroecologics (associacié anteriorment anomenada Amics de I’Escola Agraria
de Manresa) va néixer gracies al Premi Caixa de Manresa 2003, que va ser atorgat a
Jaume Brustenga i Ester Casas al Projecte de Creacio del Centre de Conservacid del
Patrimoni Genetic Agricola.

El Centre es troba actualment ubicat a la finca de Can Poc Oli, de I’Escola
Agraria de Manresa.

La vocacid del Centre és vetllar pels aspectes relacionats amb la biodiversitat
cultivada local que actualment estan més mancats, com és la conservacié de varietats de
conreus herbacis i les tasques de revaloritzacid, divulgacid, recerca de nous usos i
garantir I’accés a aquest patrimoni, ja que la conservacio en els bancs de germoplasma
no garanteix I’accessibilitat al Patrimoni Genetic Agricola per part dels ciutadans.

Tot i que legalment qualsevol ciutada espanyol té dret a tenir una mostra
conservada en un banc, sovint és dificil accedir-hi, per manca de coneixement de
I’existencia i procediment d’accés d’aquests bancs o per la llunyania fisica. Encara més
dificil és accedir a la informacio recollida sobre elles, sobretot en alguns bancs concrets.
Aquest fet estimula encara meés la tasca que es va emprendre, centrada en la divulgacio,
la col-laboracié ciutadana i la conservacio per part dels pagesos (Brustenga i Casas,
2004).

El fet de treballar amb agricultors es justifica per varis motius:

» Es creu necessari experimentar i anar cap a formes de desenvolupament mes
participatives, partint dels recursos que existeixen localment i sempre treballant amb
els agricultors, que en definitiva son els verdaders protagonistes en aquests treballs.

« Els agricultors de cada regié o comarca han creat i desenvolupat la seva propia
terminologia per anomenar i classificar els processos de la natura, les plantes, els
tipus de sol, labors, etc., la qual ha estat ignorada sovint per I’ambit cientific. En el
Centre s’ha decidit respectar aquesta terminologia, completant-la amb la utilitzada
de forma convencional.

 L’agricultura tradicional es realitza en base a un coneixement acumulat per

moltes generacions, el qual s’ha generat per experimentacio pagesa.
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En general, es considera que els sistemes tradicionals corresponen a les
caracteristiques que vol aconseguir I’agricultura ecologica. Cal recuperar la racionalitat
ecologica que posseeixen els sistemes tradicionals, adaptant-la a les necessitats d’avui i
complementar-la amb la tecnologia i el coneixement que actualment es té en aquest
camp.

Degut a la industrialitzacié o I’abandd de I’agricultura, ja s’ha produit i s’esta
produint una perdua accelerada d’aquest coneixement tradicional. En general, els
agricultors experts tenen una edat molt avangada i produeixen pel consum propi.

Els objectius en el treball amb els agricultors son:

 Establir un contacte directe amb agricultors per recopilar una informacio

basica, que posteriorment permeti profunditzar en determinats aspectes, tant en la
incorporacio de material vegetal autocton, com en I’estudi de sistemes de maneig o
técniques que poguessin ser aplicables a sistemes productius en agricultura
ecologica.

» Coneixer quines varietats utilitzen els agricultors, quines s’utilitzaven abans

(tot i que actualment no se’n trobin a la zona), quines caracteristiques s’establien per
diferenciar les varietats, conéixer els usos i maneig concrets.

e Saber quins aspectes referents a la produccié o renovacié de la llavor

d’aquestes varietats son els que presenten més problemes.

« La valoracié per part dels agricultors de les varietats a caracteritzar.

1.7.1 Funcions propies del Centre

Actualment en el Centre de Conservacio es realitzen les funcions seglents
(Brustenga i Casas, 2004):

a) Continuar la prospeccié de varietats locals: recollint tota la informacié i material

que es trobi sense discriminar cap cultiu, agricultor ni zona, en principi dins I’ambit
catala.

L’estudi de la comestibilitat d’especies silvestres i la seva eventual domesticacio
té molt d’interés, a nivell etnobotanic. Formant part d’un vessant més antropologic, s’ha
considerat molt interessant entrevistar pagesos vells per recollir informacio sobre usos
de plantes, técniques tradicionals de conreu, etc.

S’ha acompanyat aquesta feina amb la recerca bibliografica en els arxius
historics: Arxiu Historic Comarcal de Manresa, de Sabadell, de Terrassa, de la

Generalitat Republicana, de la Torre Marimon de la Diputacié de Barcelona, etc.
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b) Conservacio del material vegetal: empeltant els fruiters i sembrant o envasant les

[lavors recollides. Es disposa d’un espai per a la multiplicacid, estudi i divulgacio de les
varietats recollides.

Es segueixen les segients estratégies per tal de facilitar aquesta tasca i garantir la

salvaguarda d’aquest patrimoni:

» Revaloritzar el patrimoni genetic agricola, fet que implicara que algunes de les
varietats es podran tornar a cultivar i per tant la conservacio s’assumira per part dels
pagesos. Aquesta és I’estrategia on s’esmercen mes esforcos perque de fet, és la que
ddna sentit al treball del Centre.

» Promocionar algunes d’aquestes varietats amb el valor afegit de ser tradicional
de la nostra terra, especialment aquelles amb trets diferencials organoléptics. Ja
estem vivint un moment relativament dol¢ en aquest aspecte: després d’anys de
productivisme a qualsevol preu, la nostra societat cada cop és més sensible als
gustos diferenciats i a la qualitat. Aquesta tasca podria anar encarrilada també a
promocionar denominacions d’origen protegides que treballessin amb varietats
locals. Destaca el sector vitivinicola, en el qual ja s’han comencat converses amb
persones vinculades a la D.O. Pla de Bages per treballar conjuntament en la recerca
de varietats antigues de la zona i fer vins de qualitat i diferenciats. Per a les varietats
que puguin tenir un interes comercial directe, i per treure-les de la seva inexisténcia
oficial, el Centre promoura la inscripcié al Registre Oficial, com a varietats de
conservacié, comprometent-se a la seva salvaguarda.

 Implicar a la societat civil en la conservacid, fet imprescindible, perqué lliga
amb la promocid d’aquestes varietats i alhora pot ajudar a alleugerir el pes
economic, i com en I’estratégia anterior, estableix la millor forma de conservacid
possible: in Situ, ja que permet que el patrimoni genétic segueixi viu i evolucionant.
En aquest és més adequat treballar amb varietats que de moment no tenen una
acceptacié comercial directa perqué no compleixen les caracteristiques que exigeix
el mercat actual, perdo que poden fer les delicies de I’horticultor afeccionat per
produccions d’autoconsum.

e Enviar part del material recollit a altres centres, amb una doble finalitat: tenir
les col-leccions duplicades per assegurar el seu futur, i per altra banda, propiciar que
altres centres que tenen una dedicacio mes exclusiva cap a un conreu concret puguin

fer un treball més profund amb aquell material. Per exemple, el Departament de
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Geneética de I’Escola Superior d’Agricultura de Barcelona treballa només amb
mongeta seca i té ben establerts els protocols de caracteritzacio varietal i avaluacid
del material. S’estableixen convenis de col-laboracié amb aquests centres per tal de
garantir el retorn de la informacid que es generi a partir d’aquell material. Aixi, en
alguns conreus que ja estan recollits en altres centres (per exemple: pomeres,
pereres, ametllers, oliveres, mongeta seca, blat i ordi), només es planteja tenir una
representacio de les varietats més caracteristiques 0 amb més anomenada. En canvi,
conreus que no conserva practicament ningu a Catalunya o que no hi ha una
col-lecci6 de referencia, com sén la majoria de conreus horticoles, es creu que hi ha
una obligacio de treballar-los amb més profunditat.

 Finalment, promocionar la creacio d’arborétums de fruiters en llocs com els
parcs naturals, de I’estil del que ja funciona a la Garrotxa o del que s’acaba de crear
al Parc Agrari del Baix Llobregat. Sovint els parcs naturals disposen de zones de
terreny agricola amb un Us poc definit pero interessaria que continuessin sent
agricoles per raons ecologiques i paisatgistiques. En aquest cas, la conservacio de
fruiters es pot assumir amb un cost forgca baix i també garantiria I’existencia de
duplicats de les mostres conservades.

c) Avaluacié del material vegetal: els criteris d’avaluacio de les varietats

contemplen dos nivells. D’una banda és la valoracié subjectiva del comportament
agronomic de les varietats, informaci6 adrecada als agricultors. D’altra banda, s’avaluen
les caracteristiques-tipus ideals pel cultiu ecologic, considerant les espécies i/o les
técniques de producci6. Es de vital importancia incloure I’Gs cultural en la
caracteritzacio d’aquestes varietats.

S’organitzen jornades de transferencia dels resultats dels estudis en les que
participen técnics, agricultors i consumidors.

L’eleccio dels descriptors més apropiats és un dels principals aspectes a
considerar en la caracteritzacio del material. Quan es treballa amb material desconegut
és aconsellable donar major importancia a aquelles caracteristiques facils d’observar,
mesurar i quantificar durant el desenvolupament del cultiu. Per completar la
caracteritzacio d’una varietat son necessaris dos anys de seguiment.

Un cop s’hagin caracteritzat, es podrien al Registre Oficial com a varietats de
conservacid, tramit que exigeix uns quants anys: després d’haver fet les tasques de
caracteritzacio i estudi de la varietat en qlestio, cal portar-la a registre i aleshores

passen dos anys més per tal que I’Administracio pugui fer els seus estudis i
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comprovacions per contrastar que la informacié que s’entrega correspon al material
descrit. El registre d’aquestes varietats permetra que es puguin comercialitzar i ser
utilitzables per la produccié ecologica, amb previa inclusié al seu propi registre.

d) Revaloritzacid, divulgacio i recerca de nous usos: un cop siguin conegudes bé

les varietats recollides i estudiades es podra abordar la recerca de nous usos i la seva
revaloritzacio. Segons les estratégies comentades per a la conservacio, aquelles varietats
que tinguin un interes comercial directe poden ésser produides com a productes amb un
valor afegit per les seves qualitats propies i per tractar-se d’un objecte patrimonial.

Per al Centre, la conservacio no té cap sentit si les varietats recuperades no son
produides, consumides i utilitzades, per aix0 es creu important treballar a diferents
nivells.

A nivell de consumidor és de vital importancia la seva participacié mitjancant
enquestes per a:

» Coneéixer les preferencies dels consumidors, saber quines caracteristiques fan

gue una varietat tingui més o menys demanda.

« Veure quin grau de coneixement tenen el consumidors respecte a les varietats
locals per comprovar si les varietats treballades suposen una nova introduccié o bé
ja es coneixien.

e Comprovar si els consumidors son conscients i sensibles al fet de la pérdua de
varietats i sondejar si estarien disposats a contribuir en la recuperacio i com.

La celebracio de tasts permet que els consumidors toquin, vegin i tastin les

varietats locals i es pretén:

 Provar si els consumidors les reconeixen i donar-les a coneixer

« Estudiar les qualitats que les fan més o menys desitjables

» Veure quines varietats poden tenir més o menys acceptacio

Els resultats obtinguts en aquestes dues activitats sén un factor més per decidir
quines varietats poden ser incorporades directament per la produccié i sobre quines
caracteristiques i amb quines varietats s’ha de treballar a llarg termini.

A nivell de restauradors, la recuperacio de receptes antigues o incorporacié de
varietats antigues en plats actuals es una tasca molt interessant que té una repercussio
directa a nivell de la societat. S’havia cregut viable organitzar una xarxa de restauradors

a nivell del Bages que vulguin treballar en aquest aspecte.
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El treball de revaloritzacié amb pagesos també es considera molt important, i es
creu molt interessant realitzar tasts amb els pagesos ja que també és important que ells
es familiaritzin amb aquestes varietats.

e) Creacid i consolidacio de la Xarxa Catalana de Conservacio de la Biodiversitat

Cultivada: la Xarxa Catalana ha de servir per coordinar les diferents iniciatives
conservacionistes, especialment aquelles referents a grups locals. Els grups que integren
la Xarxa estan fent recerca i conservacio en el seu ambit territorial d’actuacio i €s
important intercanviar informacié i coordinar esforcos.

Entre les tasques propies de la Xarxa hi ha el manteniment d’una base de dades
comu a tots els grups que hi estiguin integrats, on es troben registrades totes les entrades
de varietats conservades, amb les seves caracteristiques i la seva ubicacié. Una altra
feina es la de promocionar que es segueixin formant grups locals conservacionistes en
altres comarques i la continuacié de I’organitzacié de cursos de formacié continua per
tal d’estimular la conservacid i donar eines técniques.

La metodologia de treball d’aquesta Xarxa persegueix I’establiment d’accions
coordinades per avancar en el treball de conservacio, caracteritzacid, valoracid i
comercialitzacié de varietats que porten a terme diferents associacions a nivell de
Catalunya. Es considera important mantenir contacte amb els organismes estatals i
internacionals per tal d’actuar coordinadament amb el Sistema Mundial de la FAO per a

la Conservacio dels Recursos Genétics per a I’ Alimentacio i I’ Agricultura.
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El cultiu de les varietats assajades en aquest projecte es realitza amb tecniques
d’agricultura ecologica en la que sovint s’obtenen produccions més baixes o perdues de
collita majors per la prohibicié d’aplicar tractaments quimics. Aix0 no implica que
aquestes varietats es puguin cultivar emprant altres sistemes de produccié, amb unes

necessitats de resistencia del material vegetal menors.

Els objectius del present treball son els seguents:

= Caracteritzar onze varietats locals de tomaquet, una de mel6 i una de sindria
mitjancant I’estudi del comportament agronomic i una descripcié botanica,
emprant els descriptors IPGRI (“International Plant Genetic Resources

Institute™) i altres que puguin ser interessants d’afegir.

= En el cas del tomaquet també s’estudia la qualitat dels fruits de les diferents
varietats en el moment de la recol-leccié i durant un periode de conservacio de
30 dies a 4°C.

= Per ltim es vol acabar obtenint un conjunt de fitxes técniques de descripcio
varietal en les que quedaran definides totes elles segons les seves
caracteristiques representatives, creant aixi per primera vegada un material que

servira per a definir aquestes varietats botanicament i agronomicament.
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3.1 DESCRIPCIO DE LA FINCA D’ASSAIG

3.1.1 Descripcio de la zona d’experimentacio

La totalitat del treball s’ha realitzat a la finca de Can Poc Oli, propietat del
Departament d’Agricultura, Ramaderia i Pesca de la Generalitat de Catalunya i cedida a
I’Escola Agraria de Manresa. Una part de la finca ha esta deixada al Centre de Conservacio
de la Biodiversitat Cultivada i és on s’ha desenvolupat el cultiu de les varietats estudiades.

La finca es troba situada a la carretera vella de Manresa a Abrera, C-11411-TS, dins
del terme municipal de Manresa, comarca del Bages, provincia de Barcelona (Figura 1, 2 i
3). Té una altitud mitjana de 190 m. S’estén des de la carretera en direccié Oest, seguint la
riera de Rajadell, que li fa de limit pel Sud (Moncunill, 1995). La totalitat de la finca té una
superficie de 7.90 ha.

Pare Nat. Sant Lioreng
Blunti L'Obac

Finca de Can
Poc Oli

Parc Mat.
Alurntanyas de
Montserm

Figura 1. Mapa comar cal de Catalunya. Figura 3. Situacié de la

finca de Can Poc Oli.
Figura 2. Comar ca del Bages.

La finca disposa d’un hivernacle, on s’ha realitzat el planter de les varietats
estudiades (Fotografia 1 i Figura 4). Aquest es va construir al 1993 i esta situat amb una
orientaci6 est-oest. Esta format per dos moduls adossats de 8x40 m?, essent la superficie
total coberta de 640 m?. Tota I’estructura principal, els pilars i els canalons s6n metal-lics
galvanitzats en calent, amb un gruix d’entre 60 i 80 micres. Els fonaments sén de formigd
armat. Els arcs i cobertes son de perfil tubular de 50 mm i recolzats en els pilars mitjancant

esquadres i abragadores amb cargols. La coberta és de plastic EVA-4, fixat a I’estructura per
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manegues de plastic polietilé i grapes d’acer. La ventilacio és zenital i s’estén en tota la
Ilargada i en les dues naus. Funciona mitjangant cremalleres cada 2 m accionades per
reductor electric, controlat per un quadre centralitzat en el qual hi ha instal-lat un
microprocessador amb sonda electronica de temperatura. Hi ha quatre portes de 3x3 m?,

dues a la fagana est i dues a la facana oest (Moncunill, 1995).

Fotografia 1. Hivernacle de la finca de Can Poc Oli.

3.1.2 Descripcio del sol

Els sediments que cobreixen la comarca del Bages pertanyen majoritariament al
Terciari de la Depressié de I’Ebre, dominant els terrenys eocenics i oligocénics. Dintre
d’aquest es distingeixen facies vermelles i grises, que reflecteixen, respectivament, ambients
continentals i marins. A la zona on es troba la finca, al Sud de Manresa, predominen els
sediments d’origen mari, amb arenisques amb ciment esparitic, roques carbonatades impures
I margues grises (Moncunill, 1995).

La finca ocupa un nivell deprimit en el paisatge: es situa a la vessant esquerra de la
Riera de Rajadell, a banda i banda de la qual es troben dos turons d’importants dimensions.
La major part de la finca es distribueix en dues terrasses, a dos nivells diferents respecte la
riera de Rajadell; aquestes terrasses s’han format per I’accié encaixant de la riera sobre els
materials precedents i I’aport de nous materials, que dona forca variabilitat als sols de la
finca (Moncunill, 1995).

El pH de la finca és forca elevat, queda dins I’interval de pH basic; la conductivitat
electrica és baixa i no representa cap limitacio pels cultius. Els continguts de matéria
organica son en general elevats pel que és habitual a la zona. El contingut en carbonats és
elevat, tot i que els continguts en calcari actiu no fan témer problemes de disminucio de
rendiment en la majoria de cultius. EI contingut en fosfor i potassi assimilable son elevats,
especialment en aquest ultim nutrient. En les textures la fraccié dominant és I’arena fina,

donant textures franc-arenoses (Moncunill, 1995).
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La parcel-la en la que s’ha realitzat I’estudi correspon a la part est de la finca,
parcel-la nimero 20, dins la terrassa de nivell superior al de la riera (Figura 4). No presenta
elements grossos en superficie i té un pendent general de 7%, encara que els bancals en queé
es troba dividida disminueixen el pendent fins un 1%. El sol és profund, ben drenat, de
reaccio basica, textura franca i estructura moderada. Presenta translocacio de carbonats en el
perfil, amb noduls de CaCOs a la part baixa del mateix. Destaca, també, el caracter fluventic
(Moncunill, 1995 i Taula 1).

Taula 1. Analis del sol dela parcella experimental (DARP, 1999).

Capa Capa
Determinacio Métode
Subsuperficial Superficial

pH a I’aigua susp. 1:2.5 8.5 8.4 Potenciomeétric
C.E. a 25°C en exctracte 1:5 0.17 dS/m 0.17 dS/m Conductimétric
Mateéria Organica oxidable 1.38 % P/P 1.83 % P/P Volumeétric electroquimic
Fosfor (P) Ass. Ext.NaHCO; 5.5 ppm 54 ppm Colorimetric (M.Olsen)
0.5M
Potassi (K*) Extret NH,AcO 1N 128 ppm 394 ppm AA/ICP
Nitrogen (N) Kjeldahl 0.06 % P/P 0.10 % P/P Volumeétric
Carbonat Calcic equivalent 20.3 % P/P 24.6 % P/P Mecanic- Volum
Calcari actiu 5.6 % P/P 5.8 % P/P Mecanic- Volum
Capacitat intercanvi cationic 9.2 meq./100g Volumeétric

Textura USDA simple:

Arena grossa 0.5<D<2mm 4.3 % P/P Gravimetric
Arena fina 0.05<D<0.5mm 47.9 % P/P Gravimétric
Argila D<0.002mm 13.6 % P/P Gravimetric
Arena 0.05<D<2mm 52.2 % P/P Gravimetric
Llim 0.002<D<0.05mm 34.2 % P/P Gravimetric
Classificacid USDA Franc arends Calcul aritmetic
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Figura 4. Planol de la finca de Can Poc Oli (estan mar cats amb una fletxa |’ hivernaclei la parcel-la
ndmero 20 on s harealitzat I’ estudi).

3.1.3 Descripcio del sistema de reg i de I'aigua

Tota la finca disposa d’aigua per al reg. L abastament prové d’un pou situat a I’altra
banda de la carretera comarcal C-1411-ST. L’extraccié de I’aigua del pou es fa mitjancant
una bomba que té un motor de 5.5 kW i que proporciona un cabal a sortida de bomba de 180
L/min. El grup d’impulsid es troba en una caseta de base circular i 2.5 m de diametre. La
xarxa de reg s’inicia al pou, amb una canonada de fibrociment de 140 mm, a pocs metres hi
ha una connexidé amb una canonada de PVC de 90 mm i 6 atm de pressié. Un ramal arriba
fins a la parcel-la superior de la finca on hi ha una bassa de 8.90x10.30 m? i 120 m® de
capacitat. D’aquesta bassa surt una canonada de polietile de 50 mm i 6 atm de pressié que
abasteix les parcel-les que es troben sota la bassa i I’hivernacle, que es reguen per goter. A la
sortida de la bassa es troba un perico amb un filtre de malla i un de sorra i un diposit per a
acid. La resta de parcel-les es reguen també per goter. Existeixen un total de 20 hidrants en
la finca (Moncunill, 1995). El pou es troba situat al marge de la riera de Rajadell, prop d’on
desemboca al riu Cardener. La qualitat de I’aigua és variable al Ilarg de I’any, ja que durant
la tardor, I’hivern i primavera circula aigua per la riera, perd0 a I’estiu, quan aquesta
practicament s’asseca, la conductivitat electrica augmenta molt. No s’observa disminucio
del cabal de bombeig en cap época de I’any. La riera neix a la serra de Rubio, prop del poble

de Rajadell, a uns 11 km a I’oest de Manresa i no rep aportacions importants de residus de
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cap poblacio o industria. EI seu cabal és molt variable d’un any a un altre, especialment a la
primavera (Moncunill, 1995).

Les ultimes analitiques realitzades han estat al octubre del 2000, en les que s’ha
observat una aigua de mineralitzacié elevada, dura, de caracter incrustant, amb elevada
concentracio de sulfats, amb presencia de ferro, manganes i coure (0.8 mg/L) (Taula 2). Per
analitiques realitzades amb anterioritat s’estima que I’aigua de la qual es disposa els mesos
de juny, juliol i agost, gairebé no circula aigua per la riera, prové d’un bon aport d’aigua a
nivell subterrani. En agquesta epoca hi han alts continguts en potassi i sodi a I’aigua que fan
pensar que part de I’aigua bombejada provingui d’aigues profundes del riu Cardener, que
conté grans quantitats d’aquests ions degut a la contaminacio que es produeix en passar per
les mines de Suria i Cardona. L’aigua que rega la finca de setembre a maig és de millor
qualitat que I’anterior (Moncunill, 1995).

Taula 2. Dades analitiques de |’ aigua de reg d’ octubre del 2000.

Caractersfisicoquimics Analisi quimic

pH a 20°C 7.8 Bicarbonats 470 mg/L

Conductivitat electricaa 20°C 1510 uS/cm  Carbonats 0 mg/L

Total Solids Dissolts 1145 mg/L  Sulfats 388 mg/L

Duresa Total 71.5°Hf Clorurs 142 mg/L
Nitrats 14.8 mg/L
Nitrits 0.02 mg/L
Fosfats 0.02 mg/L
Silicats 12.8 mg/L
Calci 96 mg/L
Magnesi 114 mg/L
Sodi 133.48 mg/L
Ferro 0.04 mg/L
Manganés 0.03 mg/L

index Langelier a 20°C 0.75

-55 -



PROJECTE FINAL DE CARRERA (ETSEA) Marta Arce 2006

3.1.4 Estudi climatologic de la zona

O. de Bol6s i J. Vigo consideren que Manresa, com la major part del Bages,
juntament amb Balaguer, Cervera, Tarrega, Lleida i Flix, entre d’altres, pertany al grup de
localitats catalanes que tenen un clima mediterrani continental de baixa altitud caracteritzat
per una notable oscil-lacié termica. Dins d'aquest grup, defineixen el tipus de Manresa com
un clima mediterrani subhumit de tendéncia continental, forca fred a I'nivern (un o dos
mesos en els quals la temperatura mitjana és superior a 0° C pero inferior a 5° C) i un o dos
mesos arids estivals en que la precipitacio mitjana és superior a la temperatura mitjana pero
inferior al doble d’aquesta. Durant I'any meteorologic 2004-05, la pluja caiguda a la majoria
de localitats del Bages fou de I'ordre d'un ter¢ de la mitjana esperada (informacié de I’any

2004-05 extreta de http://www.iec.es/institucio/societats/ICHistoriaNatural/Bages/clima/

clima.htm).
Les dades climatiques s’han agafat de la propia finca de Can Poc Oli (Taula 3), des
de I’inici de I’any fins al mes en que va finalitzar el cultiu. Les dades recollides ha estat:

temperatures minimes i maximes diaries i pluviometria diaria.

Taula 3. Valors mensuals de temperaturesi pluviometria del’any 2005. TmM: temper atura mitjana de
les maximes. TM: temper atura maxima. tmm: temper atura mitjana de les minimes. tm: temperatura
minima. P; precipitacié acumulada. PM: precipitacié maxima. Pm: precipitacié minima.

MES TmM (°C) TM (°C) tmm (°C) tm (°C) P (mm) PM (mm) Pm (mm)

Gener 10.53 21 -7.50 -13 0.00

Febrer 11.42 16 -4.79 -10 13.25 8 0,25
Marg 16.30 25 -1.55 -9 12.00 5 3.00
Abril 21.71 30 3.50 -1 5.75 3 0.25
Maig 25.29 31 1157 6 30.75 12 0.25
Juny 31.67 39 13.83 7 12.50 8 1.00
Juliol 34.83 39 17.06 12 3.25 3 0.25
Agost 32.31 35 15.31 11 42.50 25 3.00
Setembre 27.90 34 12.20 9 82.50 28 1.00
Octubre 23.12 28 9.12 3 77.00 29 2.00

S’ha realitzat una comparativa de les dades de I’any d’estudi (2005) recollides en la
finca amb les dades agafades de I’estaci6 meteorologica de I’Escola Universitaria
Politécnica de Manresa (UPC), situada a uns 3 km de la finca, des de I’any 1980 fins a 2004
(Figura 5 i 6). Aquesta comparacié permet determinar com ha estat I’any de I’assaig

respecte la mitjana dels Gltims 25 anys.
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Figura 5. Compar ativa de les temper atur es maximes i minimes mitjanes dels mesos d’ estudi del’any
2005 respecte la mitjana dels darrers 25 anys.

En la figura anterior s’observa com a partir del mes de marc les temperatures
maximes han estat superiors en I’any 2005 que en la mitjana dels darrers 25 anys, arribant
en el mes de juny a un increment de fins a 3.3°C de temperatura. Les temperatures minimes
en I’any d’estudi han estat inferiors fins a mitjans d’abril i també des de juliol a octubre; en

la resta de mesos han estat superiors o gairebé iguals.
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Figura 6. Compar ativa de la suma de la pluviometria de cada mes d’ estudi de |’ any 2005 respecte la
mitjana delsdarrers 25 anys.

En la Figura 6 apreciem que I’any 2005 ha estat un any amb una pluviometria molt
escassa fins a mitjans d’agost, arribant en el mes de juny a una diferéncia maxima de 37.5
mm respecte la mitjana dels darrers 25 anys.

Es pot concloure dient que I’any 2005 ha estat un any sec, amb unes temperatures
maximes elevades sumades a una escassa pluviometria. EI mes de juliol ha estat el de majors

temperatures maximes i menors precipitacions.
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3.2. MATERIAL VEGETAL

3.2.1 Caracteristiques generals de les solanacies

A la familia de les solanacies pertanyen aproximadament de 2.000 especies
reagrupades en 90 géneres, la majoria de les quals son originaries del Sud o Centre America.
Tomaquets, patates, pebrots, alberginies i tabac son des del punt de vista agricola les
especies més importants i sén basicament cultius d’estiu. Les flors d’aquesta familia tenen
una forma molt caracteristica amb 5 pétals units de forma total o parcial i formen una
corol-la simeétrica i els estams estan units prop de la base de la corol-la. Les especies
cultivades sén en general autocompatibles, amb pol-linitzacié autdgama, tot i que hi ha risc
d’encreuaments (Cerretelli i Vazzana, 1995).

Tradicionalment ha estat una familia botanica llegendaria al vell continent, per I’alt
contingut en alcaloides de molts dels seus exemplars. En paraules de Font i Quer (1995),
“constitueixen e grup de plantes més tenebrds de la historia d Europa. El jusquiam, la
belladona i la mandragora, prescindint d altres vingudes més tard del Nou Mon, van fer
volar les bruixes ... ... guan encara no es coneixien les virtuts dels seus principis actius ni

tan sols |’ existéncia dels seus meravellosos al cal oides”.

3.2.2 Caracteristiques generals del tomaquet (Lycopersicon esculentum
Mill.)

TOMAQUET, TOMACA, TOMATA, TOMATIC, TOMATIGA
Castella: tomate; Italia: pomodoro; Portugués: tomate; Frances: tomate; Angles: Tomato

El centre d’origen d’aquesta planta és en la regié muntanyosa dels Andes, que
compreén Per(, Equador i Bolivia i les llles Galapagos. No obstant, la domesticacié sembla
que va ser a Méxic, lluny del centre d’origen. La seva nomenclatura es deriva del termes
asteques “tomatl”, “xitomate” i “xitotomate” (Maroto, 1983).

Pertany a la familia Solanaceae, i el seu nom cientific habitual és el de Lycopersicon
esculentum Mill., encara més modernament es denomina Lycopersicon lycopersicum (L.)
Farwell (Maroto, 1983).

La primera referéncia a aquesta especie es troba en documents del 1.554 del botanic
italia Andrea Mattioli que en fa una descripcid. Les primeres varietats tenien un fruit groc,
provinents de Mexic i inicialment s’usaven com a plantes ornamentals. Es van comencar
cultivar i a utilitzar com a aliment quan van arribar varietats amb el fruit vermell i segons

bibliografia, la regio napolitana d’Italia fou la primera en cultivar-los i utilitzar-los per
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cuinar (principis s. X1X). D’aqui es va expandir a la resta de paisos mediterranis i més tard a
I’Europa central. Actualment es considera que és I’hortalissa més cultivada del moén
(Cerretelli i Vazzana, 1995). El seu elevat contingut en vitamines fa del fruit del tomaquet
I’hortalissa fonamental i de gran Us en I’alimentacié mundial actual, sent el seu consum en la
major part dels paisos europeus proper als 10 kg per persona i any, mentre que a Espanya i
Italia aquesta xifra es quadruplica i triplica respectivament (Maroto, 1983). El valor nutritiu
del tomaquet (Taula 4) és molt variable segons la varietat. El fruit del tomaquet es
caracteritza per el seu elevat contingut en vitamina C i el reduit valor caloric, degut a I’alt
contingut en aigua (Nuez, 1996 a; GRAIN, 1998).

Taula 4. Composici6 nutritiva del tomaquet segons M ar oto (2000) i segons Nuez (1995).

Deter minacio Mar oto (2000) Nuez (1995)
per 100 g deproducte en % depesfresc
comestible

Materia seca 6.29 6.5 %
Hidrats de carboni 479 4.7 %
Solids solubles totals (° Brix) - 4.5 %
Sucres reductors - 3%
Sacarosa - 0.1%
Proteines 129 -
Nitrogen proteic - 0.4%
Greixos 0.2¢g 0.15%
Fibra 079 0.5%
Acid malic - 0.1%
Acid citric - 0.2%
Acid ascorbic (Vitamina C) 23 mg 0.02 %
Niacina (Acid nicotinic) 0.6 mg -
Carotens (Provitamina A) 0.5mg -
Tiamina (Vitamina By) 0.06 mg -
Riboflavina (Vitamina B5) 0.04 mg -
Residus 6 % -
Valor energeétic 20 Kcal -

La demanda de tomaquet augmenta continuament. Els darrers sis anys ha tingut un
increment anual de produccié del 3% (Cuartero, 2001). Cal destacar que és I’hortalissa més
important dedicada a la transformacié industrial. Degut a I’aplicaci6 de la tecnica
d’appertitzacid a finals de segle, es va comencar la conservacio dels excedents a
transformacio industrial. Pero a partir de la década dels 50, es comencen a cultivar varietats i

a utilitzar técniques de cultiu especifiques per a la transformaci6 (Rodriguez, 2001).
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Es cultivada com anual, perd en condicions favorables podria viure varis anys. Hi ha
una gran ventall de varietats locals adaptades a condicions d’Us i de cultiu molt diferents. Es
una planta molt sensible al fred, mor amb temperatures inferiors als 0° C, i suporta altes
temperatures, tot i que si la humitat relativa és baixa poden avortar les flors. La floracio és
independent al fotoperiode, pero el creixement de la planta i la formacid del fruit estan
condicionats per la quantitat de temperatura i llum presents. Es molt exigent en fertilitat i
s’adapta a diferents tipus de sols tot i que els prefereix ben drenats, profunds i suporta
oscil-lacions de pH i tambeé certa salinitat (Cerratini i Vazzana, 1995).

El virus TMV (virus del mosaic del tabac), molt habitual en aquest cultiu, es
transmet per la llavor, per tant és important que els fruits seleccionats per guardar la llavor

no siguin de plantes afectades (Rossell6, 2003).

3.2.3 Informacio previa de les varietats de tomaquet a caracteritzar

Les varietats estudiades han estat obtingudes en els processos de prospecciod
realitzats per el Centre de Conservacié de la Biodiversitat Agricola dels Amics de I’Escola
Agraria de Manresa.

Les varietats han estat classificades pel Centre segons els seus usos i formes:
d’amanir, de montserrat, llargs, de penjar o per conserva.

En aquest treball s’han estudiat les varietats: Taomact, DE LA CREu, POMETA
VILAGRASSA, ROsAa OLESA, PALOSANTO, FRANCES, BOMBILLA/SUPOSITORI,
BENISSILI, BENACH, POMETA CARDEDEU I LLARG. La informacié obtinguda de la

prospeccid, abans d’iniciar propiament I’estudi experimental del present projecte, va ser:

e Varietat: Tomact
Tipus: de penjar
Lloc de recollida: Sant Jaume Ses Oliveres (Anoia)
Donant: Jep Serra

Data de recollida: mar¢ de 2004

e Varietat: De LA CrREU
Tipus: d’amanir
Lloc de recollida: Sant Sadurni d’Anoia (Alt Penedés)
Donant: Pep Salsetes
Data de recollida: juny de 2004
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e Varietat: POMETA VILAGRASSA
Tipus: d’amanir
Lloc de recollida: Vilagrassa (Urgell)
Donant: Ernest Valls
Data de recollida: juliol de 2004

e Varietat: Rosa OLEsA

Tipus: montserrat d’amanir

Lloc de recollida: Olesa de Montserrat (Baix Llobregat)

Donant i informador: Joaquim Campos

Data de recollida: febrer de 2004

Informacio complementaria: La varietat Rosa prové de varies generacions
de la familia de Joaquim Campos d’Olesa de Montserrat. El fruit té un pes inferior a 250
g que presenten altres tipus MoNTseERRAT, €S rosat, buit de dins amb 4 loculs, 3-4-5
costelles i un rendiment mig de 3-6 kg per planta sota condicions d’hidroponia. A nivell
sanitari té problemes de mal del coll, que ja li ve amb el planter. Té molta sortida al
mercat, amb un minim de 3 euros/kg. L’informador, fent conreu hidroponic en
hivernacles amb calefaccid, fa dues collites I’any i té produccié quan ningu en té. A
I’agost arrenca les plantes velles i planta pel nou cultiu. Guarda llavor dels fruits del
primer o segon pis, coincidint amb els fruits de la primera passada; el millor seria agafar-
los tots del primer pero normalment alguns surten deformats; agafa els fruits femenins
(acaba pla) i algun masculi (acaba en punxa) perqué aixi no degenera tant. Treu les
Ilavors directament del fruit madurat i les asseca i guarda en un pot de vidre.
Un refrany popular de la zona diu: “El tomagquet Rosa d’ Olesa de Montserrat entre tots
és el millor pel seu paladar i sabor al costat de la font de Vilapou i sobre el Llobregat

esta molt benregat i € vigila mentre creix la Verge de Montserrat” .

e \Varietat: PALOSANTO
Tipus: d’amanir
Lloc de recollida: Ametlla del Vallés (Valles Oriental)
Donant i informador: Pep Salsetes
Data de recollida: maig de 2004
Informacio complementaria: La varietat PaLosaNnTo €S una de les

varietats locals que encara es conserva sobretot en zones del Vallés Oriental i el Baix
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Llobregat. VVa arribar mes tard que altres varietats i és forca productiva (Jaume Puig,
Baix Llobregat). Els fruits sén una mica cantejats recordant a un palosanto.
e \Varietat: FRANCES
Tipus: d’amanir
Lloc de recollida: Aguilar de Segarra (Bages)
Donant: Rosa Vilard

e Varietat: BomMBILLA /SUPOSITORI

Tipus: de penjar

Lloc de recollida: Franqueses del Valles (Vallés Oriental)

Donant i informadora: Pilar Pujol

Data de recollida: febrer de 2004

Informaciéo complementaria: La varietat BomeBiLLA © SuPosITORI
s’acostuma a sembrar a finals de febrer i la guarden fa generacions pel consum familiar
perqué és molt dolca i es guarda molt bé.

e Varietat: BENIsSsILI

Tipus: llarg d’amanir

Lloc de recollida: Montornés del Valles (Vallés Oriental)

Donant i informadora: Maria Segui

Data de recollida: febrer de 2004

Informacié complementaria: EI nom de la varietat BeENnissiLi prové del
poble d’origen, situat a la VVall de Gallinera d’Alacant. Ja fa 30 anys que la familia Segui
de Montornés del Vallés la cultiva per al consum familiar. El fruit és allargat i pot acabar
en punta recta o torta, molt vermell, amb tendéencia a clivellar-se de I’esquena i fa molt
poques llavors petites i arrodonides. Per guardar la llavor no la fermenten, sind que

I’assequen sobre un paper fins I’any seguent.

e Varietat: BENACH
Tipus: d’amanir
Lloc de recollida: El Papiol (Baix Llobregat)
Donant i informador: Planters Faura
Data de recollida: juliol de 2004
Informacio complementaria: BenacH €s del tipus TrRes Caires (Una

altra varietat de la zona), molt semblant o gairebé el mateix.
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e Varietat: POMETA CARDEDEU
Tipus: d’amanir
Lloc de recollida: Cardedeu (Vallés Oriental)
Donant i informador: Etern Verdaguer
Data de recollida: mar¢ de 2004
Informacié complementaria: De la varietat PomeTA s’obtenen fruits una
mica verds de fora i vermells de dins i recorda a I’esquena verd. Té un rendiment molt

alt. Basicament es destina al consum familiar.

e \Varietat: LLARG
Tipus: llarg d’amanir
Lloc de recollida: Castellbell i el Vilar (Bages)
Donant i informador: Joan Arco
Data de recollida: febrer de 2004
Informacié complementaria: Té una forma molt allargada, talment com un

pebrot italia, molt massis. Es molt gustds i fa molt poca llavor.

3.2.4 Caracteristiques generals de les cucurbitacies

Espéecies d’aquesta familia (sindria, meld, carbassa, carbasso, cogombre, etc.) es
troben a qualsevol lloc del mén i formen i han format part de totes les cultures (Cerretelli i
Vazana, 1995). La majoria de plantes d’aquesta familia son monoiques, és a dir tenen flors
unisexuals, flors mascle i flors femella sobre el mateix peu. Les flors masculines tenen una
tija llarga i sovint apareixen abans que les flors femenines, pel que els diferents pol-lens
tenen més oportunitats per arribar a flors femenines i per aquesta rad es conserva una major
diversitat genética. Les flors femenines tenen una tija curta i la part inferior engruixida
(ovari) que donara el fruit. Les flors viuen un o dos dies i és quan s’obren completament i
després es panseixen. Les altes temperatures fan que hi hagi una predominanca de flors
masculines i també pot provocar I’avortament de les flors femenines pol-linitzades. Cal tenir
present que les cucurbitacies es creuen molt facilment entre varietats de la mateixa especie i

també amb altres espécies (Rossello, 2003).

3.2.5 Caracteristiques generals del mel6 (Cucumis melo L.)

Castella: meldn; Italia: melone; Portugués: meldo; Francés: melon; Anglés: melon.
La majoria d’autors accepten que té origen Africa, tot i que hi ha qui considera la

india com a centre de domesticacio de I’espécie, ja que és on hi ha més variabilitat
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d’aquesta. Afganistan i Xina es consideren centres secundaris de diversificacid i I’estat
Espanyol té una diversitat genetica molt amplia d’aquest cultiu (Gomez- Guillamon i
Alvarez, 2001).

Aquesta especie inclou varietats dolces i d’altres que actualment no estan gaire
esteses i es mengen com un cogombre, C. melo var. Chate, ja que no produeix fruits dolcos
(Zohary i Hopf, 2000).

El meld, pels seus origens de climes templats, calids i lluminosos, sol presentar en
condicions normals de cultiu una vegetacio exuberant, amb tiges poc consistents i tendres,
que arriben al seu maxim desenvolupament en les estacions seques i caloroses (Zapata et al.,
1989).

Pel seu cultiu cal que hi hagi constantment temperatures superiors a 12°C i la qualitat
dels fruits és major com més alta és la temperatura en I’época de maduracio, excepte en
comarques excessivament assolellades o calides, en que els fruits maduren massa rapid. No
tolera el fred i la minima gelada el mata. Tolera sols frescos pero no humits i és molt exigent
en fertilitzacid pel que no és recomanable repetir el cultiu almenys en tres anys. La
pol-linitzacié és entomofila ja que té flors femenines solitaries i flors masculines que
apareixen de tres en tres.

La planta desenvolupa unes arrels abundants i rastreres, amb un creixement rapid
entre 30-40 cm del terra, on tenen major densitat. Algunes vegades superen el metre de
profunditat.

La planta eés herbacia i sol estar recoberta per formacions piloses. La tija pot ser
rastrera o trepadora. Desenvolupa rapidament un sistema radical que es concentra
fonamentalment en la superficie. Les seves fulles poden ser aspres al tacte al estar recobertes
per pels, posseeixen un limbe lobulat, reniforme o pentagonal dividit en 3-7 10buls amb els
marges una mica dentats.

Les flors son grogues i poden ser unisexuals (dioiques 0 monoiques) o hermafrodites
(en plantes andromonoiques). Les flors masculines sén les primeres en apareixer, ho fan
sobre els entrenusos més llargs i es poden presentar solitaries o agrupades en raims de 3-5
flors. Les femenines son sempre solitaries i es troben en les branques de la segona o tercera
ramificacié i sempre en menor proporcié que les masculines. Les flors masculines i
hermafrodites presenten 3 estams, mentre que les femenines posseeixen 3 estaminodis
(estams esterils, reduits o modificats). El calze té 5 sepals i 5 pétals sencers que formen la
corol-la. L’ovari és pilds, infer i constituit per 3-5 carpels; I’estil és curt i I’estigma

trilobular.
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Tenen el fruit peponide, un tipus de baia carnosa d’epicarp endurit, gruixut i amb les
placentes molt desenvolupades que arriben fins a les parets de I’ovari. Presenten una mida
variable segons la varietat i la seva forma pot ser el-liptica, esférica, aplanada, allargada,
piriforme o ovalada. La pell pot ser de color groc, verd, blanc o gris. Pot ser llisa o
reticulada i en algunes varietats és freqlient que presentin arrugues o costelles fortament
marcades longitudinalment. En I’interior del fruit, la polpa o carn pot ser blanca, verda,
taronja o d’altres tonalitats. Les llavors es troben alineades i inserides en el teixit placentari,
son fusiformes, aplanades o una mica més abultades (tipus pinyonet) i de color blanc o
groguenc. Un fruit pot tenir entre 200 i 600 llavors i un gram pot contenir 25-35 llavors.

En aquesta espécie existeix gran diversitat infraespecifica en funcid dels centres
d’origen, el que ha donat lloc a diverses classificacions botaniques. Sens dubte la que més
repercussié ha tingut es la de Naudin en 1.859, que va establir deu varietats botaniques
(Nuez, 1996 b) (Taula 5). Paral-lela a aquesta classificacié botanica existeix una altra, que
classifica als melons en tipus responent a caracteristiques comercials. De tots els tipus
existents, només es descriuen breument aquells que tradicionalment sén més coneguts en els

nostres cultius (Taula 6).

Taula 5. Varietats botaniques de mel6 descrites per Naudin (1859) (Nuez, 1996 b).

Varietats Nom vulgar Descripcio
. Fruits de mida mitjana, molt aromatics, de superficie rugosa,
1. cantalupensis . . .
Naud Cantalupos berrugosa o acostellada i no reticulada. Polpa de color taronjada.
Sén els preferits a Europa.
2. reticulatus Melons Fruits de mida mitjana, pell reticulada, amb carn des de verda fins
Naud reticulats a salmo-taronjada.
Melons Cultivars adaptats a climes secs i calids. Fruits amb pell llisa o
3. inodorus Naud d’hivern, arrugada, no reticulada, de maduresa tardana i bones condiciones
Casaba per a la seva conservacio durant llargs periodes.
Melons de Fruits allargats i prims. Es consumeixen immadurs per amanides i
4. flexuosus Naud . .
serp, alficoz encurtits.
Meld mango, Fruits petits, que s’ utilitzen per encurtits, conserves i ornamentals.
5. chito Naud de jardi, mel6
poma
6. dudaim Naud Meld granada Fruits pubescents en la maduresa, s’utilitzen com ornamentals.
. Cultivars amb caracteristiques similars intermitjes a les indicades
7. saccharinus Melons dolces . . . . . .
en les varietats reticulatus e inodorus. Fruits de mida mitjana, amb
Naud de carn blanca R
carn generalment blanca, dolga, ferma i cruixent.
Melé oriental Petits, acids, per encurtits.
8. conomon Naud , .
d’encurtits
9. acidulus Naud Melons acids Similars als anteriors.
. Melons Plantes espontanies, incomestibles.
10. agrestis Naud . P
silvestres
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Taula 6. Tipus comercials de melons més frequients (Nuez, 1996 b).

Tipus Caracteristiques VTR S EE
segons Naudin
Pell groga. Generalment carn blanca, cruixent i dol¢a. Esberlat .
Groc . saccharinus
absent o poc intens.
Pell de Pell verda, amb taques de color taronja i/o verd fosc. Normalment .
. . . saccharinus
gripau carn blanca, cruixent i dolga.
Pell verda sense taques, perd amb punts grocs-taronjes. Poden .
Rochet . a P P g ) saccharinus
tenir un lleuger esberlat.
El color de la pell pot variar des de verd a groc, sense taques ni inodorus
Tendral punts, rugosos i pell gruixuda. Resistents al transport i a llargs .
. L [/saccharinus
periodes de conservacio. Melons tardans.
Pell blanca o blanquinosa, normalment llisa i fina. Predominen les .
Blanc . saccharinus
formes globoses i ovales
Cantalupo Pell llisa o reticulada i amb costelles. Formes globoses. No és un cantalupensis/
P cultiu tradicional a Espanya reticulatus
. Pell verda clara o groga amb taques verdes longitudinals. Es .
Fil Carrete . grog . q . . g saccharinus
cultiven al Sud de la Peninsula perd en petita escala.
Alficoz Fruits molt allargats, serpentiformes. flexuosus

3.2.6 Caracteristiques generals de la sindria (Citrullus lanatus T.)

Castella: sandia; Italia: cocomero; Frances: pastéque; Portugués: melancia; Anglés: watermelon.

Es una planta originaria de I’Africa central i s’ha trobat evidéncies de que ja es

cultivava a la vall del Nil a principis del segon mil-lenni a C. També es troben cites en la

literatura arab, berber, sanscrit i espanyola (Cerretelli i Vazana, 1995).

Aquest cultiu és molt proper a quatre especies salvatges del génere Citrullus (Zohary
i Hopf, 2000):

C. colocynthis L.: perenne, de fruits petits (5-8 cm) i amargs, repartida
ampliament per les zones desértiques o semi-deseértiques del nord d’Africa i del
sud-est d’Asia. Apreciat pel seu poder purgatiu i encara avui dia és utilitzat pels
nomades del sud est d’Africa i es ven a les farmacies

C. ecirrhosus Cogn.: semblant a I’anterior pero del desert de Kalahari

Fruit més gran i anual on s’inclou el tipus lanatus

C. rehmii

Es neutre al fotoperiode perd amb temperatures per sota dels 25°C no floreix. Per la

multiplicacié de llavor cal col-locar ruscs per assegurar la pol-linitzacié ja que tot i tenir

flors unisexuals que son autocompatibles hi haura pol-linitzacio creuada (Rosselld, 2003).

La sindria e€s una planta herbacia, anual, rastrera o trepadora, propia de cultius

extensius de seca i regadiu. D’acord amb el “Cdodigo Alimentario Espafiol”, la sindria esta

classificada com a fruit carnos, per tenir en la seva part comestible més del cinquanta per

cent d’aigua.
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L’arrel de la sindria és ramificada; I’arrel principal es ramifica en arrels primaries,
que tornen a ramificar-se. L’arrel principal té un gran desenvolupament en relacié a les
arrels secundaries. Les seves tiges son cilindriques, herbacies, esteses, trepadores i llargues,
amb circells. EI limbe de les fulles té la cara superior molt suau al tacte i la cara inferior
molt aspra i amb nervis molt pronunciats. Les fulles son partides, amb segments arrodonits,
tenint de 3 a 5 lobuls que s’inserten alternativament al llarg de I’eix principal, son fulles
pinnatipartides, presentant profundes entalladures sense arribar al nervi principal. Per la
seva forma la fulla és oblonga. Posseeixen una nerviacio pinnada amb un nervi principal
molt pronunciat del que arrenquen altres secundaris que es subdivideixen per a dirigir-se als
foliols de les fulles. Els marges de les fulles poden ser una mica dentats.

En les axil-les de les fulles neixen les flors, masculines o femenines, les Gltimes son
les que una vegada pol-linitzades, donaran origen al fruit, diferenciant-se facilment perque
posseeixen un ovari infer que s’aprecia notablement. Les flors son grogues, solitaries,
pedunculades i axil-lars. La corol-la esta formada per cinc petals units a la base, amb una
simetria regular o actinomorfa, amb un calze de color verd, format per sépals lliures,
anomenat dialisépal o corisépal. La flor pot ser masculina o estaminada i femenina o
pistil-lada, és a dir, els dos sexes coexisteixen en una mateixa planta monoica, pero en
diferents flors. Primer apareixen només les flors masculines i després es van intercalant les
flors femenines, sempre en menor numero que les primeres.

El fruit és una baia gran amb placenta carnosa i epicarp trencadis, generalment llis,
de color, forma i mida variables amb la polpa més 0 menys dolca i color que va del rosa clar
al vermell intens. En el seu interior trobem gran numero de llavors aplanades, ovoides, dures
I de colors variables (negres, grises, marrons 0 grogues), a vegades motejades, de longitud
menor que el doble de la seva amplada i expansions alars en els extrems més aguts. En
termes generales pot afirmar-se que en un gram entren de I’orde de 8-20 llavors (Reche,
1988).

3.2.7 Informacio prévia de la varietat de mel0 i de sindria a caracteritzar

Les varietats estudiades han estat obtingudes, al igual que les varietats de tomaquet,
en els processos de prospeccio realitzats per el Centre de Conservacié de la Biodiversitat
Agricola dels Amics de I’Escola Agraria de Manresa.

En aquest treball s’han estudiat les varietats: MeL& PINYONET | SiINDRIA DE
caBriaNEs. La informacio obtinguda de la prospeccio, abans d’iniciar propiament I’estudi

experimental del present projecte, va ser:
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e Varietat: MELA PINYONET
Lloc de recollida: Sant Boi de Llobregat (Baix Llobregat)
Donant i informador: Albert Bou
Data de recollida: agost de 2004
Informacié complementaria: és una varietat forca nova, és resistent i té la

carn forta.

e Varietat: SINDRIA DE CABRIANES
Lloc de recollida: Cabrianes (Bages)
Donant i informador: David Moncunill
Informacié complementaria: és una sindria rustica, de llavor grossa i pell
gruixuda, que s’ha adaptat bé a les condicions del Bages, fins i tot en seca. Cal tenir en
compte que el Bages no és gaire bon terreny per les sindries, suposem que per manca de

calor. Aquesta varietat, en canvi, treballa prou bé, i és forca dolca.
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3.3 PROCES PRODUCTIU DELS CULTIUS

Els cultius de totes les varietats assajades, tant de tomaquet, com de mel0 i sindria,
es van produir emprant tecniques d’agricultura ecologica, Sense la utilitzacié de productes

quimics de sintesi, ni pel control fitosanitari, ni de la flora arvense, ni per I’adobat.

3.3.1 Procés productiu del cultiu de tomaquet

3.3.1.1 Cultius precedents

Els cultius precedents en la parcel-la emprada van ser cultius horticoles, sobretot

tomaquets, produits en agricultura ecologica.

3.3.1.2 Preparaci6 de la parcel-la

La preparacio de la parcel-la va consistir fonamentalment en I’ eliminacid de la flora
arvense i descompactacié del terreny mitjancant feines com subsolar i llaurar. A més a més,
la parcel-la va ser adobada una vegada neta de flora arvense, amb compost madur produit a
la mateixa finca a base de restes vegetals, forestals, brises de vi i fem de vaqui, amb una
dosi aproximada de 20.000-30.000 kg/ha. Seguidament es van col-locar les cintes de reg per
goter (Fotografia 2).

Fotografia 2. Cintesdereg per goter.

3.3.1.3 Sembra

Per a realitzar la sembra de les varietats a estudiar es va acondicionar una almaixera
situada dins I’hivernacle. Es va preparar el sol i es va afegir compost madur produit a la
propia finca.

Les varietats de tomaquet (PoMETA VILAGRASSA, DE LA CREU, TOMACO,
BOMBILLA/SUPOSITORI, PALOSANTO, ROSA OLESA, FRANCES, BENACH I
BeNIssiL) van ser sembrades en linees a I’almaixera el 26 de febrer de 2005. La varietat
LLARG Va ser sembrada el 22 de mar¢ seguint la mateixa metodologia que les anteriors.

Posteriorment es va anant aclarint el planter a mida que anaven creixent les plantules

I hi havia poc espai per al bon creixement de totes.
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Als 41 dies de la sembra, el 8 d’abril, es va afegir compost madur a les varietats
Rosa OLEsA, ToMAcA | POMETA VILAGRASSA ja que presentaven fulles
groguenques i nervis més foscos respecte a la resta de varietats, tot i que tenien un

creixement major i estaven més atapeides.

3.3.1.4 Trasplant
Es va realitzar un reg abundant el dia abans del trasplant, mitjancant les manegues de

reg per goter situades a la parcel-la per a facilitar-lo i produir sad, molt adequada per a la
planta en aquest moment.

El trasplant a la parcel-la definitiva es va realitzar amb planter d’arrel nua el 22
d’abril, excepte la varietat LLarc que va ser trasplantada el 6 de maig. Seguidament es va
continuar regant per aconseguir que les arrels profunditzessin i la planta s’adaptés al nou
habitat i suportés la forta sequera que hi havia.

El nimero de tomaqueres trasplantades per varietat va ser 18, excepte per a la

varietat del LLars en que se’n van plantar 33.

3.3.1.5 Marc de plantacié

El marc de plantaci6 va ser de 1 m entre linies i 40 cm entre plantes.

3.3.1.6 Control de les males herbes

Mitjancant escardes manuals es van mantenir les plantes de tomaquet lliures de flora

arvense al llarg de tot el cultiu.

3.3.1.7 Poda.i tutoratge

Es va realitzar la poda a una tija, eliminant tots els brots axil-lars de la tija principal,

aproximadament cada setmana durant tot el cultiu.

Pel tutoratge es van utilitzar canyes seques en forma de “cabanya”, unint quatre
canyes per la part superior amb fil ferro, i rafia per a lligar les tomaqueres a les canyes
(Fotografia 3). Aquesta técnica facilita la recol-leccid dels fruits més nets i sans, ja que no

es troben en contacte amb el sol.
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Fotografia 3. Tutoratge delestomaqueresde la varietat dela Creu.

3.3.1.8 Tractaments fitosanitaris

Al inici del cultiu es va fer un tractament amb sofre en pols a totes les tomaqueres
per a prevenir els eriofits.

Aproximadament al mes d’haver trasplantat va apareixer a les plantes pugé i algun
escarabat de la patata. El pugd va desapareixer sol ja que hi havia una poblaci6é abundant de
marietes. L’escarabat de la patata va ser eliminat manualment sense arribar a provocar
pérdues en les plantes.

Durant el cultiu es van arrancar algunes tomaqueres de diferents varietats, ja que
presentaven simptomes virotics.

Gairebé al final del cultiu, el 22 d’agost, es va detectar atac d’oidi en algunes
varietats (FrRances, PaLosanTo | lleugerament en Rosa OLesa). En aquest cas es va

aplicar un tractament amb llet, ruixant les plantes afectades amb una dissolucié al 10%.

3.3.1.9 Reg

El reg de la parcel-la es va realitzar mitjancant manegues de reg per goter flexibles
“Protape” (Fotografia 2) situades al peu de les tomaqueres. Les manegues de PVC tenien un
espessor de 0.2 mm, un espaiament de 20 cm, un cabal de 500 I/h i un diametre intern de 16
mm. La freqiéncia de reg no va ser controlada i es regava quan s’observaven les primeres

capes del sol sec.

3.3.2 Procés productiu del cultiu del meld i la sindria

Aquests cultius van realitzar-se en la mateixa parcel-la que el tomaquet, per tant els

cultius precedents i la preparacio de la parcel-la van ser idéntics (consultar apartat 3.3.1).

3.3.2.1 Sembra

Aquests dos cultius es van sembrar en safates d’alvéols de mida gran, el dia 4 d’abril
en el cas de la sindria i el dia 8 d’abril en el cas del meld. En cada alvéol es va sembrar una
Ilavor. El substrat emprat per a la sembra va ser compost madur produit en la propia finca.

Es van sembrar una safata de 104 alveols tant pel mel6 com per la sindria.
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3.3.2.2 Trasplant

Es va realitzar un reg abundant el dia abans del trasplant, mitjancant les manegues de
reg per goter situades a la parcel-la per a facilitar el trasplant i produir sad.

El trasplant a la parcel-la definitiva es va realitzar amb planter de taco el 6 de maig
per als dos cultius. Seguidament es va continuar regant per aconseguir que les arrels
profunditzessin i la planta s’adaptés al nou habitat. EI nUmero de meloneres trasplantades

van ser 56 i 40 de sindria.

3.3.2.3 Marc de plantaci6

El marc de plantacié va ser de 1 m entre linies i 60 cm entre plantes.

3.3.2.4 Control de les males herbes

Mitjancant escardes manuals es van mantenir les plantes lliures de flora arvense al
inici del cultiu. Quan les plantes van comencar a créixer molt va ser dificil netejar de flora

arvense la zona, ja que son plantes molt invasores, s’enreden entre elles i son fragils.

3.3.2.5 Poda
No es va realitzar cap poda a les plantes. VVa ser un error ja que posteriorment el
pages donant del mel6 ens va indicar que és bo podar les plantes deixant només dues

ramificacions per brot per a que la planta tingui més forca i doni fruit de major pes.

3.3.2.6 Tractaments fitosanitaris

Gairebé al final del cultiu es va detectar I’atac d’oidi en algunes plantes, sobretot de
sindria. Es va aplicar un tractament amb llet, ruixant les plantes afectades amb una

dissolucio al 10%.

3.3.2.7 Reqg
El reg de la parcel-la es va realitzar mitjancant manegues de reg per goter situades al
peu de les plantes. La freqiiéncia de reg no va ser controlada i es regava quan es creia

necessari.
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3.4 CARACTERITZACIO DEL MATERIAL VEGETAL

A continuacié s’expliguen els criteris en que es va basar la seleccio dels descriptors
emprats en aquest treball, es descriuen els descriptors i es presenten les fitxes creades per a

realitzar la feina en el camp.

3.4.1 Seleccio6 dels descriptors emprats

Per caracteritzar un material vegetal és necessari disposar d’informacié descriptiva
que ens permeti coneixer les seves caracteristiques morfologiques, botaniques,
sociologiques, bioguimiques i agronomiques (INIA, 2000).

Es defineix el terme indicador o descriptor com qualsevol caracteristica que es
consideri important i/o atil per a la descripcio del material vegetal, no Unicament per fer
referencia a caracteristiques morfologiques o fisiologiques de la planta, siné que també han
de considerar-se com descriptors aquelles dades o observacions que complementen la
descripcid o caracteritzacié del material vegetal.

Els descriptors poden ser classificats segons la seva naturalesa (Soriano et al., 1998)
en:

e Qualitatius objectius: referits a caracteristiques clarament contrastables, com el

tipus de creixement, forma de les fulles, fruits, etc.

e Qualitatius subjectius: relacionats a una escala de percepcions, com insercio de

les cicatrius, color del fullatge, etc.

e Quantitatius: quan les caracteristiques son fisicament mesurables com el pes,

mida, nimero de lobuls, etc.

L’eleccio dels descriptors més apropiats és un dels principals aspectes a considerar
en la caracteritzacio. En aquest treball de caracteritzacio en el que s’ha emprat un material
desconegut, s’ha optat per donar major importancia a aquelles caracteristiques facils
d’observar, mesurar i quantificar durant el desenvolupament del cultiu.

El material vegetal emprat s’ha descrit prenent el model usat per Garcia (1999), basat
en llistes de descriptors fonamentalment de: (1) Bancs de Germoplasma (Universitat
Politecnica de Valencia); (2) Centres de Millora (Institut Nacional d’Investigacid i
Tecnologia Agraria i Alimentaria) i (3) Normes de Qualitat per productes horticoles

(Ministeri d” Agricultura, Pesca i Alimentacio).
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3.4.2 Descriptors i controls realitzats per la caracteritzacioé del tomaquet

A continuacio s’especifiquen els diferents descriptors que s’utilitzen per a la
descripci6 del tomaquet, agrupant-los segons descriguin aspectes agronomics o morfologics
i separant-los en funcié dels organs principals de la planta (tija, fulles, flor, fruit i llavors)
per a la descripcid morfologica. A més a més s’especifiquen totes les operacions i controls
duts a terme durant el procés productiu (a I’hivernacle i al camp) per a realitzar aquesta

caracteritzacio.

3.4.2.1 Caracteristigues agronomiques

1) Control de la germinacio: es controla el percentatge de germinacio en el llavorer.

Es considera una llavor, per definicié botanica, com el resultat de la maduracié d’un ovul i
que consta d’un embrid que es desenvolupa en plantula durant la germinacié (MAPA,
1992), aquest percentatge es considera com la capacitat de les llavors per originar individus
normals i complets, establertes les condicions habituals de germinaci6 (Fernandez, 1999).

El control de la germinacid es va realitzar observant el percentatge de germinacio
que s’apreciava en el planter, que va ser sembrat a bolei i per tant no se sabia quin nimero
exacte de Ilavors es van emprar.

La data de sembra va ser el dia 26 de febrer del 2005 per totes les varietats de
tomaquet excepte pel LLars, sembrat el 22 de marg. Es van realitzar tres controls: un als
24 dies d’haver sembrat, un altre als 33 i I’Gltim als 41. En la varietat LLarc els controls
van ser als 24, 38 i 45 dies després de la sembra. En la varietat PoMETA CARDEDEU NO €S
va dur a terme el control de la germinacio, per un descuit en la presa de dades.

2) Control del trasplant: no hi ha un descriptor establert per a aquest control.

El dia 22 d’abril es van trasplantar al camp 18 tomaqueres de cada varietat. Al cap
d’uns dies es va realitzar un control, contant de les plantes trasplantades les que vivien i les
que van haver de ser substituides. La varietat de tomaquet LLArc va ser trasplantada també
posteriorment, el 6 de maig, i en aquest cas es van plantar 34 tomaqueres, fent aixi mateix el
control de viabilitat de les plantes trasplantades.

3) Control de I’estat vegetatiu de les plantes: no hi ha un descriptor establert per a

aquest control.

Es va realitzar la valoracié de I’estat vegetatiu en diferents moments del cicle
productiu. Aixi al llarg del cultiu es va anar observant el creixement i aspecte de les plantes
de les diverses varietats. A I’inici del creixement de les tomaqueres es van fer controls
periodics (els dies 6, 13 i 20 de maig i 3 de juny) per a determinar quin aspecte i vigor tenien

les plantes. Un cop les tomaqueres van arribar al seu maxim creixement es va deixar de fer
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els controls. Igualment durant tot el cultiu s’anava anotant tota alteracio (plagues, virus, etc.)
que patis la planta.
4) Precocitat en la floracid: es defineix com el numero de dies transcorreguts des de

la sembra fins la presencia minima d’una flor en el 50% de les plantes. A més a mes tambe
s’anotava quin dia apareixia la primera flor a cada planta.

Per aquest control i per als successius es van escollir i marcar 10 tomaqueres. Les
plantes van ser marcades quan ja s’havien adaptat al trasplant i comencgaven a créixer,
escollint aquelles que presentaven un millor aspecte i creixement. La resta de plantes van ser
excloses de I’estudi i no es va recollir cap dada d’elles (Figura 7).

5) Precocitat en la maduracid: es defineix com el nimero de dies transcorreguts des

de la sembra fins la presencia d’almenys un fruit madur en el 50% de les plantes. A més a
més tambe s’anotava quin dia apareixia el primer fruit madur en cada planta.

6) Produccid mitjana per planta: s’obté dividint el pes total dels fruits recol-lectats

durant el cicle del cultiu entre el nimero total de plantes, tot i que es van anotar els pesos
dels fruits collits en cada planta estudiada, sabent aixi també la produccio real per planta. Al
mateix temps es va anotar el pes dels fruits alterats per planta, obtenint aixi, per diferéncia
amb el total de fruits collits, la produccid de fruits sans que produia cada planta i la mitjana
per varietat. Per la produccié d’aquestes varietats és necessari coneéixer les causes del
destriat, ja que, en certs casos, €s possible la disminucidé d’aquest mitjangant un pla de
millora (Garcia, 2001).

Tots els fruits madurs es collien per separat identificant de quina tomaquera
provenien (de la 1 a la 10), es pesaven i s’anotava el pes i niUmero de tomaquets collits per
planta. En el mateix moment s’anotaven les alteracions, el pes del fruit alterat i el nimero de

tomaquera que I’havia produit.

Finalment es valorava la produccié de llavors en cada varietat. Les llavors del
tomaquet sén grisoses, de mida petita discoidals i recobertes de vellositats. En un gram de
Ilavors pot haver fins a 350 llavors (Maroto, 2000). Com a descriptors de les llavors es van

utilitzar:

7) Produccid de llavors per fruit: correspon a la totalitat de Ilavors productives que es
van obtenir d’un fruit representatiu de la varietat, expressada en grams/fruit i en llavors/fruit.
Per a fer-ho més representatiu de la varietat, s’agafaven quatre fruits i es mirava quin pes de
Ilavors hi havia respecte als fruits. EI contingut de llavors per fruit pot ser una caracteristica
molt interessant per a diferenciar dos varietats que morfologicament s6n molt similars
(Garcia, 1999).
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8) Pes de cent llavors: es va realitzar I’extraccio de les llavors del fruit (Veure apartat

3.5.1) i es va expressar el pes de 100 llavors netes i seques en grams.

Els fruits escollits eren dels primers ramells, que son els que s’utilitzen per guardar
la llavor, per tant els primers fruits que van madurar.

La Taula 7 indica per a cada varietat els dies es que es van realitzar les tasques

anomenades.

Taula 7. Dates en que esvan realitzar les diferents operacions per a obtenir lesllavorsnetesi seques.

Varietat Data

recol-leccio6  espremut rentat envasat
TOMACO FULLA NO 25/07 26/07 28/07 8/08
PATATERA
DE LA CREU 25/07 26/07 28/07 8/08
POMETA VILAGRASSA 11/07 11/07 14/07 21/07
TOMACA FULLA 28/07 4/08 8/08 30/08
PATATERA
RoOsA OLESA 25/07 26/07 28/07 8/08
PALOSANTO 25/07 26/07 28/07 8/08
FRANGES 26/07 26/07 28/07 8/08
BOMBILLA/ SUPOSITORI 6/09 6/09 9/09 22/09
BENISSILI 28/07 28/07 1/08 8/08
BENACH 4/08 4/08 8/08 30/08
POMETA CARDEDEU 27/07 27/07 1/08 8/08
LLARG 26/07 27107 1/08 8/08

3.4.2.2 Caracteristiques morfologiques

S’utilitzen descriptors per els diferents organs de la planta: tija, fulla, flor i fruit.

La tija del tomaquet és angulosa, recoberta en tota la seva longitud de pels
perfectament visibles, molts dels quals, al ser de naturalesa glandular, li donen a la planta
una olor caracteristica. EI desenvolupament de la tija és variable en funcio dels diferents
cultivars, existint dos tipus fonamentals de creixement, determinat o definit i indeterminat o
indefinit, tot i que poden existir varietats intermedies (Nuez, 1995). Com a descriptors de la
tija es van emprar:

1) Tipus de creixement:

» Determinat o definit (o de mata baixa): la tija principal deté el seu creixement
després d’haver-se produit varies inflorescéncies (separades per 1 o 2 fulles) com a
conseqliencia de la formacio d’una inflorescéncia terminal. La planta forma un

arbust en el que predomina el desenvolupament de tiges secundaries.
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» Indeterminat o indefinit (o trepadora): la tija té un apex meristematic que produeix
un allargament continu de la tija principal, donant inflorescencies cada 2 o 3 fulles.
Poden ser de port rastrer (si no tenen un suport) o trepador.
El creixement de la planta es va descriure un cop totes les tomaqueres de la varietat
estaven totalment desenvolupades, el 22 de setembre. S’observa el conjunt de les 10
tomaqueres marcades per a descriure’l.

2) Longitud de la tija: distancia en centimetres entre la base de la tija des del terra a

I’extrem superior de la tija en un moment determinat. ES va emprar una cinta métrica
flexible. A més a més en alguns casos s’anotava com era la pilositat de la tija, quan aquesta
presentava particularitats.

Per a mesurar la longitud de la tija, es van prendre les 10 tiges de les plantes

marcades de cada varietat quan finalitzava el cultiu, el 22 de setembre .

Les fulles del tomaquet tenen un limbe ramificat en varies porcions anomenades

foliols (Figura 8), cada un dels quals “sembla” una fulla.

_\.‘__F_#___,_.;Eliolos

Figura 8. Forma dela fulla del tomaquet (Fuentes, 1998).

Les fulles es disposen sobre la tija de forma alterna i sn pinnaticompostes, és a dir,
els foliols es disposen als dos flancs del raquis, segons la nerviositat pinnada (pinnada,
bipinnada, etc.). Estan constituides generalment per 7-9 foliols lobulats o dentats, podent
apareixer en el raquis de la fulla petits foliolets. De la mateixa manera que la tija, estan
recobertes de péls glandulars que li donen I’olor caracteristica del tomaquet (Maroto, 2000).
Com a descriptors de la fulla es van emprar:

3) Longitud de la fulla: distancia en centimetres des de la insercio de la tija fins a

I’apex de la fulla totalment desenvolupada. Mesurada, al igual que la tija, amb una cinta
metrica flexible per tal de que s’adaptés millor a la forma de la fulla.

S’observaren 10 fulles agafades al atzar, una de cada planta marcada, de la zona
mitja de la tija (a I’altura de la cintura de I’observador).

4) Divisio del limbe (Figura 9): considerant el limbe o lamina com la part ampla de

la fulla, trobem segons la seva divisio dos tipus (Fuentes, 1998):
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» Pinnat: fulles pinnaticompostes amb els foliols disposats en parelles als dos costats
del nervi central

= Bipinnat: fulles pinnaticompostes, amb els foliols dividits de forma pinnada

Faliolos

W g

Finnado Eipinnado

Figura 9. Esquema dela divisio delesfulles (Garcia, 1999).

5) Color del fullatge: definint el fullatge com el conjunt de fulles de la planta (Font,

1975), s’ha volgut diferenciar entre tonalitats verdes, dividint el color del fullatge en verds
clars i verds foscos.

6) Densitat del fullatge: es valorava si la quantitat de massa foliar era alta, intermitja

0 baixa.
La descripcié de la fulla (longitud de la fulla, divisio del limbe, color i densitat del
fullatge) es va descriure el dia 23 de juny per totes les varietats. S’observa el conjunt de les

10 tomaqueres marcades per a descriure I’0rgan.

Les inflorescencies tenen 5 0 més sépals, 5 0 més pétals i un namero igual de
estams, ovari super, bicarpel-lar o pluricarpel-lar (Nuez, 1995).

La floracio del tomaquet es produeix en forma de raims simples o ramificats
(diferents tipus de cims) en diferents pisos o estrats, sent normal que en cada inflorescencia
pugui haver entre 3 i 10 flors, encara que en ocasions poden arribar fins a 50 (Maroto,
2000). Les flors son perfectes i la seva tendéncia habitual és I’autofecundacio: son
autogames. Aquesta pol-linitzacié és deguda a I’escassa longitud de I’ estil que es
desenvolupa dins d’un tub format per les anteres unides. Per aquesta rad es poden cultivar
diverses varietats juntes com es realitza en aquest treball, encara que existeixen excepcions
(per exemple les varietats amb estil Ilarg o “sortit”) (George, 1989; Fernandez, 1999). Es
van utilitzar dos descriptors de les inflorescencies:

7) Tipus d” inflorescéncia (Figura 10):

» Unipara (raim simple amb un sol raquis): “cim unipar”, que és aquella que per sota
de la flor de I’eix respectiu no produeix més que una sola brotadura que a la

vegada només en fa un altra, i aixi successivament (Font, 1975).
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= Multipara (raim compost amb el raquis dividit): “cim multipar”, que és aquella que

fa més de tres brotadures en cada ramificacio (Font, 1975).

@ Raguis dridida
Raguis simple

A"

Racimo simple Racimo compuesto

Figura 10. Esquema delstipus d’inflor escéncies (Gar cia, 1999).

8) Pilositat de I’estil: es defineix observant amb una lupa on es troba i com és la

pilositat que té I’estil de la flor.

Aquests dos descriptors es van estudiar el dia 15 de juny per a totes les varietats.
S’observa el conjunt de les 10 tomaqueres marcades per a descriure 1’0rgan. Per a descriure
la pilositat de I’estil és necessari estudiar diverses flors agafades a I’atzar de les plantes

marcades.

El fruit del tomaquet és una baia globosa o piriforme, de color generalment vermell
en la maduracio, encara que algunes vegades pot presentar altres coloracions (groc, taronja,
rosa, depenent de la varietat). La superficie de la baia pot ser llisa o encostellada i a
I’interior es delimiten clarament els loculs carpel-lars. La placentacié pot o0 no ser regular
(Maroto, 2000). Es va descriure el fruit en estat immadur i en estat madur. Per a descriure el

fruit immadur es va emprar:

9) Color del fruit immadur: al igual que en el color del fullatge, s’han considerat el

verd clar i el verd fosc.

10) Intensitat de les espatlles: fa referéncia a la coloracié verd més intensa que pot

existir en la zona peduncular del fruit immadur. S’han considerat dos estats:
= Absent (sense espatlles): tomaquet immadur sense la preséncia d’ espatlles
» Present (amb espatlles): tomaquet immadur amb espatlles marcades amb major o
menor intensitat
Es va observar per a totes les varietats el dia 4 de juliol. S’observa el conjunt de les
10 tomaqueres marcades per a descriure el color, la intensitat de les espatlles i altres

observacions que diferenciessin el fruit de la resta.
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Per descriure el fruit madur es van emprar dotze descriptors:
11) Forma longitudinal del fruit (Figura 11): s’han considerat sis possibles formes

fonamentals que distingim en la Figura 5: aixafat, rodd, acoranat, allargat, quadrat i pera.

DO

Aplastado Fedando Acorazanado
Alarmado Cuadrado Parg

Figura 11. Formeslongitudinalsdel fruit (Garcia, 1999).

12) Color del fruit madur: descriptor observat en fruits que ja havien arribat a la

maduresa fisiologica, ja que és en aquesta en la que s’arriba a la coloracio varietal i en la
que els fruits son aptes per al consum immediat, sense presentar arrugues o0 estar tous
(Categoria Comercial “Vermell” segons el Reglament (CE) N° 790/2000 de la Comissié de
14 d’abril de 2000 per el que s’estableixen les normes de comercialitzacié dels tomaquets).
Es va emprar la carta de colors per al tomaquet del CTIFL (“Centre Technique
Interprofessionnel des Fruits et Légumes”) que consta de dotze mostres diferents de color

que van del verd al vermell més intens, donant per a cada color un nimero (Fotografia 4).

Fotografia 4. Carta decolors per al tomaquet.

A més a més també s’anotaven possibles coloracions secundaries, taques, presencia

d’espatlles, etc.

13) Encostellat: fa referencia a la preséncia i intensitat dels solcs o costelles, és a dir,
engrossiment més o menys pronunciat, en la zona peduncular del fruit (Font, 1975). S’han
diferenciat els seglents estats:
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= Absent (llis): representa un tomaquet sense costelles

= Mitja: tomaquet que presenta costelles perd no massa patents

» Fort (assoldat): costelles bastant diferenciades, a vegades poden ser motiu de
depreciacié del fruit

14) Cicatriu estilar: és la cicatriu que es troba en I’apex del fruit, en I’extrem oposat

a la insercio del peduncle (Figura 12a).

Cicatriz peduncular

X

Di&motrg mayol  ——

Alura

(a) Leacukas (b)

Cicatiz astilar

Figura 12. Localitzaci6 dela cicatriu estilar, peduncular i loculs, i dimensions dd fruit (Garcia,
1999).

En la descripcio de la cicatriu estilar es va avaluar la mida, mesurant en centimetres
per la part més llarga de la cicatriu, i la forma, on es van diferenciar els segients tipus:

puntiforme, estrellada, lineal i irregular (Figura 13).

OO

Funtiforme Estrellada Lineal Irregular

Figura 13. Tipusdecicatriu estilar en €l fruit (Garcia, 1999).

15) Cicatriu peduncular: fa referencia a la cicatriu present en la zona del peduncle
(Figura 12a). S’ha mesurat en centimetres per la part més ampla de la cicatriu. També s’ha
descrit la insercié peduncular, que és el pla on s’insereix el peduncle en el fruit. S’han
diferenciat tres tipus:

» Plana: espatlles no patents al voltant de la insercio peduncular

= Lleugerament enfonsada: espatlles patents al voltant de la insercio
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» Fortament enfonsada: el punt d’insercido esta marcadament més deprimit, és
freqent I’existencia de cicatrius al seu voltant que poden depreciar el fruit

16) Dimensions del fruit: es consideren les segtients mesures:

» Pes del fruit: es pesen els fruits individualment en una balanca electronica “Gram
precision, Serie ZX” que dona el resultat en grams i amb dos decimals de precisio.

= Altura del fruit (Figura 12a): es mesura la distancia en centimetres de la seccio
longitudinal (des de la cicatriu peduncular fins a la cicatriu estilar) del fruit emprant
un peu de rei.

= Diametre major (Figura 12b): es mesura la longitud maxima en centimetres de la
seccid equatorial (transversal) del fruit emprant un peu de rei.

= Diametre menor (Figura 12b): seccionant el fruit transversalment per la zona més
ampla, es mesura, en centimetres, el diametre menor emprant un peu de rei.

17) Seccid transversal: es realitza un tall transversal del fruit per la zona més ampla o

equatorial; es van considerar dos formes possibles:
» Regular: si presenta alguna forma de simetria o la asimetria no és molt forta
= [rregular: la seccid és fortament asimeétrica

18) Numero de loculs: es talla el fruit per la seva seccio transversal i es conten les

“celdes” o loculs (cavitat que presenta el fruit i que conté llavors) (Figura 12b). S’anota el
valor, considerant multilocular quan el namero sigui igual o0 major que set (Nuez i Ruiz,
1999 b).

19) Gruix del pericarpi: es mesura, amb un peu de rei, el gruix de la paret del fruit en

la seva part més estreta.

20) Coll verd: un cop tallat el fruit transversalment es mira si la zona immadura sota
la cicatriu peduncular arriba a la meitat del fruit o no. Es considera absent, si no es veu la
zona immadura, o present quan aquesta es veu al tallar el fruit per el seu equador.

21) Esberlat: es comptabilitzen tots els fruits que presenten esquerdes cicatritzades o
no cicatritzades menors o iguals de tres centimetres de longitud, es a dir, tomaquets de
categoria Il segons les normes de comercialitzacié dels tomaquets (Reglament (CE) N°
790/2000 de la Comissié de 14 d’abril de 2000) i aquells que no eren aptes per
comercialitzar per el seu excessiu esquerdat. S’ expressa el percentatge en numero de fruits

esberlats respecte a tots els fruits recol-lectats.
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22) Alteracions: s’han considerat “no aptes” aquells fruits que tinguessin qualsevol
defecte (fruits afectats per podridures, magulladures, atacs d’insectes o rosegadors,
problemes de desenvolupament, amb taques a la pell, etc.) per a la seva comercialitzacio.
Aquest descriptor és complementari de I’anterior, ja que tots els fruits amb excessiu esberlat
també formen part del destriat. Al igual que en el cas anterior s’expressa el percentatge en
namero de fruits alterats respecte tots els fruits recol-lectats.

En el cas dels fruits madurs les collites es realitzaven un, dos o tres cops per setmana
en funcié de I’estat de maduracio que s’observés i els fruits recol-lectats es descrivien el
mateix dia. En cada collita s’escollien aquells fruits que eren més representatius de la
varietat. Eren fruits amb poques alteracions i amb una mida i forma mitja. Al llarg de tota la
collita s’estudiaven 20 fruits escollits entre les 10 plantes marcades per varietat.

3.4.2.3 Organigrama del procés de la presa de mostres per als controls i

descripcions morfologuigues

A continuacio es presenta I’organigrama (Figura 14) que resumeix el procés realitzat
per a la caracteritzacio del tomaquet, seguint I’ordre temporal en que es van executar totes

les operacions.
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Presa demostresi controlsper ala caracteritzacié delstomaquets

Varietats: TomMmAcd, DE LA CREU,
POMETA VILAGRASSA, ROSA
OLESA, PALOSANTO, FRANCES,
BOMBILLA/SUPOSITORI, BENISSILI,
BENACH, POMETA CARDEDEU

Varietat:

LLARG

LI

Data de sembra: 22 de marg

Data de sembra: 26 de febrer

LI

—

Control germinacio
24, 33, 41 dies després sembra

Control germinacio
24, 38, 45 dies després sembra

Data trasplant: 22 d’abril
18 plantules/varietat

Data trasplant: 6 de maig
34 plantules

L Control trasplant

L\ Control trasplant

Control estat vegetatiu de totes les
varietats, a totes les plantes

Selecci6 10 tomaqueres/varietat

Precocitat floracio i maduracio fruit \

la planta

Tipus de creixement i longitud de la tija
(22 de setembre)

Caracteritzacié dela part vegetativa de _I:

Descripci6 de la fulla (23 de juny)

Caracteritzacio del fruit i

llavors

Descripcio de la inflorescencia

L (10 fulles/varietat)

(15 de juny)

—| Descripcio del fruit immadur

| Descripcio del fruit madur (20 fruits/varietat)

—|  Produccié de llavors (4 fruits/varietat)

Produccidi control delesalteracions

Figura 14. Organigrama de la presa de mostresi controlsrealitzats per ala

caracteritzacio del tomaquet.
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3.4.3 Fitxes de caracteritzacio del tomaquet

Son fitxes emprades en el treball de camp amb I’objectiu de facilitar i sistematitzar el
control, la presa i posterior quantificacié de dades. Es van elaborar a partir dels descriptors
indicats en I’apartat 3.4.2.

Es distingeixen dos grups de fitxes de camp:

a) Fitxes de descripcid

Son les utilitzades per a la descripcid, tant agronomica com morfologica, del
material vegetal. Comprenen els seglients parametres:
= Descripci6 agronomica: inclou el control de germinacio i trasplant (Fitxa 1) i
la precocitat en floracio i maduracié (Fitxa 2).
= Descripciéo morfologica: s’han tingut en compte dos aspectes: part vegetativa de
la planta (Fitxa 3) i descripcid del fruit (Fitxa 4).
b) Fitxes complementaries

S’han inclos en aquest apartat les fitxes referents al control de la produccio (Fitxa 5),

alteracions dels fruits (Fitxa 6) i a les caracteristiques de les llavors obtingudes (Fitxa 7).
Una plantilla de cadascuna d’aquestes fitxes (de la 1 a la 7) s’inclouen en I’ Annex I.

3.4.4 Descriptors i controls realitzats per la caracteritzacié del meld i de
la sindria

A continuacié s’especifiquen els diferents descriptors que s’utilitzaren per a la
descripcio del mel6 i de la sindria, agrupant-los segons siguin caracteristiques agronomiques
o morfologiques. Aixi com totes les operacions i controls duts a terme per a realitzar aquesta

caracteritzacio.

3.4.4.1 Caracteristigues agronomigues

1) Percentatge de germinacio en el llavorer: aquest percentatge es considera com la

capacitat de les llavors per originar individus normals i complets, establertes les condicions
habituals de germinaci6 (Fernandez, 1999).

La data de sembra per al mel6 va ser el 8 d’abril i posteriorment es van realitzar tres
controls de germinacié a I’hivernacle: als 7, 21 i 28 dies de la sembra, contant el numero
d’alveéols de la safata del planter que havien germinat. En la sindria la data de sembra fou el
4 d’abril i també es van realitzar tres controls: als 11, 25 i 32 dies de la sembra.

2) Control del trasplant: no hi ha un descriptor establert per a aquest control.

- 86 -



3. MATERIAL I METODES

El dia 6 de maig es van trasplantar al camp 56 plantes de meld i 40 de sindria.
Posteriorment es va contar quantes plantes de les trasplantades vivien i quantes van haver
de ser substituides.

3) Control de I’estat vegetatiu de les plantes: no hi ha un descriptor establert per a

aquest control.
Es van anotar alteracions en el creixement de totes les plantes, aixi com danys per
plagues i malalties al Ilarg de tot el cultiu. En cas de problemes fitosanitaris, es registrava el

percentatge d’afeccid, les possibles causes i el tractament aplicat.

4) Presencia de la primera flor no pistil-lada oberta: s’anota el dia des de la sembra

en que s’observa la primera flor no pistil-lada oberta en cada planta.

Per aquest control i els seuccesius es van elegir i marcar 10 plantes de meld i 10 de
sindria. Les plantes van ser marcades quan ja s’havien adaptat al trasplant i comencgaven a
créixer, escollint aquelles que presentaven un millor aspecte i creixement (Figura 7). La

resta de plantes van ser excloses de I’estudi i no es va recollir cap dada d’elles.

5) Preséncia de la primera flor pistil-lada oberta: s’anota el dia des de la sembra en
que s’observa la primera flor pistil-lada oberta en cada planta.

6) Precocitat de la floracio: es defineix com el nimero de dies des de la sembra fins

que al menys el 50% de les plantes tenen una flor pistil-lada oberta.

7) Preséncia del primer fruit madur: s’anota el numero de dies des de la sembra en

que apareix el primer fruit madur en les plantes.

8) Precocitat de la fructificacio: es defineix com els dies transcorreguts des de la

sembra fins que almenys en el 50% de les plantes es recol-lecta un fruit madur.

9) Numero de fruits produits per planta: es comptabilitzen tots els fruits produits i

sabent el nimero de plantes es pot obtenir els fruits/planta (no es comptabilitzen els fruits

que es van retirar podrits de les mates).

10) Produccid per planta: s’obté trobant el pes total dels fruits recol-lectats per el

namero de plantes. S’expressa en kg/planta (no es consideraren els fruits que durant el

cultiu es van retirar podrits).

Es pesaven els fruits madurs i s’anotava quina forma tenien i les alteracions que
patien. En aquests dos casos era dificil veure de quina mata era el fruit pel caracter rastrer de
les mates i per tant es va fer de la totalitat de fruits collits, de les 56 mates de melo i de les
40 de sindria.
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11) Produccio6 de llavors per fruit: es pesen les llavors netes i seques extretes segons

el metode indicat en I’apartat 3.5.2. S’expressa en grams/fruit. Per a la mesura del pes s’ha

utilitzat una balanca electronica.

10) Pes de cent llavors: es pesen en grams cent llavors netes i seques.

3.4.4.2 Caracteristigues morfologiques

1) Port de la planta: s’indica si les plantes tenen un port rastrer o trepador.

Es va descriure un cop totes les plantes estaven totalment desenvolupades. S’observa

el conjunt de les 10 plantes marcades per a descriure’l.

2) Tipus de limbe: es consideren les segiients formes de la fulla en mel6 (Figura 15):

1-orbicular o sencera, 2- trilobular, 3- pentalobular, 4- palmetada trilobular, 5- palmetada

pentalobular.

Figura 15. Tipusde limbe de mel6.

En el cas de la sindria la fulla es decriu:

» Longitud de les fulles: es mesura en centimetres la longitud de la fulla

desenvolupada per complert. Amb totes les dades es calcula la mitjana i la desviacio

estandard (Figura 16).

N .
s, Folinls
sl
A ’ i

1
1
1

)
Longitud

Figura 16. Dibuix d’una fulla de sindria.
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»  Amplada de les fulles: es mesura en centimetres la seccio més ampla (Figura 16),

trobant la mitjana i la desviacio estandard.

= Numero de Iobuls de les fulles: es conten el numero de foliols (lobuls) que
presenten les fulles (Figura 16) emprades per a mesurar I’amplada i la longitud,

trobant la mitjana i la desviacié estandard.

El tipus de limbe es va descriure el dia 12 de juliol per al meld. S’observa el conjunt
de les 10 plantes marcades per a descriure I’0rgan. En el cas de la sindria, el dia 12 de juliol,
es va determinar la longitud, amplada i niamero de loculs de 10 fulles agafades al atzar, una
de cada planta marcada.

3) Presencia de circells: es considera la preséncia o absencia d’aquests en el mel6.

Es va descriure observant la totalitat de les 10 plantes marcades un cop aquestes
estaven completament desenvolupades.

4) Forma del fruit: es consideren les seguents en melo:1- rodona, 2- desinflada, 3-

ovalada, 4- el-liptica, 5- piriforme, 6- ouada, 7- abellotada, 8- excessivament allargada
(Figura 17).

Figura 17. Forma déd fruit.
En sindria les formesa considerar son: rodona, el-liptica, piriforme, ovalada,

deprimida o deforme.

5) Color de la pell: s’indica el color predominant en la maduresa del fruit. Els colors

emprats en aquest descriptor per melé sén: blanc, verd, groc, gris o altres. | per sindria:

negre, verd fosc o verd clar.

6) Taques en la pell: s’indica la presencia o abséncia de taques de naturalesa varietal

en fruits madurs. En cas de preséncia s’omple el descriptor segtent.

7) Tipus de tagues: en cas de presencia de taques en la pell de fruits madurs de melo,

s’indica la seva forma: O- sense taques, 1- puntejat petit, 2- puntejat gros, 3- bandes

meridionals, 4- tipus pell de gripau (Figura 18).
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Figura 18. Tipusde taques presentsen el fruit madur del meloé.

En sindria s’especifica el color i el tipus de taca (rallats, reticulars o altres).

8) Escripturat: és la preséncia de qualsevol tipus de dibuixos, bé linears (escripturat),
en forma de malles (reticulat) produits per la presencia de cél-lules suberoses que
sobresurten en la pell i que s6n més evidents conforme madura el fruit. Es senyala si estan

presents o absents en fruits madurs.

9) Rugositat: es descriuen els fruits com Ilisos, quan no presenten arrugues o la seva
presencia és practicament nul-la. En canvi es consideren rugosos, quan les arrugues son

patents.

10) Acostellat: un fruit és acostellat quan la seva pell presenta solcs normalment

simetrics i disposats de forma longitudinal. Es senyala la seva preséncia o absencia.

11) Pes del fruit: es pesen els fruits individualment amb una balanga electronica
“Gram precision, Serie ZX” i es calcula la mitjana i la desviacié estandard del pes en grams

de tots els fruits recol-lectats.

12) Longitud del fruit: es mesura en centimetres la longitud des de la cicatriu

peduncular fins a la cicatriu estilar

13) Amplada del fruit: es mesura en centimetres el diametre major de la seccio

transversal del fruit madur

14) Alteracid en el fruit: al estudiar els fruits s’indica si aquests presenten cap

alteracio (deformitats, rajat, cop de sol, abort, etc.)

15) Color de la carn: s’observa el color de la polpa de fruits madurs, especificant en

meld el seu color: blanc, verd, taronja o altres. | en sindria: blanc, rosa o vermell.

16) Color de la zona cortical: es distingeixen els segtients colors en sindria: blanc o

verd, de la zona propera a la pell.
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17) Espessor de la pell: per la seva part més ampla es mesura la pell en mil-limetres

(des de la zona exterior del fruit fins a la part comestible d’aquest) en sindria.

18) Espessor de la carn: es mesura en mil-limetres amb un peu de rei I’espessor de la

part comestible en la zona equatorial del fruit madur.

19) Consistencia de la placenta: un cop recollit els fruits es descriu quina

consisténcia té la seva placenta (aquosa, gelatinosa, seca, etc.).

La descripcio del fruit madur es va realitzar en el moment de la collita. D’un sol fruit
es va fer la descripcié complerta (Fitxa 9a i 9b en I’Annex 1)) ja que en el cas del melo era
I’Gnic que mantenia les caracteristiques morfologiques de la varietat (va ser escollit per el
donador de la varietat) i en el cas de la sindria tots els fruits eren molt diferents i per tant es
va agafar un fruit de tamany entremig. Per aquest motiu la caracteritzaciéo morfologica del
fruit no es pot considerar del tot valida, en les especies de melo i sindria, ja que s’hauria de
realitzar com a minim en 10 fruits. No obstant aquest inconvenient es va obtar per descriure
1 fruit i aixi deixar constancia i uns antecedents del fruit tipus de cada varietat per especie.

20) Forma de les llavors: en les llavors netes i seques, s’observa si aquestes

presenten una forma engrossida, similar a pinyons (pinyonet) o aplanada.

21) Color de la llavor: s’observa les llavors netes i seques. En meld s’especifica si

son blanques o d’un altre color, i en sindria si sGn: negres, grises, marrons 0 grogues.

Per a caracteritzar les llavors de mel6 i sindria es va emprar el mateix fruit que es va
descriure. S’extreien les Ilavors dels fruits, es netejaven i es deixaven assecar per a poder

descriure-les, pesar-les i contar-les (Veure apartat 3.5.2).

3.4.4.3 Organigrama del procés de la presa de mostres per als controls i

descripcions morfoldgiques

A continuacio es presenta I’organigrama (Figura 19) que resumeix el proces realitzat
per a la caracteritzacié del meld i de la sindria, seguint I’ordre temporal en que es van

executar totes les operacions.

-91 -



PROJECTE FINAL DE CARRERA (ETSEA) Marta Arce 2006

Presa de mostresi controlsper alacaracteritzacio del melgi la sindria

Varietat: MELA PINYONET

L

Data de sembra;: 8 d’abril

!

Varietat: SINDRIA DE
CABRIANES

L

Data de sembra: 4 d’abril

/

Control germinacié

7, 21, 28 dies després sembra

Control germinacié
11, 25, 32 dies després sembra

i

Data trasplant: 6 de maig
56 plantules

Data trasplant: 6 de maig
40 plantules

L Control trasplant

L| Control trasplant

Control estat vegetatiu de les dues

varietats, a totes les plantes

r—

Seleccio 10 plantes/varietat

B Precocitat floracio i maduracio fruit |

la planta

Caracteritzacio dela part vegetativa de

Tipus de port planta

Descripci6 de la fulla (12 de juliol)

Caracteritzacio del fruit i
llavors

(10 fulles/varietat)

Descripcio dels circells
(només en mel6)

Descripci6 del fruit madur (1 fruit/varietat)

Descripci6 de les llavors (1 fruit/varietat)

= Producci6i control delesalteraccions

Figura 19. Organigramaresum dela presa de mostresper ala caracteritzacio del meléi la

sindria.
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3.4.5 Fitxes de caracteritzacio del meld i la sindria

Son fitxes emprades en el treball de camp amb I’objectiu de facilitar i sistematitzar el
control, la presa i posterior quantificacié de dades. S’elaboren a partir dels descriptors
emprats en I’apartat 3.4.4.

Es distingeixen dos grups de fitxes de camp:

a) Fitxes de descripcid

Son les utilitzades per la descripcio, tant agronomica com morfologica, del material
vegetal. Comprenen els seguents parametres:

= Descripci6é agronomica: inclou el control de germinacid i trasplant (idéntica a la
Fitxa 1 del tomaquet) i la precocitat en floracié i maduracié del melo (Fitxa 8a) i
de la sindria (Fitxa 8b).

= Descripcié morfologica: s’han tingut en compte dos aspectes: part vegetativa de
la planta (Fitxa 8a i b) on també s’inclou possibles problemes sanitaris i
descripcio del fruit en meld (Fitxa 9a) i en sindria (Fitxa 9b).

b) Fitxes complementaries

S’han inclos en aquest apartat les fitxes referents al control de la produccid i
alteracions dels fruits (Fitxa 10), i a les caracteristiques de les llavors obtingudes (Fitxa 11).
Una plantilla de cadascuna d’aquestes fitxes (de la 8 a la 11) s’inclouen en I’Annex .
La fitxa del control de germinacio i trasplant s’ha de veure en I’apartat de I’Annex de fitxes

del tomaquet (Fitxa 1).
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3.5 METODOLOGIA DE L’EXTRACCIO DE LES LLAVORS

A continuacid es recull el procediment d’extraccié de les llavors emprat en aquest
treball.

Per a I’extraccid de les llavors es van escollir els fruits sans i no deformats, ja que
una deformacid pot ser deguda a la picada d’algun insecte quan qualla el fruit i pot haver
risc que hagi fet de vector d’algun virus i/o malaltia, en avancgat estat de maduresa i que
corresponien al tipus de la varietat. Segons el coneixement pages €s millor escollir els fruits
dels primers poms o ramells ja que és quan la planta esta més sana i quan en el sol hi ha més
nutrients. El procediment ha seguit en tot moment les indicacions de la bibliografia
consultada i de manera fonamental les pautes donades per la co-tutora del projecte i experta

en el tema, sent aquestes ultimes les de major importancia.

3.5.1 Metodologia de I’extraccié de les llavors de tomaquet

En el cas del tomaquets, son caracteristiques de primera importancia per a I’eleccio
dels fruits d’on s’han d’extreure les llavors, la textura del fruit i el seu caracter primerenc,
junt amb la salut i el vigor de la planta (Bond et al., 1995).

El metode d’extraccid i separacio de les llavors dels fruits es va realitzar en les
seguents fases:

a) Netga. Els fruits es tallen equatorialment i s’exprimeixen manualment. Les
Ilavors amb el material gelatinds que les envolta, es dipositen en un recipient junt amb el seu
propi suc per a la fermentacié o bé s’ajuda afegint-hi aigua (Fotografia 5). Convé eliminar
els grumolls de polpa ja que dificultaran la fermentacio i es perdrien les llavors que
estiguessin adherides (Fotografies 6 i 7).

b) Fermentacio. Es una técnica per separar les llavors del mucilag o capa gelatinosa
que I’envolta, aconseguint també eliminar germens patogens i evitant la transmissio
d’algunes malalties com fongs o bacteris (Rossello, 2003).

Consisteix en deixar la llavor en aigua per a la maceracio, o preferentment en el
mateix suc del fruit, per a que la flora present, principalment bactéries lactiques i llevats,
arrenquin la fermentacié dels sucres que existeixen en el suc, aconseguint indirectament
separar la Ilavor del mucilag. Si no obtenim suficient suc del tomaquet (minim dos dits de
profunditat) ho col-loquem en un recipient de menor mida o bé afegim aigua. Es
aconsellable no afegir aigua en excés a la fermentacié per a no diluir o relentitzar el procés

ni provocar una germinacio prematura.
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La duracié del procés depén de la temperatura ambient, sent de 2-3 dies amb
temperatures de 20 a 30°C (Rosselld, 2003). Passat aquest periode, per damunt del suc del
fruit apareix un entelat blanc que indica que ja s’ha produit la fermentaci6 (Fotografia 8). No
convé allargar el temps ja que la fermentacio pot malmetre la llavor; aixo es pot observar si

la llavor agafa una tonalitat negrosa, o bé pot comencar a germinar.

Fotografia 5. Aspectedel'inici dela Fotografia 8. Aspecte de la fermentacié quan
fermentacio de lesvarietats estudiades. esdona per finalitzat.

Fotografies6i 7. Espremut dels grumollsde polpa per despendre n lesllavors.

c)Rentat. La fase final de I’extraccio consisteix en un rentat abundant i curds per
eliminar les restes del procés que poden afectar a la germinacié (Rosselld, 2003)
(Fotografies 9, 10, 11 i 12). En el procés de fermentacié les llavors viables tendeixen a
precipitar, ja que s6n més denses, mentre que les llavors d’un calibre més pobre (buides o
sense mido) floten i es poden decantar. L objectiu d’aquest tasca és eliminar les llavors no

viables i aconseguir un lot de Ilavors amb un elevat percentatge de germinacio.

Fotografies9i 10. Inici del procésderentat delesllavors.
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Fotografies 11 12. Final del procésderentat delesllavors.

d) Assecat. Un cop rentades, és convenient col-locar les llavors en una tela enreixada
per assecar-les (Fotografia 13). Anteriorment pero, es poden rentar amb una gota de sabé o
lleixiu per acabar de netejar-les. Cal que al dia segiient d’haver-les rentat i penjat d’aquests
farcellets, es desfaci la pilota que creen les llavors per a que totes les llavors s’assequin

correctament.

Fotografia 13. Assecat delesllavorsen tela enreixada.

3.5.2 Metodologia de I’extraccio de les llavors de mel6 i sindria

L’extraccio de les llavors de mel6 i sindria es pot realitzar de manera identica a com
s’ha explicat en I’extraccio de llavors de tomaquet o evitant la fermentacio.

En aquest treball pel que fa a la sindria s’han extret les llavors seguint els mateixos
passos que pel tomaquet (Fotografia 14). En el cas del mel6 s’han estret les llavors, s’han
netejat de possibles impureses i s’han deixat assecar abans de envasar-les, sense fermentar,

ja que aquest no tenia prou suc propi per a fermentar.

Fotografia 14. Fermentacio de lesllavorsde sindria.
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3.6 QUALITAT DELS FRUITS DE TOMAQUET DESPRES DE LA
RECOL-LECCIO

3.6.1 Avaluacio de la qualitat visual i organoléptica

A més a mes de la caracteritzacié agronomica i morfologica es va considerar
interessant avaluar el contingut en solids solubles i la fermesa dels fruits.

Es van prendre 10 mostres de cada varietat excepte de la varietat
BoMBILLA/SuPosITORI (ue se’nvan prendre 51 7 de BEnacH, ja que en el moment de
I’assaig eren una minoria els fruits que havien madurat. Aquest estudi va excloure les
varietats Tomacd | LLARG perqué encara no havien arribat a la maduracio en el moment
de I’assaig.

A tal fi es va realitzar un control amb tomaquets recollits de cada una de les varietats,
entre els dies 18 i 21 de juliol, on es va determinar:

= El pes dels fruits, emprant una balanca electronica “Gram precision, Serie ZX”.

= El color, segons la carta de colors per a tomaquets CTIFL descrita en I’apartat
3.4.2.2.

= La fermesa, segons una escala tactil que es va crear ja que els fruits estaven
massa madurs i tenien una fermesa meés petita que la que podia detectar el penetrometre,
aparell que mesura la forga que s’ha de fer per a penetrar en la polpa dels fruits.

L’escala tactil es va determinar fent una lleugera pressié en la part equatorial del

fruit i es donava un valor segons la segiient escala (Taula 8):

Taula 8. Escala tactil per avalorar lafermesa.

Valor Escala tactil
0 no cedeix a la pressié amb els dits
1  cedeix lleugerament a la pressio amb els dits
2 cedeix normal a la pressio amb els dits
3 cedeix molt a la pressié amb els dits

= El contingut en solids solubles, es va determinar seguint el protocol recollit en el
Reglament (CEE) N° 1764/86 de la Comissio de 27 de maig de 1986 i es va expressar en
Graus Brix (°Brix).

De cada fruit i varietat es va determinar els solids solubles emprant un refractometre
digital ATAGO PR-100 el qual donava la lectura automaticament.

Els ©°Brix indiquen el percentatge dels solids solubles, que en la practica
s’identifiqguen amb els sucres, ja que aquests constitueixen aproximadament el 80% del total

de solids solubles.
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3.6.2 Tast. Avaluacio sensorial per part dels consumidors

L’avaluacio de les varietats locals de tomaquets es va creure oportuna ja que
aquestes varietats destaquen per les seves especifiques caracteristiques organoléptiques. Es
considera que les diferencies respecte les varietats comercials, i més productives, estan
relacionades amb les seves grans qualitats organoleptiques.

El tast es va realitzar el dia 21 de juliol, coincidint amb la 3a Jornada de portes
obertes del Centre de Conservacio de la Biodiversitat Agricola i sent una de les activitats del
programa de la Jornada (Annex Il). Els tastadors van ser els existents a dita Jornada,
considerats gent no experimentada en fer tasts (no entrenats).

Es van tastar set varietats: DE LA CREuU, POMETA VILAGRASSA, ROSA
OLESA, PALOSANTO, BENISSSILI, BENACH | PoMETA CARDEDEU ja que eren
les que, en aquell moment, hi havia una quantitat de fruits madurs suficient com per a
realitzar el tast. Per altra banda, I’avaluacio dels tomaquets sencers (color, olor, tamany i
forma) es va realitzar amb deu varietats, les abans esmentades i a més: Tomacd FuLLA
NO PATATERA', FRANCES | LLARG. Les varietats TomMAcd FULLA PATATERA |
BomBILLA/SupPosiToRr! van quedar excloses ja que en aquell moment no presentaven
encara prous fruits madurs.

Es van preparar un qulestionari que cada tastador/a havia d’omplir (Annex II). El
questionari estava compost de diverses parts. Una primera part eren dades personals del
tastador/a, la segona unes breus preguntes generals sobre els seus coneixements i implicacié
amb les varietats locals, la tercera part consistia en I’avaluacié dels tomaquets sencers i la
quarta era el tast de les varietats.

Els tomaquets es van collir el dia abans del tast. Cada varietat es va identificar amb

una lletra per a I’avaluacié dels tomaquets sencers i amb un codi de tres digits per al tast.

Tots els tastadors/es van avaluar les deu varietats exposades per a la seva avaluaci
visual i olfactiva (fruits sencers). Cada varietat es va presentar en plats que contenien 3 0 4
fruits i estava identificat amb la seva lletra corresponent. Els tastadors/es oloraven, miraven i
tocaven els fruits sencers (Fotografia 15 i 16). Havien de valorar el color, olor, tamany i
forma i donar un nimero de I’1 al 5 segons la seva valoracio (1 molt deficient, 2 deficient, 3

normal, 4 bona, 5 excel-lent).

! Tamaca que en un inici es va considerar com una sola varietat, ja en fase de planter es va veure que es
podia subdividir en dues: Tomacdé FuLLA NO PATATERA | TOMAECA FULLA PATATERA.
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Fotografies 151 16. Avaluacio sensorial delstomaquets sencersper part delstastador s/es.

Seguidament a cada tastador/a se li entregava un plat que contenia 5 porcions de
tomaquet, de diferents varietats cada una d’elles, identificada amb un codi de tres digits. El
tastador havia de provar cada tros de tomaquet i valorar el seu sabor, acidesa, dolcor, textura
i percepcio de la pell (Fotografia 17), segons una escala que anava de I’1 al 5, idéntica a
I’emprada per a I’avaluacié dels tomaquets sencers. Finalment havia de donar una opinio
global de la varietat respecte una escala hedonica (m’agrada molt, m’agrada, ni m’agrada ni
hem desagrada, em desagrada i em desagrada molt).

La disposicié dels tomaquets i distribucio de les varietats en els plats va ser aleatoria
per a que totes les varietats fossin tastades un nimero semblant de vegades i que els
diferents tastadors/es tastessin varietats diverses. Evitant fer tastar set varietats diferents a

cada tastador/a i per tant cada persona només tastava cinc de les set varietats.

Fotografia 17. Tast delstomaquets.

El tast s’acompanyava de torrades de pa sec sense sal (“crackets”) i aigua per a que
els tastadors/es poguessin treure’s el gust entre varietats.
La relacio de lletres, per a la avaluacio dels tomaquets sencers, i de codis, per al tast,

va ser la seguent (Taula 9):
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Taula 9. Relacio delletresi numer os emprats en I’avaluacio de varietats locals de tomaquet.

Varietat Lletra Codi
TOMACO FULLA NO PATATERA G -
DE LA CREU C 408
POMETA VILAGRASSA A 327
RosA OLESA E 837
PALDSANTO H 625
FRANCES B -
BENISSILI I 513
BENACH D 790
POMETA CARDEDEU F 272
LLARG J -

Un cop realitzat el tast, els qliestionaris van ser tractats amb el programa informatic
DYANE versio 2: “Disseny i analisis d’enquestes”. Es va fer un analisi de dades simple i

una tabulacio creuada.

3.6.3 Assaig de conservacio6

L’estat de conservacio va ser avaluat en base a I’incidéncia d’alteracions i de
podridures de les diferents varietats de tomaquet al llarg de 30 dies després de la
recol-leccié. Totes les varietats de tomaquet van ser collides el 22 d’agost en estat de
maxima maduracio, excepte alguns fruits de la varietat BENissILI | FRANCES (ue van ser
collits el dia 30 d’agost ja que el dia 22 no hi havia prous fruits per a I’estudi.

Es van escollir els fruits menys malmesos, agafant una mostra representativa de la
varietat. Es va intentar que hi haguessin fruits de diferents mides i de les formes més
habituals de cada varietat. Per a la valoracid, es van realitzar lots de 7 a 10 fruits,
seguidament es van col-locar en caixes de fusta (Fotografia 18) i es van dipositar a la nevera

a 4°C. Tot seguit es va fer un control visual i tactil als 15, 22 i 30 dies de la recol-leccio.

Fotografia 18. Mostra d’una de les caixes de fusta en
laqueesvarealitzar |'assaig de conservacio.
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3.7 ANALISI ESTADISTIC DELS RESULTATS

L’ analisi de les dades referents a produccions, qualitat visual i organoleptica i del tast
de tomaquet s’ha realitzat mitjancant la determinacié de diferéncies estadisticament
significatives entre varietats.

S’ha utilitzat I’analisi de variancia d’un factor (test d’ANOVA univariant) per al

contrast d’hipotesis:

Ho ity = 1, ==l

H, g # p; paraalglni # j, 1<i,j<n

El criteri de decisio ha estat:

- Si Fexp < F¢ (k-1, n-k), es refusa la hipotesi d’igualtat de totes les mitges.
- Si Fexp > F¢ (k-1, n-k), s’accepta que no hi ha diferencies significatives entre
les mitges,

on: - Fep és el valor de la distribucio F de Fisher-Snedecor obtingut en el test

ANOVA realitzat amb les dades i una probabilitat d’error p<0.05.
- Fe (k-1, n-k) és el valor que s’obté en les taules de la distribucio F de Fisher-
Snedecor.

S’ha utilitzat el metode de Duncan per realitzar les comparacions multiples de
mitjanes aritmétiques i determinar diferencies significatives entre elles, amb un interval de
confianca del 95%.

Per I’analisi de les dades referents a produccions i a la qualitat visual i organoléptica
s’han realitzat amb el programa informatic SPSS versio 11. Per a les dades del tast s’ha

emprat el programa informatic SAS versio 8.

Per altra banda, per a I’analisi de les dades descriptives dels fruits (quantitatives i
qualitatives) s’ha realitzat un analisi de components principals o analisi factorial. Aquest
analisi permet fer grups de varietats similars entre si i per altra banda veure si els fruits son
més 0 menys homogenis, tenint en compte la totalitat de les caracteristiques estudiades. A
més a més, s’ha realitzat un ANOVA dels caracters quantitatius dels fruits per a comprovar
si existeixen diferencies significatives entre varietats per aquests caracters.

Per a realitzar I’analisi factorial s’ha emprat el programa informatic Unscrambler

versio 7.6 i per a I’analisi de variancia I’ SPSS versio 11.
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4. RESULTATS | DISCUSSIO

4.1 RESULTATS DE LA CARACTERITZACIO DEL TOMAQUET

4.1.1 Control de la germinacio i del trasplant
El control de la germinacié es va realitzar observant aproximadament el

percentatge de germinacid que s’apreciava en el planter, ja que va ser sembrat a bolei i
per tant no se sabia quin nimero de llavors es van emprar.

Es van realitzar tres controls: un als 24 dies d’haver sembrat els tomaquets, un
altre als 33 i I’tltim als 41, on es va observar que totes les varietats havien arribat,
aproximadament, al 100% de la seva germinacio (el planter estava molt tupit en totes les

varietats).
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Figura 20. Control de germinaci6 de les varietats de tomaquet.

Observant la Figura 20 podem veure diferéncies respecte les varietats estudiades
conjuntament i en les mateixes condicions de sembra.

Les varietats PaMETA, ToMACHA, PALOSANTO | Rosa OLEsSA Van ser les
primeres en germinar en abundancia, arribant totes a un 80% de germinacio als 24 dies
després de ser sembrades. En el segon control, als 33 dies, va tenir un fort augment de
germinacié la varietat De La Creu. En aquest control la varietat PALosaNTO |
Rosa OLEsA van arribar al 100% de germinacio. En el tercer control i Gltim, la resta
de les varietats van arribar gairebé a un 100% de germinacio.

Les varietats DE LA CREU, FRANCES, BOMBILLA | BENISSILI Van ser les

varietats que van trigar més en germinar.
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La varietat de tomaquet LLarc va ser sembrada després de les altres i va ser
trasplantada posteriorment, és per aixo que aquesta va ésser controlada en dies diferents
a les altres varietats.

100

80

60

40

% Germinacié

20

0

24 _ 38 45
Dies des de la sembra

Figura 21. Control de germinacio de la varietat LLARG.

La varietat de tomaquet LLars va comencar a germinar als 24 dies d’haver-la
sembrat. En el control als 38 dies va arribar gairebé al 50% de germinacio i als 45 dies
despres de la seva sembra ja estava al 100% de germinacié (Figura 21). Comparat amb
la resta de varietats és una de les que la seva germinacio és lenta.

Durant I’etapa de planter es va observar que la varietat Tomacd tenia plantules
de dos tipus molt diferenciats, un d’ells presentava fulles molt grosses semblants a les
de la patatera. Es per aix0 que es va optar per separar les plantules diferents i estudiar-
les per separat. A la subvarietat amb fulles d’aspecte patatera se I’anomena Tamaca

FULLA PATATERA |Ial’altre ToMACG FULLA NO PATATERA.

Al realitzar el trasplant de les plantules al camp (18 per varietat, excepte 33 pel

LLARG) €S va observar la sensibilitat al trasplant de les varietats en estudi.
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Figura 22. Control del trasplant de les varietats de tomaquet.
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Observant la Figura 22 podem destacar que, de totes les varietats, les menys
resistents al trasplant van ser PoMETA CARDEDEU, FRANCES | ROosA OLESA.
D’aquestes varietats van haver de ser restituides entre el 60 i 70% de les plantules. Per
contra, les varietats amb major percentatge de viabilitat van ser PomeTA
VILAGRASSA, BoMBILLA | PaLosaNTo, amb només d’un 20-30% de restitucio de
plantules. Les condicions del trasplant van ser idéntiques per a totes aquestes varietats.
No obstant, cal destacar que es van realitzar en un periode de sequera molt important,
amb una humitat relativa molt baixa i altes temperatures.

Per altra banda, la varietat LLarc Vva ser trasplantada més tard que les anteriors
i només 2 de les 33 plantules van haver de ser substituides. La causa d’aquest elevat
index de viabilitat podria ser degut que al acabar el trasplant van haver-hi precipitacions

i aix0 va facilitar el seu creixement.

4.1.2 Control de I'estat vegetatiu de les plantes

Al llarg del cultiu es van realitzar controls periodics del creixement de les
plantes, de I’aspecte general i de tota alteracié que es va considerar interessant. A la
Taula 10 es pot veure un resum del vigor de les diferents varietats en estudi en I’etapa
inicial del cicle.

L’escala emprada per a classificar el vigor que tenien les plantes va ésser: molt
bo, bo, bo-mitja, mitja-bo, mitja, mitja-baix, baix-mitja,baix, molt baix. Es va prendre
com a referent d’un vigor molt bo quan la tomaquera arribava a la seva maxima altura,
presentava un aspecte erecte, amb unes fulles brillants, ben desenvolupades i d’aspecte

sa, donant una valoracio menor quan algun d’aquests parametres no es complia.

Taula 10. Resum del vigor de les varietats de tomaquet en diferents dies en I’etapa inicial del cicle.

Varietat 6maig05  13maig05 20maig05 3juny05
TOMACO FULLA NO Bo Bo Bo Molt bo
PATATERA
DE LA CREU Mitja Bo Bo Molt bo
POMETA VILAGRASSA Bo Bo Bo Molt bo
TOMACO FULLA PATATERA Molt baix Bo Bo Molt bo
ROSA-OLESA Baix Mitja-baix Bo Mitja-bo
PALOSANTO Mitja Mitja Bo Bo-mitja
FRANCES Baix-mitja Mitja Bo Bo
BOMBILLA Mitja Baix Bo Bo-mitja
BENISSILI Mitja-baix  Mitja-baix Bo Baix
BENACH Baix Baix Bo Baix
POMETA CARDEDEU Bo Mitja Bo Bo
LLARG - Baix Baix Baix
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Durant la setmana anterior al 20 de maig va ploure, fet que va provocar que la
majoria de varietats tinguessin un aspecte vigoroés, les plantes estaven erectes i amb un
color molt bo.

En el control del 20 de maig s’observa la presencia d’escarabat de la patata i
cargols. Aquestes plagues s’eliminaren manualment i posteriorment es va veure que no
van tenir una incidencia significativa.

A continuacié es descriu, per a cada varietat, I’aspecte general i la incidéncia de
plagues, malalties i alteracions que va patir al llarg del cultiu.

" Tomacd FuLLa NO PATATERA: als 41 dies d’haver estat sembrades
presentaven els nervis més foscos i les fulles groguenques. Pel que es va aplicar
compost madur, observant posteriorment la seva efectivitat. Es pot dir que aquesta
varietat és meés exigent en compost que altres, que en iguals condicions de cultiu no van
necessitar d’un aport extra de compost.

El dia 13 de maig es va detectar presencia de pug6 (Macrosiphum euphorhiae)
que més tard va desaparéixer sense afectar-la. Cal dir que en la parcel-la hi havia forca
preséencia de marietes (Coccinella septenpunctata) que es creu van eliminar el pugo.

Durant els controls periodics que es van realitzar (Taula 10) aquesta varietat
destacava per el seu excel-lent creixement i en I’Gltim control es va detectar presencia
d’escarabat de la patata (Leptinotarsa decenlineata), perd que no va afectar al cultiu. En
un control posterior (10 de juny) es va observar un creixement espectacular i era la
varietat amb les plantes més altes i frondoses.

Es va arrancar una tomaquera no marcada per considerar-la afectada pel virus
del mosaic.

* DEe La Creu: el dia 13 de maig es va detectar presencia de pugd; més tard va
desapareixer sense afectar gracies a la presencia de marietes i de les elevades
temperatures.

El vigor d’aquesta varietat va augmentar des de I’inici al final dels controls
(Taula 10).

Després dels controls de vigor (26 juliol i 24 d’agost) es van arrencar 2 plantes,
una d’elles marcada per al estudi. Presentaven anomalies en el creixement i en la
formacio dels organs (es creu que estaven afectades pel virus del mosaic).

" POMETA VILAGRASSA: aguesta varietat en la fase de planter va ser la que

presentava un major creixement i un aspecte més favorable.
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El dia 13 de maig es va detectar en la varietat presencia de pugd, més tard va
desaparéixer de la mateixa manera que en les varietats anteriorment comentades.

Durant els controls periodics que es van realitzar al llarg del cultiu (Taula 10) es
pot observar que aquest varietat tenia un vigor bo i en I’Gltim control tenia un
creixement molt bo.

Posteriorment als controls, el 10 de juny, es va observar que era la varietat que
tenia presencia de tomaquets de mida més grossa (meés grans que una pilota de ping-
pong).

" ToMACO FULLA PATATERA: aguesta varietat en la fase de planter va ser
tractada igual que la varietat TomMACHA FULLA NO PATATERA.

Durant els controls periodics que es van realitzar (Taula 10) es pot observar que
aquest varietat tenia un vigor molt baix en el primer control i bo en els dos seguents; en
el control del dia 13 de maig es va valorar el vigor molt bo, tot i que les plantes tenien
un aspecte molt diferent a la resta de varietats. Eren plantes molt allargades, amb poques
fulles pero molt grans i pendulars, que recordaven a la fulla de patata.

" RosaA OLEsA: aquesta varietat presentava als 41 dies d’haver estat sembrada
els nervis més foscos i les fulles groguenques; va esser tractada igual que les varietats
TOMACO FULLA NO PATATERA | TOMACO FULLA PATATERA.

Durant els controls periodics que es van realitzar (Taula 10) es va observar que
tenia un vigor baix a I’inici, mitja-baix en el segon control, bo en el tercer i finalment
comparat amb la resta de varietats tenia en I’altim control un creixement mitja-bo.

Posteriorment als controls, el 15 juny es va arrancar una tomaquera no marcada
ja que semblava que estigués virotica (presentava un creixement inferior a les altres, les
fulles recargolades i un aspecte general pansit). EI 24 d’agost tres plantes varen ser
tractades per I’oidi (Podosphaera leucotricha) amb una dissolucio al 10% de llet. El
tractament va funcionar, tot i que I’atac no era alarmant.

» paLosanTo: €l dia 13 de maig es va detectar en la varietat presencia de pugo,
més tard va desapareixer sense afectar-la al igual que en altres varietats ja descrites.

Durant els controls periodics que es van realitzar (Taula 10) es pot observar que
aquest varietat tenia un vigor mitja en els dos primers controls, bo en el tercer i bo-mitja
en I’ultim.

Posteriorment als controls, el 22 d’agost, es va detectar oidi en varies
tomaqueres. Dos dies més tard es van tractar amb llet, al 10%, ruixant les fulles de les

plantes afectades.
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* FraNcEes: durant els controls periodics que es van realitzar (Taula 10) es pot
observar que aquest varietat tenia un vigor baix-mitja en el primer control, mitja en el
segon, i bo en els dos ultims controls.

Posteriorment als controls, el 22 d’agost es va detectar oidi en varies
tomaqueres, va esser tractat igual que en el cas de PaALosAaNTO.

» BowmeiLLa/SurosiTori: el dia 13 de maig es va detectar preséncia de pugo,
desapareixent més tard de la mateixa manera que en altres varietats ja descrites.

Durant els controls periodics que es van realitzar al llarg del cultiu (Taula 10) es
pot observar que aquest varietat tenia un vigor mitja en el primer control, baix respecte
la resta de varietats en el segon control, bo en el tercer control i bo-mitja en el ultim.

Posteriorment als controls, el 24 d’agost, es van arrancar dues tomaqueres no
marcades ja que presenten un creixement raquitic, pansit i es sospita que estaven
afectades per virus.

» Benissiui: durant els controls periodics que es van realitzar al llarg del cultiu
(Taula 10) es pot observar que aquesta varietat tenia un vigor mitja-baix en el primer i
segon control, bo en el tercer pero baix en I’Ultim respecte a la resta de varietats.

Posteriorment als controls, el 15 juny, I’aspecte de totes les plantes d’aquesta
varietat era pansit i raquitic, pero no virotic. El donador d’aquesta varietat ja va
informar d’aquest aspecte varietal.

» BenacH: el dia 13 de maig es va detectar preséncia de pugd, va desapareixer
més tard sense afectar-la com en altres varietats ja descrites.

Durant els controls periodics que es van realitzar (Taula 10) es pot observar que
aquesta varietat tenia un vigor baix en els dos primers controls, bo en el tercer i baix
amb les plantes pansides en el Gltim, amb una evoluci6 semblant a BENissiLI.

* pPomeTa Carpebpeu: el dia 13 de maig es va detectar en la varietat presencia
de pugo va desapareixer d’igual manera que en la resta de varietats afectades.

Durant els controls periodics que es van realitzar (Taula 10) es pot observar que
aquest varietat tenia un vigor bo en el primer control, mitja en el segon i bo en els dos
ultims.

* Liarc: durant els controls periodics que es van realitzar (Taula 10) es pot
observar que aquesta varietat tenia un vigor baix. Va ser la varietat amb un menor vigor
en tots els controls realitzats, aix0 podria haver succeit per haver estat plantada i
trasplantada més tard que la resta, tot i que cal destacar que va ésser la varietat amb una

viabilitat de les plantes en el trasplant més alta.
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Posteriorment als controls, el dia 10 de juny, es va observar un vigor molt

variable en les diverses plantes corresponents a aquesta varietat.

4.1.3 Control en la precocitat de la floracio i de la maduracio6 del fruit

4.1.3.1 Control de la precocitat de la floracié

De la totalitat de les tomaqueres marcades per a I’estudi, 10 de cada varietat, es
va anotar quants dies havien passat des de que van ser sembrades fins que va apareixer
la primera flor en cada planta. Es va calcular la mitjana de les 10 plantes per varietat i

tambeé es va estudiar la variabilitat 0 agrupament d’aquesta floracio en cada varietat.
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Figura 23. Precocitat en la floracié. Mitjana de dies des de la sembra fins a la primera flor en les
10 plantes estudiades per varietat.

Observant la Figura 23 es pot dir que les varietats més primerenques en florir
van ser. ToMACHA FULLA NO PATATERA | POMETA VILAGRASSA, amb una
mitjana de floracié de les 10 plantes per varietat de 91.4 dies després de la sembra en
TomAcHA FUuLLA NO PATATERA i de 93.8 dies en PaMETA ViLAGRASSA. La resta
de varietats tenen uns valors mitjans que oscil-len entre 95.6 i 99.8 dies. La varietat
BeNacH destaca per ser la més tardana en florir amb una mitjana de 99.8 dies des de la
sembra.

La varietat LLarc al ser sembrada més tard també va florir més tard que la resta
perd amb una reduccié significativa de dies des de la sembra respecte a la resta de

varietats. Les 10 plantes van florir amb una mitjana de 79 dies després de la sembra.
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A més a mes de quantificar la mitjana de dies necessaris per la floracio, de cada
varietat s’estudia quantes plantes, de les 10 marcades, florien en el periode en que
comencaven a apareixer les flors i aixi s’observa si hi havia una floracio esglaonada o
agrupada. L’observacio no va ser diaria pero gairebe.

En la Taula 11 queden presentades el nimero de plantes, de les 10 marcades,

que presentaven la seva primera flor en relacié al moment en que apareix.

Taula 11. NGmero de plantes que presenten la seva primera flor en relacié al moment en que
apareix aquesta.

Dies des de la sembra

Varietats 77|79|80(81|83|84/90(91/95|96]|97(98(99|100|101|104|108|109
TOMACO FULLA NO PATATERA 1 1
DE LA CREU
POMETA VILAGRASSA 1
TOMACO FULLA PATATERA 1
RosaA OLESA
PALOSANTO
FRANCES
BOMBILLA/SUPOSITORI
BENISSILI 1 1
BENACH
POMETA CARDEDEU 2
LLARG 413]11|1 1
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En aquests controls es va observar que hi havia varietats en que les 10 plantes
marcades florien en 4 dies, floraci6 agrupada, mentre que en altres es tardava fins a 25
dies, presentant floracié agrupada o esglaonada depenent de si hi havia 0 no preséncia
de pics de floracié en un moment determinat. En la Taula 12 es resumeix el tipus de

floracié que va tenir cada varietat.

Taula 12. Tipus de floraci6 de cada varietat.
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Per a cada varietat es poden fer els seglients comentaris (Taules 11 i 12):

" TomAcO FULLA NO PATATERA: hi ha una variabilitat en la sortida de les
primeres flors de 21 dies, observant pero que en el dia 90 hi ha un pic de floracié en que
apareix la primera flor en 7 de les 10 plantes. Es pot dir per tant que té una floracio
agrupada.

" DE LA CREU: €N una setmana apareix la primera flor en totes les tomaqueres
estudiades, observant, a més a més, que el dia 97, 8 de les 10 plantes ja tenen la primera
flor. Té la mateixa precocitat en la floracié que la varietat Rosa OLEsA | POMETA
CarDEDEU. ES pot dir per tant que té una floracié agrupada.

" PoMETA ViLacrAassA: hi ha una variabilitat en la sortida de les primeres
flors de 14 dies i una sortida uniforme en aquests dies tot i que en el dia 97 des de la
sembra 5 de les 10 plantes presenten la primera flor. Es la varietat amb una floracié més
esglaonada.

" Tomacd FuLLA PATATERA: hi ha una variabilitat en la sortida de les
primeres flors de 21 dies, observant pero que en el dia 97 hi ha un pic de floracié en que
apareix la primera flor en 5 de les 10 plantes. Té una tendencia molt semblant al
TOMACH FULLA NO PATATERA, presentant al igual que aquesta una floracio
agrupada.

" Rosa OLESA: €N una setmana apareix la primera flor en totes les tomaqueres
estudiades, observant, a més a més, que en el dia 97 des de la sembra 8 de les 10 plantes
ja tenen la primera flor. Té la mateixa precocitat en la floracié que la varietat oe La
Creu i PoMeTA CarDEDEU. La floracio en aquesta varietat és agrupada.

» paLosaNTo: hi ha una variabilitat en la sortida de les primeres flors de 10
dies, tot i que en els dies 97 i 100 des de la sembra es veuen dos pics en la sortida de la
primera flor; la varietat té una floracio més esglaonada que les altres.

* FraNcEes: hi ha una variabilitat en la sortida de les primeres flors de només 4
dies i presenta un pic de floracié el dia 97. Aquesta varietat és la que té una primera
floracié més agrupada.

* BomeiLLA/SuprosiToRri: hi ha una variabilitat en la sortida de les primeres
flors de 7 dies, pero entre els dies 97 i 100 des de la sembra 8 de les 10 plantes
estudiades tenen la seva primera flor. Per tant, la floracio és agrupada.

» BenNissiL: €S la varietat amb una variabilitat en la sortida de les primeres flors

més gran, de 25 dies, tot i que s’observa un pic de la primera flor per tomaquera en els
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dies 97 i 100 des de la sembra. Tot i aixi es considera que la varietat té una primera
floracié esglaonada.

» BeNacH: hi hauna variabilitat en la sortida de les primeres flors de 12 dies, tot
i que en el dia 97 des de la sembra 7 de les 10 plantes estudiades presenten la primera
flor. Té una floracid agrupada.

" POMETA CARDEDEU: €n una setmana apareix la primera flor en totes les
tomaqueres estudiades, observant, a més a més, que en el dia 97 des de la sembra 8 de
les 10 plantes ja tenen la primera flor. Té la mateixa precocitat en la floracié que les
varietats bpe LA CrReu | Rosa OLesA. Té una floracié agrupada.

" LLARG: €n una setmana apareix la primera flor en totes les tomaqueres
estudiades, observant que en els dies 77 i 79 des de la sembra 7 de les 10 plantes

estudiades tenen la primera flor. Té una floracio agrupada.

En conjunt podem dir que son varietats amb una primera floracio forca uniforme
en totes les plantes i que gairebé totes tenen el seu pic de primera floracio el dia 97 des

de la sembra.

4.1.3.2 Control de la precocitat de la maduracio del fruit

De la totalitat de les tomaqueres marcades per a I’estudi, 10 de cada varietat, es
va anotar quants dies havien passat des de que van ser sembrades fins que va apareixer
el primer fruit madur en cada planta. Es va fer la mitjana de les 10 plantes per varietat i

també es va estudiar la variabilitat o agrupament d’aquesta maduracid en cada varietat.

190
185
180
175
170
165
160
155
150 4
145 A
140 A
135 4
130 4
125 A
120 +

Dies

TomacaA
FULLA NO
DE LA CREU
POMETA
VILAGRASSA
TomAcH
FULLA
RoOsA OLESA
PALOSANTO
FRANCES
BomMBiLLA/
SuPOSITORI
BENISSILI
BENACH
POMETA
CARDEDEU
LLARG

Varietats

Figura 24. Precocitat en la maduracié del fruit. Mitjana de dies des de la sembra fins al primer
fruit madur en les 10 plantes estudiades per varietat.
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Observant la Figura 24 es pot dir que les varietats més primerenques en la
maduracio del fruit van ser Rosa OLEsA | POMETA ViLAGRASSA amb una mitjana
del nimero de dies des de la sembra fins el primer fruit madur de 131.9 i 133.8
respectivament. Hi ha un grup de varietats que maduren tot seguit d’aquestes i que s6n
PALOSANTO, DE LA CREU, POMETA CARDEDEU | BENISSILI, amb una mitjana
de maduraci6 entre 135.8 i 136.9 dies des de la sembra. La resta de varietats tenen una
mitjana de maduracié més elevada: Frances, 141 dies; BEnacH, 144 dies des de la
sembra; TOMACH FULLA NO PATATERA, 152.5 dieS; TOMACH FULLA PATATERA,
162.7 dies i per ultim amb el major periode per a la maduracioé la varietat BomeiLLA/
suposiTori, amb 184.3 dies. Cal destacar que les tres ultimes son varietats de penjar
I per tant s’esperava a que tots els fruits del raim estiguessin madurs per a collir-los.
Aquestes varietats son més resistents a I’hora de mantenir el fruit en la planta i triguen
més en arribar a la maduracié complerta del fruit.

La varietat LLars, al ser sembrada més tard, va tenir una reduccioé important
de dies des de la sembra fins a la maduracio respecte a la resta de varietats. Els primers
fruits de les 10 plantes van madurar amb una mitjana de tan sols 125.2 dies després de
la sembra.

A més a mes, s’estudia quantes plantes van tenir el primer fruit madur en relacio

al moment que comencgaven a apareixer i aixi s’observa si hi havia una maduracio

esglaonada o concentrada (Taula 13). L’observacié no va ser diaria pero gairebé.

Taula 13. Numero de plantes que presenten el primer fruit madur en relacié al moment en que

apareix aquesta.

Dies des de la sembra

Varietats

113

120

126

127
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134

135

140[142|1147[148

149

150

154

157

161

165

172

175

177

183

186

190

193

TomMAcO
FULLA NO
PATATERA

DE LA CREU

POMETA
VILAGRASSA

TomMAcO
FULLA
PATATERA

ROsA OLESA

PALOSANTO

[

FRANCES

BoMBILLA/SU
POSITORI

BENISSILI

(=Y

BENAGH

POMETA
CARDEDEU

LLARG
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A partir dels controls realitzats es va observar que hi havia varietats en que el
primer fruit de les 10 plantes estudiades,madurava en un interval de 9 dies (maduracid
agrupada). Altres necessitaven fins a 51 dies, presentant una maduracié agrupada o
esglaonada depenent de si hi havia 0 no preséncia de pics de maduracié en un moment
determinat (Taula 14).

Taula 14. Tipus de maduracio de cada varietat.
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Per a cada varietat es poden fer els seguents comentaris (Taules 13 i 14):

" TomAacd FuLLA NO PATATERA: hi ha una variabilitat molt elevada en la
maduracio del primer fruit per les 10 plantes (51 dies), observant pero que en el dia 150
hi ha un pic de maduracié en que apareix el primer fruit madur en 4 de les 10 plantes.
Per tant, té una maduracio del fruit esglaonada.

* DEe LA Creu: en 9 dies apareixen els primers fruits madurs en totes les
tomaqueres. Es una de les varietats amb una maduracié dels fruits més agrupada.

" PoOMETA ViLAGRASSA: hi ha una variabilitat en la maduracio dels primers
fruits de 21 dies tot i que entre els dies 133-135 des de la sembra apareixen 7 dels 10
primers fruits madurs. Es una varietat amb una maduracio dels primers tomagquets forca
agrupada.

" TomacA FuLLAa pPATATERA: hi ha una variabilitat en la maduracié dels
primers fruits de 44 dies, observant pero que en el dia 161 hi ha un pic de maduracio en
que apareixen 4 dels 10 primers fruits madurs. Té una tendéncia molt semblant al
ToMAcH FuLLA NO PATATERA. ES pot dir per tant que té una maduracio del fruit
esglaonada.

" Rosa OLesa: en 13 dies apareixen madurs els primers tomaquets en totes les
tomaqueres estudiades, observant a mes a mes que entre els dies 129-133 des de la
sembra 8 de les 10 tomaqueres estudiades presenten el seu primer fruit madur. Per tant

que té una maduracio agrupada.
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* pPaLosanTo: hi ha una variabilitat en la maduracid dels primers fruits de 21
dies, tot i que en els dies 133 i 134 des de la sembra maduren 6 dels 10 primers fruits.
La varietat té una maduracié agrupada.

* FraNcEs: hi ha una variabilitat en la maduracio dels primers fruits de 21 dies i
presenta una maduracié molt uniforme en tots aquests dies. Aquesta varietat és una de
les que té una maduracié més esglaonada.

» BowmeiLLA/SuprosiTori: hi ha una variabilitat en la maduraci6 dels primers
fruits de 23 dies i presenta una maduracié molt uniforme en tots aquests dies. Aquesta
varietat €s una de les que té una maduracié mes esglaonada al igual que FrRaNCES.

* BeNissiL: aquesta varietat presenta una variabilitat en la maduracié dels
primers fruits de 21 dies, i s’observa un pic en els dies 133 i 134 des de la sembra en els
que maduren 5 dels 10 primers fruits madurs. Aquesta varietat té una floracio forca
agrupada.

= BenacH: ’interval de maduracio dels primers fruits és de 9 dies. Es una de les
varietats amb una maduracié dels fruits més agrupada. Aquesta varietat és en la que més
tard comencen a madurar els primers fruits.

" PoMeETA CarpeDEeu: durant 22 dies apareixen els primers fruits madurs en
totes les tomaqueres estudiades i presenta una maduracié molt uniforme en tots aquests
dies. Aquesta varietat és una de les que té una maduracié més esglaonada.

* Liarc: en 19 dies apareixen els primers fruits madurs en totes les tomaqueres
estudiades, observant que en el dia 127 des de la sembra 5 de les 10 plantes tenen el

primer fruit madur. La varietat té una floracié forca agrupada.

En conjunt podem dir que sOn varietats amb una maduracio dels fruits molt
diferent, pero cal tenir en compte que hi ha tomaquets de diverses classes (d’amanir, de

penjar, etc.).

4.1.4 Resultats de la caracteritzacio de la part vegetativa de la planta
de tomaquet

En la caracteritzacio de la part vegetativa de la planta de les diverses varietats
s’han descrit: el tipus de creixement; I’altura de la planta (o longitud de la tija); la
pilositat de la tija; la fulla (llargaria, densitat, divisio del limbe i color); les
inflorescencies (tipus i pilositat de I’estil).
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Per a cada varietat s’han estudiat les 10 plantes i els resultats estan especificats
per varietats juntament amb les fotografies corresponents a les caracteristiques
avaluades.

Cal dir que totes les varietats tenen un creixement indeterminat forcat a causa de
la poda que es va realitzar a les tomaqueres, per a poder-les tutorar i facilitar la recollida
dels fruits.

. TOMACO FULLA NO PATATERA

Al igual que la resta de varietats, té un creixement indeterminat, fa unes plantes
molt altes i amb una altura en les 10 plantes estudiades de més de 200 cm (Fotografia
19). La tija de les tomaqueres d’aquesta varietat presenta una pilositat blanca.

El fullatge de la planta és dens i presenta fulles de mida mitjana i sense gaire
variabilitat de mida. El color de les fulles és verd fosc per I’anvers i pel revers més clar i
tota la fulla es troba recoberta per un polsim daurat brillant. El limbe és bipinnat, té els
foliols també dividits. Les fulles tenen una llargaria mitjana de 12.55 cm (Fotografia
20).

Té les inflorescéncies col-locades en un raim simple, és una inflorescéncia
unipara, amb un sol raquis (Fotografia 21). L’estil de la inflorescéncia presenta una

pilositat blanca en la base.

Fotografia 20. Fulla de la varietat
TOMACO FULLA NO PATATERA.

Fotografia 19. Tomaqueres de la varietat
TOMACO FULLA NO PATATERA.

Fotografia 21. Flor de la varietat
ToMACO FULLA NO PATATERA.
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- DE LA CREU

Al igual que la resta de varietats, té un creixement indeterminat, fa unes plantes
molt altes i amb una altura en les 10 plantes estudiades de més de 200 cm (Fotografia
22). La tija de les tomaqueres d’aquesta varietat presenta una pilositat abundant i amb
péls curts i es troba recoberta de polsim daurat.

El fullatge de la planta és dens. El color de les fulles és verd fosc per sobre i per
sota més clar i tota la fulla es troba recoberta per un polsim daurat brillant. EI limbe és
bipinnat, té els foliols també dividits. Les fulles tenen una llargaria promig de 14.6 cm
(Fotografia 23).

Té les inflorescéncies col-locades en un raim simple, és una inflorescéncia
unipara, amb un sol raquis (Fotografia 24). L’estil de la inflorescencia presenta una

pilositat blanca en la base.

Fotografia 23. Fulla de la varietat
DE LA CREU.

Fotografia 22. Tomaqueres de la
varietat De LA CrREU.

Fotografia 24. Flor de la varietat
DE LA CREU.

. POMETA VILAGRASSA
Al igual que la resta de varietats, té un creixement indeterminat, fa unes plantes
molt altes i amb una altura en les 10 plantes estudiades de més de 200 cm (Fotografia
25). La tija de les tomaqueres d’aquesta varietat presenta una pilositat abundant i

blanca.
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El fullatge de la planta és dens. El color de les fulles és verd fosc per la part
superior i per la inferior més clar, presentant la zona del nervi central més groguenca. El
limbe és bipinnat, té els foliols també dividits. Les fulles tenen una llargaria promig de
11.1cm (Fotografia 26).

Té les inflorescéncies col-locades en un raim simple, és una inflorescéncia
unipara, amb un sol raquis (Fotografia 27). L’estil de la inflorescéncia presenta una

pilositat blanca en la base.

Fotografia 26. Fulla de la varietat
POMETA VILAGRASSA.

Fotografia 25. Tomaqueres de la varietat
POMETA VILAGRASSA.

Fotografia 27. Flor de la varietat
POMETA VILAGRASSA.

. ToMACO FULLA PATATERA

Al igual que la resta de varietats, té un creixement indeterminat, fa unes plantes
I’alcada mitjana de les 10 plantes estudiades és de 188 cm (Fotografia 28). La tija de les
tomaqueres d’aquesta varietat presenta una pilositat blanca.

El fullatge de la planta és poc dens, pero son fulles molt grans. El color és verd
molt fosc i mate per sobre i per sota més clar. Son fulles semblants a les de les patateres,
molt amples. El limbe és bipinnat i té els foliols també dividits. Les fulles tenen una
Ilargaria mitjana de 11.15 cm (Fotografia 29), tot i que es va observar una variabilitat
molt gran entre les mides de les fulles. Les situades a prop de I’extrem apical de les

branques eren les de major tamany amb una llargaria de fins a 20 cm.
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Té les inflorescencies col-locades en un raim compost, és una inflorescéncia
multipara, amb el raquis dividit (Fotografia 30). L’estil de la inflorescencia presenta

pilositat fins a la meitat de I’estil.

Fotografia 29. Fulla de la varietat
TOMACO FULLA PATATERA.

Fotografia 28. Tomaqueres de la varietat
TOMACO FULLA PATATERA.

Fotografia 30. Flor de la varietat
TOMACO FULLA PATATERA.

- RosaA OLESA

Al igual que la resta de varietats, té un creixement indeterminat, fa unes plantes
altes i amb una altura promig en les deu plantes estudiades de 190 cm (Fotografia 31).
La tija de les tomaqueres d’aquesta varietat presenta una pilositat blanca.

El fullatge de la planta és dens, i presenta molta variabilitat respecte a la mida de
les fulles. El color de les fulles és verd fosc per I’anvers i més clar per el revers,
presentant tota la fulla un polsim daurat brillant i amb pilositat. Per la part de sobre, la
zona del nervi central és més clara. El limbe és bipinnat, té els foliols també dividits.
Les fulles tenen una llargaria promig de 10.5 cm (Fotografia 32).

Té les inflorescéncies col-locades en un raim simple, és una inflorescéncia
unipara, amb un sol raquis (Fotografia 33). L’estil de la inflorescencia presenta una

pilositat fins a la seva meitat.
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Fotografia 32. Fulla de la varietat Rosa DLESA.

Fotografia 31. Tomaqueres de la varietat
ROsA OLESA.

Fotografia 33. Flor de la varietat Rosa DLESA.

. PALOSANTO

Al igual que la resta de varietats, té un creixement indeterminat, fa unes plantes
altes i amb una altura mitjana en les 10 plantes estudiades de 184 cm (Fotografia 34). La
tija de les tomaqueres d’aquesta varietat presenta una pilositat blanca.

El fullatge de la planta és mitjanament dens, pero sén fulles molt grans. El color
de les fulles és verd molt fosc, mate per sobre i per sota més clar. Hi ha preséncia de
péls a la part superior de la fulla. El limbe és bipinnat, té els foliols també dividits. Les
fulles tenen una llargaria mitja de 9.75 cm (Fotografia 35).

Té les inflorescencies col-locades en un raim compost, és una inflorescéncia
multipara, amb el raquis dividit (Fotografia 36). L’estil de la inflorescencia presenta
pilositat en la base.
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Fotografia 35. Fulla de la varietat
PALOSANTO.

Fotografia 34. Tomaqueres de la varietat
PALOSANTO.

Fotografia 36. Flor de la varietat
PALOSANTO.

" FRANCES

Al igual que la resta de varietats, té un creixement indeterminat, fa unes plantes
molt altes i amb una altura en les 10 plantes estudiades de més de 200 cm (Fotografia
37). La tija de les tomaqueres d’aquesta varietat presenta una pilositat abundant i
blanca.

El fullatge de la planta és dens. El color de les fulles és verd molt fosc per
I’avers i més clar pel revers. Hi ha presencia de polsim daurat cobrint la fulla. EI limbe
és bipinnat, té els foliols també dividits. Les fulles tenen una llargaria mitjana de 9.65
cm (Fotografia 38).

Té les inflorescéncies col-locades en un raim compost, és una inflorescéncia
multipara, amb el raquis dividit (Fotografia 39). L’estil de la inflorescencia presenta

pilositat en la base.

- 123 -



PROJECTE FINAL DE CARRERA (ETSEA) Marta Arce 2006

Fotografia 38. Fulla de la varietat
FRANCES.

Fotografia 37. Tomaqueres de la varietat
FRANCES.

Fotografia 39. Flor de la varietat
FRANCES.

. BOMBILLA/SUPOSITORI

Al igual que la resta de varietats, té un creixement indeterminat, fa unes plantes
d’altura mitjana i amb una altura mitja de les 10 plantes estudiades de 173 cm
(Fotografia 40). La tija de les tomaqueres d’aquesta varietat presenta una pilositat
abundant pero amb pels molt fins.

El fullatge de la planta és dens, tot i que les fulles sén llargues i primes. El color
de les fulles és verd fosc per sobre i per sota més clar. Té polsim daurat cobrint la fulla.
El limbe és bipinnat, té els foliols també dividits. Les fulles tenen una llargaria mitjana
de 7.1 cm (Fotografia 41).

Teé les inflorescéncies col-locades en un raim compost molt exagerat, és una
inflorescéncia multipara, amb el raquis dividit (Fotografia 42). L’estil de la

inflorescéncia no presenta pilositat.
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Fotografia 41. Fulla de la varietat
BOMBILLA/SUPOSITORI.

Fotografia 40. Tomaqueres de la varietat
BOMBILLA/SUPOSITORI.

Fotografia 42. Flor de la varietat
BOMBILLA/SUPOSITORI.

. BENISSILI

Al igual que la resta de varietats, té un creixement indeterminat, fa unes plantes
molt altes i amb una altura mitjana en les 10 plantes estudiades de 191 cm (Fotografia
43). La tija de les tomaqueres d’aquesta varietat presenta una pilositat blanca discreta.

El fullatge de la planta és dens, la mida de les fulles és molt variable i d’aspecte
pansit. El color de les fulles és verd fosc per I’anvers i més clar pel revers, presentant
tota la fulla un polsim daurat brillant. Per la part de sobre, la zona del nervi central és
més clara. El limbe és bipinnat, té els foliols també dividits. Les fulles tenen una
Ilargaria ma de 10.8 cm (Fotografia 44 ).

Té les inflorescéncies col-locades en un raim simple, és una inflorescéncia
unipara, amb un sol raquis (Fotografia 45). L’estil de la inflorescéncia presenta una

pilositat escassa.
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Fotografia 44. Fulla de la varietat BENISSILI.

Fotografia 43. Tomaqueres de la varietat
BENISSILI.

Fotografia 45. Flor de la varietat BENisSILI.

- BENACH

Al igual que la resta de varietats, té un creixement indeterminat, fa unes plantes
molt altes superant els 200 cm, excepte 2 de les 10 plantes presentaven una llargaria
menor pero era causa d’una mala poda de la tomaquera (Fotografia 46). La tija de les
tomaqueres d’aquesta varietat presenta una pilositat blanca.

El fullatge de la planta és dens, amb fulles grans perd amb un recargolament cap
al nervi central per la part superior. El color és verd fosc per I’anvers i més clar pel
revers, presentant tota la fulla un polsim daurat brillant. Per la part de sobre, la zona del
nervi central és més clara. El limbe és bipinnat, té els foliols també dividits. Les fulles
tenen una llargaria promig de 8.7 cm (Fotografia 47).

Té les inflorescéncies col-locades en un raim simple, és una inflorescéncia
unipara, amb un sol raquis (Fotografia 48). L’estil de la inflorescencia presenta una

pilositat escassa.
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Fotografia 47. Fulla de la varietat BENAGH.

Fotografia 46. Tomaqueres de la varietat
BENACH.

Fotografia 48. Flor de la varietat BENACH.

- PoMETA CARDEDEU

Al igual que la resta de varietats, té un creixement indeterminat, fa unes plantes
molt altes superant els 200 cm (Fotografia 49). La tija de les tomaqueres d’aquesta
varietat presenta una pilositat blanca abundant.

El fullatge de la planta és mitjanament dens. El color de les fulles per I’anvers és
verd fosc i amb péls; pel revés es més clar. El limbe és bipinnat, té els foliols també
dividits. Les fulles tenen una llargaria mitjana de 8.8 cm (Fotografia 50).

Té les inflorescéncies col-locades en un raim simple, és una inflorescéncia
unipara, amb un sol raquis (Fotografia 51). L’estil de la inflorescéncia presenta pilositat

en la base.
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Fotografia 50. Fulla de la varietat
POMETA CARDEDEU.

Fotografia 49. Tomaqueres de la varietat
POMETA CARDEDEU.

Fotografia 51. Flor de la varietat
POMETA CARDEDEU.

. LLARG

Al igual que la resta de varietats, té un creixement indeterminat, fa unes plantes
molt altes i amb una altura de les 10 plantes estudiades de més de 200 cm (Fotografia
52). La tija de les tomaqueres d’aquesta varietat presenta una pilositat abundant pero
amb péls molt fins i blancs.

El fullatge de la planta és mitjanament dens, ja que les fulles son llargues i
primes. El color de les fulles per I’anvers és verd fosc i amb pels; pel revés és més clar.
El limbe és bipinnat, té els foliols també dividits. Les fulles tenen una llargaria mitjana
de 11.5 cm (Fotografia 53).

Té les inflorescencies col-locades en un raim compost, és una inflorescéncia
multipara, amb el raquis dividit (Fotografia 54). L’estil de la inflorescencia presenta

poca pilositat.
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Fotografia 53. Fulla de la varietat LLARG.

Fotografia 52. Tomaqueres de la varietat LLARG.

Fotografia 54. Flor de la varietat LLARG.

4.1.5 Resultats de la caracteritzacio del fruit

Per I’estudi dels fruits de les varietats s’ha descrit el fruit immadur i el fruit
madur.

4.1.5.1 Caracteritzaci6 del fruit immadur

Es van descriure els fruits immadurs de les 10 plantes marcades de cada varietat,
observant la totalitat dels fruits i valorant el seu color, la intensitat de les espatlles i dels
solcs i altres aspectes caracteristics de la varietat.

A continuacio es presenta una descripcio del fruit immadur de cada varietat amb
la corresponent fotografia.

" TOMACO FULLA NO PATATERA

El color del fruit immadur és verd clar. Es un fruit
rodd amb preséncia d’espatlles verdes més fosques

que la resta del fruit (Fotografia 55).

Fotografia 55. Fruit immadur de la varietat Tomacd

FULLA NO PATATERA.
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DE LA CREU

POMETA VILAGRASSA

TOMACO FULLA PATATERA

RosaA OLESA

El color del fruit immadur és verd clar, color gairebé
crema. El fruit presenta espatlles i solcs marcats
(Fotografia 56).

Fotografia 56. Fruit immadur de la varietat De LA CrEu.

El color del fruit immadur és verd clar. El fruit
presenta espatlles de color verd més fosc i solcs
(Fotografia 57).

Fotografia 57. Fruit immadur de la varietat PoMeTA
VILAGRASSA.

El color del fruit immadur és verd clar. El fruit

presenta espatlles poc marcades (Fotografia 58).

Fotografia 58. Fruit immadur de la varietat Tamacd
FULLA PATATERA.

El color del fruit immadur és verd clar. El fruit
presenta espatlles de color verd i solcs molt marcats
(Fotografia 59).

Fotografia 59. Fruit immadur de la varietat Rosa
OLESA.
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FRANCES

BOMBILLA/SUPOSITORI

BENISSILI

4. RESULTATS I DISCUSSIO

El color del fruit immadur és verd clar, gairebé color
crema. El fruit presenta espatlles de color verd fosc i

solcs poc marcats (Fotografia 60).

Fotografia 60. Fruit immadur de la varietat PaALosaNTO.

El color del fruit immadur és verd. El fruit presenta
un color forca uniforme en tota la superficie i hi ha

espatlles i solcs poc marcats (Fotografia 61).

Fotografia 61. Fruit immadur de la varietat FRANCES.

El color del fruit immadur és verd. El fruit presenta
forma de bombeta i amb espatlles més fosques que

la resta del fruit (Fotografia 62).

Fotografia 62. Fruit immadur de la \varietat
BOMBILLA/SUPOSITORI.

El color del fruit immadur és verd clar, gairebé blanc. El fruit

immadur presenta forma de pera deformada, té espatlles de

color verd clar i ratlles (Fotografia 63).

Fotografia 63. Fruit immadur de la varietat BENISSILI.
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BENACH

POMETA CARDEDEU

LLARG

El color del fruit immadur és verd clar. El fruit
immadur té espatlles de color verd fosc i solcs
(Fotografia 64).

Fotografia 64. Fruit immadur de la varietat BENAcH.

El color del fruit immadur és verd clar. El fruit
immadur té espatlles de color verd fosc i solcs
(Fotografia 65).

Fotografia 65. Fruit immadur de la varietat PaMETA
CARDEDEU.

El color del fruit immadur és verd, gairebé color crema. El fruit

té espatlles de color verd clar (Fotografia 66).

Fotografia 66. Fruit immadur de la varietat LLARG.
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4.1.5.2 Caracteritzacio del fruit madur

Es van caracteritzar 20 fruits madurs representatius de cada varietat. De cada
fruit es va estudiar: la forma longitudinal, el color, la preséncia o no d’espatlles, de
taques, de solcs, d’espatlles, la mida i forma de la cicatriu estilar i la peduncular, el pes,
I’altura, el diametre major i menor, la forma de la seccié transversal, el gruix del
pericarpi, la presencia o no de coll verd, el numero de loculs, la presencia d’esberlat i
causes del possible destriament.

Per a definir el fruit madur, a continuacio es presenta una taula de cada varietat
en la que apareixen els parametres numerics i els no numerics. Pels parametres numerics
s’ha donat el valor maxim i el minim de les dades dels 20 fruits i s’han tractat
estadisticament calculant la mitjana i la desviacié estandard per obtenir el coeficient de
variacié. En els caracters no numeérics s’ha presentat la incidéncia en percentatge
respecte als 20 fruits estudiats. Gracies a aquesta caracteritzacié es pot veure si els
caracters que presenta cada varietat sén fixes i propis de la mateixa, o bé si
contrariament existeix molta variabilitat.

Finalment es fa una definicio del que seria el fruit promig de la varietat (entenent
per fruit promig aquell que presenta les caracteristiques intermedies respecte als fruits

estudiats) i fotografies de les diferents vistes d’un fruit.
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" TOMACO FULLA NO PATATERA

Taula 15. Descripci6 dels fruits de la varietat TomAacd@ FuLLA NO PATATERA.

Maxim Minim Mitjana Coeficient variacio

%

Forma longitudinal

85%rodona

15% acoranat

Color madur 12 8 9,1 8,7
40% marcat
Espatlles 35%poc marcat
20%gens
5%molt marcat
95%no
Taques
5% verdes
Solcs 100% Llis
Cicatriu estilar (cm) 0 0 0 0
" " forma 100% puntiforme
Cicatriu peduncular
(cm) 1,2 0,5 0,8 19,5
75% poc
Insercié peduncle enfonsada
25% enfonsada
Pes (9) 84,75 53,01 65,19 14,67
Altura (cm) 510 4,00 4,43 6,63
Diametre major (cm) 590 4,50 5,02 7,58
Diametre menor (cm) 5,40 4,30 4,83 6,05
85% rodona
Secci6 transversal 10%angular
5% irregular
Gruix pericarpi (cm) 0,80 0,50 0,63 13,72
Coll verd 95% no
5% si
Num loculs 3,00 2,00 2,10 14,66
40%> 3cm
0,
Esberlat 25% <3 an .
20% concentric
15% no

Destriament

30% esberlat
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Es pot definir el fruit promig d’aquesta varietat com a rodd, color vermell no
intens, sense taques ni solcs, amb espatlles marcades o no, amb una cicatriu estilar
puntiforme i gairebé inexistent, amb cicatriu peduncular de 0.8 cm i poc enfonsada, un
pes de 65.19 g, un diametre major de 5.02 cm i menor de 4.83 cm, un gruix del pericarpi
de 0.63 cm, sense coll verd, una altura de 4.43 cm, un numero de loculs de 2 o 3, una
seccid transversal rodona i preséncia d’esberlat que podria ser causa de destriament en
el 30% dels fruits estudiats.

Observant els caracters estudiats en conjunt (Taula 15) i I’analisi factorial

(Figures 251 26 i Annex Il apartat 1.1) es pot dir que és una varietat forca homogeénia.

(@) (b)

(©

Fotografia 67. Vista superior (a), inferior (b) i seccié transversal (c) del fruit de la varietat Tomacd
FULLA NO PATATERA.
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. DE LA CREU

Taula 16. Descripci6 dels fruits de la varietat De LA Creu.

Maxim Minim Mitjana Coeficient variacio

%

Forma longitudinal

95% aixafada
5% rodona

Color madur 12 8 10,3 16,7 amb 60% roses
45%poc marcat
25%molt marcat

Espatlles 15%gens
10%mig
5% marcat
95%no

Taques 5%puntets petits
grocs
55%mig

Solcs 20% poc
25%llis

Cicatriu estilar (cm) 1,50 0,10 0,41 84,08
25% lineal

. . . 10% estrellada

Forma cicatriu estilar
45% irregular
20%puntiforme

Cicatriu peduncular

(cm) 2,4 1,3 1,7 18,3

L, 60% enfonsada

Insercié peduncle
40% molt enfonsada

Pes (g) 239,04 67,00 142,86 33,15

Altura (cm) 6,50 4,00 4,66 12,80

Diametre major (cm) 8,90 5,80 7,09 12,56

Diametre menor (cm) 8,40 5,10 6,73 13,29
50% rodona

Seccio transversal 45% irregular
5%angular

Gruix pericarpi (cm) 0,90 0,50 0,70 15,11

Coll verd 95% no
5% si

Num loculs 8,00 3,00 4,70 30,95

Esberlat 40% no
35% <3 cm
25%> 3cm

Destriament

10% esberlat
5%cul cagat
5%cuc
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Es pot definir el fruit promig d’aquesta varietat com a aixafat, color vermell
forga intens i tons roses, sense taques, amb solcs, amb espatlles marcades, amb una
cicatriu estilar de formes diverses i de 0.41 cm, amb cicatriu peduncular de 1.7 cm i
enfonsada, un pes de 142.86 g, un diametre major de 7.09 cm i menor de 6.73 cm, un
gruix del pericarpi de 0.70 cm, sense coll verd, una altura de 4.66 cm, un nimero de
loculs amb molta variabilitat, una seccid transversal rodona o irregular i preséncia
d’esberlat que podria ser causa de destriament en el 10% dels fruits estudiats.

Observant els caracters estudiats en conjunt (Taula 16) i I’analisi factorial
(Figures 25 i 26 i Annex Il apartat 1.1) es pot dir que és una varietat molt poc
homogenia pel que fa a la cicatriu estilar, poc homogénia pel nimero de loculs i el pes
dels fruits. Curiosament tot i que el pes dels fruits és poc homogeni la dimensio del fruit

té un coeficient de variancia baix.

@ (b)

(c) (d)

Fotografia 68. Vista superior (a), inferior (b), altura (c) i seccié transversal (d) del fruit de la
varietat DE LA CREuU.
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" POMETA VILAGRASSA
Taula 17. Descripci6 dels fruits de la varietat POMETA VILAGRASSA.

Maxim Minim Mitjana Coeficient variacio

%

Forma longitudinal

90% aixafada

10%rodona
Color madur 12 9 11,0 10,0
45% poc marcat
Espatlles 35% marcat
10%molt marcat
10% gens
80%no
5%meés clares
Taques 5%blanquinosa
5%seques
5%color verd per
sobre
70% llis
Solcs 15% quasi llis
10% poc
5%marcat
Cicatriu estilar (cm) 1,10 0,10 0,30 80,85
45% irregular
. . . 25% estrellada
Forma cicatriu estilar
15% puntiforme
15% lineal
Cicatriu peduncular
(cm) 2,1 1 1,7 15,9
. 75% enfonsada
Insercio peduncle
25% poc enfonsada
Pes (g) 209,16 91,97 141,71 21,20
Altura (cm) 5,70 4,20 4,82 8,01
Diametre major (cm) 8,20 5,70 6,88 9,17
Diametre menor (cm) 7,60 5,30 6,55 9,13
65% rodona
Secci6 transversal 30% irregular
5% ovalada
Gruix pericarpi (cm) 0,90 0,60 0,75 13,33
Coll verd 90% no
10% si
Num loculs 7,00 2,00 4,15 30,55
70% no
0,
Esberlat 15% >3 em
10%< 3 cm
5% no

Destriament

40% esberlat
5% cul cagat
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Es pot definir el fruit promig d’aquesta varietat com a aixafat, color vermell
intens, sense taques ni solcs, amb espatlles marcades, amb una cicatriu estilar de formes
diverses i de 0.30 cm, amb cicatriu peduncular de 1.7 cm i enfonsada, un pes de 141.71
g, un diametre major de 6.88 cm i menor de 6.55 cm, un gruix del pericarpi de 0.75 cm,
sense coll verd, una altura de 4.82 cm, un nimero de loculs amb molta variabilitat, una
seccid transversal rodona o irregular i la preséncia d’esberlat que podria ser causa de
destriament en el 40% dels fruits estudiats, la majoria d’aquest esberlat és concentric.

Observant els caracters estudiats en conjunt (Taula 17) i I’analisi factorial
(Figures 25 i 26 i Annex Il apartat 1.1) es pot dir que és una varietat molt poc
homogenia pel que fa a la cicatriu estilar, poc homogénia pel nimero de loculs i el pes
dels fruits. Curiosament tot i que el pes dels fruits és poc homogeni la dimensio del fruit

té un coeficient de variancia forca baix, igual que la varietat De LA CrEu.

(a) (b)

(©)

Fotografia 69. Vista superior (a), inferior (b) i secci6 transversal (c) del fruit de la varietat PamMeTA
VILAGRASSA.
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" TOMACO FULLA PATATERA

Taula 18. Descripci6 dels fruits de la varietat ToMACS FULLA PATATERA.

Maxim Minim Mitjana Coeficient variacio

%

Forma longitudinal

65%rodona
20% aixafada

15% acoranat

Color madur 12 6 9,3 14,0
70% marcat
Espatlles 15%molt marcat
10%poc marcat
5%gens
85%no
Taques 10% grogues
5% verdes
Solcs 100% Llis
Cicatriu estilar (cm) 0 0 0 0
Forma cicatriu estilar 100% puntiforme
Cicatriu peduncular
(cm) 1,3 0,6 0,9 20,4
85% poc
_ enfonsada
Insercié peduncle 10% enfonsada
5% aplanada
Pes (g) 114,09 47,42 69,21 24,69
Altura (cm) 6,00 4,00 4,51 10,47
Diametre major (cm) 570 4,30 514 7,24
Diametre menor (cm) 570 4,20 4,97 7,50
., 95% rodona
Secci6 transversal
5% irregular
Gruix pericarpi (cm) 0,90 0,50 0,66 16,78
Coll verd 80% no
20% si
Num loculs 4,00 2,00 2,70 27,14
55% superficial
per
Esberlat tot el fruit
40% no
5% < 3cm

Destriament

15% esberlat

- 140 -




4. RESULTATS I DISCUSSIO

Es pot definir el fruit promig d’aquesta varietat com a rodd, color vermell
entre mitja i molt intens, sense taques ni solcs, amb espatlles marcades, amb una cicatriu
estilar puntiforme i gairebé inexistent, amb cicatriu peduncular de 0.9 cm i poc
enfonsada, un pes de 69.21 g, un diametre major de 5.14 cm i menor de 4.97 cm, un
gruix del pericarpi de 0.66 cm, sense coll verd, una altura de 4.51 cm, un nimero de
loculs de 2 a 4, una secci6 transversal rodona i presencia d’esberlat que podria ser causa
de destriament en el 15% dels fruits estudiats.

Observant els caracters estudiats en conjunt (Taula 18) i I’analisi factorial
(Figures 25 i 26 i Annex Il apartat 1.1) es pot dir que és una varietat poc homogénia pel
que fa a la cicatriu peduncular, al pes dels fruits i al nimero de Ioculs. Curiosament tot i
que el pes dels fruits és poc homogeni la dimensio del fruit té un coeficient de variancia
baix. Es destaca una uniformitat total respecte la cicatriu estilar.

Malgrat la descripcié anterior, que es basa en 20 fruits, en alguna tomaquera
sortien fruits molt diferents, el que fa pensar en el possible creuament d’aquesta varietat

amb alguna altra.

(@) (b)

(©

Fotografia 70. Vista superior (a), inferior (b) i seccié transversal (c) del fruit de la varietat Tomacd
FULLA PATATERA.
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. RosaA OLESA

Taula 19. Descripci6 dels fruits de la varietat Rosa OLEsA.

Maxim Minim Mitjana Coeficient variacio %
Forma longitudinal 100% aixafada
Color madur 12 9 11,7 6,1 amb 55% roses

45%poc marcat
40% marcat

10%molt marcat

Espatlles

5%gens

Taques 80% no
15% seques
5%grogues

Solcs 60%mig
35%fort

5% poc

Cicatriu estilar (cm) 1,50 0,10 0,52 6,06

60% lineal
20% irregular
15% estrellada

5% puntiforme

Forma cicatriu estilar

Cicatriu peduncular

(cm) 1,9 0,9 1,3 17,5
95% enfonsada
Inserci6 peduncle 5% molt
enfonsada
Pes (g) 216,00 106,65 156,57 16,91
Altura (cm) 5,60 4,20 4,86 8,24
Diametre major (cm) 10,40 4,60 7,64 14,73
Diametre menor (cm) 8,50 6,00 7,09 9,65

30% rodona

5% ovalada

Secci6 transversal

Gruix pericarpi (cm) 1,00 0,40 0,69 20,79
Coll verd 90% no
10% si
NUm loculs 8,00 2,00 4,80 28,36
Esberlat 55% no
40% <3 cm
5% > 3cm
Destriament 5% cuc

5% esberlat
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Es pot definir el fruit promig d’aquesta varietat com a aixafat, color vermell
intens i amb tonalitats roses, sense taques, amb solcs, amb espatlles marcades, amb una
cicatriu estilar lineal i de 0.52 cm, amb cicatriu peduncular de 1.3 cm i enfonsada, un
pes de 156.57 g, un diametre major de 7.64 cm i menor de 7.09 cm, un gruix del
pericarpi de 0.69 cm, sense coll verd, una altura de 4.86 cm, un namero de loculs molt
variat, una secci0 transversal rodona i presencia d’esberlat que podria ser causa de
destriament en el 5% dels fruits estudiats.

Observant els caracters estudiats en conjunt (Taula 19) i I’analisi factorial
(Figures 251 26 i Annex |l apartat 1.1) es pot dir que és una varietat molt homogénia
pel que fa als caracters externs, excepte per la preséencia d’espatlles. En canvi, pel que fa

al numero de loculs i gruix del pericarpi hi ha poca homogeneitat.

(a) (b)

(©

Fotografia 71. Vista superior (a), inferior (b) i secci6 transversal (c) del fruit de la varietat Rosa
OLESA.
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. PALOSANTO

Taula 20. Descripci6 dels fruits de la varietat PaLosaNTO.

Maxim Minim Mitjana Coeficient variacio

%

Forma longitudinal

50%rodona
25% aixafada
20% acoranada

5% aixafat

amb 15%
Color madur 12 7 9,8 13,4 taronges
80% gens
Espatlles 15% poc marcat
5% marcat
Taques 95%no
5% seques
75% llis
Solcs 15% poc
10%mig
Cicatriu estilar (cm) 1,50 0,30 0,74 41,69
70% irregular
Forma cicatriu estilar 25% lineal
5% estrellada
Cicatriu peduncular
(cm) 2,4 1,2 1,8 22,7
65% enfonsada
Insercié peduncle 30% poc
P enfonsada
5% aplanada
Pes (g) 204,57 90,00 146,60 25,25
Altura (cm) 6,20 4,20 5,32 9,18
Diametre major (cm) 7,90 5,60 6,74 10,48
Diametre menor (cm) 7,40 5,40 6,43 9,39
Seccio transversal >5% angular
45% rodona
Gruix pericarpi (cm) 0,80 0,40 0,59 20,50
Coll verd 75% no
25% si
NUm loculs 9,00 3,00 5,65 24,55
35% <3 cm
Esberlat 35% no
30%> 3cm

Destriament

15% esberlat
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Es pot definir el fruit promig d’aquesta varietat com a rodd, color vermell
entre mitja i intens i amb tonalitats taronges, sense taques i solcs, sense espatlles, amb
una cicatriu estilar irregular i de 0.74 cm, amb cicatriu peduncular de 1.8 cm i
enfonsada, un pes de 146.6 g, un diametre major de 6.74 cm i menor de 6.43 cm, un
gruix del pericarpi de 0.59 cm, sense coll verd, una altura de 5.32 cm, un nimero de
loculs molt variat, una seccid transversal angular o rodona i preséncia d’esberlat que
podria ser causa de destriament en el 15% dels fruits estudiats.

Observant els caracters estudiats en conjunt (Taula 20) i I’analisi factorial
(Figures 25 i 26 i Annex Il apartat 1.1) es pot dir que és una varietat poc homogenia per
la majoria dels caracters estudiats, excepte pel color, preséncia de taques i dimensions.

(@) (b)

(©)

Fotografia 72. Vista superior (a), inferior (b) i secci6 transversal (c) del fruit de la varietat
PALOSANTO.
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" FRANCES

Taula 21. Descripci6 dels fruits de la varietat FRancEs.

Maxim Minim Mitjana Coeficient variacié

%

45% aixafada

Forma longitudinal 25%acoranada
20%rodona
10%quadrada
Color madur 12 9 10,3 12,5 amb 60% roses
60% marcat
Espatlles 25%poc marcat
15%molt marcat
5%gens
55%més clares
20%grogues
Taques 10%no
10%blanquinosa
5%roses
45%llis
Solcs 35% poc
20%mig
Cicatriu estilar (cm) 2,00 0,30 0,80 51,7
65% irregular
Forma cicatriu estilar 20% estrellada
15% lineal
Cicatriu peduncular
(cm) 2,7 15 2,0 14,1
50% molt enfonsada
Insercié peduncle 45% enfonsada
5% poc enfonsada
Pes (g) 386,00 158,49 272,69 24,9
Altura (cm) 7,60 5,50 6,41 9,0
Diametre major (cm) 10,60 6,90 8,71 10,4
Diametre menor (cm) 9,50 6,70 8,23 9,8
40%angular
Secci6 transversal 35% irregular
25% rodona
Gruix pericarpi (cm) 1,00 0,50 0,67 20,0
Coll verd 90% no
15% si
Num loculs 8,00 5,00 6,30 15,5
Esberlat 50% <3 cm
50% no

Destriament

30% esberlat

5% taca blanca pel

sol
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Es pot definir el fruit promig d’aquesta varietat com a aixafat, color vermell
intens i amb tonalitats roses, amb taques, sense solcs, amb espatlles marcades, amb una
cicatriu estilar irregular i de 0.80 cm, amb cicatriu peduncular de 2.0 cm i molt
enfonsada, un pes de 272.69 g, un diametre major de 8.71 cm i menor de 8.23 cm, un
gruix del pericarpi de 0.67 cm, sense coll verd, una altura de 6.41 cm, un nimero de
loculs de 5 a 8, una secci6 transversal de formes diverses i preséncia d’esberlat que
podria ser causa de destriament en el 30% dels fruits estudiats.

Observant els caracters estudiats en conjunt (Taula 21) i I’analisi factorial
(Figures 25 i 26 i Annex Il apartat 1.1) es pot dir que és una varietat poc homogenia per
la majoria dels caracters estudiats, excepte pel color, cicatriu peduncular, dimensions i

namero de loculs.

@ (b)

(©

Fotografia 73. Vista superior (a), inferior (b) i secci6 transversal (c) del fruit de la varietat
FRANCES.
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. BOMBILLA/SUPOSITORI

Taula 22. Descripci6 dels fruits de la varietat BomeiLLA/SuPosITORI.

Maxim Minim Mitjana Coeficient variacio %
o 55% acoranat
Forma longitudinal
45% allargat
Color madur 12 9 11,0 10,6
75% gens
Espatlles 25%poc marcat
5% marcat
60% no
Taques
40% grogues
Solcs 100% Llis
Cicatriu estilar (cm) 0 0 0 0
Forma cicatriu estilar 100% puntiforme
Cicatriu peduncular
(cm) 0,5 0,2 0,3 20,0
95% aplanada
Inserci6 peduncle 5% poc
enfonsada
Pes (9) 43,00 12,00 23,54 25,67
Altura (cm) 4,70 0,40 4,18 21,99
Diametre major (cm) 3,60 2,50 3,29 7,50
Diametre menor (cm) 3,40 2,50 3,17 6,72
Secci6 transversal 100% rodona
Gruix pericarpi (cm) 0,50 0,25 0,38 18,62
Coll verd 90% no
10% si
Num loculs 3,00 2,00 2,05 10,91
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Es pot definir el fruit promig d’aquesta varietat com a acoranat o allargat, color
vermell intens, sense taques ni solcs, sense espatlles, amb una cicatriu estilar puntiforme
i gairebé inexistent, amb cicatriu peduncular de 0.3 cm i aplanada, un pes de 23.54 g, un
diametre major de 3.29 cm i menor de 3.17 cm, un gruix del pericarpi de 0.38 cm, sense
coll verd, una altura de 4.18 cm, un nimero de loculs de 2 o 3, una seccio transversal
rodona i sense presencia d’esberlat.

Observant els caracters estudiats en conjunt (Taula 22) i I’analisi factorial
(Figures 251 26 i Annex Il apartat 1.1) es pot dir que és una varietat molt homogenia

per la majoria dels caracters estudiats, excepte per la forma longitudinal.

(@) (b)

(c) (d)

Fotografia 74. Vista superior (a), inferior (b), altura (c) i seccio transversal (d) del fruit de la
varietat BamBiLLA/SuUPOSITORI.
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. BENISSILI

Taula 23. Descripci6 dels fruits de la varietat BENissiL.

Maxim Minim Mitjana Coeficient variacio

%

Forma longitudinal 85%allargat
15%quadrada
Color madur 12 7 10,8 13,6 amb 15% taronja
50% marcat
Espatlles 30%molt marcat
15%poc marcat
5%gens
45%no
Taques 25%grogues
20%taronges
10%seques
Solcs 85%llis
15% poc
Cicatriu estilar (cm) 2,50 0,20 1,35 120,47
90% puntiforme
Forma cicatriu estilar 5% irregular
5% lineal
Cicatriu peduncular
(cm) 1,5 0,6 1,1 22,0
60% enfonsada
., 25% poc enfonsada
Insercié peduncle
10%aplanada
5% molt enfonsada
Pes (g) 274,79 110,80 171,59 22,93
Altura (cm) 14,40 8,90 11,56 11,28
Diametre major (cm) 7,50 4,50 5,62 11,97
Diametre menor (cm) 7,10 4,20 5,15 12,98
80%angular
Secci6 transversal 15% rodona
5% irregular
Gruix pericarpi (cm) 0,70 0,40 0,57 11,87
Coll verd 100% no
Num loculs 6,00 2,00 3,75 28,53
60%> 3cm
Esberlat 20% <3 cm
20% no
0,
Destriament 40% esberlat
10% cuc
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Es pot definir el fruit promig d’aquesta varietat com a allargat, color vermell
intens i amb tonalitats taronges, sense taques ni solcs, amb espatlles marcades, amb una
cicatriu estilar puntiforme i de 1.35 cm, amb cicatriu peduncular de 1.1 cm i enfonsada,
un pes de 171.59 g, un diametre major de 5.62 cm i menor de 5.15 ¢cm, un gruix del
pericarpi de 0.57 cm, sense coll verd, una altura de 11.56 cm, un nimero de loculs molt
variat, una seccid transversal angular i presencia d’esberlat que podria ser causa de
destriament en el 40% dels fruits estudiats.

Observant els caracters estudiats en conjunt (Taula 23) i I’analisi factorial
(Figures 25 i 26 i Annex Il apartat 1.1) es pot dir que és una varietat molt poc
homogenia per la mida de la cicatriu estilar, amb un coeficient de variacié molt elevat.
La mida de la cicatriu peduncular, pes i numero de loculs son poc homogenis. També

destacar que hi ha una gran variabilitat en quan a les taques.

(a) (b)

(c) (d)

Fotografia 75. Vista superior (a), inferior (b), altura (c) i seccié transversal (d) del fruit de la
varietat BENnissILI.

- 151 -



PROJECTE FINAL DE CARRERA (ETSEA) Marta Arce 2006

. BENACH

Taula 24. Descripci6 dels fruits de la varietat BENacH.

Maxim Minim Mitjana

Coeficient variacio

%

Forma longitudinal

95%aixafada

5%rodona
Color madur 12 9 11,5 7,7
50%poc marcat
Espatlles 30% marcat
10%molt marcat
10%gens
95%no
Taques 10% seques
5% grogues
Solcs 100% llis
Cicatriu estilar (cm) 1,20 0,10 0,31 87,00
55% irregular
. . . 20% estrellada
Forma cicatriu estilar
15% puntiforme
10% lineal
Cicatriu peduncular
(cm) 2 1,2 1,6 15,7
55% poc
enfonsada
Insercié peduncle 40% enfonsada
5% molt
enfonsada
Pes (g) 176,00 99,00 129,40 15,74
Altura (cm) 5,00 4,30 4,66 5,10
Diametre major (cm) 8,00 6,00 6,69 7,46
Diametre menor (cm) 7,60 5,80 6,40 6,76
L 75% rodona
Secci6 transversal
25% irregular
Gruix pericarpi (cm) 0,80 0,60 0,70 9,27
Coll verd 75% no
25% si
NUGm loculs 6,00 2,00 3,85 25,66
55% conceéntric
0,
Esberlat 30% <3 cm
10% no
5%> 3cm
Destriament 10% esberlat
5%cuc
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Es pot definir el fruit promig d’aquesta varietat com a aixafat, color vermell molt
intens, sense taques ni solcs, amb espatlles marcades, amb una cicatriu estilar irregular i
de 0.31 cm, amb cicatriu peduncular de 1.6 cm i poc enfonsada, un pes de 129.4 g, un
diametre major de 6.69 cm i menor de 6.4 cm, un gruix del pericarpi de 0.7 cm, sense
coll verd, una altura de 4.66 cm, un namero de loculs molt variat, una secci¢ transversal
rodona i presencia d’esberlat majoritariament concéntric que podria ser causa de
destriament en el 10% dels fruits estudiats.

Observant els caracters estudiats en conjunt (Taula 24) i I’analisi factorial
(Figures 25 i 26 i Annex Il apartat 1.1) es pot dir que és una varietat forca homogeénia,
excepte per la mida de la cicatriu estilar, amb un coeficient de variacié molt elevat, i pel

ndmero de loculs.

(a) (b)

(©

Fotografia 76. Vista superior (a), inferior (b) i seccio transversal (c) del fruit de la varietat
BENACH.
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. POMETA CARDEDEU

Taula 25. Descripci6 dels fruits de la varietat PoMETA CARDEDEU.

Maxim Minim Mitjana Coeficient variacio

%

Forma longitudinal

85% aixafada
15% rodona

Color madur 12 9 11,4 7,2
45% gens
Espatlles 35%poc marcat
20% marcat
85%no
Taques 10% grogues
5% seques
80%llis
Solcs 15% poc
5%mig
Cicatriu estilar (cm) 2,00 0,20 0,40 117,67
40% irregular
Forma cicatriu estilar 40%puntiforme
15% estrellada
5% lineal
Cicatriu peduncular
(cm) 2,2 0,9 1,6 20,5
70% enfonsada
Insercié peduncle 30% poc
enfonsada
Pes (9) 200,44 88,77 138,15 19,16
Altura (cm) 5,70 4,60 512 6,32
Diametre major (cm) 7,70 5,90 6,78 8,17
Diametre menor (cm) 7,50 5,40 6,53 8,08
70% rodona
Secci6 transversal 25% irregular
5%angular
Gruix pericarpi (cm) 0,90 0,50 0,71 15,09
Coll verd 85% no
15% si
Num loculs 5,00 3,00 3,95 19,22
40% no
Esberlat 35% <3 cm
25%> 3cm

Destriament

30% esberlat
5% groc pel sol
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Es pot definir el fruit promig d’aquesta varietat com a aixafat, color vermell molt
intens, sense taques ni solcs, amb espatlles poc marcades, amb una cicatriu estilar amb
diverses formes i de 0.40 cm, amb cicatriu peduncular de 1.6 cm i enfonsada, un pes de
138.15 g, un diametre major de 6.78 cm i menor de 6.53 cm, un gruix del pericarpi de
0.71 cm, sense coll verd, una altura de 5.12 cm, un nimero de loculs de 3 a 5, una
seccid transversal rodona i preséncia d’esberlat que podria ser causa de destriament en
el 30% dels fruits estudiats.

Observant els caracters estudiats en conjunt (Taula 25) i I’analisi factorial
(Figures 25 i 26 i Annex Il apartat 1.1) es pot dir que és una varietat forca homogeénia,
excepte per la mida de la cicatriu estilar, amb un coeficient de variacié molt elevat, i la

seva forma.

(@) (b)

(c) (d)

Fotografia 77. Vista superior (a), inferior (b), altura (c) i seccio transversal (d)del fruit de la
varietat POMETA CARDEDEU.
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. LLARG

Taula 26. Descripci6 dels fruits de la varietat LLARG.

Maxim Minim Mitjana Coeficient variacio

%

Forma longitudinal

100% allargat

Color madur 12 9 11,1 7,9 amb 5% taronges
70% marcat
0
Espatlles 15%poc marcat
10%molt marcat
5%gens
40%taronges
[0)
Tagues 25%grogues
25%no
10%roses
Solcs 100% Llis
Cicatriu estilar (cm) 0,00 0,00 0,00 0,00
N .
Forma cicatriu estilar 95% puntiforme
5% rodona
Cicatriu peduncular
(cm) 1,6 0,7 1,1 22,7
55% aplanada
Insercié peduncle 25% enfonsada
20% poc enfonsada
Pes (g) 254,37 85,56 148,99 25,31
Altura (cm) 14,60 9,70 12,36 11,83
Diametre major (cm) 6,10 3,90 4,82 10,70
Diametre menor (cm) 6,00 3,70 4,52 11,53
0
Seccio transversal 85%angular
15% rodona
Gruix pericarpi (cm) 0,90 0,40 0,58 21,76
0
Coll verd 95% no
5% si
NUm loculs 4,00 1,00 2,30 31,86
40% > 3cm
Esberlat 30% <3 cm
30% no
Destriament 45% esberlat
10% cuc
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Es pot definir el fruit promig d’aquesta varietat com a allargat, color vermell
molt intens, amb taques taronges, sense solcs, amb espatlles marcades, amb una cicatriu
estilar puntiforme i de 0.70 cm, amb cicatriu peduncular de 1.1 cm i aplanada, un pes de
148.99 g, un diametre major de 4.82 cm i menor de 4.52 cm, un gruix del pericarpi de
0.58 cm, sense coll verd, una altura de 12.36 cm, un nimero de loculs forca variat, una
seccid transversal angular i presencia d’esberlat que podria ser causa de destriament en
el 45% dels fruits estudiats.

Observant els caracters estudiats en conjunt (Taula 26) i I’analisi factorial
(Figures 25 i 26 i Annex |l apartat 1.1) es pot dir que és una varietat molt homogeénia,
destacant una total homogeneitat respecte a la forma i baixa homogeneitat pel que fa a

les taques i numero de loculs.

(@ (b)

(©

Fotografia 78. Vista superior (a), altura (b) i seccid transversal (c) del fruit de la varietat LLArRG.

Observant I’analisi factorial (Figures 25 i 26 i Annex Il apartat 1.1) juntament
amb I’analisi de variancia (Annex Il apartat 1.2) permet coneixer la proximitat dels
caracters quantitatius (Figures 25 i 26) i qualitatius (Annex Il apartat 1.1) entre les
varietats estudiades. Per aquesta comparacio no s’ha utilitzat I’analisi factorial de totes
les varietats amb tots els caracters (qualitatius i quantitatius) ja que el model només

explica el 29% de la variancia de les dades (Annex Il apartat 1.1).
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Observant la Figura 25 es destaquen tres grans grups de varietats:

= Tipus “llarg”: BeENissiLI (9) 1 LLars (12)

= Tipus “de penjar’: BomeiLLA/SurosiTorl (8), TomMachA FuLLA NO
PATATERA (1) i ToMAcH FuLLA PATATERA (4)

= Tipus “d’amanir”: De La Creu (2), PoMETA ViLaGrRAssA (3), Rosa

OLesa (B), PaLosanTo (6), FrRances (7), BeEnacH (10) | PoMETA

carpeEDEU (11)

Buscant les diferéncies significatives entre les varietats del mateix grup
s’observa que (Annex Il apartat 1.2):

De les varietats tipus “llarg” és significativament diferent el diametre major, el
menor, el namero de loculs (atributs amb valors majors per Benissiui) i ’altura
(major per LLARG).

De les \varietats tipus “de penjar” s’observa que la varietat
BomeiLLA/SurosIToRr! €S significativament diferent i menor que Tomacd FuLLAa
NO PATATERA | TOMACOG FULLA PATATERA per la cicatriu peduncular, el pes, el
diametre major, el menor i el gruix del pericarpi, sense diferéncies significatives per
I’altura, el nimero de loculs i la cicatriu estilar. A més, és significativament diferent i
superior pel color. ToMACHG FULLA NO PATATERA | TOMACO FULLA PATATERA
no presenten diferencies significatives per cap dels atributs quantificables estudiats.

Respecte a les varietats del tipus “d’amanir” les varietats BENAcH | POMETA
CarRDEDEU nO tenen cap diferéncia significativa. Totes les varietats, excepte Rosa
OLESA | FRaNcEs, No presenten diferencies significatives pel diametre major. La
varietat Frances sobresurt del grup presentant diferencies significatives i superiors
pels atributs: diametre major i menor, cicatriu peduncular, pes, altura i numero de
loculs. La varietat PaLosanTo presenta una diferencia significativa i inferior a la

resta respecte al gruix del pericarpi.

4.1.6 Resultats dels descriptors de les llavors

De cada varietat de tomaquet estudiada es van escollir 4 fruits representatius per
a veure quina produccio de llavors tenien. Els fruits escollits van ésser dels primers
ramells, que sén els que habitualment s’utilitzen per guardar la llavor.

A continuacié s’adjunta la Taula 27 on es resumeixen els resultats obtinguts.
S’ha de tenir en compte que les llavors son sempre llavors madures, ja que les

immadures van ser eliminades en el procés de rentat (Veure apartat 3.5.1).
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Taula 27. Resultats de la caracteritzacio de les llavors en els tomaquets.

Varietat Pes de 100 llavors ~ Numero mitja  Pes llavors/pes
(¢)) llavors/fruit fruit (%)

TOMACHA FULLA NO 0.36 114.54 0.59
PATATERA

DE LA GREU 0.30 298.80 0.51
POMETA VILAGRASSA 0.35 102.93 0.26
TOMACH FULLA 0.40 113.46 0.51
PATATERA

RosaA OLESA 0.26 286.52 0.50
PALOSANTO 0.32 258.22 0.43
FRANCES 0.36 196.67 0.31
BOMBILLA/ SUPOSITORI 0.25 63.31 0.80
BENISSILI 0.35 133.72 0.29
BENACH 0.34 234.98 0.63
POMETA CARDEDEU 0.31 229.42 0.44
LLARG 0.42 57.23 0.15

Observant la Taula 27 s’aprecia que hi ha algunes desigualtats respecte al pes de
les llavors en les varietats estudiades. La varietat BomeiLLA/SurosiTor! €S la que
presenta un major pes de llavors per pes del fruit i la varietat LLarz és la de menor pes
de llavors. Per tant hi ha una disparitat notable en el pes de les llavors. Veiem que les

varietats que tenen unes llavors més pesades sOn: LLARG, ToMACH FULLA

PATATERA, TomMAacA FULLA NO PATATERA, FRANCES, PaMETA
VILAGRASSA | BeNissiLl. LeS Vvarietats amb llavors més lleugeres son:
BoMBILLA/SUPOSITORI, ROsA OLEsSA, DE LA CREU, POMETA CARDEDEU
| PALOSANTO.

Normalment quan els fruits presenten llavors petites, dintre d’aquestes les que
son més grans o pesades solen tenir una millor germinacidé i donar plantes més
vigoroses (Comunicacio personal obtinguda en la IV Fira estatal de la Biodiversitat
realitzada a Malaga, setembre 2005).

Respecte al numero de llavors madures per fruit veiem que les varietats amb
menys llavors per fruit sén: LLArRe, BoMBILLA/SuPOSITORI, POMETA
VILAGRASSA TOMACO FULLA PATATERA iTDMAEIfI FULLA NO PATATERA.
En el cas de BomBILLA/SuPOsITORI, TOMACH FULLA NO PATATERA |
ToMAcH FULLA PATATERA €S justificable ja que son les varietats amb una mida més
reduida de fruit i per tant és normal que continguin menys llavors. Els cas del LLarG es
podria considerar una caracteristica distintiva de la varietat ja que és un tomaquet forca

gran, molt compacte i que produeix molt poques llavors, encara que les que produeix
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siguin mes pesades que en la resta de varietats. Les varietats que contenen més llavors
per fruit sOn: De LA CREU, ROsA OLESA, PALOSANTO | BENAGH.

S’observa que hi ha varietats que produeixen molta llavor (% pes de llavors
respecte al pes del fruit més alt) i altres que no. Les varietats amb una produccié molt
reduida de llavors sOn: LLARG, POMETA VILAGRASSA | BENISSILI. La varietat
amb un percentatge en pes de llavors respecte al pes del fruit més elevat és

BomeiLLa/SuposiTar amb forga diferéncia respecte a la resta de varietats.

4.1.7 Resultats de la produccié obtinguda i les alteracions de
tomaquet

4.1.7.1 Producci6 obtinguda

Per cada varietat s’ha estudiat la produccié obtinguda per planta. S’han
comptabilitzat els fruits totals i els fruits alterats, obtenint a partir d’aquestes dades la

produccid de fruits sans i per tant comercialitzables per cada varietat (taula 28).

Taula 28. Producci6 total i producci6 de fruits alterats i sans en nimero i en pes mitja per
planta de les varietats de tomaquet.

Fruits totals Fruits alterats Fruits sans

Varietat namero  pes (kg) ndmero pes (kg) numero % pes(kg) %
ToMACO FULLA NO PATATERA 48.3B 2.2BCD 33.3A 1.5BCD 5B 311 07C 314
DE LA CREU 29.2C 2.7 AB 171CDE 14CD 121B 414 14AB 507
POMETA VILAGRASSA 21.2CDE 22BCD 141 CDEF 1.4BCD 71B 335 08C 355
TOMACO FULLA PATATERA 28.8 CD 1.7 DE 19.8CD 1.1 DE 90B 313 06C 364
RosA OLESA 209CDE 24BC 6.2F 0.67 EF 147B 703 168A 717
PALOSANTO 20.7CDE 2.35BC 144 CDEF 15BCD 6.3B 304 0.86BC 36.7
FRANGES 16.3 E 2.7AB 11.3 EF 1.89 AB 50B 30.7 0.87BC 31.6
BOMBILLA/SUPOSITORI 83.8 A 137E 27.6 AB 0.37F 56.2A 671 10BC 728

BENISSILI 19.6 CDE 2.8 AB 13.4CDEF 19AB 6.2B 316 0.89BC 32
BENACH 29.7C 3.07A 21.1BC 223 A 86B 29 0.83BC 27.3

POMETA CARDEDEU 27.7CDE 2.7AB 18.0CDE 1.62BC 9.7B 35 1.04BC 39
LLARG 174DE 1.94CD 11.7DEF 126 CD 57B 328 066C 3438

Valors mitjans de 10 plantes. Lletres diferents indiquen diferéncies significatives entre varietats (p=0.05).
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Amb les dades anteriors s’ha fet un analisi de variancia (Taula 28) per tal
d’avaluar possibles diferéncies significatives entre varietats i també s’ha calculat el
coeficient de variacié (C.V.) (Annex Il apartat 1.3) per comprobar si existeix
homogeneitat de produccio entre les diferents plantes d’una mateixa varietat.

Coneixent el nimero i el pes per planta també s’ha calculat el pes mitja per fruit

en els fruits totals, sans i alterats (Taula 29).

Taula 29. Pesos mitjans dels fruits totals, alterats i sans de les varietats de tomaquet.

Varietat Fruits totals (g)  Fruits alterats (g)  Fruits sans (g)
TOMACO FULLA NO PATATERA 46.3 46.0 46.8
DE LA CREU 94.69 79.7 115.8
POMETA VILAGRASSA 104.15 101.0 110.3
TOMACO FULLA PATATERA 59.15 54.7 68.9
RosA OLESA 112.61 107.5 114.7
PALOSANTO 113.69 103.5 137.0
FRANCES 169.7 167.5 174.6
BOMBILLA/SUPOSITORI 16.3 13.5 17.7
BENISSILI 142 .51 141.7 144.3
BENACH 103.24 105.91 96.7
POMETA CARDEDEU 96.0 90.2 106.9
LLARG 111.52 109.8 115.1

" ToMACO FULLA NO PATATERA!: ha obtingut una produccié total per planta forca
uniforme (C.V.= 14.1%) i ha hagut una desviacio respecte al pes obtingut per planta i al
namero de fruits de 327.3 g i 6.8 fruits, respectivament. Ha estat la segona varietat amb
un major namero de fruits collits, amb una diferéncia significativa respecte a la resta de
varietats. La produccio de fruits sans ha estat menys uniforme (C.V.= 30.3%) si
comparem les 10 plantes.

El total de fruits sans representen un 31.1% respecte als totals collits i un 31.4%
en pes de fruits totals collits. S’han obtingut 150 fruits totalment sans amb un pes total
de 7 kg en el conjunt de les 10 tomaqueres. El pes mitja per fruit sa va ser de 46.8 g,

gairebé igual al dels fruits alterats.

* DE LA Creu: ha obtingut també una produccio total per planta for¢a uniforme en

numero de fruits (5.3 fruits de desviacio en les 10 plantes), pero amb una desviacio més
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important respecte al pes (822.3 g). La produccio de fruits sans ha estat menys uniforme
(C.V.=52.3%) si comparem les diverses plantes.

El total de fruits sans representen un 41.4% respecte als totals collits i un 50.7%
en pes de fruits totals collits. S’han obtingut 121 fruits totalment sans amb un pes total
de 14 kg, sent la segona varietat de les estudiades més productiva en quant a pes de
fruits sans obtinguts perd sense diferéncies significatives respecte a altres varietats. El
pes mitja per fruit sa va ser de 115.8 g, molt més elevat que el de fruits alterats.

" POMETA VILAGRASSA:. varietat en que la produccido més uniforme ha estat la
dels fruits totals collits (C.V.= 22.4%); hi ha hagut una desviacio respecte al pes per
planta de 509.5 g i 4.8 respecte al nimero de fruits.

El total de fruits sans representen un 33.5% respecte als totals collits i un 35.5%
en pes de fruits totals collits. S’han obtingut 71 fruits totalment sans amb un pes total de

7.8 kg. El pes mitja per fruit sa va ser de 110.3 g, més elevat que el de fruits alterats.

" ToMAcA FUuLLA PATATERA. ha obtingut una produccié total per planta poc
uniforme (C.V.= 35.2%), hi ha hagut una desviacio respecte al pes obtingut per planta
de 624.7 g i 10.1 respecte al nimero de fruits. Encara ha estat menys uniforme la
produccio de fruits sans, amb un coeficient de variacié molt elevat (70.7%). Es a dir, en
aquesta varietat, hi ha molt poca homogeneitat entre plantes respecte als fruits sans
obtinguts.

El total de fruits sans representen el 31.3% respecte als totals collits i un 35.5%
en pes de fruits totals collits. S’han obtingut 90 fruits totalment sans amb un pes total de
6.2 kg. El pes mitja per fruit sa va ser de 68.9 g, més elevat que el de fruits alterats.
Comparat amb la varietat Tomact FuLLA NO PATATERA aguest pes mitja per fruit
sa ha estat superior i s’han trobat diferéncies significatives en quant al niamero de fruits
totals i numero de fruits alterats (essent en aquesta varietat inferiors), perd no en el de

fruits sans.

* Rosa OLesa: hatingut una variabilitat elevada entre les plantes estudiades en la
producci¢ de fruits alterats (C.V.= 45.5%) i en els sans (C.V.= 47.2%).

El total de fruits sans representen un 70.3% respecte als totals collits i un 71.7%
en pes de fruits totals collits; ha estat una de les varietats amb un percentatge menor en
namero i pes de fruits alterats. S’han obtingut 147 fruits totalment sans amb un pes total

de 16.9 kg, essent una de les varietats de les estudiades més productiva en quant a pes
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de fruits sans obtinguts. El pes mitja per fruit sa va ser de 114.7 g, més elevat que el de

fruits alterats.

* pPaLosaNTo: ha obtingut una produccio total per planta amb una desviacid
respecte al pes de 532.0 g i de 4.9 respecte al nimero de fruits, semblant a la varietat
POMETA ViLAGRASSA. La produccio de fruits sans ha estat menys uniforme (C.V.=
35.9%)que la total i la de fruits alterats.

El total de fruits sans representen un 30.4% respecte als totals collits i un 36.7%
en pes, valors molt semblants als obtinguts en la varietat Tomacd rFuLLa
PATATERA. S’han obtingut 63 fruits totalment sans amb un pes total de 8.6 kg en el
conjunt de les 10 tomaqueres. El pes mitja per fruit sa va ser de 137 g, forca més elevat

que el de fruits alterats.

* FraNcEs: ha obtingut una produccié de fruits sans poc uniforme (C.V.= 67.3%).
El total de fruits sans representen un 30.7% respecte als totals collits i un 31.6% en pes.
S’han obtingut 50 fruits totalment sans amb un pes total de 8.7 kg. El pes mitja per fruit
sa va ser de 174.6 g, una mica més elevat que el de fruits alterats. Aquesta varietat
destaca per ser la menys productiva en namero de fruits totals collits, perd no en pes,

donat el seu elevat tamany (el més gran de totes les varietats estudiades).

* BowmeiLLA/SurasiTori: ha obtingut una produccié de fruits alterats poc
uniforme (C.V.= 73.4%). El total de fruits sans representen un 67.1% respecte als totals
collits i un 72.8% en pes de fruits totals collits. Ha estat la varietat amb un nimero
major de fruits totals collits i sans, amb diferéncia significativa respecte a la resta de
varietats. Malgrat I’elevat nimero de fruits, la produccio final és similar a la de la resta
de varietats estudiades a causa de la seva mida reduida. S’han obtingut 562 fruits
totalment sans amb un pes total de 10 kg. EI pes mitja per fruit sa va ser de 17.7 g, més

elevat que el de fruits alterats.

» BenNissii: ha obtingut una produccié total per planta forca uniforme (C.V.=
15.6%), hi ha hagut una desviacio respecte al pes obtingut per planta de 326.7 g i de 3.1
respecte al nimero de fruits. La produccié de fruits sans (C.V.= 31.1%) i alterats (C.V.=

55.8%) ha estat menys uniforme.
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Els fruits sans representen un 31.6% respecte al numero de fruits collits i un 32%
en pes. S’han obtingut 62 fruits totalment sans amb un pes total de 8.9 kg. El pes mitja

per fruit sa va ser de 144.3 g, més elevat que el de fruits alterats.

* BeNAcH: ha obtingut una produccié de fruits sans molt poc uniforme, amb un
coeficient de variacié molt elevat (C.V.= 77.7%).

El total de fruits sans representen un 29% respecte als totals collits i un 27.3% en
pes. Es la varietat amb major produccié en pes de fruits totals perd també en pes de
fruits alterats donant per tant un baix percentatge de fruits comercialitzables. S’han
obtingut 86 fruits totalment sans amb un pes total de 8.4 kg. EI pes mitja per fruit sa va

ser de 96.7 g, inferior al dels fruits alterats.

* PoMEeETA Carpebeu: ha obtingut una produccio total per planta forga uniforme, i
ha hagut una desviacié respecte al pes per planta de 407.6 g i 6.2 respecte al nimero de
fruits.

El total de fruits sans representen un 35% respecte als totals collits i un 39% en
pes. S’han obtingut 97 fruits totalment sans amb un pes total de 10.4 kg. EI pes mitja

per fruit sa va ser de 106.9 g, superior al dels fruits alterats.

* Liarc: ha obtingut la produccié de fruits sans més variable comparant les 10
tomaqueres estudiades (C.V.= 92.5%)

El total de fruits sans representen un 32.8% respecte als totals collits i un 34.8%
en pes. S’han obtingut 57 fruits totalment sans amb un pes total de 6.8 kg. El pes mitja
per fruit sa va ser de 115.1 g, superior al dels fruits alterats. EI nimero de fruits per

planta és un dels més baixos, juntament amb la varietat FRaANCES.

En la Figura 27 hi ha la relacio entre produccid total i percentatge d’aquesta que
estava sana per a cada una de les varietats assajades. Es pot observar que no hi ha una
relacio clara entre quilograms produits i fruits sans. S’observa amb claredat que les
varietats amb major percentatge de fruits sans han estat BomeiLLA/SuPosITORI |
Rosa OLeEsa. Encanvi, en varietats amb majors produccions, el percentatge de fruits

sans és molt menor, com per exemple en BENACH.
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Figura 27. Comparativa, de la totalitat de les varietats de tomaquet estudiades, de la produccié
total i el percentatge en pes de fruits sans.

4.1.7.2 Estudi de les alteracions

A continuacié es descriuen les alteracions fisiologiques, les plagues, les
podridures i els virus que han atacat els tomaquets assajats.
Dintre de les alteracions fisiologiques la més frequent en la majoria de varietats

ha estat I’esberlat dels fruits. L’esberlat del fruit o “cracking” consisteix en la formacié

de esquerdes radials o circulars al voltant del peduncle del fruit principal (Fotografia
79). A vegades aquestes esquerdes, si el creixement del fruit no és molt rapid, arriben a
cicatritzar-se. Les causes que poden originar aquesta fisiopatia son varies: incidéncia de
determinats desequilibris hidrics (com per exemple, regs irregulars després de periodes
de llarga sequera); epogques amb temperatures molt altes i humitats relatives baixes; pH
excessiu del sol; etc. (Maroto, 1983). També es diu que les varietats locals, al tenir

normalment una pell fina, sGn més propenses a patir esberlat.

Fotografia 79. Esberlat concéntric.
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Altres alteracions fisiologiques que han sorgit han estat:

Cul cagat. Es una necrositat apical, també anomenada “Blossom-end rot”,
I’aparicid de la qual esta relacionada amb nivells deficients de calci en els fruits, I’estres
hidric i la salinitat. Existeixen diferents nivells de sensibilitat varietal. Comenca per la
zona de la cicatriu pistil-lar com una taca circular necrotica que pot arribar a tenir el

diametre de tot el fruit (Fotografia 80).

Fotografia 80. Podridura apical (Font: Xavi Pérez).

Perdua de fermesa. Fruit tou, normalment per estar podrit 0 massa madur.

Taques seques. Taques de color fosc i forma indeterminada que apareixen en tot

el fruit.
Asolejament o0 planxat. Apareix com a conseqiiencia de la incidéncia excessiva

dels rajos solars. Sobre la superficie del fruit es formen unes taques decolorades de tons
blancs, sota de les quals la polpa apareix agquosa, podent secundariament proliferar

fongs de naturalesa saprofitica (Maroto, 1983) (Fotografia 81).

Fotografia 81. Asolejament o planxat (Font: Xavi Perez).

Esclafament. El fruit es desprén de la planta i s’esclafa.

Desenganxat. Succeia quan els fruits eren massa madurs.

Fruits verds. El fruit no arriba a la maduracié. Aixd només succeia en les
varietats que es collien per ramells i al final del cicle quan es van collir la totalitat dels

fruits que quedaven en les mates.
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Menjat. Fruits que presenten trossos menjats per rosegadors.
Deformat. Fruits amb zones deformades.

Altres alteracions fisiologiques perd minoritaries han estat: solcs per branques,

fruits dobles, fruit groc i fruit que toca a terra.

A més es va observar la seglient plaga:

Eruga del tomaquet (Heliothis armigera Hb.) (Fotografia 82). Lepidopter

noctuid que ataca en la seva fase larvaria, en primer lloc al sistema foliar, pero el mal
major el realitza atacant als fruits, en els que produeix verdaders forats durant la

penetracid, pel que queden depreciats (Maroto, 1983).

Fotografia 82. Heliothis armigera Hb.
(Font: Xavi Perez).

Es van observar també podridures estant els fruits afectats per diferents tipus de
microorganismes. Una de les podridures identificada i que es trobava en abundancia,
sobretot en els fruits esberlats, va ésser:

Alternaria sp. Es una malaltia produida per un fong que s’instal-la en els solcs i
doéna als teixits proxims una coloracio negra (Fotografia 83).

Fotografia 83. Alternaria sp. (Font: Xavi Perez).

Tambeé hi va haver presencia de virus; un dels identificats va ésser:

Virus del mosaic. Fruits de mida reduida i amb coloracié groga i vermella

formant un mosaic en tot el fruit. Apareixien afectats gairebé tots els fruits d’una
mateixa planta (Fotografia 84).
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Fotografia 84. Virus del mosaic en la mata arrencada
de la varietat DE LA CREU.

Per a cada varietat es van determinar les alteracions que van patir i el nimero de
fruits afectats. A partir de les dades obtingudes es va calcular el percentatge que
representen les diverses alteracions respecte al total de fruits alterats.

A la Taula 30 hi ha la relacié d’incidencies trobades en cada varietat. Per a
comentar els resultats s’utilitza aquesta taula juntament amb la Taula 28, on s’indica el
namero i pes de fruits alterats per a cada varietat i la Taula 1.3 (Annex I1) on s’indica la
desviacié estandard i el coeficient de variacié de les dades obtingudes per a cada

varietat.
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" TomACcHA FULLA NO PATATERA: S’ha trobat alteracions en 333 fruits dels 483
totals collits (un 68.9% dels fruits). El pes total de fruits alterats ha estat de 15.3 kg.
Respecte a I’estudi de les 10 plantes analitzades s’obté un C.V. de 28.0% i 28.2%
respecte el nimero i pes de fruits alterats. Observant la Taula 30 s’aprecia que el 72.1%
dels fruits alterats han patit esberlat i el 6.3% d’aquest era concentric. La majoria dels
fruits amb esberlat concentric es concentren entre els dies 24 i 30 d’agost. La segona
alteracio ha estat el color verd dels fruits (22.5%). Aquests apareixen al inici de la
maduracio ja que es van comengar a collir en ramells quan alguns dels fruits encara
estaven verds, posteriorment es van anar collint individualment. També va apareixer al
finalitzar el cultiu quan es van acabar de collir tots els fruits. La tercera alteracio en
ordre d’importancia han estat els fruits podrits (19.5%); aquests han anat sorgint al llarg

de tot el cultiu.

* De LA Creu: S’hatrobat alteracions en 171 fruits dels 292 totals collits (un 58.6%
dels fruits). El pes total de fruits alterats ha estat de 13.6 kg. Respecte al estudi de les
diverses plantes s’obté un C.V. de 33.6% i 49.8% respecte el numero i pes de fruits
alterats. Observant la Taula 30 s’aprecia que el 44.4% dels fruits alterats han patit
esberlat i el 5.8% d’aquest era concentric. A continuacio les alteracions més importants
han estat la produida per I’eruga del tomaquet (Heliothis armigera Hb.) (21.1%) i
I’anomenat cul cagat (20.5%). Aquesta alteracié de cul cagat va desapareixer gquan
finalitzava el cultiu. La tercera alteracié en ordre d’importancia ha estat el color verd
dels fruits (11.1%) al final del cicle. Cal destacar que tots els fruits que apareixen com a

virodtics eren de la mateixa mata, la nimero 4.

" POMETA VILAGRASSA: S’ha trobat alteracions en 141 fruits dels 212 totals collits
(un 66.5% dels fruits). El pes total de fruits alterats ha estat de 14.2 kg. Respecte al
estudi de les 10 plantes s’obté un C.V. de 41.5% i 35.6% respecte el nimero i pes de
fruits alterats. Observant la Taula 30 s’aprecia que el 68.8% dels fruits alterats han patit
esberlat i el 15.6% d’aquest era concentric. Es I’alteracié que amb diferéncia ha afectat
més a la varietat. La segona alteracio més important ha estat produida per I’eruga del

tomaquet (14.2%) i la tercera ha estat el cul cagat (11.3%).

* Tomacd FuLLAa PATATERA: $’ha trobat alteracions en 198 fruits dels 288 totals
collits (un 68.75% dels fruits). El pes total de fruits alterats ha estat de 10.8 kg.

Respecte al estudi de les 10 plantes s’obté un C.V. de 56.4% i 52.3% respecte el nUmero
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i pes de fruits alterats. Observant la Taula 30 s’aprecia que el 62.8% dels fruits alterats
han patit esberlat i el 2% d’aquest era concéntric sent I’alteracié que més ha afectat a la
varietat. La segona alteracié més important ha estat produida per la manca de maduracio
dels fruits (color verd) (30.7%) i la tercera per I’Alternaria sp. i per les podridures en
general (18%).

* Rosa OLesa: S hatrobat alteracions en només 62 fruits dels 209 totals collits (un
29.7% dels fruits). El pes total de fruits alterats ha estat de 6.7 kg. Respecte al estudi de
les 10 plantes s’obte un C.V. de 45.5% i 49.6% respecte el nimero i pes de fruits
alterats. Observant la Taula 30 s’aprecia que I’alteracié majoritaria ha estat I’esberlat,
amb un 54.8% dels fruits alterats, sent el 4.8% d’aquest concéntric. La segona alteracio
més important ha estat produida per I’eruga del tomaquet (22.6%) i la resta d’alteracions
han afectat a un nimero reduit de fruits. Es la varietat en la que s’ha detectat un major

namero de fruits deformats (Annex Il apartat 1.4.).

» pPaLosanTo: S’ha trobat alteracions en 144 fruits dels 207 totals collits (un 69.6%
dels fruits). El pes total de fruits alterats ha estat de 14.9 kg. Respecte al estudi de les 10
plantes s’obté un C.V. de 21.8% i 25.7% respecte el nimero i pes de fruits alterats.
Observant la Taula 30 s’aprecia que el 50% dels fruits alterats han patit esberlat i el
3.5% d’aquest era concentric. La segona alteracié més important ha estat produida per
la manca de maduracio dels tomaquets (36.1%) en les etapes finals del cultiu i la tercera
alteracio ha estat I’afectacio per I’eruga del tomaquet presentant-se en el 13.2% dels

fruits alterats.

» FraNces: S’ha trobat alteracions en 113 fruits dels 163 totals collits (un 69.3%
dels fruits). El pes total de fruits alterats ha estat de 18.9 kg. Respecte al estudi de les 10
plantes s’obté un C.V. de 39.1% i 41.6% respecte el nimero i pes de fruits alterats.
Observant la Taula 30 s’aprecia que més del 50% dels fruits alterats han patit esberlat
perd cap era concéntric. La segona alteracidé més important ha estat la podridura dels
tomaquets (21.3%) i a continuacié han estat afectats per I’eruga del tomaquet i

I’anomenat cul cagat, amb el mateix percentatge (14.2%).

* BowmeiLLA/SurosiTori: S’ha trobat alteracions en 276 fruits dels 838 totals
collits (un 32.9% dels fruits). El pes total de fruits alterats ha estat de 3.7 kg. Respecte al
estudi de les 10 plantes s’obté un C.V. de 73.4% i 66.6% respecte el nimero i pes de
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fruits alterats. Observant la Taula 30 s’aprecia que a diferéncia de la resta de varietats en
que I’alteracio més important ha estat I’esberlat, en aquest cas I’alteracié més important
ha estat la manca de maduraci6 (60.9%), tant en els fruits que al inici es van agafar en
ramells com els del final que no van arribar a madurar. La segona alteracio més
importants ha estat I’esberlat (26.4%), en que cap dels fruits el presentava concentric, i a
continuacidé en percentatge (algo més d’un 6%) han estat I’afectacié per I’eruga del
tomaquet i les podridures del fruit.

» BeNissiui: S’ha trobat alteracions en 134 fruits dels 196 totals collits (un 68.4%
dels fruits). El pes total de fruits alterats ha estat de 19 kg. Respecte al estudi de les 10
plantes s’obté un C.V. de 31.1% i 31.3% respecte el niUmero i pes de fruits alterats.
Observant la Taula 30 s’aprecia que el 53.7% dels fruits alterats han patit esberlat pero
cap era concentric. La segona alteracio en ordre d’importancia ha estat la manca de
maduracio dels fruits al final del cicle (26.1%) i la tercera ha estat I’afectacio per I’eruga
del tomaquet (14.2%).

* BeNAacH: $’ha trobat alteracions en 211 fruits dels 297 totals collits (un 71% dels
fruits). El pes total de fruits alterats ha estat de 22.3 kg. Respecte al estudi de les 10
plantes s’obté un C.V. de 22.5% i 24.1% respecte el nUmero i pes de fruits alterats.
Observant la Taula 30 s’aprecia que el 68.7% dels fruits alterats han patit esberlat
(26.1% d’aquest era concentric), alteracid que amb diferéncia ha afectat més a la
varietat. La segona alteracié més important ha estat produida per la manca de maduracio

al final del cicle del tomaquet (22.7%) i la tercera per I’eruga (9%).

" PoMETA CarRDEDEU: S’ha trobat alteracions en 180 fruits dels 277 totals collits
(un 65% dels fruits). El pes total de fruits alterats ha estat de 16.2 kg. Respecte al estudi
de les 10 plantes s’obté un C.V. de 26.3% i 23.9% respecte el nimero i pes de fruits
alterats. Observant la Taula 30 s’aprecia que el 58.3% dels fruits alterats han patit
esberlat i el 15.6% d’aquest era concentric. Ha estat I’alteracio que amb diferéncia ha
afectat meés la varietat. La segona alteraci6 més important ha estat produida per la
manca de maduracid al final del cicle del tomaquet (23.9%) i la tercera per I’eruga
(10.6%). L’ordre d’importancia de les alteracions d’aquesta varietat coincideix amb el

de les varietats PALosANTO, BENISSILI | BENACH.
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* LLarc: S’ha trobat alteracions en 117 fruits dels 174 totals collits (un 67.2% dels
fruits). El pes total de fruits alterats ha estat de 12.6 kg. Respecte al estudi de les 10
plantes s’obté un C.V. de 32.5% i 34.5% respecte el nimero i pes de fruits alterats.
Observant la Taula 30 s’aprecia que el 44.4% dels fruits alterats han patit esberlat pero
cap d’ells era conceéntric. La segona alteracié mes important ha estat produida per el cul
cagat (és la varietat amb major incidéncia d’aquesta alteracié amb un 23.9% dels fruits
alterats i les terceres en ordre d’importancia han estat la manca de maduracid al final del
cicle del tomaquet i I’eruga del tomaquet, amb el mateix percentatge (15.4%). També
cal destacar que un total de 11 fruits van ser menjats per rosegadors, segurament perque
era la varietat que quedava més al extrem de la finca (Annex Il apartat 1.4).

En la seguent figura es visualitzen les tres alteracions més importants que
presenta cada varietat (Figura 28). Majoritariament, excepte en la varietat
BomeiLLA/SurosiTorl, |alteraci0 mes important ha estat I’esberlat. La segona
alteracié que han patit la majoria de varietats ha estat la manca de maduracio dels fruits
(fruits verds) i la tercera I’eruga del tomaquet (Heliothis armigera Hb.). En alguns casos
I’eruga és la segona alteracié en importancia, i en altres apareixen alteracions diferents a

les considerades com a principals (podridures, cul cagat i fruit deformat).

2 80
5 _ O Esberlat
= 70+ . M
m m
g 60 = W Fruits Verds
£ 50 _ 7 |
3 40 - O Heliothis armigera
g Hb. _
2301 O Podridures
(<3}
I 20~
8 B Cul cagat
2 10 HL
g I
S 0 -H ; O Deformat
° 0¢ 3 §9< & B & 3T 3 I 3¢

z 0 A o 2 o <

a0 i 5 g p, ‘Z‘ 1Y <Z( 2 1EFE @ <« o g

ok « $¥ewgg o n < mo 9@ Z sa 1

<f 3 2o+ . o g 30 z @ O

i o4 o3 A - LS

F a S ¢ U Ta

Varietats

Figura 28. Incidéncia de les principals alteracions que han afectat a les varietats assajades de
tomaquet.
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4.2 RESULTATS DE LA CARACTERITZACIO DEL MELO | DE LA
SINDRIA

4.2.1 Control de la germinacio i del trasplant

4.2.1.1 Control de la germinaci6 i del trasplant del ML PINYONET

El percentatge de germinacié ve determinat pel nimero d’alveols germinats en

cada control realitzat als 7, 21 i 28 dies d’haver sembrat el meld.
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% Germinacié

20 A

7 21 28
Dies des de la sembra

Figura 29. Control de germinaci6 del MELA PINYONET.

En el primer control després d’una setmana d’haver estat sembrat (Figura 29)
havia germinat el 15,4% de les llavors sembrades. En el segon control s’observa un
percentatge del 80.8% i als 28 dies de la sembra el 100% de les llavors havien germinat.
S’ha de puntualitzar que era un planter molt vigords i amb un creixement robust, ferm i

espectacular.

En el trasplant del mel6 es va estudiar quantes plantes de les trasplantades vivien

I quantes van haver de ser substituides.
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Figura 30. Control del trasplant del MeLd PINYONET.
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Tal i com reflecteix la Figura 30, la adaptacio al terreny va ésser espectacular

amb una pérdua de tan sols 2 plantes de les 56 trasplantades.

4.2.1.2 Control de la germinacié i del trasplant de la siNnDRIA DE

CABRIANES

En aquest cas es van realitzar tres controls: un als 11 dies d’haver sembrat la

sindria, un altre als 25 i I’altim als 32.
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Figura 31. Control de germinacié de la siNDRIA DE CABRIANES.

En el primer control després d’11 dies de la sembra (Figura 31) havia germinat
el 8.7% de les llavors sembrades. En el segon control als 25 dies s’observa un
percentatge del 43.3% i als 32 dies s’observa només el 46.2% de germinacié. Tot i el
baix percentatge de germinacid obtingut als 32 dies, el trasplant no es podria retardar

més. A mes a més de la baixa germinacio, el planter va estar débil i li va costar créixer.

En el trasplant de la sindria es va estudiar quantes plantes de les trasplantades

vivien i quantes van haver de ser substituides.

30

NUmero de plantes
=
ol

Perdues a la parcella ~ Num plantes vives

Figura 32. Control del trasplant de la sinbrIA DE CABRIANES.
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Tal i com reflecteix la Figura 32 hi va haver 15 plantes perdudes en el trasplant
al camp de les 40 que van ser plantades; aix0 representa el 37.5% de pérdues, un
percentatge forga elevat.

4.2.2 Control de I'estat vegetatiu de les plantes

En les plantes de meLdd PinvonNeT el dia 20 de maig hi havia preséncia
d’escarabat de la patata. Es va eliminar tot manualment i no va arribar a afectar al cultiu.
El dia 3 de juny s’aprecia un creixement excel-lent de les plantes i la preséncia de les
primeres flors masculines.

En les plantes de sinpria DE CaBrianes el dia 20 de maig hi havia també
presencia d’escarabat de la patata i s’actua de la mateixa manera que en el melo,
obtenint el mateix resultat. El dia 3 de juny les plantes tenien un creixement molt
variable i el dia 17 de juny s’aprecia una diferéncia molt notable entre les plantes meés
properes a la paret (bancal de pedra que separa dues feixes amb desnivell) de les que no
ho estaven. Les més properes tenien un creixement molt inferior a les altres; les causes
es poden trobar en que tenien més hores d’ombra. Finalment, el dia 24 d’agost, les
plantes tenien un aspecte molt dolent, van ésser atacades per oidi, tenien molt poca
vegetacio i estaven molt danyades. Es va tractar amb una dissoluci6 al 10% amb llet,

ruixant molt bé les fulles afectades, per a controlar I’atac del fong.

4.2.3 Control en la precocitat de la floraci6 i de la maduracié del fruit

4.2.3.1 Control precocitat en la floracié del MELA PINYONET

De les 10 meloneres marcades per a I’estudi es va anotar quants dies havien
passat des de que van ser sembrades fins que va apareixer la primera flor en cada planta.
Es diferencien la floracié masculina, no pistil-lada, i la femenina, pistil-lada (Fotografies
85 i 86). En els resultats es presenta la mitjana de les 10 plantes (Figura 33) i també
s’estudia la variabilitat o agrupament d’aquesta floracio (Taula 31).

Fotografia 85. Flor no pistil-lada del Fotografia 86. Flor pistil-lada del
MELG PINYONET. MELG PINYONET.
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Figura 33. Mitjana de dies des de la sembra fins a la preséncia de la primera flor no
pistil-lada i la pistil-lada en les 10 plantes estudiades de MELA PINYONET.

Les flors no pistil-lades van ser les primeres en sortir; es veu en la Figura 33 que
les plantes marcades van trigar aproximadament 62 dies des de la sembra a tenir la
primera flor masculina. La primera flor femenina va trigar de mitjana uns 12 dies més
en sortir.

A la Taula 31 s’observa que, en tan sols 4 dies, les 10 plantes estudiades
presenten la primera flor no pistil-lada oberta i a més a més que en el dia 63 hi ha un pic
de preséncia de les primeres flors no pistil-lades obertes. Respecte a la preséncia de la
primera flor pistil-lada s’observa que hi ha una variabilitat de 10 dies i, a més a més, la

preséncia de les flors és esglaonada, a diferéncia de les masculines.

Taula 31. Numero de plantes de meLd PiNnyoNEeT que presenten la seva primera flor (masculina
o femenina) en relaciéd al moment en que apareix aquesta.

Dies des de la sembra

Tipus de flor 59 63 70 71 72 73 75 80
Masculina (no pistil-lada) 3 7
Femenina (pistil-lada) 1 3 1 2 2 1

Tots els valors expressats fan referéncia a les primeres flors obertes observades
en les 10 plantes estudiades, per tant no és possible saber si la interaccid en el mateix
moment entre els dos tipus de flors, per a poder produir-se una bona fecundacio, va ser
adequada o podria haver estat causa de la poca produccio de fruits. Les flors del melo
resten obertes nomeés un dia, reduint-se a partir de I’obertura tant la viabilitat pol-linica

com la receptivitat estigmatica (Mufioz et al., 2005).

4.2.3.2 Control precocitat en la floracié de la siNDRIA DE CABRIANES

De les 10 plantes de sindria marcades per a I’estudi es va anotar quants dies

havien passat des de que van ser sembrades fins que va apareixer la primera flor en cada
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planta. Es diferencien la floracié masculina, no pistil-lada, i la femenina, floracio
pistil-lada (Fotografia 87). Es fa la mitjana de les 10 plantes i també s’estudia la

variabilitat o agrupament d’aquesta floracio (Figura 34; Taula 32).

Fotografia 87. Flor no pistil-lada i pistil-lada de la siNDrRIA DE CABRIANES.
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Figura 34. Mitjana de dies des de la sembra fins a la presencia de la primera flor no
pistil-lada i la pistil-lada en les 10 plantes estudiades de siNnDRIA DE CABRIANES.

A I’igual que en el meld, les flors masculines sén les primeres en sortir, trigant
aproximadament 79 dies des de la sembra (Figura 34). La primera flor femenina va

trigar de mitja uns 14 dies més en sortir.

En la Taula 32 s’observa que en un periode de 15 dies les 10 plantes estudiades
presenten la primera flor no pistil-lada oberta presentant un pic el dia 79, moment en
que 5 plantes presentaven la primera flor masculina oberta.

En les flors pistil-lades el periode en que apareixen les primeres flors obertes és
més llarg (21 dies) i, a més a més, la presencia de les flors obertes és esglaonada (no hi

ha un pic destacat).
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Taula 32. Numero de plantes de sinpriA DE CABRIANES (ue presenten la seva primera flor
(masculina o femenina) en relacié al moment en que apareix aguesta.

Dies des de la sembra

Tipus de flor 73 75 78 79 84 87 88 89 91 97 108
Masculina (no
pistil-lada) 11 1 5 1 1
Femenina (pistil-lada) 3 2 1 1 1 2

Com en el melg, tots els valors fan referéncia a les primeres flors obertes en les
10 plantes estudiades, per tant no és possible saber si la interaccié en el mateix moment
entre els dos tipus de flors, va ser adequada o no per a produir-se una bona fecundacio.
Les flors de la sindria resten obertes només un dia, realitzant-se la pol-linitzacié durant
el mati, ja que la receptivitat de I’estigma és maxima en les primeres hores de I’obertura
floral (Mufioz et al., 2005).

4.2.3.3 Control precocitat en la maduracio del fruit del ML PINYONET |

de la siNDRIA DE CABRIANES

En aquest estudi no es va poder determinar en quin moment madurava el primer
fruit de cada mata marcada ja que, com s’ha dit anteriorment, era complicat reconéixer a
guina mata pertanyia cada fruit.

La dada recollida va ésser la del primer fruit collit. En el cas del meLA
PiINvONET Va ésser el dia 28 de juliol i en la sinoriA DE CaBriaNnEs el dia 22

d’agost.

4.2.4 Resultats de la caracteritzacio de la part vegetativa de la

planta

4.2.4.1 Resultats de la caracteritzacid de la part vegetativa de MELS

PINYONET

En la caracteritzacio de la part vegetativa de la planta del MmeL& PiINYONET
s’ha descrit: el port de la planta, el limbe i la preséncia o absencia de circells.

Per aquests caracters s’ha apreciat una uniformitat en les plantes marcades i
estudiades. Les 10 plantes objecte de I’estudi tenien un port rastrer, un limbe poc lobulat
perd dentat (Fotografia 88) i presentaven abundants circells al llarg de tota la planta
(Fotografia 85).
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Fotografia 88. Fulla del MEL& PINYONET.

4.2.4.2 Resultats de la caracteritzacid6 de la part vegetativa de la

SINDRIA DE CABRIANES

En la caracteritzacid de la part vegetativa de la planta de sinobriA DE
caBriaNEs S’ha descrit: el port de la planta; la longitud, amplada i numero de Iobuls
de la fulla.

El port de les 10 plantes estudiades era rastrer, al igual que la resta de plantes
(Fotografia 89).

Fotografia 89. Planta de la sinDrRIA DE CABRIANES.

Les fulles, una de cada planta marcada, tenien una longitud mitja de 24.15 cm,

una amplada de 15.1 cm i un 5 Iobuls (Fotografia 90).

Fotografia 90. Fulla de la sindria de Cabrianes.
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4.2 .5 Resultats de la caracteritzacio del fruit

4.2.5.1 Resultats de la caracteritzacio del fruit del MELE PINYONET

En aquest estudi només s’ha descrit un fruit ja que era I’tnic que presentava la
forma i mida del meLd PinvonNEeT. L’eleccid del fruit va ser realitzada per Albert
Bou, donant i productor d’aquest melo.

El meLd PinvonNeT descrit tenia les seglients caracteristiques:

e Midareduida: 1.5 kg de pes, 18 cm de longitud i 14 cm d’amplada.

e Forma: de piny6, com el seu nom indica, rodd de la part inferior i més
el-liptic de la part superior (Fotografia 91).

e Color: exteriorment color verd clar, amb taques puntejades i amb
preséncia de petites estries (Fotografia 91). Color de la carn interior
crema (Fotografia 92).

e Textura: llisa i sense solcs.

e Part aprofitable i no aprofitable de la polpa: entre 4.4 cm i 4.6 cm

d’espessor de carni 0.7 cm de gruix de la pell (Fotografia 92).

Fotografia 91. Fruit sencer de MEL& PINYONET. Fotografia 92. Secci6 longitudinal del
fruit de MEL& PINYONET.

Per altra banda tots els fruits collits, de la totalitat de les mates, van ser
classificats en quatre tipus de melons: encostellats, pell de gripau, pinyonet i altres. Es
va obtenir que el 50.54% dels fruits recol-lectats eren encostellats, el 27.96% tenien
forma de pinyonet, el 16.13% eren pell de gripau, un 4.3% eren pell de gripau i
encostellats a I’hora i un sol fruit presentava forma rodona. Aquest resultats ens
indiquen que hi ha una forta barreja de la varietat estudiada amb altres pel que és

necessari una seleccié massal positiva' durant varies generacions

! Es marquen les plantes que responen al cicle esperat, es fan inspeccions periodiques i es separen les no
desitjades abans de la floraci6 i es confirma amb el seguiment durant la floraci6 i fruit desitjat. Finalment
es seleccionen el 10-15% de plantes i proporciona gran pressié selectiva
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4.25.2 Resultats de la caracteritzacio del fruit de la sinDrRIA DE

CABRIANES

En aquest estudi només s’ha descrit un fruit de la siNDrRIA DE CABRIANES ja

que tots els fruits presentaven mides molt dispars i per tant es va escollir un fruit amb

caracteristiques mitjanes.

La sinDrIA DE CaBRIANES descrita tenia les seguients caracteristiques:

Mida mitjana: 2.5 kg de pes, 17 cm de longitud i 17.4 cm d’amplada.
Forma: rodona (Fotografia 93).

Color: exteriorment color verd fosc i amb ratlles (Fotografia 93). Color
de la zona cortical blanc i la carn vermell intens (Fotografia 94).

Part aprofitable i no aprofitable de la polpa: 14.6 cm d’espessor de carn
(mesurant I’amplada total per I’equador del fruit) i 1.1 cm de gruix de la
pell (Fotografia 94).

Fotografia 93. Fruit sencer de la Fotografia 94. Secci6 transversal del
SINDRIA DE CABRIANES. fruit de LA siNDRIA DE CABRIANES.

4.2.6 Resultats dels descriptors de les llavors

Enel meLd PinvoNeT S’han estudiat les Ilavors obtingudes del fruit descrit en

I’apartat 4.2.5.1 que era el fruit tipus de la varietat.

Les llavors tenien forma de pinyonet i eren de color crema. Un cop netes i

seques, en el fruit hi havia 29.05 g de llavors madures i el pes de 100 d’aquestes Ilavors

era de 5.09 g. La placenta del fruit en la qual estaven inserides tenia una consistencia

gelatinosa.

En la sinoria DE CaBrianes S’han estudiat les llavors obtingudes del fruit

descrit en I’apartat 4.2.5.2.

Les llavors destacaven per la seva mida excessiva. Eren de color negre i poc

gruixudes. Un cop les llavors estaven seques i netes, es va contar que hi havia en el fruit
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388 de madures i 29 d’immadures. El pes total de les llavors era de 49.33 g i el pes de
100 llavors 11.83 g. La placenta del fruit en la qual estaven inserides tenia una

consisténcia aquosa.

4.2.7 Resultats de la produccié obtinguda i les alteracions

A continuacio es presenten els resultats obtinguts per a la totalitat de les mates
plantades. Es diferencien els fruits sans dels alterats, obtenint aixi la produccid

comercialitzable.

4.2.7.1 Resultats de la produccido obtinguda i les alteracions del MmELS

PINYONET
Els resultats del meLd PiNnvyoNEeT per a produccio i alteracions estan basats

sobre les 54 plantes que van quedar vives en el camp després del trasplant.

Taula 33. Producci6 de fruits totals, alterats i sans en nimero i pes del meL& PINYONET.

Fruits totals Fruits alterats Fruits sans
namero  pes (kg) namero  pes (kg) numero % pes(kg) %
TOTAL 93 142.4 22 35.1 71 76.4 1073 75.4
Pes /Fruit 15 1.6 15
X fruits/planta*  1.72 0.41 1.31

* nimero de plantes avaluades: 54

Observant la Taula 33 s’aprecia que només un 23.6% dels fruits collits estaven
alterats. Els fruits alterats presentaven un pes mitja superior al del fruit sa, aquest fet
significa que els fruit més grossos tenen més probabilitats d’alterar-se. Cal no oblidar
que el fruit tipus d’aquesta varietat és un fruit de dimensions petites. De la totalitat de
fruits collits el pes minim per fruit ha estat de 136 g i el maxim de 4 kg. La desviacio
tipica del pes dels fruits totals ha estat de 947.7g i el coeficient de variacio de 61.9%.

Les alteracions trobades en aquests fruits han estat: el color verd dels fruits, per
manca de maduresa; obertura o esquerdat del fruit; podridura, per una excessiva
maduresa del fruit; i taques grogues. La classificacio de les alteracions trobades en

aquests fruits es presenten en la segiient taula.

Taula 34. Incidéncia de les alteracions en el MELA PINYONET.
%respecte el total

Numero fruits* de fruits alterats*
Verd 13 59.1
Obertura 6 27.3
Podridura 5 22.7
Taca groga 1 4.5

*Hi ha fruits que poden presentar més d’una alteracio.
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En la Taula 74 s’observa que I’alteracio majoritaria va ésser el fruit verd;
aquesta alteracio va aparéeixer en els primers fruits recol-lectats per la inexperiencia de
les recol-lectores i en els ultims fruits per I’arribada del fred que va paralitzar la seva
maduracio.

La segona alteracid va ser I’obertura dels fruits; aquesta es produia per I’exces
de maduresa dels fruits o per uns regs poc regulars.

L’altra alteracié que apareixia era el podriment de la totalitat del fruit o d’una
part. Normalment la podridura comencava en la zona en que el fruit tenia contacte amb
el sol. Una possible solucié hagués pogut ésser col-locar una de les fulles de la melonera

sota el fruit per evitar el contacte directe amb el sol.

4.2.7.2 Resultats de la produccidé obtinguda i les alteracions de la

SINDRIA DE CABRIANES

Els resultats de la sinbriA DE CaBRIANES per a produccio i alteracions estan

basats sobre les 25 plantes que van quedar vives en el camp després del trasplant.

Taula 35. Producci6 de fruits totals, alterats i sans en nimero i pes de la siNDRIA DE CABRIANES.

Fruits totals Fruits alterats Fruits sans
namero  pes (kg) namero  pes (kg) numero % pes(kg) %
TOTAL 16 28.6 5 10.4 11 68.7 182 63.6
Pes /Fruit 1.8 2.1 1.7
X fruits/planta*  0.64 0.2 0.44

* nimero de plantes avaluades: 25

Observant la Taula 35 s’aprecia una produccié molt escassa, de mitjana una
planta només ha produit 0.64 fruits. A més a més, un 31.3% dels fruits collits estaven
alterats. S’observa que els fruits alterats tenien un pes mitja superior de manera que, al
igual que en el melo, sembla que els fruits grans son més sensibles a les alteracions. De
la totalitat de fruits collits, el pes minim per fruit ha estat de 900 g i el maxim de 4 kg.
La desviacio tipus del pes dels fruits totals ha estat de 1135.4g i el coeficient de variacio
de 63.5%.

Les alteracions trobades en aquests fruits han estat la podridura, taques grogues,
taques negres i fruits deformats. La classificacio de les alteracions es presenta en la

seguent taula.
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Taula 36. Incidéncia de les alteracions en la siNDRIA DE CABRIANES.
%respecte el total
NUmero fruits* de fruits alterats*

Podridura 3 60
Taca groga 1 20
Taques negres 1 20
Deformada 1 20

*Hi ha fruits que poden presentar més d’una alteracio.
En la Taula 36 s’observa que I’alteracio mes abundant és la podridura del fruit,
les causes podrien ser les mateixes que les donades en el cas del mel6. La resta

d’alteracions només han afectat a un sol fruit cadascuna.
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4.3 RESULTATS DE LA QUALITAT DELS FRUITS DE
TOMAQUET DESPRES DE LA RECOL-LECCIO

4.3.1 Avaluacio de la qualitat visual i organoleptica

En aquest apartat es presenten els resultats (Taula 37) de la qualitat visual (pes i
color) i organoléptica (fermesa i contingut en solids solubles (CSS)) de les varietats: De
LA CREU, POMETA VILAGRASSA, RosaA OLEsA, PALOSANTO, FRANCES,
BoOMBILLA/SUPOSITORI, BENISSILI, BENACH | POMETA CARDEDEU.
L’estudi es va realitzar amb 10 fruits, excepte en BeEnacH €n que es van emprar 7
fruits i en BomBILLA/SuPosITORI €N que €S van usar 5. Les varietats Tomact
FULLA NO PATATERA, TOMACO FULLA PATATERA | LLARG NO €S van analitzar
perque el dia de I’estudi no havien arribat a la maduresa de collita.

Tal i com s’indica en I’apartat 3.6.1 (Avaluacio de la qualitat visual i
organoléptica), la fermesa es va avaluar subjectivament, amb una escala tactil,
pressionant els fruits lleugerament amb els dits, de manera que el valor inferior
correspon al fruit més ferm i conforme augmenta més tou es el fruit. Pel color (veure
apartat 3.4.2, Descriptors per la caracteritzacidé del tomaquet), els valors més elevats

indiquen tonalitats vermelles més intenses.

Taula 37. Resultats de la qualitat visual i organoléptica de 9 varietats de tomaquet.

Data Pes Color Fermesa CSS

Varietat recol-leccid (9) (Carta CTIFLd 1a12) (escala0a3) (°Brix)
DE LA CREU' 20/07 1824 B 9.6 ABC 1.5 ABC 57B
POMETA VILAGRASSA' 18/07 161.0 BC 8.8CD 2.1CD 5.6 BC
ROSA OLESA' 18-20/07 137.4BC 10.7 A 1.8BCD 5.5BCD
PALOSANTO' 18-20/07 170.6B 9.7 ABC 19CD 53BCD
FRANCES' 18-20/07  255.8 A 76D 10A 5.1CD
BOMBILLA/SUPOSITORI? 21/07 20.6 D 10.4 AB 1.2 AB 6.8 A
BENISSILLI' 18/07 1745B 9.8 ABC 24D 5.6 BC
BENACH® 18-20/07 154.4BC 9.3 ABC 1.9BCD 5.0D
POMETA CARDEDEU' 18/07 118.0C 9.1 BC 1.7BC 5.4BCD

! Valor mitja de 10 fruits; *: Valor mitja de 5 fruits; °: Valor mitja de 7 fruits. Lletres diferents indiquen
diferencies significatives entre varietats (p=0.05).
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Observant la taula anterior es pot apreciar que les varietats més fermes son:
FRANCES, BOMBILLA/SUPOSITORI | DE LA CREU, aquestes dues darreres perc‘)
no presenten diferencies significatives amb altres varietats. No hi ha una diferéncia
significativa prou clara per a determinar la varietat més o menys ferma. No es troba una
relacié entre pes del fruit i fermesa. Els fruits més ferms tenen pesos molt diversos (la
varietat Frances és la més gran de les estudiades i la BomeiLLa/SurosiTor: la
més petita).

Respecte al color, s’ha de tenir present que el moment d’aquest assaig va ésser
puntual i en algunes varietats comencaven a madurar els fruits. Comparant els resultats
amb els de la descripcio dels fruits madurs (veure apartat 4.1.5.2, Caracteritzacié del
fruit madur) en la que es defineix el color per cada varietat, es pot dir en els dos casos
que la varietat Rosa oLeEsa és una de les que presenta un color més vermell mentre
que Frances €s una de les que té un vermell menys intens, tot i que aquestes varietats
no presenten diferéncies significatives amb altres. Relacionant el color amb la valoracid
que d’aquest van fer-ne els tastadors/es (veure apartat 4.3.2.2, Avaluacié dels tomaquets
sencers) s’observa que BeEnacH en el moment de I’assaig qualitatiu no presenta un
color intens, pero és la varietat millor valorada pels tastadors/es. FrRaNnces, que té un
color poc intens, és la pitjor valorada.

En el contingut en solids solubles s’observa que la varietat amb més sucres és
BoMmBILLA/SupPosIToRI, Sent significativament diferent a la resta de varietats, tot i
ser una de les mes fermes. Per tant no s’ha observat una relacié entre més maduracio,
menys fermesa i més sucres. Es pot dir que el contingut de sucres d’aquesta varietat és
una caracteristica propia i no deguda a un estat avancat de maduresa. S’ha de destacar
també que en el moment d’aquest assaig aquesta varietat presentava pocs fruits madurs,
per tant és possible que fins i tot contingui més solids solubles que els expressats en
aquest treball. Hi ha diverses varietats amb un contingut de sucres baix i sense
diferéncies significatives entre elles. Una d’aquestes varietats és PaLosanTo, varietat
pitjor valorada per I’atribut dolgor en el tast. La varietat FrRances conté també poca
quantitat de sucres, en aquest cas pot ésser per una manca de maduracio dels fruits ja

que han estat els més ferms i els que presentaven un color menys intens.
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4.3.2 Tast. Avaluacioé sensorial per part dels consumidors

El tast el van realitzar 56 persones considerades no expertes (consumidors no
entrenats).

Els resultats de la tabulacié creuada no van ser gaire rellevants, gairebé no es
van trobar diferencies que donessin relacions interessants; els que es van trobar

s’expliquen a continuacid, junt amb els resultats obtinguts de I’analisi simple.

4.3.2.1 Perfil dels tastadors/es

El 55.4% eren homes, el 44.6% dones i el 98.2% de la totalitat dels tastadors/es
consumidors habituals de tomaquets. En la tabulacié creuada s’ha apreciat que els
homes valoren més positivament els caracters estudiats.

L’edat dels participants es distribuia segons la Figura 35, veient que la poblacio
més nombrosa era la de 16-30 anys amb gairebé el 50% dels tastadors/es, seguida de la
franja de 31-45 anys amb un 37.5%, representant la poblacié de 46-60 anys un 10.71% i
la de més de 60 anys un 3.57%.

Grup d'edat [ 16-30 anys

H 31-45 anys

O 46-60 anys
10,71% 3,57

O meés de 60
48,21% anys
37,5%

Figura 35. Distribucio del grup d’edat dels tastadors/es.

En la tabulaci6 creuada s’ha apreciat que el grup d’edat de 16 a 30 anys és el que
valora mes positivament els caracters estudiats.

L’estudi de la distribucio de la professio dels tastadors/es (Figura 36) ens diu
que el 26.79% de la totalitat de la poblacio participant eren tecnics, el 10.71% pagesos i
el 5.36% estudiants. La resta (57.14%) tenien professions diverses.
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Professio @ Pages
W Tecnic

O Estudiant
10,71% O Altres

26,79%

57,14%
5,36%

Figura 36. Distribucio de la professié dels tastadors/es.

A la Figura 37 es representa la valoracio dels defectes que més habitualment es
poden presentar en un tomaquet, sobretot de varietats locals. Segons el criteri dels
tastadors/es i la guia del questionari (Annex Il apartat 2) es van valorar els defectes
deformacio, mida reduida i excessiva com a poc importants; les podridures i el gust
insipid com a molt importants; I’esberlat com a important, tot i que també va ésser forca

valorat com a poc i molt important; i el preu elevat com a important i molt important.

Avaluacio dels seglients defectes @ poc important
W important
100 O molt important
80
60 W
° 40
20
0 ‘ ! ! — L =
0 & o R o e N
rzﬁ’\ § Q/\\ ~6\\}® ' Q\Q %c)\\\ 6\\} Q\Q/
N 2 O & & < &
S & S X & < K
& o N3 &F o >
NS Q S & & Q
N Defectes

Figura 37. Avaluacio de defectes.

Aquests resultats encaixarien amb les caracteristiques de les varietats locals, que
normalment tenen més gust que les comercials (caracter valorat com molt important)
perd que alhora poden ser varietats de mides petites o grans i amb deformacions
(caracters valorats com poc importants). Un dels problemes pot ser seria la valoracid
com important de I’esberlat, ja que aquest és habitual en les varietats locals per la seva
pell fina, tot i que també influeixen en la seva aparicio els regs irregulars.

En la tabulacié creuada s’ha apreciat que els pagesos donen una valoracio
majoritariament poc important al defecte esberlat, per contra, els tecnics, estudiants i la
resta de professionals donen a aquest defecte una major valoracid, considerant-lo

important.
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El 75% dels tastadors/es estaria disposat a contribuir en la recuperacio de les
varietats antigues del seu poble. Molts dels assistents ja contribueixen fent el seus horts
ecologics i emprant varietats locals, fent prospeccio, etc.

4.3.2.2 Avaluaci6 dels tomaguets sencers

Els tomaquets sencers van ésser valorats pel 94.6% dels tastadors/es. Es
valoraven pels seglients atributs: color, olor, tamany i forma segons la valoracio:1- molt
deficient, 2-deficient, 3-normal, 4-bona, 5-excel-lent. Es van emprar 3 o 4 fruits de cada
una de les segients varietats: TomMAcd FULLA NO PATATERA, DE LA CREU,
POMETA VILAGRASSA, RosaA OLESA, PALOSANTO, FRANEI:ZS, BENISSILI,
BENACH, POMETA CARDEDEU I LLARG (tots els resultats es presenten a I’ Annex
I). Les varietats TomMAcd FULLA PATATERA | BOMBILLA/SuPOSITORI NO Van
ser valorades ja que en el moment del tast no hi havia prous fruits madurs per a fer-ho.

El color ha set molt ben valorat per a la varietat BeEnacH obtenint-se
diferencies significatives amb la resta de varietats; en canvi Frances ha estat la
varietat amb una valoracié més baixa tot i no presentar diferencia significativa amb
altres varietats (Figura 38). Aquestes valoracions comparades amb els resultats de la
caracteritzacio del fruit madur (veure Apartat 4.1.5.2) indiquen una relacié entre millor
valorat i tomaquets de vermell intens i entre mal valorat i varietats amb tomaquets de

vermell poc intens.
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Figura 38. Comparativa de la valoracié mitjana del COLOR de diferents varietats de
tomaquet. Lletres diferents indiquen diferéncies significatives entre varietats (p=0.05).

A diferencia del color, la varietat Frances ha estat la millor valorada en quant
a I’olor amb diferencia significativa respecte a la resta de varietats. A I’extrem contrari

figura BENnAcH, Sent la pitjor valorada, tot i no presentar diferéncia significativa amb
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altres varietats (Figura 39). L’aroma del tomaquet Frances, que fa que sigui el millor
valorat per aquest atribut, pot ser una caracteristica propia de la varietat i no deguda a
un estat avancat de maduresa ja que, com s’ha indicat abans, en el moment de la
recol-leccié els fruits d’aquesta varietat presentaven una certa manca de maduracid

donada I’elevada fermesa i un color poc intens.
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Figura 39. Comparativa de la valoracié mitjana de I’OLOR de diferents varietats de
tomaquet. Lletres diferents indiquen diferéncies significatives entre varietats (p=0.05).

Pel tamany no s’observa una tendencia clara sobre els gustos dels tastadors/es
(Figura 40). LLarc és la varietat pitjor valorada, encara que no presenta diferencies
significatives amb altres varietats. S’ha de tenir en compte que
BomeiLLA/SurPosIToRl, la varietat de fruits meés petits, no va ésser valorada en

aquest assaig.
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Figura 40. Comparativa de la valoracié mitjana del TAMANY de diferents varietats de
tomaquet. Lletres diferents indiquen diferéncies significatives entre varietats (p=0.05).
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Respecte a la forma hi ha una tendéncia a una millor valoracio de les varietats
arrodonides i mida mitjana. La pitjor valorada amb una diferencia significativa respecte
a la resta ha estat la varietat LLare (Figura 41), aquesta és allargada i sembla un

pebrot (veure Fotografia 78).
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Figura 41. Comparativa de la valoracio mitjana de la FORMA de diferents varietats de
tomaquet. Lletres diferents indiquen diferéncies significatives entre varietats (p=0.05).

Si s’analitza cada varietat per separat els resultats més destacables son els
seguents (Annex Il apartat 3.1):

La varietat Tamacd FuLLA NoO PATATERA Va Ser valorada en un 60% de
molt deficient a deficient per I’atribut olor. El color, tamany i forma majoritariament es
van valorar com a normals i bons.

En la varietat be La creu el color, tamany i forma van ser valorats
majoritariament com a normals o bons pero el color va tenir una valoracio forga igual
entre els diferents tastadors/es de molt deficient fins a bo.

La varietat PoMETA ViLAGRASsA Vva tenir una valoracio de normal a
excel-lent en el tamany i la forma, una valoracié més igual, des de molt deficient fins a
bona per a I’olor, i de normal o bona pel color.

En Rosa OLesa el color, tamany i forma van ser valorats majoritariament de
excel-lents a normals. En canvi, I’atribut olor es va valorar majoritariament de bo a
deficient.

La varietat PaLosaNTo Va ser valorada com a bona, majoritariament, per als
caracters color, tamany i forma. L’olor va ser valorada com a normal i amb tendéncia

cap a deficient.
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El tomaquet Frances va tenir una valoracid d’excel-lent a normal de la forma.
D’aquest atribut s”ha trobat que la majoria de la poblaci6 de 16 a 30 anys el consideren
excel-lent. El color i forma son valorats majoritariament com bons o normals i el color
com normal o deficient.

La varietat BeENnissiLi té una valoracid majoritaria de normal o bona pels
atributs color i forma, i de normal, i en menor valoracié deficient, per I’atribut olor. Pel
tamany el 54.7% dels tastadors/es consideren que és bo i la resta el valoren excel-lent o
normal.

Els tomaquets BenacH han estat valorats pel color, tamany i forma
majoritariament com excel-lents o bons, per I’olor com normals o deficients.

La varietat PomeETA CaArRDEDEU Va tenir una valoracié comparable a la de
POMETA VILAGRASSA, tot i que aquesta Ultima va ser una mica millor valorada.

En LLarc, els fruits van ser valorats majoritariament des de bons fins a
deficients pels atributs color i forma; de normal a deficient el color i com bo o normal
el tamany. La valoracio pot ser comparable amb la varietat BeEnissiLi, ja que son
fruits aparentment molt semblants, tot i que aquesta segona ha estat un xic millor

valorada.

4.3.2.3 Avaluacio6 dels tomaquets en el tast

En aquest apartat es valoraven els atributs sabor, acidesa, dolcor, textura i
percepcid de la pell seguint I’escala seguient: 1-molt deficient, 2-deficient, 3-normal, 4-
bona, 5-excel-lent, valoracié igual que en el cas dels tomaquets sencers. Les varietats
avaluades vVan Ser: bpe LA CREU, POMETA VILAGRASSA, ROsA 0OLESA,
PALOSANTO, BENISSILI, BENACH | POMETA CARDEDEU; la resta de varietats
no es van avaluar per la manca de prous fruits madurs (tots els resultats es presenten a
I’Annex |1 apartat 3.2).

Per a realitzar el tast dels tomaquets es van repartir aleatoriament 5 varietats en
cada plat, ja que cada tastador/a només valorava 5 de les 7 varietats a tastar.
Posteriorment s’ha confirmat que totes les varietats van ser tastades un numero similar
de vegades (Annex Il apartat 3.2).

Fent la comparativa de la valoracio donada per a cada atribut en cadascuna de

les varietats estudiades, els resultats obtinguts son:
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Pel sabor s’observa una diferéncia significativa i superior de la varietat De La
CREU lespecte POMETA VILAGRASSA, PALOSANTO | POMETA CARDEDEU.
BeNissiLl €S significativament diferent i superior a PomeTa Carpepeu (Figura
42).
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Figura 42. Comparativa de la valoracié mitjana del SABOR de diferents varietats de tomaquet.
Lletres diferents indiquen diferencies significatives entre varietats (p=0.05).

L’acidesa ha estat un dels caracters pels que no s’han trobat diferencies

significatives entre les varietats tastades (Figura 43).
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Figura 43. Comparativa de la valoracié mitjana de I’ACIDESA de diferents varietats de tomaquet.
Lletres diferents indiquen diferencies significatives entre varietats (p=0.05).

Per I’atribut dolcor, una de les varietats pitjor valorada respecte la resta ha estat
PaLosanTo amb diferencies significatives, excepte per la varietat BenacH (Figura
44), toti que PaLosaNTO CONté un percentatge de solids solubles intermedi respecte

a la resta de varietats BenacH, en canvi, és la que conté menys sucres (Taula 37).
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Figura 44. Comparativa de la valoracié mitjana de la DOLCOR de diferents varietats de tomaquet.
Lletres diferents indiquen diferencies significatives entre varietats (p=0.05).

Per I’atribut textura destaquen les varietats bpe La creu, com la millor

valorada PomMeTA ViLaAGrAssa com la pitjor, amb diferencies significatives entre

elles perd no amb la resta de varietats (Figura 45).
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Figura 45. Comparativa de la valoracié mitjana de la TEXTURA de diferents varietats de
tomaquet. Lletres diferents indiquen diferéncies significatives entre varietats (p=0.05).

L atribut percepcio de la pell ha estat un dels caracters pels que no s’han trobat

diferéncies significatives entre les varietats tastades (Figura 46). Per la percepcio de la
pell I’escala emprada pot ser no va estar adequada. Es possible que es crees confusio ja
que alguns tastadors van identificar la pell fina (caracter positiu) amb la valoracié “molt
deficient” (per abséncia de pell), mentre que altres van considerar la pell gruixuda com
un caracter negatiu i per tant també amb la valoracié “molt deficient”. A continuacié
s’exposen els resultats que s’han obtingut i malgrat aquesta contradiccid s’intentara

extreure unes conclusions coherents.
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Figura 46. Comparativa de la valoracié mitjana de la PERCEPCIO DE LA PELL de diferents
varietats de tomaquet. Lletres diferents indiquen diferencies significatives entre varietats (p=0.05).

Analitzant cada varietat es poden extreure les segients valoracions (Annex Il
apartat 3.2):

La varietat bpe La Creu el sabor, acidesa i1 textura van ser valorats
generalment com a normals o bons pero la percepcio de la pell va tenir una valoracié
majoritaria de bona o deficient.

La varietat PomMETA ViLAGRASSA Va tenir una valoracio de bona a deficient
en els atributs sabor i dolcor, majoritariament normal en I’acidesa i textura, i deficient
en la percepcio de la pell (45%).

En Rosa OLesA els quatre atributs van ser valorats majoritariament de bons a
deficients, sent el sabor i la textura els millors valorats.

La varietat PaLosaNTo Va ser valorada majoritariament com normal (45.95%)
pel sabor. L’acidesa, dolcor i textura van ser valorades des de bones fins a deficients. La
percepcid de la pell va ésser deficient o normal.

La varietat BeNnissiLi va tenir una valoracié majoritaria de normal o bona per
als atributs sabor, acidesa, dolcor i textura i de bona a deficient per a la percepcio de la
pell.

Els tomaquets BeEnacH han estat valorats majoritariament com bons per
I’atribut sabor; de normals a bons per la textura; normals per la dolcor; de deficients a
bons per I’acidesa i de deficients a normals per la percepcié de la pell.

La varietat PomETA CARDEDEU Va tenir una valoracié majoritaria de bona a
deficient per als atributs sabor, acidesa i dolcor. La textura va ser valorada
majoritariament com a normal i la percepcio de la pell des de molt deficient fins a bona.
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La valoracio de cada atribut coincideix amb la opinié global que els tastadors/es
han donat de les varietats. En aquest cas la varietat millor valorada ha estat BeENissiLI,
sent significativament diferent i superior a PoMETA CARDEDEU, PALOSANTO |
POMETA VILAGRASSA, pero sense diferencies significatives amb la resta (Figura
47).
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Figura 47. Opinio global mitjana de diferents varietats de tomaquet. Lletres diferents
indiquen diferéncies significatives entre varietats (p=0.05).

4.3.3 Resultats de I'assaig de conservacio

En el moment de partida de I’assaig els fruits estaven sans, unicament algun fruit
presentava esberlat quan aquest estava molt present en la varietat. Es van escollir 10
fruits per varietat excepte en algunes en les que no hi havien prous fruits madurs en el
moment de comengcar |’assaig.

Per a cada varietat i data de control, als 15, 22 i 30 dies de la recol-leccio,
s’indica I’incidencia d’alteracions i podridures postcollita dels fruits conservats a 4°C. A
més es presenta una fotografia del dia d’inici de la conservacié i dels subsegients dies
de control.

Les incidencies postcollita que es van observar son:

= Arrugament de la pell dels fruits. Normalment primer apareixia en les
espatlles i dies despres afectava a la resta del fruit.

= Perdua de fermesa. Els fruits es posaven tous, tot i que també es va
observar que en alguns fruits es perdia fermesa en zones determinades, el

que s’anomena taques toves.
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= Taca negra al voltant de I’esberlat. Feia més patent I’esberlat, alteracio
que patia el fruit ja en la seva recol-leccio, presentant-se com a taca negra
I seca.

= Taques negres en el fruit. Eren taques que apareixien en la pell del fruit,
normalment s’iniciaven amb un diametre petit i anaven creixent.

= Floridures en el fruit. Apareixien en la pell i eren majoritariament
blanquinoses, tot i que algunes eren grisoses.

= Floridures en I’esberlat. Apareixien en I’esberlat i eren grisoses.

. TOMACO FULLA NO PATATERA

D’aquesta varietat es van estudiar 10 fruits, alguns d’ells esberlats ja que en el
moment de la collita i durant tot el cultiu aquesta varietat va presentar un percentatge
molt elevat de fruits amb aquesta alteracié (Fotografia 95).

Els resultats del ndmero de fruits alterats per les diferents incidéncies es

presenten en la Taula 38.

Taula 38. Numero de fruits que presentaven I’incidéncia en els controls realitzats a la varietat
TOMACO FULLA NO PATATERA.

Incidencies 15dies 22dies 30 dies

Arrugament pell

Perdua de fermesa

Taca negra en I’esberlat 6 6 7
Taques negres en fruit

Floridures en fruit

Floridures en I’esbherlat 1 1 5

e Data de control: 15 dies des de I’inici de la conservacio (Fotografia 96).

El 40% dels fruits estaven perfectes, cal destacar que aquests eren els que no
tenien cap alteraci6 des de I’inici.

El 50% dels fruits presentaven una exageracio de I’esberlat, al voltant
d’aquest apareix una taca negra.

I tan sols un 10% dels fruits presentaven la taca negra i floridura blanquinosa
en I’esberlat.

» Data de control: 22 dies des de I’inici de la conservacié (Fotografia 97).

No es van observar canvis respecte al primer control.
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» Data de control: 30 dies des de I’inici de la conservacié (Fotografia 98).

El 30% dels fruits estaven perfectes.
El 20% tenien I’esberlat Ileugerament negre.
El 50% dels fruits presentaven I’esberlat amb una taca negra i floridures
blanques al voltant.
Segons aquest assaig de conservacio, els fruits d’aquesta varietat es conserven
durant molt de temps sense perdre cap de les seves qualitats fisiques sempre que no
presentin cap alteracié en el moment de la recol-leccio.

Fotografia 95. Estat de conservaci6é dels tomaquets de la varietat
Tomacd No PATATERA a l’inici de la conservacio.

Fotografia 96. Estat de conservacio dels tomaquets de la varietat
TomAacd No PATATERA als 15 dies de I’inici de la conservacid.

Fotografia 97. Estat de conservaci6 dels tomaquets de la varietat
ToMAcA NO PATATERA als 22 dies de I’inici de la conservacio.
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Fotografia 98. Estat de conservacio dels tomaquets de la varietat Tamaca
NoO PATATERA als 30 dies de I’inici de la conservacio.

= DE LA CREU
D’aquesta varietat es van estudiar 10 fruits (Fotografia 99). A continuacid en la
Taula 39 es presenten els resultats del numero de fruits alterats per les diferents

incidencies.

Taula 39. Numero de fruits que presentaven I’incidéncia en els controls realitzats a la varietat De

LA CREU.

Incidencies 15dies 22 dies 30 dies
Arrugament pell 3 1
Perdua de fermesa 1
Taca negra en I’esberlat 5 8 1
Taques negres en fruit 7 5 7
Floridures en fruit 3

Floridures en I’esbherlat

« Data de control: 15 dies des de I’inici de la conservacié (Fotografia 100).

El 30% dels fruits estaven lleugerament arrugats per la part de sobre del
fruit, en la zona de les espatlles.

El 20% dels fruits presentaven taques negres per tot el fruit.

El 50% dels fruits presentaven taques negres per tot el fruit i I’esberlat
envoltat per una taca negra.

« Data de control: 22 dies des de I’inici de la conservacié (Fotografia 101).

El 20% dels fruits estaven tous.

El 30% dels fruits presentaven al voltant de I’esberlat una taca negra i
estaven tous.

I el 50% dels fruits presentaven una exageracio de I’esberlat, amb una taca
negra al voltant d’aquest, com també taques negres per tot el fruit i, a més a

més, estaven tous.
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» Data de control: 30 dies des de I’inici de la conservacié (Fotografia 102).
El 70% dels fruits tenien I’esberlat cobert d’una taca negra, tenien taques
negres per tot el fruit i estaven arrugats.
El 30% dels fruits tenien I’esberlat cobert d’una taca negra, estaven arrugats i
tenien taques negres i floridures blanques per tot el fruit.

Aixi, els fruits d’aquesta varietat no es conserven durant molt de temps ja que

als 15 dies des de I’inici de la conservacié ja veuen alteracions importants en els fruits.

Fotografia 99. Estat de conservacio dels tomaquets de la varietat bpe LA Creu
a I’inici de la conservacié.

Fotografia 100. Estat de conservacio6 dels tomaquets de la varietat pe La CrEuU
als 15 dies de I’inici de la conservacio.

Fotografia 101. Estat de conservacio6 dels tomaquets de la varietat be La CrEuU
als 22 dies de I’inici de la conservacio.
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Fotografia 102. Estat de conservacio6 dels tomaquets de la varietat pe La CrEu
als 30 dies de I’inici de la conservacio.

- POMETA VILAGRASSA
D’aquesta varietat es van estudiar 10 fruits (Fotografia 103). En la Taula 40 es

presenta el nimero de fruits afectats per les diferents incidencies.

Taula 40. Nimero de fruits que presentaven I’incidéncia en els controls realitzats a la varietat
POMETA VILAGRASSA.

Incidéncies 15dies 22 dies 30 dies
Arrugament pell
Pérdua de fermesa 5 5
Taca negra en I’esberlat 5 9 10

Taques negres en fruit
Floridures en fruit 3

Floridures en I’esberlat 3 3 4

« Data de control: 15 dies des de I’inici de la conservacié (Fotografia 104).

El 30% dels fruits estaven perfectes.

El 50% dels fruits presentaven I’esberlat envoltat d’una taca negra i estaven
Ileugerament tous.

El 30% dels fruits presentaven floridures blanques en I’esberlat.

« Data de control: 22 dies des de I’inici de la conservacio (Fotografia 105).

El 30% dels fruits estaven tous.

El 60% dels fruits presentaven al voltant de I’esberlat una taca negra.

El 30% dels fruits presentaven una exageracio de I’esberlat, amb una taca
negra i floridures blanques al voltant.

« Data de control: 30 dies des de I’inici de la conservacio (Fotografia 106).

El 30% dels fruits tenien I’esberlat cobert d’una taca negra.
El 40% dels fruits tenien I’esberlat cobert d’una taca negra i amb floridures

blanques en I’interior de I’esberlat.
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El 30% dels fruits tenien taca negra al votant de I’esberlat i molta floridura
en tot el fruit.
Els fruits d’aquesta varietat aguanta forca bé fins als 15 dies de conservacio pero

més temps provoca la sortida de taca negra en I’esberlat i la preséncia de floridures.

Fotografia 103. Estat de conservacio dels tomaquets de la varietat PamMeTA
ViLAGRASSA a I’inici de la conservacio.

Fotografia 104. Estat de conservacid dels tomaquets de la varietat PomMeTA
viLagrassa als 15 dies de I’inici de la conservacio.

Fotografia 105. Estat de conservacid dels tomaquets de la varietat PomMETA
ViLacRAssA als 22 dies de I’inici de la conservacio.

Fotografia 106. Estat de conservaci6 dels tomaquets de la varietat PomeTA
viLagrassa als 30 dies de I’inici de la conservacio.
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= TOMACO FULLA PATATERA

Es van estudiar 10 fruits, alguns d’ells esberlats a causa de un percentatge molt
elevat d’aquesta alteracio en els fruits collits d’aquesta varietat (Fotografia 107).

En la Taula 41 es presenten els resultats del nimero de fruits alterats per les

diferents incidencies.

Taula 41. Nimero de fruits que presentaven I’incidéncia en els controls realitzats a la varietat
TOMACO FULLA PATATERA.

Incidencies 15dies 22 dies 30 dies
Arrugament pell
Pérdua de fermesa 1 1 6
Taca negra en I’esberlat 8 9 9

Taques negres en fruit
Floridures en fruit

Floridures en I’esberlat 1 2 6

« Data de control: 15 dies des de I’inici de la conservacié (Fotografia 108).

El 10% dels fruits estaven perfectes, cal destacar que aquests eren els que no
tenien cap alteracid des de I’inici.

El 10% dels fruits estaven esclafats per un costat massa tou.

El 70% dels fruits presentaven una taca negra que envoltava I’esberlat.

El 10% dels fruits presentaven una taca negra que envoltava I’esberlat i
floridures blanques en I’interior de I’esberlat.

» Data de control: 22 dies des de I’inici de la conservacio (Fotografia 109).

El 10% dels fruits estaven perfectes.

El 70% dels fruits presentaven al voltant de I’esberlat una taca negra i
estaven tous.

El 20% dels fruits presentaven una exageracio de I’esberlat, al voltant
d’aquest va apareixer una taca negra i floridures blanques. Un 10% d’aquests
estaven xafats per un canto.

« Data de control: 30 dies des de I’inici de la conservacio (Fotografia 110).

El 10% dels fruits estaven perfectes.
El 30% dels fruits tenien I’esberlat cobert d’una taca negra.
El 60% dels fruits tenien taca negra al votant de I’esberlat, amb floridura

blanca i el fruit estava molt tou.
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Els fruits d’aquesta varietat es conserven durant molt de temps sense perdre cap
de les seves qualitats fisiques sempre que no presentin cap alteracioé en el moment de la

recol-leccio.

Fotografia 107. Estat de conservacid dels tomaquets de la varietat Tomaca
FuLLA PATATERA a I’inici de la conservacio.

Fotografia 108. Estat de conservacio dels tomaquets de la varietat Tamacad
FuLLAa PATATERA als 15 dies de I’inici de la conservacio.

Fotografia 109. Estat de conservacid dels tomaquets de la varietat Tamaca
FuLLA PATATERA als 22 dies de I’inici de la conservacio.

Fotografia 110. Estat de conservaci6 dels tomaquets de la varietat Tamacad
FuLLa PATATERA als 30 dies de I’inici de la conservacid.
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= RosA OLESA

D’aquesta varietat es van estudiar 8 fruits, ja que el dia de la recollida la resta de
fruits no estaven en bones condicions per a realitzar I’assaig de conservacio (Fotografia
111).

Els resultats del ndmero de fruits alterats per les diferents incidéncies es

presenten en la Taula 42.

Taula 42. Nimero de fruits que presentaven I’incidéncia en els controls realitzats a la varietat
ROsA OLESA.

Incidéncies 15dies 22 dies 30 dies

Arrugament pell

Perdua de fermesa 7 7 8
Taca negra en I’esberlat 2 8
Taques negres en fruit

Floridures en fruit 1 3

Floridures en I’esherlat 2 3

« Data de control: 15 dies des de I’inici de la conservacio (Fotografia 112).
El 87.5% dels fruits estaven lleugerament tous.

El 12.5% dels fruits tenien una lleugera floridura gris en I’insercio del
peduncle.

« Data de control: 22 dies des de I’inici de la conservacié (Fotografia 113).

El 87.5% dels fruits estaven lleugerament tous.
El 25% dels fruits tenien una taca negra al voltant de I’esberlat i una lleugera
floridura en d’interior de I’esberlat.

« Data de control: 30 dies des de I’inici de la conservacié (Fotografia 114).

El 62.5% dels fruits tenien I’esberlat envoltat d’una taca negra i tenien taques
toves.
El 37.5% dels fruits tenien I’esberlat envoltat d’una taca negra, taques toves
i, a més a més, floridures en I’esberlat i per tot el fruit.
Els fruits d’aquesta varietat es conserven forca bé fins gairebé un mes apareixent
només fruits tous. Als 30 dies aproximadament ja es veuen alteracions d’altres tipus

com floridures i taca negra que envolta I’esberlat.
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Fotografia 111. Estat de conservacié dels tomaquets de la varietat Rosa
oLesa al’inici de la conservacio.

Fotografia 112. Estat de conservaci6 dels tomaquets de la varietat Rosa
oLesa als 15 dies de I’inici de la conservacio.

Fotografia 113. Estat de conservaci6 dels tomaquets de la varietat Rosa
OLesa als 22 dies de I’inici de la conservacio.

Fotografia 114. Estat de conservacid dels tomaquets de la varietat Rosa
oLesa als 30 dies de I’inici de la conservacio.
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- PALOSANTO
D’aquesta varietat es van estudiar 10 fruits (Fotografia 115). En la Taula 43 es

presenta el nimero de fruits afectats per les diferents incidéncies.

Taula 43. Numero de fruits que presentaven I’incidéncia en els controls realitzats a la varietat

PALOSANTO.
Incidéncies 15dies 22 dies 30 dies

Arrugament pell

Perdua de fermesa 6 6

Taca negra en I’esberlat 2 6 10
Taques negres en fruit 4 6 10
Floridures en fruit 1
Floridures en I’esberlat 1 4 5

« Data de control: 15 dies des de I’inici de la conservacié (Fotografia 116).

El 40% dels fruits estaven lleugerament tous.

El 20% dels fruits estaven tous i tenien una taca negra al voltant de
I’esberlat.

El 30% dels fruits tenien taques negres al voltant del fruit.

El 10% dels fruits tenien taques negres al voltant del fruit i floridures
blanques en I’esberlat.

« Data de control: 22 dies des de I’inici de la conservacié (Fotografia 117).

El 40% dels fruits estaven tous.

El 20% dels fruits presentaven al voltant de I’esberlat una taca negra i
floridures blanques. | taques negres per tot el fruit.

El 40% dels fruits presentaven al voltant de I’esberlat una taca negra, taques
negres per tot el fruit i floridures blanques en I’esberlat.

« Data de control: 30 dies des de I’inici de la conservacio (Fotografia 118).

El 50% dels fruits presentaven al voltant de I’esberlat una taca negra i taques
negres per tot el fruit.

El 40% dels fruits presentaven al voltant de [’esberlat una taca negra i
floridures blanques. | taques negres per tot el fruit.

El 10% dels fruits presentaven al voltant de I’esberlat una taca negra, taques

negres per tot el fruit i floridures blanques en I’esberlati per la resta del fruit.
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En aquesta varietat s’ha vist que els fruits d’aquesta varietat que no presenten
cap alteracio es conserven forca bé aproximadament 20 dies, apareixent només fruits
tous. Als 20 dies aproximadament ja es veuen alteracions d’altres tipus com floridures i

taca negra que envolta I’esberlat i pel fruit.

Fotografia 115. Estat de conservacié dels tomaquets de la varietat
PaLosaNTo a I’inici de la conservacid.

Fotografia 116. Estat de conservacid dels tomaquets de la varietat
PaLosanTo als 15 dies de I’inici de la conservacio.

Fotografia 117. Estat de conservacid dels tomaquets de la varietat
PaLosaNTo als 22 dies de I’inici de la conservacio.

Fotografia 118. Estat de conservacié dels tomaquets de la varietat
PaLosanTo als 30 dies de I’inici de la conservacio.
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" FRANCES

D’aquesta varietat es van estudiar 10 fruits. Dels 10 fruits, 4 van ser collits el dia
22 d’agost (Fotografia 119), son els que apareixen en la part inferior de les fotografies, i
la resta el dia 30 d’agost. Es va fer aixi ja que el dia 20 no hi havia prous fruits en bon
estat per a fer I’assaig.

Els resultats del ndmero de fruits alterats per les diferents incidéncies es

presenten en la Taula 44.

Taula 44. Numero de fruits que presentaven I’incidéncia en els controls realitzats a la varietat

FRANCES.

Incidéncies 15dies 22 dies 30 dies
Arrugament pell
Perdua de fermesa 10 10 10
Taca negra en I’esberlat 5 10
Taques negres en fruit
Floridures en fruit
Floridures en I’esberlat 5 9

« Data de control: 15 i 7 dies des de I’inici de la conservacio (Fotografia
120).

El 100% dels fruits collits tant el 22 com el 30 d’agost estaven lleugerament

tous.

e Data de control: 22 i 13 dies des de I’inici de la conservacié (Fotografia
121).

El 50% dels fruits collits el 22 estaven molt tous. L’altre 50% tenien

I’esberlat envoltat d’una taca negra i floridures blanques.
El 50% dels fruits collits el dia 30 estaven tous. L’altre 50% presentava al

voltant de I’esberlat una taca negra i floridura blanca en I’interior.

e Data de control: 30 i 22 dies des de I’inici de la conservacié (Fotografia
122).

El 25% dels fruits collits el dia 22 presentaven al voltant de I’esberlat una
taca negra i estaven molt tous. EI 75% restant presentaven al voltant de
I’esberlat una taca negra i floridures en el seu interior i estaven molt tous .

El 66.6% dels fruits collits el dia 30 presentaven al voltant de I’esberlat una
taca negra, floridures blanques en I’esberlat i estaven molt tous. El 33.3%
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restant presentaven al voltant de I’esberlat una taca negra, moltes floridures

blanques en I’esberlat i estaven molt tous.
Aixi, els fruits d’aquesta varietat, a partir dels 20 dies aproximadament pateixen
alteracions com: floridures i taca negra al voltant de I’esberlat. Abans d’aquests 20 dies

el fruit només pateix pérdua de fermesa.

Fotografia 119. Estat de conservacio dels tomaquets de la varietat
FranNces a I’inici de la conservacio.

Fotografia 120. Estat de conservacié dels tomaquets de la varietat
FrRaNces als 15 i 7 dies de I’inici de la conservacio.

Fotografia 121. Estat de conservacié dels tomaquets de la varietat
FrRANGES als 22 i 13 dies de I’inici de la conservacio.
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Fotografia 122. Estat de conservacié dels tomaquets de la varietat
FrRaNces als 30 i 22 dies de I’inici de la conservacio.

- BoOMBILLA/ SUPOSITORI

D’aquesta varietat es van estudiar 10 fruits (Fotografia 123). En la Taula 45 es
presenta el niamero de fruits alterats en cada control realitzat i per a les diferents
incidéncies.

Taula 45. Numero de fruits que presentaven I’incidéncia en els controls realitzats a la varietat
BOMBILLA/ SUPOSITORI.

Incidencies 15dies 22dies 30 dies

Arrugament pell 9 10
Pérdua de fermesa

Taca negra en I’esberlat

Taques negres en fruit 1 2
Floridures en fruit

Floridures en I’esberlat

» Data de control: 15 dies des de I’inici de la conservacio6 (Fotografia 124).

El 100% dels fruits estaven en perfectes condicions.

« Data de control: 22 dies des de I’inici de la conservacié (Fotografia 125).

El 80% dels fruits estaven lleugerament arrugats per les espatlles dels fruits.
El 10% presentaven taques negres molt petites per el fruit.

El 10% restant presentaven arrugament en la base del peduncle i estaven
podrits per un orifici produit per un cuc.

« Data de control: 30 dies des de I’inici de la conservacié (Fotografia 126).

El 80% dels fruits estaven lleugerament arrugats en la zona de les espatlles.
El 20% restant presentaven taques negres petites per el fruit i estaven

Ileugerament tous.
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Els fruits d’aquesta varietat son molt resistents a la conservacio. Després de un
mes el 80% dels fruits simplement han patit un lleuger arrugament de la pell, mentre
que els fruits alterats eren els que en I’inici ja patien alguna alteracid. Segons aquest
assaig seria la varietat amb una conservacié més llarga i amb menys alteracions en

conservacio.

Fotografia 123. Estat de conservacié dels tomaquets de la varietat
BomsiLLA/SuProsiToRri a I’inici de la conservacié.

Fotografia 124. Estat de conservacid dels tomaquets de la varietat
BomeiLLA /SuposiTori als 15 dies de I’inici de la conservacio.

Fotografia 125. Estat de conservacid dels tomaquets de la varietat
BomseiLLA /SuposiTari als 22 dies de I’inici de la conservacio.

Fotografia 126. Estat de conservacid dels tomaquets de la varietat
BomeiLLA /SuposiTori als 30 dies de I’inici de la conservacio.
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- BENISSILI

D’aquesta varietat es van estudiar 10 fruits. Dels 10, 2 van ser collits el dia 22
d’agost (Fotografia 127), son els que apareixen en la part inferior de les fotografies, i la
resta el dia 30 d’agost. Es va fer aixi ja que el dia 20 no hi havia prous fruits en bon
estat per a fer I’assaig.

En la Taula 46 hi han els resultats del nimero de fruits alterats en els diferents

controls.

Taula 46. Numero de fruits que presentaven I’incidéncia en els controls realitzats a la varietat

BENISSILI.

Incidéncies 15dies 22 dies 30 dies
Arrugament pell 2 2 1
Perdua de fermesa 10 8
Taca negra en I’esberlat 5 10

Taques negres en fruit
Floridures en fruit 4

Floridures en I’esbherlat 9

« Data de control: 15 i 7 dies des de I’inici de la conservacio (Fotografia
128).

El 100% dels fruits collits el 22 d’agost estaven lleugerament arrugats en la

zona de les espatlles.

I el 100% dels fruits collits el 30 d’agost estaven en bon estat.

e Data de control: 22 i 13 dies des de I’inici de la conservacié (Fotografia
129).

El 100% dels fruits collits el dia 22 estaven lleugerament arrugats i tous i

tenien al voltant de I’esberlat una taca negra.

El 66.6% dels fruits collits el dia 30 estaven tous. L altre 33.3% presentaven
al voltant de I’esberlat una taca negra i estaven lleugerament tous.

« Data de control: 30 i 22 dies des de I’inici de la conservacié (Fotografia
130).

El 50% dels fruits collits el dia 22 presentaven al voltant de I’esberlat una

taca negra i tenien floridures en I’esberlat i en tot el fruit. L altre 50%

presentaven al voltant de I’esberlat una taca negra i estaven arrugats.
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El 66.6% dels fruits collits el dia 30 d’agost presentaven al voltant de
I’esberlat una taca negra, floridures blanques en I’esberlat i estaven molt
tous. El 33.3% restant presentaven al voltant de I’esberlat una taca negra,
floridures blanques en I’esberlat i en tot el fruit i estaven molt tous.
Segons aquest assaig de conservacio, els fruits d’aquesta varietat a partir dels 20
dies aproximadament pateixen alteracions com floridures i1 taca negra al voltant de

I’esberlat. Abans d’aquest periode el fruit només es torna més tou.

Fotografia 127. Estat de conservacié dels tomaquets de la varietat
BenNissiu a I’inici de la conservacio.

Fotografia 128. Estat de conservacid dels tomaquets de la varietat
Benissiul als 15 i 7 dies de I’inici de la conservacio.

Fotografia 129. Estat de conservacié dels tomaquets de la varietat
BenNissiu als 22 i 13 dies de I’inici de la conservacio.
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Fotografia 130. Estat de conservacié dels tomaquets de la varietat
BenNissiul als 30 i 22 dies de I’inici de la conservacio.
. BENACH
D’aquesta varietat es van estudiar 10 fruits; cal dir que gairebé tots els fruits
presentaven esberlat (Fotografia 131). En la Taula 47 es presenta el nimero de fruits

alterats que patien alteracions en els diferents dies de control.

Taula 47. Nimero de fruits que presentaven I’incidéncia en els controls realitzats a la varietat

BENACH.

Incidencies 15dies 22 dies 30 dies
Arrugament pell 10 10
Perdua de fermesa 10 10 10
Taca negra en I’esberlat 10 10 10
Taques negres en fruit
Floridures en fruit 6
Floridures en I’esberlat 6 8 9

- Data de control: 15 dies des de I’inici de la conservacio6 (Fotografia 132).

El 40% dels fruits presentaven al voltant de I’esberlat una taca negra i
estaven lleugerament arrugats i tous.

El 60% dels fruits presentaven al voltant de I’esberlat una taca negra,
estaven lleugerament arrugats i tous i presentaven floridura en I’interior de

I’esberlat .

« Data de control: 22 dies des de I’inici de la conservacié (Fotografia 133).

El 10% dels fruits presentaven al voltant de I’esberlat una lleugera taca negra

i estaven tous.
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El 10% dels fruits presentaven al voltant de I’esberlat una taca negra i
estaven tous.

I el 80% restant fruits presentaven al voltant de I’esberlat una taca negra i en
el seu interior hi havia floridures blanques i estaven tous .

« Data de control: 30 dies des de I’inici de la conservacié (Fotografia 134).

El 10% dels fruits presentaven al voltant de I’esberlat una taca negra i

estaven lleugerament arrugats i tous.

El 30% dels fruits presentaven al voltant de I’esberlat una taca negra, estaven

Ileugerament arrugats i tous i presentaven una lleugera floridura en I’interior

de I’esberlat.

El 60% dels fruits presentaven al voltant de I’esberlat una taca negra,

estaven lleugerament arrugats i tous i presentaven molta floridura en

I’interior de I’esberlat i per la resta del fruit.

Els fruits d’aquesta varietat son poc resistents a la conservacié ja que en el

primer control als 15 dies tots els fruits pateixen alteracions. Cal a dir que I’assaig
hagués donat diferents resultats si els tomaquets haguessin estat en millors condicions a

I’inici, on ja patien massa esberlat.

Fotografia 131. Estat de conservacié dels tomaquets de la varietat
BeENAcH a I’inici de la conservacio.

Fotografia 132. Estat de conservacié dels tomaquets de la varietat
BenacH als 15 dies de I’inici de la conservacio.
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Fotografia 133. Estat de conservacid dels tomaquets de la varietat
BeNnacH als 22 dies de I’inici de la conservacio.

Fotografia 134. Estat de conservacid dels tomaquets de la varietat
BenacH als 30 dies de I’inici de la conservacio.

. PoOMETA CARDEDEU
D’aquesta varietat es van estudiar 7 fruits (Fotografia 135). En la Taula 48 es
presenta el nimero de fruits alterats en els diferents dies de control.

Taula 48. NUmero de fruits que presentaven I’incidéncia en els controls realitzats a la varietat
POMETA CARDEDEU.

Incidéncies 15dies 22 dies 30 dies
Arrugament pell 2 3
Pérdua de fermesa 5 7 7
Taca negra en I’esberlat 3 6 7
Taques negres en fruit 1 3
Floridures en fruit 3
Floridures en I’esberlat 3 3 3

» Data de control: 15 dies des de I’inici de la conservacio (Fotografia 136).

El 28.6% dels fruits estaven molt bé.

El 28.6% dels fruits estaven lleugerament arrugats i tous.

El 42.85% restant dels fruits estaven tous i en I’esberlat hi havia floridures
blanques i estava envoltat d’una taca negra. El 33.3% d’aquests també tenien
petites taques negres per tot el fruit.

« Data de control: 22 dies des de I’inici de la conservacio (Fotografia 137).
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El 14.3% dels fruits estaven tous.

El 42.86% dels fruits presentaven al voltant de I’esberlat una taca negra i
estaven tous.

El 42.86% restant fruits presentaven al voltant de I’esberlat una taca negra i
floridures blanques en el seu interior, taques negres per el fruit i estaven tous.

« Data de control: 30 dies des de I’inici de la conservacio (Fotografia 138).

El 28.6% dels fruits presentaven al voltant de I’esberlat una taca negra i

tenien tagues toves.

El 28.6% dels fruits presentaven al voltant de I’esberlat una taca negra i

estaven lleugerament tous.

El 42.86% dels fruits presentaven al voltant de I’esberlat una taca negra,

estaven lleugerament arrugats i tous i presentaven floridures en I’interior de

I’esberlat i per la resta del fruit.

Els fruits d’aquesta varietat son poc resistents a la conservacié ja que en el

primer control als 15 dies molts dels fruits pateixen alteracions. Aquests resultats, al
igual que en la varietat BeEnacH poden ser deguts a que en el moment de la

recol-leccié el percentatge d’esberlat era molt alt.

Fotografia 135. Estat de conservacié dels tomaquets de la varietat
PoMETA CarpeDEU a I’inici de la conservacio.

Fotografia 136. Estat de conservacié dels tomaquets de la varietat
PoMmeTAa Carpepeu als 15 dies de I’inici de la conservacio.
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Fotografia 137. Estat de conservacid dels tomaquets de la varietat
PoMETA CarpeDEU als 22 dies de I’inici de la conservacio.

Fotografia 138. Estat de conservacid dels tomaquets de la varietat
PoMEeETA Carpepeu als 30 dies de I’inici de la conservacio.

- LLARG
D’aquesta varietat es van estudiar 10 fruits (Fotografia 139). Els resultats del

namero de fruits alterats per les diferents incidencies es presenten en la Taula 49.

Taula 49. Numero de fruits que presentaven I’incidéncia en els controls realitzats a la varietat

LLARG.

Incidencies 15dies 22 dies 30 dies
Arrugament pell 9 10 10
Perdua de fermesa 10 10 10
Taca negra en I’esberlat 7 10
Taques negres en fruit 10 7
Floridures en fruit 3 7 10
Floridures en I’esberlat 1 7 10

« Data de control: 15 dies des de I’inici de la conservacio (Fotografia 140).

El 10% dels fruits estaven lleugerament tous.

El 50% dels fruits estaven lleugerament arrugats i tous.

El 10% dels fruits estaven tous i lleugerament arrugats i en I’esberlat hi havia
floridures blangues.

El 30% restant dels fruits estaven tous, arrugats i amb lleugeres floridures
grises per el fruit.
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« Data de control: 22 dies des de I’inici de la conservacié (Fotografia 141).

El 30% dels fruits estaven tous i arrugats i tenien taques negres pel fruit

El 70% dels fruits restants presentaven al voltant de I’esberlat una taca negra,
estaven tous i arrugats, tenien taques negres per el fruit i hi havia floridures
per I’esberlat i per la resta del fruit.

« Data de control: 30 dies des de I’inici de la conservacié (Fotografia 142).

El 30% dels fruits presentaven al voltant de I’esberlat una taca negra, estaven
Ileugerament arrugats i tous i presentaven lleugeres floridures en I’interior de
I’esberlat i per la resta del fruit.
El 70% dels fruits restants estaven molt arrugats i tous, presentaven al
voltant de I’esberlat una taca negra i en I’interior hi havia floridures
blanques. També hi havia floridures i taques petites negres per tot el fruit.
Els fruits d’aquesta varietat son poc resistents a la conservacié ja que en el
primer control als 15 dies molts dels fruits pateixen alteracions. Fins i tot, apareixen

floridures ja en el primer control.

Fotografia 139. Estat de conservacié dels tomaquets de la varietat
LLarc a I’inici de la conservacio.

Fotografia 140. Estat de conservacié dels tomaquets de la varietat
LLarc als 15 dies de I’inici de la conservacio.
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Fotografia 141. Estat de conservacid dels tomaquets de la varietat
LLarc als 22 dies de I’inici de la conservacio.

Fotografia 142. Estat de conservacié dels tomaquets de la varietat
LLarc als 30 dies de I’inici de la conservacio.
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4.4 FITXES TECNIQUES VARIETALS DE TOMAQUET, MELO |

SINDRIA
Varietat:
PATATERA
Tipus:
Donador:

Procedéncia:

Creixement:
Vigor:
Fullatge:

Inflorescéncies:

Inici floracio:

Forma:
Color:
Pes mitja:

Dimensions:

ToMACA FULLA NO

Tomagquet de penjar
Jep Serra

Sant Jaume Ses Oliveres
(Anoia)

Indeterminat
Elevat

Dens

Raim simple

Agrupada (de 20 maig a 7 juny)

Rodona, seccio transversal rodona

Vermell no intens, sense taques, amb espatlles marcades o no
65.2 ¢

Altura de 4.4 cm, diametre major de 5.0 cm i menor de 4.8 cm

Llavors/ fruit (p/p): 0.59 %

Productivitat

Inici maduracié:

Esglaonada (de 4 juliol a 24 agost)

Fruits total/planta: 2.2 kg

Fruits sans/planta: 0.7 kg

Observacions

Conservacié despres de la recol-leccio elevada

Preséncia d’esberlat en un percentatge elevat de fruits
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Varietat: DE LA CREU
Tipus: Tomaquet d’amanir
Donador: Pep Salsetes

Procedéncia:

Sant Sadurni d’Anoia

(Alt Penedes)

Creixement: Indeterminat
Vigor: Elevat

Tija: Molt pilosa
Fullatge: Dens
Inflorescéncies:  Raim simple

Inici floracio: Agrupada (de 27 maig a 3 juny)

Forma: Aixafada, seccio transversal rodona o irregular

Color: Vermell forga intens i tons roses, amb solcs, amb espatlles marcades
Pes mitja: 1429 ¢

Dimensions: Altura de 4.7 cm, diametre major de 7.1 cm i menor de 6.7 cm
Fermesa: Elevada

Sabor: Contingut mitjana de solids solubles 5.71 °Brix

Llavors/ fruit (p/p): 0.51 %

Productivitat

Inici maduracié:

Agrupada (de 11 a 20 juliol)

Fruits total/planta: 2.7 kg

Fruits sans/planta: 1.4 kg

Observacions

Els primers fruits van presentar un percentatge elevat de cul cagat

Fruits amb una valoracid mitja respecte als aspectes visuals i una valoracié bona en els

caracters gustatius
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Varietat: POMETA VILAGRASSA
Tipus: Tomagquet d’amanir

Donador: Ernest Valls

Procedéncia: Vilagrassa (Urgell)
Creixement: Indeterminat

Vigor: Elevat

Fullatge: Dens, amb fulles petites

Inflorescéncies:  Raim simple

Inici floracio: Esglaonada (de 20 maig a 3 juny)

Forma: Aixafada, seccio transversal rodona o irregular

Color: Vermell intens, amb espatlles marcades

Pes mitja: 141.7 g

Dimensions: Altura de 4.8 cm, diametre major de 6.9 cm i menor de 6.6 cm
Fermesa: Mitjana

Sabor: Contingut mitjana de solids solubles 5.61 °Brix

Llavors/ fruit (p/p): 0.26 %

Productivitat

Inici maduraci6: Agrupada (de 4 a 25 juliol)
Fruits total/planta: 2.2 kg
Fruits sans/planta: 0.8 kg

Observacions

Fruits amb una valoracié mitja respecte als aspectes visuals i una valoracio forga

deficient en els caracters gustatius
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Varietat:
Tipus:
Donador:

Procedéncia:

Creixement:
Vigor:
Fullatge:

Inflorescéncies:

Inici floracio:

Forma:
Color:
Pes mitja:

Dimensions:

4. RESULTATS I DISCUSSIO

TOMACO FULLA PATATERA
Tomaguet de penjar
Jep Serra

Sant Jaume Ses Oliveres
(Anoia)

Indeterminat

Elevat

Poc dens, pero amb fulles molt grans i amples, tot i que amb gran
variabilitat en les mides de les fulles. El color de les fulles és verd
mate molt fosc Son fulles semblant a les patateres

Raim compost

Agrupada (de 20 maig a 10 juny)

Rodona, seccid transversal rodona
Vermell entre mitja i molt intens, amb espatlles marcades
69.2 ¢

Altura de 4.5 cm, diametre major de 5.1 cm i menor de 5.0 cm

Llavors/ fruit (p/p): 0.51%

Productivitat

Inici maduracié:

Esglaonada (de 20 juliol a 2 setembre)

Fruits total/planta: 1.7 kg

Fruits sans/planta: 0.6 kg

Observacions

Conservacié despreés de la recol-leccio elevada
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Varietat:
Tipus:
Donador:
Procedéncia:

Creixement:
Vigor:
Fullatge:

Inflorescéncies:

Inici floracio:

Forma:

Color:

Pes mitja:
Dimensions:
Fermesa:
Sabor:

RosA OLESA
Tomagquet d’amanir
Joaquim Campos

Olesa de Montserrat
(Baix Llobregat)

Indeterminat

Mitja

Dens, molta variabilitat respecte a la mida de les fulles
Raim simple

Agrupada (de 27 maig a 3 juny)

Aixafada, seccio transversal rodona

Vermell intens i amb tonalitats roses, amb solcs, amb espatlles
marcades

156.6 ¢

Altura de 4.9 cm, diametre major de 7.6 cm i menor de 7.1 cm
Mitjana

Contingut mitjana de solids solubles 5.45 °Brix

Llavors/ fruit (p/p): 0.50%

Productivitat

Inici maduraci6:

Agrupada (de 5 a 18 juliol)

Fruits total/planta: 2.4 kg

Fruits sans/planta: 1.7 kg

Observacions

Poca presencia d’alteracions en els fruits

Fruits amb una valoracio bona respecte als aspectes visuals i una valoracié normal en

els caracters gustatius
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Varietat:
Tipus:
Donador:
Procedéncia:

Creixement:
Vigor:

Fullatge:
Inflorescéncies:

Inici floracio:

Forma:
Color:

Pes mitja:
Dimensions:
Fermesa:
Sabor:

PALOSANTO
Tomagquet d’amanir
Pep Salsetes

Ametlla del Valles
(\Vallés Oriental)

Indeterminat

Elevat

Mitjanament dens, amb fulles molt grans
Raim compost

Esglaonada (de 27 maig a 6 juny)

Rodona, seccid transversal angular o rodona

4. RESULTATS I DISCUSSIO

Vermell entre mitja i intens i amb tonalitats taronges

146.6 ¢

Altura de 5.3 cm, diametre major de 6.7 cm i menor de 6.4 cm

Mitjana

Contingut mitjana de solids solubles 5.32 °Brix

Llavors/ fruit (p/p): 0.43%

Productivitat

Inici maduraci6:

Agrupada (de 5 a 26 juliol)

Fruits total/planta: 2.35 kg

Fruits sans/planta: 0.9 kg

Observacions

Fruits amb una valoracié mitja respecte als aspectes visuals i una valoracié forca

deficient en els caracters gustatius
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Varietat:
Tipus:
Donador:

Procedéncia:

Creixement:
Vigor:

Fullatge:
Inflorescéncies:

Inici floracio:

Forma:

Color:

Pes mitja:
Dimensions:
Fermesa:
Sabor:

FRANCES
Tomagquet d’amanir
Rosa Vilaro

Aguilar de Segarra
(Bages)

Indeterminat

Elevat

Dens, amb fulles petites
Raim compost

Agrupada (de 3a 7 juny)

Aixafada, seccio transversal de formes diverses

Vermell intens i amb tonalitats roses, amb taques clares, amb
espatlles marcades

272.79

Altura de 6.4 cm, diametre major de 8.7 cm i menor de 8.2 cm
Elevada

Contingut mitjana de solids solubles 5.08 °Brix

Llavors/ fruit (p/p): 0.31%

Productivitat

Inici maduracié:

Esglaonada (de 11 juliol a 1 agost)

Fruits total/planta: 2.7 kg

Fruits sans/planta: 0.9 kg

Observacions

Preséncia d’esberlat en un percentatge elevat de fruits

Fruits amb una valoracié bona pel seu aroma
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Varietat:
Tipus:
Donador:

Procedéncia:

Creixement:
Vigor:
Fullatge:

Inflorescéncies:

Inici floracio:

Forma:
Color:

Pes mitja:
Dimensions:
Fermesa:
Sabor:

BOMBILLA/SUPOSITORI
Tomaguet de penjar
Pilar Pujol

Franqueses del Valles
(\Vallés Oriental)

Indeterminat

Mitja

Dens, amb fulles petites,
Ilargues i primes

Raim compost molt exagerat

Agrupada (de 3 a 10 juny)

4. RESULTATS I DISCUSSIO

Acoranada o allargada, secci6 transversal rodona

Vermell intens
235¢

Altura de 4.2 cm, diametre major de 3.3 cm i menor de 3.2 cm

Elevada

Contingut mitjana de solids solubles 6.82 °Brix
Llavors/ fruit (p/p): 0.80%

Productivitat

Inici maduracié:

Esglaonada (de 22 agost a 9 setembre)

Fruits total/planta: 1.37 kg
Fruits sans/planta: 1.0 kg

Observacions

Poca presencia d’alteracions en els fruits

Fruits amb una resisténcia en la conservacié molt elevada
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Varietat: BENISSILI

Tipus: Tomagquet llarg d’amanir
Donador: Maria Segui
Procedencia: Montornés del Vallés

(\Vallés Oriental)

Creixement: Indeterminat
Vigor: Elevat, tot i que aspecte pansit i raquitic
Fullatge: Dens, amb molta variabilitat respecte a la mida de les fulles i un

aspecte d’aquestes pansit

Inflorescéncies:  Raim simple

Inici floracio: Esglaonada (de 20 maig a 14 juny)

Forma: Allargada, secci6 transversal angular

Color: Vermell intens i amb tonalitats taronges, amb espatlles marcades
Pes mitja: 17169

Dimensions: Altura de 11.6 cm, diametre major de 5.6 cm i menor de 5.2 cm
Fermesa: Baixa

Sabor: Contingut mitjana de solids solubles 5.56 °Brix

Llavors/ fruit (p/p): 0.29%

Productivitat

Inici maduracio: Agrupada (de 7 a 28 juliol)
Fruits total/planta: 2.8 kg
Fruits sans/planta: 0.9 kg

Observacions

Presencia d’esberlat abundant
Fruits amb una valoracié mitja respecte als aspectes visuals i una valoracio forga

destacada en els caracters gustatius
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Varietat:
Tipus:
Donador:
Procedéncia:

Creixement:
Vigor:
Fullatge:

Inflorescencies:

Inici floracio:

Forma:
Color:

Pes mitja:
Dimensions:
Fermesa:
Sabor:

4. RESULTATS I DISCUSSIO

BENACH
Tomagquet d’amanir
Planters Faura

El Papiol
(Baix Llobregat)

Indeterminat

Elevat

Dens, amb fulles

grans pero amb un recargolament de les fulles cap al nervi central per
la part superior

Raim simple

Agrupada (de 3 a 15 juny)

Aixafada, seccio transversal rodona

Vermell molt intens, amb espatlles marcades

1294 ¢

Altura de 4.7 cm, diametre major de 6.7 cm i menor de 6.4 cm
Mitja

Contingut mitjana de solids solubles 4.95 °Brix

Llavors/ fruit (p/p): 0.63%

Productivitat

Inici maduraci6:

Agrupada (de 18 a 27 juliol)

Fruits total/planta: 3.07 kg

Fruits sans/planta: 0.8 kg

Observacions

Preséncia d’esberlat majoritariament concentric

Fruits valorats positivament pel seu color, mida i forma i una valoracio poc destacada en

els caracters gustatius
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Varietat: POMETA CARDEDEU
Tipus: Tomagquet d’amanir
Donador: Etern Verdaguer
Procedéncia: Cardedeu

(Valles Oriental)

Creixement: Indeterminat
Vigor: Elevat
Fullatge: Mitjanament dens, amb

fulles petites
Inflorescéncies:  Raim simple

Inici floracio: Agrupada (de 27 maig a 3 juny)

Forma: Aixafada, seccio transversal rodona

Color: Vermell molt intens, amb espatlles poc marcades

Pes mitja: 138.2 g

Dimensions: Altura de 5.1 cm, diametre major de 6.8 cm i menor de 6.5 cm
Fermesa: Mitja

Sabor: Contingut mitjana de solids solubles 5.43 °Brix

Llavors/ fruit (p/p): 0.44%

Productivitat

Inici maduraci6: Esglaonada (de 5 a 27 juliol)
Fruits total/planta: 2.7 kg
Fruits sans/planta: 1.0 kg

Observacions

Presencia d’esberlat en un alt percentatge de fruits
Fruits amb una valoracié mitja respecte als aspectes visuals i una valoracio forga

deficient en els caracters gustatius
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Varietat:
Tipus:
Donador:
Procedéncia:

Creixement:
Vigor:
Fullatge:

Inflorescéncies:

Inici floracio:

Forma:
Color:
Pes mitja:

Dimensions:

LLARG
Tomaquet llarg d’amanir
Joan Arco

Castellbell i el Vilar
(Bages)

Indeterminat

Baix

Mitjanament dens, amb
fulles llargues i primes
Raim compost

Agrupada (de 7 a 14 juny)

Allargada, secci6 transversal angular

4. RESULTATS I DISCUSSIO

Vermell molt intens, amb taques taronges, amb espatlles marcades

149.0 g

Altura de 12.4 cm, diametre major de 4.8 cm i menor de 4.5 cm
Llavors/ fruit (p/p): 0.15%

Productivitat

Inici maduracié:

Agrupada (de 13 juliol a 1 agost)

Fruits total/planta: 1.94 kg

Fruits sans/planta: 0.7 kg

Observacions

Presencia d’esberlat en un percentatge elevat de fruits

Fruits amb una valoracié baixa pel seu tamany i forma
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Varietat: MELA PINYONET
Donador: Albert Bou
Procedéncia: Sant Boi de Llobregat

(Baix Llobregat)

Port: Rastrer
Vigor: Elevat
Fullatge i circells: Limbe poc lobulat pero
dentat i presenta abundants circells al llarg de tota la planta
Inici floracio: Masculina (de 6 a 10 juny)

Femenina (de 17 a 27 juny)

Forma: Pinyo

Color: Verd clar i forcga llis

Pes mitja: 1.5kg

Dimensions: Mida reduida

Llavors: Color crema i forma de pinyd. Pes de 100 llavors: 5.09 g
Productivitat

Fruits total/planta: 2.64 kg
Fruits sans/planta: 2 kg

Observacions

Fruits molt dol¢os i amb una textura poc pastosa

Pell molt fina

Varietat molt barrejada amb altres varietats tipus pell de gripau i encostellades
Necessitat d’una depuracié varietal
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Varietat:
Donador:
Procedencia:

Port:
Vigor:
Fulles:

Inici floracio:

Forma:

Color:

Pes mitja:
Dimensions:

Llavors:

SINDRIA DE CABRIANES
David Moncunill

Cabrianes

(Bages)

Rastrer

Baix

24.15 cm de longitud,
15.1cmd’amplei 5

lobuls

Masculina (de 16 juny a 1 juliol)
Femenina (de 30 juny a 21 juliol)

Rodona

Verd fosc i amb ratlles. La polpa és de color vermell intens i la zona
cortical blanca

2.5 kg

Mitjanes

Mida excessiva, negres i poc gruixudes. Pes de 100 llavors: 11.83 g

[ Productivitat]

Fruits total/planta: 1.14 kg

Fruits sans/planta: 0.7 kg

Observacions

Fruits molt dolgos i molt sucosos
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4.5 DISCUSSIO GENERAL DELS RESULTATS

El material fitogenétic de partida ha estat cedit per pagesos d’edat molt

avancada, la majoria d’ells, i amb produccions d’autoconsum. Aquests condicionants
poden haver portat a una degeneracio de les varietats. Tan sols la varietat Rosa

OLEsA s’esta produint a nivell comercial.

La campanya 2005 va destacar per altes temperatures i baixes precipitacions.

Aquestes condicions tan severes poden haver influit en un increment de baixes en el
trasplant i de I’avortament de gran quantitat de flors provocant aixi una davallada del
rendiment. Es destaca un vigor i sanitat excel-lent durant tot el cicle, excepte al final els

que hi va haver atac d’oidi, afectant greument la SiNDrRIA DE CABRIANES.

En la descripcio dels fruits de les diverses varietats cal destacar que:

= Per alguns caracters (per exemple: cicatriu estilar i numero de loculs) es
sospita que la seleccid pagesa ha estat nul-la i s’han prioritzat fixar altres
caracters (per exemple: les dimensions, forma, etc.). L’exemple més clar és
la varietat Rosa OLEsA, 0On s’aprecia una elevada homogeneitat en quan

a caracters externs dels fruits, sent els caracters interns molt poc homogenis.

= S’aprecia una homogeneitat més elevada per les varietats tipus “de penjar” i
“llarg” que pot ser donada per la facilitat d’identificacié de la forma del fruit.
En canvi les varietats tipus “d’amanir”, que tenen un fruit arrodonit, la
identificacio6 del fruit tipus és més complicada, el que ha provocat una baixa
uniformitat en la majoria de les varietats estudiades.

= S’ha observat que, en la majoria de varietats, el pes era poc homogeni entre
fruits sent, pel contrari, forca homogeénies les dimensions. La poca
homogeneitat del pes pot ser deguda al contingut d’aigua dels fruits (collita
abans o després de reg i precipitacions), o bé pel diferent grau de maduresa
en el moment de la recol-leccio.

» El MeLd PinvoneT ha produit fruits molt heterogenis. Al ser una especie

al-logama, on la probabilitat de pol-linitzacié creuada entre varietats és
elevada en un radi inferior a un kilometre, es creu que el material de partida
estava creuat amb altres varietats (pell de gripau, varietats encostellades,

etc.) necessitant d’una depuracio varietal futura.
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En quan a les produccions obtingudes cal destacar que han estat baixes per a
totes les varietats pel que fa als resultats esperats. Tot i aixi s’han comparat els resultats
obtinguts amb els del treball realitzat per Pontaque (2005) en el que es va estudiar la
produccié de tomaquet de la varietat autoctona Rio Fueso, emprada per a pelar,
elaborar sucs i concentrats de tomaquet, en la finca d’horticultura ecologica “CAL
VALLS” (Lleida). El pes total maxim de fruits vermells per planta que Pontaque va
obtenir va ser 1.36 kg. S’ha observat que en el present treball la produccié en les
diferents varietats assajades generalment ha estat superior, a excepcio de la varietat
BomeiLLA/SuprosiTor! en la que en la majoria de les plantes no s’arriba a aquest
valor de produccié. En un altre treball realitzat per Gonzalez (2002) en el que es
caracteritzaven varietats locals de tomaquet en produccié ecologica de la zona de
Sevilla, les produccions totals obtingudes no arriben a 1 kg/planta.

D’altra banda, la varietat Rosa OLesa produida pel donador en cultiu
convencional i hidroponic, segons aquest agricultor, obté unes produccions de 3-6
kg/planta. En el present treball la produccié per planta ha estat de 2.4 kg, en produccid
agraria ecologica i amb unes condicions climatiques severes.

Les varietats MeELA PINYONET | SINDRIA DE CABRIANES han tingut unes
produccions no representatives probablement degut a que el cicle d’estiu del Bages no
és I’optim pel cultiu d’aquestes espécies.

La produccioé dels tomaquets d’aquestes varietats ha estat molt esglaonada, fet
avantatjos per a una comercialitzacio local i directa. Un altre atribut d’aquestes varietats
és la seva pell fina que no permet sotmetre-les a recol-leccions mecanitzades, llargs
transports ni condicions de cambra frigorifica. Aquest fet també condiciona a una venda
directa i local tot i que a la vegada és en aquests mercats on sovint es reconeixen i

valoren aquests productes.

Respecte les alteracions que han afectat més al cultiu de tomaquet cal destacar
I’esberlat, en la majoria de varietats. Aquesta alteracio fisiologica ha estat deguda a les
condicions ambientals de severa sequedat, irregularitat del reg i per I’atribut de pells

fines que posseeixen aquestes varietats.

Respecte als resultats de les caracteristiques organoléptiques cal destacar el fet

que els tastadors/es eren no entrenats i probablement era la primera vegada que tastaven
aquestes varietats. Aquests condicionants han pogut portar a una valoracié molt positiva
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de les varietats de tomaquet. També destacar que van ser fruits collits madurs de la

planta i cultivats sota condicions d’agricultura ecologica.

L’assaig de conservacid es va realitzar amb fruits madurats a la planta, fet que va

provocar un periode de conservacio baix. Es creu que si aquests haguessin estat collits
abans d’arribar a la maduracidé organoléptica, amb un baix contingut en aigua i en

sucres, aquest periode de conservacio hagues estat més llarg.
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5. CONCLUSIONS

A continuacié es presenta un recull de conclusions extretes dels resultats

comentats al llarg del treball:

= Les varietats menys resistents al trasplant van ser PoMETA CARDEDEU,
FRANCES | Rosa OLEsA i les més resistents PoOMETA VILAGRASSA,

BOMBILLA/SUPOSITORI | PALOSANTO.

= Al llarg del procés productiu les varietats que han tingut un vigor més bo han
estat ToMACG FULLA NO PATATERA | POMETA VILAGRASSA. La de
menor vigor ha estat LLars, Sent BENissiLl | BENACH Varietats amb un

vigor tambe baix.

= Pel que fa als descriptors emprats pels caracters agronomics, es creu necessari

afegir el percentatge de quallat de flors.

= Les varietats més primerenques en la maduracio del fruit van ser Rosa OLEsA
| POMETA ViLAGRASSA. Les més tardanes van ser les varietats “de penjar”
(BDMBILLA/SUF’DSITDRI, TOMACOA FULLA NO PATATERA | ToMAcH

FULLA PATATE RA).

= La varietat considerada més homogeénia pels caracters quantitatius dels fruits ha
estat BomeiLLA/SurosiToRrI. ES considera que té suficient identitat varietal
i preséncia de caracteristiques valides per promoure en primer lloc el seu registre
i en segon lloc la seva incorporacié al mercat de llavor ecologica. Aquest
registre precisaria d’un treball previ per augmentar la homogeneitat i estabilitat

d’aquesta varietat.

= La produccio de fruits sans i per tant comercialitzables de les varietats
estudiades en general ha estat molt baix (30-40%). L’alteraci6 dels fruits més
comu ha estat I’esberlat, seguida de la manca de maduracié dels fruits i de la

presencia de I’eruga del tomaquet (Heliothis armigera Hb.)
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= lLa varietat amb major ndmero de fruits per planta ha estat
BoMBILLA/SuPOsITORI, Pero no ha estat la varietat amb major produccio
donat la petita mida dels seus fruits. També ha destacat per ser la de major
numero de fruits sans per planta.
La varietat Rosa OLeEsa, amb unes produccions intermédies, és la que ha
obtingut el major pes de fruits sans.
La varietat amb major produccié ha estat BenacH per0 el percentatge

comercialitzables ha estat molt baix (inferior al 30%).

* LLarc és la varietat que contenia un menor pes de llavors per pes de fruit. Es
pot considerar una caracteristica distintiva de la varietat ja que és un tomaquet

forca gran i molt compacte, amb poques llavors.

» Respecte a la qualitat organoleptica la varietat amb un contingut en solids
solubles més elevat va ser BomeiLLA/SurosiTori. EIS consumidors van
valorar com a caracteristiques positives les varietats arrodonides, de mida
mitjana i color vermell intens (DE LA CREU, POMETA VILAGRASSA ,
RosA OLESA , PALOSANTO, BENACH i POMETA E:ARDEDEU), qgue no

sempre ha coincidit amb les valoracions del tast.

»= En I’assaig de conservacio queda pales que les varietats “de penjar”, sempre que
els fruits estiguin en perfecte estat en el moment de la recol-leccio, son les tenen

una conservacié més prolongada.

= La varietat Tomacd es va dividir en dues subvarietats (Tomacd FuLLA NO
PATATERA | TOMACHA FULLA PATATERA) €n el moment de la produccio del
planter per la forma de la fulla. Finalitzat I’estudi s’ha observat que aquestes
subvarietats no presenten diferencies significatives pels caracters quantitatius
dels fruits. Per aquest motiu es considera que la subvarietat Tomacd FuLLA
PATATERA NO és interessant de mantenir donada la forma anomala de les seves

fulles i la presencia d’alguns fruits no corresponents al tipus varietal.

- 246 -



5. CONCLUSIONS

El MeLd PinvoNeT ha tingut una germinacio, una resisténcia al trasplant i un
vigor durant el cultiu excel-lent. La produccié mitjana ha estat de gairebé 2 kg de
fruits per planta. S’ha observat una forta barreja amb altres varietats pel que és

necessari una seleccio massal positiva durant varies generacions.

La sinoriA DE CaBriaNeEs ha tingut una germinacid, una resistencia al
trasplant i un vigor durant el cultiu baix. La produccio mitjana per planta ha estat
escassa. Tot i aix0 es creu que €s una varietat interessant i que els resultats

obtinguts no reflecteixen el potencial real de la varietat.
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1. FITXES DE CARACTERITZACIO DEL TOMAQUET

a) FITXES DE DESCRIPCIO

1. Fitxa control de germinacio i trasplant

codi

especie

varietat

data sembra

num llavors sembr

num plantules

% germin 1a set

% germin 2a set

% germin 3a setm

% germin 4a setm

% germin 5e setm

num plantes perdudes

causes perdues

data transplant

perdues parcel-la

causes perdues

num plantes vives
parc

observacions




2. Fitxa control de precocitat en la maduracié i la floracio

DATA* Plantes "marcades”

1° planta |2° planta | 3° planta | 4° planta | 5° planta | 6° planta | 7° planta | 8° planta |9° planta | 10° planta

1a flor

OBSERV:

1r tomaq madur

OBSERV:

Precocitat** Floracio:
Maduracio:

*es comptabilitza des de la SEMBRA

**precocitat: niUm dies des de SEMBRA fins la presencia d'un fruit madur/flor al 50% plantes




3. Fitxa part vegetativa

Creixement determinat / indeterminat
observacions:
Inflorescéncia raim simple (unipara, amb un sol raquis) / raim compost (multipara, raquis dividit)

Pilositat estil

observacions:

Divisio6 del limbe pinnat (fulles compostes, foliols en parelles a banda i banda del nervi ) / bipinnat (foliols tb dividits)

observacions:

Color del fullatge

Densitat fullatge alta / mitja / baixa
observacions:
Color fruit immadur verd clar / verd fosc
observacions:
Altura planta 1.molt alta 2.alta 3. Mitja 4. Baixa 5.molt baixa
Arquitectura planta

Llargaria fulles (cm) 1° fulla: |2° fulla: |3°fulla: |4° fulla: |5°fulla: |6° fulla: 7° fulla: |8°fulla: |9°fulla: |10° fulla:
observacions:

Llargaria tija (cm) 1° tija: | 2°tija: | 3°tija: |4°tija: |5°tija: |6°tija: 7° tija: | 8°tija: |9°tija: |10°tija:

observacions:




4. Fitxa descripcio del fruit

data recol:leccio

NUm planta (20-50 fruits/varietat):

Forma longitudinal

Color madur (taula colors)

Taques pell

Solcs (fort, mig, Llis)

Color espatlles (molt marcat-->gens)

Cicatriu estilar-MIDA*(cm)

Cicatriu estilar FORMA

Cicatriu peduncular*(cm)

Insercié pedunc (aplan-->enfons)

Pes (g)

Diametre major (cm)

Diametre menor (cm)

gruix pericarp (cm)

coll verd (si/no)

Altura (cm)

NUm. loculs

Secci6 transv (rodona/angular/irreg)

Esberlat (>3cm)

Destriament (causa)




b) FITXES COMPLEMENTARIES

5. Fitxa produccio6

1° planta

2° planta

3° planta

4° planta

5° planta

6° planta

7° planta

8° planta

9° planta

10° planta

data recol
num fruits

pes fruits(g)

data recol
num fruits

pes fruits(g)

data recol
num fruits

pes fruits(g)

data recol
num fruits

pes fruits(g)

data recol
num fruits

pes fruits(g)

data recol
num fruits

pes fruits(g)

data recol
num fruits

pes fruits(g)

data recol
num fruits

pes fruits(g)




Varietat

6. Fitxa control de les alteracions en els fruits madurs

Data recol

Pes

9)

NO
planta

Cuc

Cul
cagat

Esberlat

Podrit

Deformat

Altres




7. Fitxa llavors

data recol:leccio

pes (g) de 4 fruits

Data espremut

Data rentat

Data envasat

pes (g) llavors 4 fruits

Pes (g) llavors / fruit

num llavors en 1g

OBSERVACIONS:




2. FITXES DE CARACTERITZACIO DEL MELO | LA SINDRIA

a) FITXES DE DESCRIPCIO
8a. Fitxa descripcio part vegetativa, precocitat en la floracié i maduracio i problemes fitosanitaris del mel6

1° planta

2° planta

3° planta

4° planta

5° planta

6° planta

7° planta

8° planta

9° planta

10° planta

Port planta (rastrer/trepad)

Limbe (lobulat/orbicular)

Circells (si/no)

preséncia 1 flor no pistilada oberta

preséncia 1 flor pistilada oberta

presencia fruit madur

* precocitat floracid, quan almenys 50% plantes observades tinguin flors pistilades obertes

*precocitat fructificacié, quan almenys 50% plantes obs tinguin 1 fruit madur com a minim

Poblemes fitosanitaris, indicar %afectacio, possibles causes i si s'ha fet tractament

1° planta

2° planta

3° planta

4° planta

5° planta

6° planta

7° planta

8° planta

9° planta

10° planta

data la obs
fongs

plagues

data 2a obs
fongs

plagues

data 3a observacio
fongs

plagues




8b. Fitxa descripcio part vegetativa, precocitat en la floracié i maduracio i problemes fitosanitaris de la sindria

1° planta | 2° planta | 3° planta | 4° planta | 5° planta | 6° planta | 7° planta | 8° planta | 9° planta | 10° planta

Port planta (rastrer/trepad)

long fulles desenvolup

amplit fulles desenv (cm), la part més ample

ndm lobuls fulla

presencia 1 flor no pistilada oberta

preséncia 1 flor pistilada oberta

presencia fruit madur

* precocitat floracid, quan almenys 50% plantes observades tinguin flors pistilades obertes
*precocitat fructificacié, quan almenys 50% plantes obs tinguin 1 fruit madur com a minim

Problemes fitosanitaris, indicar %afectaci6, possibles causes i si s'ha fet tractament

1° planta | 2° planta | 3° planta | 4° planta | 5° planta | 6° planta | 7° planta | 8° planta | 9° planta | 10° planta

data la obs

fongs

plagues

data 2a obs

fongs

plagues

data 3a observacio

fongs

plagues




9a. Fitxa descripcio del fruit del meld

alteracié | pes |long. |ampl. _ color taques i _ color espessor | espessor
data fruit (@ [ecm [cm forma fruit pell tipus | escriturat | rugos/llis | acostellat| carn | carn pela
puntejat,
bandes merid,
abort/rajat/cop verd fosc/ | tipus pell cel suberoses
recoll/estudi | de sol/deforme el.liptic/rodé/piriforme/esféric/ovalat | clar/groc | sapo ono si/no cm cm
9b. Fitxa descripciod del fruit de la sindria
pes . color z espessor espessor
data alteraci¢ fruit | (g) |llarg |ample forma fruit color pell | taquesii tipus | cortical pela color carn carn
abort/rajat/cop de negre/verd
recoll/estudi sol/deforme cm cm eliptic/rod6/aperat/ovalat/deprim/deform clar-fosc ratllats/reticul,.,. blanc/verd mm blanc/rosa/vermell mm




b) FITXES COMPLEMENTARIES
10. Fitxa control de la produccid i de les alteracions en els fruits madurs

del meld6 i la sindria

data recol pes (g) tipus alteracions fruit




11. Fitxa llavors del meld i la sindria

num
fruit

data recoll

consist placenta

forma llavors

color llavors

g llavor/fruit

g de 100 llavors

aquosa/gelatin/seca

pinyonet/ o no

cada lot d'un fruit diferent




ANNEX II

1 QUESTIONARI PER A L’AVALUACIO DE VARIETATS LOCALS DE
TOMAQUET

Professi6: (Pages [Tecnic [Estudiant [JAltres

Sexe: [Home [Dona Consumidor habitual de tomaquet: [ISi  [INo
6rup d'edat: (116-30 anys [131-45 anys [146-60 anys ['més de 60anys

Quins tipus o classes de fomaquets coneixes?

Avalua de 1 (poc important) a 3 (molt important) els segiients defectes:
"I La deformacié [ L'esberlat ("rajado") [ Les podridures [1El gust insipid
"I La mida excessiva [ La mida reduida [1L'elevat preu [ Altres..................

Estaries disposat a contribuir a la recuperacié de les varietats antigues del teu poble?
"1 Si. (Passar a la segiient pregunta) 1 No
De quIina MANera? ..........cccooeeevineeeeneneeeeineessesennenns

AVALUACIO SENSORIAL
Valora els tomdquets sencers i dona un valor d'l a 5 d'acord amb ['escala
anterior

Recorda que la lletra correspon a cada mostra de tomaquet
A B C D E F G H I J K

Color
Olor
Tamany
Forma

Tasta les mostres i dona un valor d'1 a 5 d'acord amb el teu criteri
1 Molt deficient 2 Deficient 3 Normal 4 Bona 5 Excel-lent

Recorda posar el codi de les mostres

Sabor

Acidesa

Dolgor

Textura

Percepcio pell

Tasta les mostres de nou i marca amb una x |'opinié global
Recorda posar el codi de les mostres

M'agrada molt
M'agrada

Ni m'agrada ni hem desagrada

Em desagrada
Em desagrada molt
MOLTES GRACIES PER LA TEVA PARTICIPACIO
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2 RESULTATS DE L'AVALUACIO DELS TOMAQUETS SENCERS |
DEL TAST

2.1 RESULTATS DE L’AVALUACIO DELS TOMAQUETS SENCERS

Tomaquets sencers G (TOMACSG FULLA NO PATATERA)

Valoraci6 dels tomaquets sencers Tomaco fulla no patatera
50 —
0 o mol't (fief|C|ent
30 M | deficient
S 20 — — 0O normal
O bona
10 I;
B excellent
0 B
color olor tamany forma
color olor tamany forma
molt deficient 5.66 26.42 1.89 3.77
deficient 20.75 32.08 18.87 3.77
normal 33.96 18.87 22.64 24.53
bona 24.53 18.87 39.62 45.28
excel-lent 15.09 3.77 16.98 22.64

Tomagquets sencers C (DE LA CREU)

Valoracio dels tomaquets sencers De laCreu
50
40 O molt deficient
30 m B deficient
S O normal
20 O bona
10 1 B excellent
0 a
color olor tamany forma
color olor tamany forma
molt deficient 3.77 22.64 1.89 0
deficient 13.21 20.75 7.55 1.89
normal 35.85 33.96 32.08 37.74
bona 37.74 20.75 39.62 41.51
excel-lent 9.43 1.89 18.87 18.87

Tomaquets sencers A (POMETA VILAGRASSA)

Valoracio dels tomaquets sencers Pometa Vilagrassa

50 — —
40 @ molt deficient
20 | deficient

X

O normal
20 -
O bona
10 1 I W excellent
0 ‘ ‘ ‘

color olor tamany forma
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color olor tamany forma
molt deficient 1.89 13.21 0 0
deficient 1.89 26.42 0 7.55
normal 30.19 28.3 26.42 30.19
bona 47.17 24.53 47.17 37.74
excel-lent 18.87 7.55 26.42 24.53

Tomaquets sencers E (Rosa OLESA)

Valoracio dels tomaquets sencers Rosa Olesa

60

50 [T @ molt deficient

40 m deficient
X 30 —] 0O normal

20 A O bona

10 I [ ] B excel-lent

0 - ; ;
color olor tamany forma
color olor tamany forma

molt deficient 1.89 15.09 0 1.89
deficient 7.55 30.19 1.89 1.89
normal 30.19 26.42 26.42 15.09
bona 35.85 22.64 52.83 50.94
excel-lent 24.53 5.66 18.87 30.19

Tomaquets sencers H (PaLosaNTO)

Valoracio6 dels tomaquets sencers Palosanto

60 -

50 O molt deficient

40 B deficient
X 30 — 0O normal

20 1 O bona

10 } I W excel-lent

0 +4 ‘ ‘ — .
color olor tamany forma
color olor tamany forma

molt deficient 3,77 11,32 1,89 0
deficient 0 28,3 1,89 3,77
normal 24,53 33,96 18,87 30,19
bona 45,28 16,98 56,6 49,06
excel-lent 26,42 9,43 20,75 16,98
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Tomagquets sencers B (FRANCES)

Valoracio dels tomaquets sencers Frances

50

40 ] O molt deficient

30 | | deficient

X O normal
20 | [
0 bona
10 4 | excellent
04
color olor tamany forma
color olor tamany forma

molt deficient 3.77 5.66 3.77 5.66
deficient 35.85 13.21 11.32 9.43
normal 32.08 22.64 26.42 30.19
bona 15.09 41.51 22.64 35.85
excel-lent 13.21 16.98 35.85 18.87

Tomagquets sencers | (BENIsSILI)

Valoracio dels tomaquets sencers Benissili

60
50 ] @ molt deficient
40 m deficient
X 30 O normal
20 |_ 0O bona
10 - .
| | | I_._ | excel-lent
color olor tamany forma
color olor tamany forma
molt deficient 1.89 11.32 5.66 3.77
deficient 13.21 20.75 7.55 9.43
normal 30.19 47.17 16.98 32.08
bona 41.51 15.09 54.72 33.96
excel-lent 13.21 5.66 15.09 20.75

Tomagquets sencers D (BENAECH)

60

Valoracio dels tomaquets sencers Benach

50

40
30
20
10

%

color

olor

tamany

forma

O molt deficient
| deficient

O normal

O bona

H excel-lent




ANNEX II

color olor tamany forma
molt deficient 0 18.87 0 0
deficient 3.77 43.4 3.77 1.89
normal 11.32 26.42 15.09 16.98
bona 37.74 9.43 49.06 50.94
excellent 47.17 1.89 32.08 30.19

Tomaquets sencers F (POMETA CARDEDEU)

Valoracio dels tomaquets sencers Pometa Cardedeu
50
40 O molt deficient
30 | | deficient
L O normal
20
O bona
10 1 m excel-lent
0 i
color olor tamany forma
color olor tamany forma
molt deficient 3.77 20.75 0 0
deficient 15.09 33.96 7.55 13.21
normal 32.08 30.19 37.74 39.62
bona 32.08 11.32 39.62 33.96
excel-lent 16.98 3.77 15.09 13.21
Tomagquets sencers J (LLARG)
Valoracio dels tomaquets sencers Llarg
50
40 o molt deficient
30 m deficient
X
20 0 normal
10 O bona
0 W excel-lent
color olor tamany forma
color olor tamany forma
molt deficient 1.89 15.09 7.55 7.55
deficient 20.75 24.53 15.09 26.42
normal 32.08 39.62 22.64 28.3
bona 30.19 16.98 45.28 24.53
excel-lent 15.09 3.77 9.43 13.21
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2.2 RESULTATS DEL TAST

Percentatge d’assistents que van tastar la mostra 408 (De LA CRreu): 76.79%

DE LA CREU Sabor Acidesa Dolcor Textura Percepcio pell
molt deficient 0 0 0 0 16.28
deficient 4.65 23.26 13.95 4.65 41.86
normal 30.23 41.86 53.49 41.86 16.28
bona 48.84 34.88 30.23 46.51 20.93
excel-lent 16.28 0 2.33 6.98 4.65
Tast De la CREU

60

50 — [ ]

40 — @ molt deficient

< 30 ] | deficient
20 0O normal
0O bona
el i
ol | - | excel-lent
Sabor Acidesa Dolgor Textura Percepcio pell

Percentatge d’assistents que van tastar la mostra 327 (PoaMeTA ViLAGRASSA): 71.43%

POMETA
VILAGRASSA Sabor Acidesa Dolcor Textura Percepcio pell
molt deficient 2.5 5 2.5 2.5 17.5
deficient 27.5 15 22.5 15 45
normal 25 57.5 30 60 22.5
bona 40 17.5 40 17.5 10
excel-lent 5 5 5 5 5
Tast POMETA VILAGRASSA
70
60 - _ _
50 | @ molt deficient
40 W deficient
B8 30 O normal
20 A O bona
10 - ’_I —L m excellent
0 | ‘ JJ

Sabor

Acidesa

Dolgor Textura

Percepci6 pell

Percentatge d’assistents que van tastar la mostra 837 (Rosa OLesA): 73.21%

RosA OLESA Sabor Acidesa Dolcor Textura Percepcio pell
molt deficient 0 0 2.44 2.44 9.76
deficient 14.63 19.51 29.27 17.07 19.51
normal 31.71 43.9 36.59 41.46 43.9
bona 46.34 34.15 24.39 24.39 21.95
excel-lent 7.32 2.44 7.32 14.63 4.88




Tast ROSA OLESA

50

40 [ ] @ molt deficient

30 — ] m deficient
\O
S 0O normal

20 ]

O bona
10 1 B excellent
0 A
Sabor Acidesa Dolgor Textura Percepci6 pell

Percentatge d’assistents que van tastar la mostra 625 (PaLosaNTD): 66.07%

PALOSANTO Sabor Acidesa Dolcor Textura Percepcio pell
molt deficient 0 0 8.11 541 16.22
deficient 21.62 32.43 37.84 8.11 35.14
normal 45.95 27.03 40.54 54.05 29.73
bona 21.62 40.54 13.51 29.73 18.92
excel-lent 10.81 0 0 2.7 0
Tast PALOSANTO

60

50 ]

40 1 ’7 o molt deficient
X 30 m deficient

20 0O normal

18 : —h | —| | '_. —‘ : ::cr:l-lent

Sabor Acidesa Dolgor Textura Percepcio pell

Percentatge d’assistents que van tastar la mostra 513 (BeNissiLI): 69.64%

BENISSILI Sabor Acidesa Dolcor Textura Percepcio pell
molt deficient 2.56 5.13 5.13 0 17.95
deficient 12.82 20.51 12.82 15.38 23.08
normal 23.08 41.03 38.46 38.46 33.33
bona 43.59 23.08 30.77 38.46 20.51
excel-lent 17.95 10.26 12.82 7.69 5.13
Tast BENISSILI
50
40 ] m —
O molt deficient
30 — [ a
< m deficient
20 M ] 0O normal
10 | [} bonaI I
W excel-lent
Sabor Acidesa Dolcor Textura Percepcio pell
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Percentatge d’assistents que van tastar la mostra 790 (BenacH): 67.86%

BENACH Sabor Acidesa Dolcor Textura Percepcio pell
molt deficient 0 0 5.26 0 5.26
deficient 15.79 31.58 23.68 7.89 44.74
normal 28.95 31.58 44.74 55.26 34.21
bona 50 34.21 21.05 28.95 13.16
excel-lent 5.26 2.63 5.26 7.89 2.63
Tast BENACH

60

50 [ ]

40 4 r o mol.t .deficiem

5 % .
o ] o
10 | excel-lel
| L 11 = 1S
Sabor Acidesa Dolcor Textura Percepcio pell

Percentatge d’assistents que van tastar la mostra 272 (PoMeTA CARDEDEU): 75%

POMETA
CARDEDEU Sabor Acidesa Dolcor Textura Percepcio pell
molt deficient 2.38 4.76 4.76 2.38 16.67
deficient 26.19 33.33 23.81 11.9 28.57
normal 35.71 23.81 42.86 52.38 35.71
bona 30.95 33.33 21.43 23.81 16.67
excel-lent 4.76 4.76 7.14 9.52 2.38
Tast POMETA CARDEDEU

60

50 A ]

40 | o molt deficient

< 30 ’7 [ ] m deficient
20 — ] O normal
10 O bona
04 || . ,:I | excellent
Sabor Acidesa Dolgor Textura Percepcié pell
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1. TAULES DE RESULTATS

1.1 Analisi factorial dels caracters qualitatius i quantitatius per a la descripcio del fruits

& — P Seores
- R SRR Poooe L
E o2 g 12
4; M2 oqn- A2 0 0g a7
3 E 138 oo : E
= X X 07 X
3 : 12 .17 - 08 09 : - 07 :
3 IS o ?805 P D T RRRTELRE QY ...............
E : - B .
B : . - |09 : : :
2_: ............ ..... ‘..1239 ........... g ........ 0g U?U? ................
3 12+ 12 03 : .07 : :
E : : 07, .
e I 09 o | SRR 0 ? TggT R
E 0 07 GH207 - 05 s
3 0ps %% g - 0 c 03 050 97
0 H— 9= R 63
E BLd - 5 S 02 :
3 g 95 AR 9 02
1 3 | o e g o T
| pi SR
E s G 0 10 B 05
3 Tog . WEPREg
2 3 I T P 2
E 11
N
]
T T T T T T T T
-6 -4 -2 0 2 4 5 3
PCA Tat, ¥-expl 20% 9%
ns _; PC? .................................... X -Ioadmgs ....................................................
3 +Altura (cm)
04 _: .................................. .. S
3 St angujar
3 F L allargat
0.3 - Fes (g)
3 Tagues tarpnges :
02 _i ..................................................................................................
3 : : : Taques grgfiggcades : Taques b\énques
01 3 R ~ip-aplanada . .. R TSNP OE ool L :
E . - Ce puntiforme : c ‘Egimo\t jods : _ tlgeriaa A6r (crn)
3 k werddslormadll . ggjes poc + Cestilarfcmy D menor (cm)
0= Soica s S ’%@3 fsada : :
3 ' - o irregiiar
E : F L atordfeivesid s - ¢ estrel e ir?egular
E : « [z percarp (cm)
04 3 U I, o Epec oo T
3 - Egens : F L aplastada
3 ip poc :
E - FLroddgna
0z _; .................................. S PR
03 _g ..................................... Strodona |- - Taquesno ................................................
04 3
o
T T T T T T T T
-0.3 -0z -0.1 0 01 0.z 0.3 04

PCA Tot XKool 20% 9%



1.2 Taula de resultats de I'analisi de variancia dels caracters quantitatius estudiats en la descripcié del fruit.

~ ’g fomn)
S bt = = = — K%)
E 5 s 2 £ s 3
e 17 S e 5 o k3] - Q
— [¢)] © O = c = P =
9 S e a Q g = .
o = Q S IS > § §
— P
© 8 2 S S E
. O S 5}
Varietats O
ToMACO FULLA NO PATATERA 9.10G 0.00 E 0.81F 65.19 E 5.02E 4.83 DE 0.63 CDE 442 FG 210 E
DE LA CREU 10.30 CDE 0.41BC 1.68BC 142.85 CD 7.09C 6.73BC 0.69 ABC 465EFG 4.70C
POMETA VILAGRASSA 10.95 ABC 0.27CD 1.65BC 141.70 CD 6.87 C 6.54 C 0.75 A 4.82 EF 415C
TOMACO FULLA PATATERA 9.25G 0.00 E 091F 69.21 E 5.13E 497D 0.65 BCD 450 FG 2.70 E
RosA OLESA 11.50 A 0.52B 1.35D 156.57 BC 7.64B 7.08 B 0.68 ABC 486 DEF 480C
PALOSANTO 9.80 EFG 0.74 A 1.77B 146.60 CD 6.74 C 6.43 C 0.59 DE 531D 5.65B
FRANCES 10.00 DEF 0.80 A 2.04 A 272.69 A 871 A 8.22 A 0.67 BC 6.41 C 6.30 A
BOMBILLA/ SUPOSITORI 11.00 ABC 0.00 E 0.34 G 2353 F 3.29F 3.17F 0.38 F 417 G 2.05E
BENISSILI 10.60 BCD 0.14 DE 1.11E 171.59B 5.62D 5.15D 0.56 E 11.55B 3.75D
BENACH 11.45 A 0.29 CD 1.58C 129.40 D 6.68 C 6.40 C 0.70 ABC 465EFG 3.85D
POMETA CARDEDEU 11.40 AB 0.28CD 1.62BC 138.15 CD 6.77 C 6.52 C 0.71 AB 5.12 DE 3.95D
LLARG 11.10 ABC 0.04 E 1.14 E 148.99 BCD 482 E 451 E 0.57 E 12.35 A 2.30 E

Lletres diferents indiquen diferéncies significatives entre varietats (p=0.05).



1.3 Desviacio estandard i coeficient de variacio de les dades de producci6 total i de
fruits alterats i sans de les 10 plantes analitzades per cada varietat de tomaquet.

Fruits totals Fruits alterats Fruits sans
Varietat namero pes (kg) numero pes(kg) numero pes (kg)
, S.D. 6.8 0.33 9.3 0.44 45 0.33
TOMACO FULLA NO PATATERA
C.V. 14.1 14.2 28.0 28.2 30.3 47.1
S.D. 5.3 0.82 5.7 0.66 6.3 0.73
DE LA CREU
C.V. 18.1 29.9 33.6 49.8 52.3 51.8
S.D. 4.8 0.51 59 0.53 2.3 0.27
POMETA VILAGRASSA
C.V. 224 22.8 41.5 35.6 32.8 36.7
, S.D. 10.1 0.62 11.2 0.59 6.4 0.51
TOMACO FULLA PATATERA
C.V. 35.2 36.0 56.4 52.3 70.7 82.9
S.D. 7.9 0.92 2.8 0.34 6.9 0.82
ROsA OLEsSA
C.V. 37.8 39.7 45.5 49.6 47.2 47.9
S.D. 49 0.53 3.1 0.37 2.3 0.28
PALOSANTO
C.V. 234 22.6 21.8 25.7 35.9 32.1
. S.D. 3.5 0.73 4.4 0.79 3.4 0.67
FRANCES
C.V. 21.5 26.4 39.1 41.6 67.3 76.06
S.D. 32.5 0.54 20.2 0.25 31.0 0.51
BOMBILLA/SUPOSITORI
C.V. 38.8 40.3 73.4 66.6 55.2 51.4
S.D. 3.1 0.33 4.2 0.58 3.5 0.53
BENISSILI
C.V. 15.6 12.1 31.1 31.3 55.8 58.8
S.D. 10.0 0.96 4.7 0.54 6.7 0.72
BENACH
C.V. 33.6 31.9 22.5 24.1 77.7 84.9
S.D. 6.2 0.41 4.7 0.38 3.6 0.42
POMETA CARDEDEU
C.V. 22.4 14.8 26.3 23.9 36.7 41.2
S.D. 3.2 0.35 3.8 0.45 5.3 0.63
LLARG
C.V. 18.2 18.3 32.5 34.5 92.5 86.5

Lletres diferents indiquen diferéncies significatives entre varietats (p=0.05).
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1.4 Taula d’incidéncia d’altres alteracions fisiologiques (nimero de fruits alterats) .

Varietats

Altres alteracions fisiologiques

Deformat
Cremat pel sol
Pérdua fermesa

Solcs per branca

Taca seca

Groc

Doble

TOMACO FULLA NO
PATATERA

DE LA CREU

POMETA VILAGRASSA
TOMACO FULLA
PATATERA

RosA OLESA
PALOSANTO

FRANCES

BOMBILLA/ SUPOSITORI
BENISSILI

BENACGH

POMETA CARDEDEU

LLARG

»  Desenganxat
w |Esclafat

H
I I e e O I
w w  |Menjat
= = N (Sec
(o2 I e ) I = =

W NN oOONDW
N

1
2
1

11 4 1

Hi ha fruits que poden presentar més d’una alteracio.
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2. QUESTIONARI PER A L’AVALUACIO DE VARIETATS LOCALS DE

TOMAQUET
Professi6: [ Pages [Tecnic [IEstudiant  [JAltres
Sexe: [[Home [IDona Consumidor habitual de tomaquet: [Si  [INo
6rup d'edat: (116-30 anys [131-45 anys [146-60 anys [Imés de 60anys

Quins tipus o classes de fomdquets coneixes?

Avalua de 1 (poc important) a 3 (molt important) els segiients defectes:
"I La deformacié [ L'esberlat ("rajado") [1Les podridures [1El gust insipid
I La mida excessiva [ La mida reduida [1L'elevat preu [ Altres.................

Estaries disposat a contribuir a la recuperacié de les varietats antigues del teu poble?
"1 Si. (Passar a la seglient pregunta) "1 No
De quInaG MAnera? ...........ccccoeeeeveneeeeeneeeensenseesenenns

AVALUACIO SENSORIAL
Valora els fomaquets sencers i dona un valor d'1 a 5 d'acord amb |'escala anterior
Recorda que la lletra correspon a cada mostra de tomaquet

A B C D E F G H I J K

Color
Olor
Tamany
Forma

Tasta les mostres i dona un valor d'1 a 5 d'acord amb el teu criteri
1 Molt deficient 2 Deficient 3 Normal 4 Bona 5 Excel-lent

Recorda posar el codi de les mostres

Sabor

Acidesa

Dolgor

Textura

Percepcié pell

Tasta les mostres de nou i marca amb una x |'opinié global
Recorda posar el codi de les mostres

M'agrada molt
M'agrada
Ni m'agrada ni hem desagrada

Em desagrada

Em desagrada molt

MOLTES GRACIES PER LA TEVA PARTICIPACIO
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3. RESULTATS DE L’AVALUACIO DELS TOMAQUETS SENCERS | DEL
TAST

3.1 RESULTATS DE L’AVALUACIO DELS TOMAQUETS SENCERS

Tomaquets sencers G (TOMACG FULLA NO PATATERA)

Valoraci6 dels tomaquets sencers Tomaco fulla no patatera
50 —
40 [m} mol.t (Ijef|C|ent
30 M | deficient
=3 20 | — — O normal
O bona
10 -
h W excel-lent
04
color olor tamany forma
color olor tamany forma
molt deficient 5.66 26.42 1.89 3.77
deficient 20.75 32.08 18.87 3.77
normal 33.96 18.87 22.64 24.53
bona 24.53 18.87 39.62 45.28
excel-lent 15.09 3.77 16.98 22.64

Tomaquets sencers C (DE LA CREU)

Valoracio dels tomaquets sencers De la Creu
50
40 O molt deficient
30 i | deficient
R 0O normal
20 0O bona
10 1 B excellent
0 a
color olor tamany forma
color olor tamany forma
molt deficient 3.77 22.64 1.89 0
deficient 13.21 20.75 7.55 1.89
normal 35.85 33.96 32.08 37.74
bona 37.74 20.75 39.62 41.51
excel-lent 9.43 1.89 18.87 18.87
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Tomaquets sencers A (POMETA VILAGRASSA)

Valoraci6 dels tomaquets sencers Pometa Vilagrassa

50 —

40 —l O molt deficient

30 - | deficient

N r ] O normal
20
O bona
10 AJJ W excellent
0 - :
color olor tamany forma
color olor tamany forma

molt deficient 1.89 13.21 0 0
deficient 1.89 26.42 0 7.55
normal 30.19 28.3 26.42 30.19
bona 47.17 24.53 47.17 37.74
excel-lent 18.87 7.55 26.42 24.53

ANNEX II

Tomaquets sencers E (Rosa OLESsA)

Valoracio dels tomaquets sencers Rosa Olesa
60
50 1 —I O molt deficient
40 m deficient
S 30 | O normal
20 O bona
10 A B excel-lent
0 - T T T
color olor tamany forma
color olor tamany forma
molt deficient 1.89 15.09 0 1.89
deficient 7.55 30.19 1.89 1.89
normal 30.19 26.42 26.42 15.09
bona 35.85 22.64 52.83 50.94
excel-lent 24.53 5.66 18.87 30.19

Tomagquets sencers H (PaLosaNTO)

Valoraci6 dels tomaquets sencers Palosanto

60 — —
50 — @ molt deficient
40 | deficient
X 30 O normal
20 — I 0O bona
o I
0 Lm ‘ ‘ | W excel-lent

color olor tamany forma
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color olor tamany forma
molt deficient 3,77 11,32 1,89 0
deficient 0 28,3 1,89 3,77
normal 24,53 33,96 18,87 30,19
bona 45,28 16,98 56,6 49,06
excel-lent 26,42 9,43 20,75 16,98

Tomaquets sencers B (FRANCES)

Valoracio dels tomaquets sencers Frances
50
40 ] @ molt deficient
30 | m deficient
i3 0 normal
20 [
0O bona
10 - | excellent
0 a
color olor tamany forma
color olor tamany forma
molt deficient 3.77 5.66 3.77 5.66
deficient 35.85 13.21 11.32 9.43
normal 32.08 22.64 26.42 30.19
bona 15.09 41.51 22.64 35.85
excel-lent 13.21 16.98 35.85 18.87
Tomagquets sencers | (BENIsSILI)
Valoracio dels tomaquets sencers Benissili
60
50 A . ] @ molt deficient
40 M | deficient
X 30 O normal
20 O bona
10 I Jd m excel-lent
o i
color olor tamany forma
color olor tamany forma
molt deficient 1.89 11.32 5.66 3.77
deficient 13.21 20.75 7.55 9.43
normal 30.19 47.17 16.98 32.08
bona 41.51 15.09 54.72 33.96
excel-lent 13.21 5.66 15.09 20.75
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Tomagquets sencers D (BENACH)

Valoracio dels tomaquets sencers Benach
60
50 -
40 1 @ molt deficient
S 30
20 | | deficient
10 O normal
o | T oo
color olor tamany forma
W excellent
color olor tamany forma
molt deficient 0 18.87 0 0
deficient 3.77 43.4 3.77 1.89
normal 11.32 26.42 15.09 16.98
bona 37.74 9.43 49.06 50.94
excel-lent 47.17 1.89 32.08 30.19

Tomaquets sencers F (POMETA CARDEDEU)

Valoracio dels tomaquets sencers Pometa Cardedeu
50
40 O molt deficient
30 | m deficient
X O normal
20 -
O bona
10 1 MW excel-lent
0 i
color olor tamany forma
color olor tamany forma
molt deficient 3.77 20.75 0 0
deficient 15.09 33.96 7.55 13.21
normal 32.08 30.19 37.74 39.62
bona 32.08 11.32 39.62 33.96
excel-lent 16.98 3.77 15.09 13.21

Tomagquets sencers J (LLARG)

Valoracio dels tomaquets sencers Llarg

50

40
30
20
10

%

@ molt deficient
| deficient
0 normal

0O bona

W excel-lent

color olor tamany forma
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color olor tamany forma
molt deficient 1.89 15.09 7.55 7.55
deficient 20.75 24.53 15.09 26.42
normal 32.08 39.62 22.64 28.3
bona 30.19 16.98 45.28 24.53
excel-lent 15.09 3.77 9.43 13.21

3.2 RESULTATS DEL TAST

Percentatge d’assistents que van tastar la mostra 408 (De LA CRreu): 76.79%

DE LA CREU Sabor Acidesa Dolcor Textura Percepcio pell
molt deficient 0 0 0 0 16.28
deficient 4.65 23.26 13.95 4.65 41.86
normal 30.23 41.86 53.49 41.86 16.28
bona 48.84 34.88 30.23 46.51 20.93
excel-lent 16.28 0 2.33 6.98 4.65
Tast De la CREU
60
50 — ]
40 — O molt deficient
< 30 ] m deficient
20 I 0O normal
O bona
ol IS
ol | | m . | m excel-lent
Sabor Acidesa Dolgor Textura Percepcio pell

Percentatge d’assistents que van tastar la mostra 327 (PaMeTA ViLaBrRASsA): 71.43%

POMETA
VILAGRASSA Sabor Acidesa Dolcor Textura Percepcio pell
molt deficient 25 5 2.5 2.5 17.5
deficient 27.5 15 22.5 15 45
normal 25 57.5 30 60 22.5
bona 40 17.5 40 17.5 10
excel-lent 5 5 5 5 5
Tast POMETA VILAGRASSA

70

60 - _ —

50 | O molt deficient

40 | deficient

B 30 O normal
20 A O bona
10 A :L J —L m excellent
0. JA | m |
Sabor Acidesa Dolgor Textura Percepcio pell
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Percentatge d’assistents que van tastar la mostra 837 (Rosa OLesA): 73.21%

ANNEX II

ROsA OLESA Sabor Acidesa Dolcor Textura Percepcio pell
molt deficient 0 0 2.44 2.44 9.76
deficient 14.63 19.51 29.27 17.07 19.51
normal 31.71 43.9 36.59 41.46 43.9
bona 46.34 34.15 24.39 24.39 21.95
excel-lent 7.32 2.44 7.32 14.63 4.88

Tast ROSA OLESA
50
40 [ ] @ molt deficient
30 — ] m deficient
B 20 O normal
O bona
10 1 B excellent
0 A
Sabor Acidesa Dolgor Textura Percepci6 pell

Percentatge d’assistents que van tastar la mostra 625 (PaLosaNTD): 66.07%

PALOSANTO Sabor Acidesa Dolcor Textura Percepcio pell
molt deficient 0 0 8.11 5.41 16.22
deficient 21.62 32.43 37.84 8.11 35.14
normal 45.95 27.03 40.54 54.05 29.73
bona 21.62 40.54 13.51 29.73 18.92
excel-lent 10.81 0 0 2.7 0
Tast PALOSANTO

60

50 | ]

40 '_ o molt deficient
X 30 1 F— @ deficient

20 1 — L O normal

10 - — | O bona

o h | | |_. - B excel-lent
Sabor Acidesa Dolgor Textura Percepcio pell

Percentatge d’assistents que van tastar la mostra 513 (BeNissiLI): 69.64%

BENISSILI Sabor Acidesa Dolcor Textura Percepcio pell
molt deficient 2.56 5.13 5.13 0 17.95
deficient 12.82 20.51 12.82 15.38 23.08
normal 23.08 41.03 38.46 38.46 33.33
bona 43.59 23.08 30.77 38.46 20.51
excellent 17.95 10.26 12.82 7.69 5.13
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Tast BENISSILI
50
40 [ ] — _
30 — ]
X
20 [ 1
0 1N
Sabor Acidesa Dolgor Textura Percepci6 pell

@ molt deficient
| deficient
O normal

0O bona

W excellent

Percentatge d’assistents que van tastar la mostra 790 (BeENnacH): 67.86%

BENACH Sabor Acidesa Dolcor Textura Percepcio pell
molt deficient 0 0 5.26 0 5.26
deficient 15.79 31.58 23.68 7.89 44.74
normal 28.95 31.58 44.74 55.26 34.21
bona 50 34.21 21.05 28.95 13.16
excel-lent 5.26 2.63 5.26 7.89 2.63
Tast BENACH
60 —
50 - —
40 I_ O molt deficient
@ deficient
X 30
O normal
20 |_ 1 —| Obona
10 - m excel lent
e I R N
Sabor Acidesa Dolgor Textura Percepci6 pell

Percentatge d’assistents que van tastar la mostra 272 (PoMeTA CARDEDEU): 75%

POMETA
CARDEDEU Sabor Acidesa Dolcor Textura Percepcio pell
molt deficient 2.38 4.76 4.76 2.38 16.67
deficient 26.19 33.33 23.81 11.9 28.57
normal 35.71 23.81 42.86 52.38 35.71
bona 30.95 33.33 21.43 23.81 16.67
excel-lent 4.76 4.76 7.14 9.52 2.38
Tast POMETA CARDEDEU

60

50 ]

40 — O molt deficient

< 30 | deficient
20 | O normal
10 | J O bona
04 ‘ ‘ | excellent
Sabor Acidesa Dolgor Textura Percepcid pell
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4. RECULL DE PREMSA EN LA QUE ES PARLA DE LES JORNADES | FA
REFERENCIA A LES VARIETATS ESTUDIADES
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Taula 50. Resum de les caracteristiques quantificables de les varietats de tomaquet (valors mitjans dels fruits estudiats)

Varietat Pes (9) Altura (cm) @ major (cm) @ menor (cm)  Gruix pericarpi  Pes total fruits sans
(cm) (kg)/ tomaquera

TOMACO FULLA NO 65.2 4.4 5.0 4.8 0.63 0.7
PATATERA

DE LA CREU 142.9 4.7 7.1 6.7 0.70 14
POMETA VILAGRASSA 141.7 4.8 6.9 6.6 0.75 0.8
TOMACO FULLA 69.2 4.5 5.1 5.0 0.66 0.6
PATATERA

ROSA OLESA 156.6 4.9 7.6 7.1 0.69 17
PALOSANTO 146.6 5.3 6.7 6.4 0.59 0.9
FRANCES 272.7 6.4 8.7 8.2 0.67 0.9
BOMBILLA/SUPOSITORI 235 4.2 3.3 3.2 0.38 1.0
BENISSILI 1716 11.6 5.6 5.2 0.57 0.9
BENACH 1294 4.7 6.7 6.4 0.70 0.8
POMETA CARDEDEU 138.2 5.1 6.8 6.5 0.71 10

LLARG 149.0 124 4.8 4.5 0.58 0.7




Taula 30. Incidencia d’alteracions, plagues i malalties (namero de fruits alterats i % respecte el total de fruits alterats) .

Alteracions
Altres Heliothis Podridures
Esberlat (concéntric) Fruits verds Cul cagat fisiopaties* armiguera Hb. (Alternaria sp.) Virus

Varietats Numero % Nimero %  Namero %  Nuamero % Numero % Numero % Namero %
TaoMACHO FULLA
NO PATATERA 240 (21) 72.1(6.3) 75 22.5 8 2.4 13 3.9 17 51 65 (19) 19.5(5.7)
DE LA CREU 76 (10) 44.4 (5.8) 19 11.1 35 20.5 6 3.6 36 21.1 14 (2) 8.2 (1.2) 16 94
POMETA
VILAGRASSA 97 (22) 68.8 (15.6) 8 5.7 16 11.3 8 5.6 20 14.2 12 (1) 8.5 (0.7)
TaoMACHO FULLA
PATATERA 125 (4) 62.8 (2) 61 30.7 2 1 6 3 12 6 36 (18) 18 (9)
ROsA OLESA 34 (3) 54.8 (4.8) 4 6.5 3 4.8 9 14.5 14 22.6 5(@) 8.1 (1.6)
PALOSANTO 72 (5) 50 (3.5) 52 36.1 8 5.6 9 6.3 19 13.2 8(1) 5.6 (0.7)
FRANCES 58 (0) 51.3(0) 14 12.4 16 14.2 14 124 16 14.2 24 (1) 21.3(0.9)
BomMmBILLA/
SuUPOSITORI 73 (0) 26.4 (0) 168 60.9 1 0.4 7 2.5 18 6.5 17 (0) 6.2 (0)
BENISSILI 72 (0) 53.7 (0) 35 26.1 11 8.2 11 8.2 19 14.2 4 (0) 3(0)
BENACH 145 (55)  68.7 (26.1) 48 22.7 7 3.3 5 2.3 13 9 11 (0) 5.2 (0)
POMETA
CARDEDEU 105(28)  58.3(15.6) 43 23.9 6 3.3 6 35 19 10.6 17 (0) 9.4 (0) 1 0.6
LLARG 52 (0) 44.4 (0) 18 15.4 28 23.9 16 13.7 18 15.4 7 (0) 6 (0)

Hi ha fruits que poden presentar més d’una alteracié.
* Pel detall de les alteracions fisiologiques veure Annex Il apartat 1.4.
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